FIERA DELL’OSPITALITA?

«Tirreno Ct» al debutto

CARRARA — Spadili gli ol-
tre 75mila invili @ curata una
quanto mai capillare attivita
di mailing da parte degli or-
ganizzatori della Tireno Tra-
de, lervono gl ultimi prepa-
ralivi nei padiglioni dal com-
plesso espositive di Carrara
Fiere per ospitare la 24esi-
ma edizicne della “Tirreno
CT" (dal 29 febbraio al 4
marzo): la hiera dell'ospitali-
14 che anche gquestannc
metiera in vetrina il meglio
delle proposte in materia di
impianti per alberghi, risto-
ranti & bar. Innovativi prodot-
i del food and beverage che
i tilolari del pubblici esercizi
proporranno alla koro cliente-
ia; nonché le offerte dei pid
importanti getatal, pasticce-
ri, cucchi, pizzaioli, @ som-
melier d'ialia che si confron-

Oitre 340 espositori
provenienti da tutta
Italia per presentare
e le novita in arrivo

«TIRRENO CT»

Piatti, solnsilb novita

culinarie e vere e proprie

gare a base di grlnd
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A Carrarafiere dal 29 febbraio al 4 marzo la rassegna dedicata ad alberghi,ristoranti ¢ bar .

plesso fieristico (il padiglio-
ne “C7).

Nel padiglione "8", invece, a
farla da padrone sara il cosi
detto food and beverage.
Qui | prodolti nguarderanng
Ic miglior e pii attuali propo-

| mercato in fatto di i
bl e bevande per bar e rislo-
ranti: in vetrina, dungue, pre-
parati e prodotli di ogni ge-
nere par accontentare ogni
palato dall'antpasio al
ce, dal fresco al surgelat
dal calte alla fing pralnno
nia..

Le frontiere del gusto

Tra le corsie del padiglione
“B” barman, ristoraton, piz-
zaioli, & gelatal po-
tranno orientarsi ira le ten-
denze che dwememnno |I
must dell'estale

pre allinterno dello slesso

Uno spazio rigorosamente riservato alle bime: un settore in crescita
Un intero padiglione dedicato alle mondo delle «bionde»

padiglione, il "B, rappresen-
}aloam:ne i settore dei pa
-catnn con speciali macchi-
nai spenmentare le ulu

teranno e si sfideranno per
offnre al pubblico le propo-
ste pil onginali @ golose dei

mangiar bene e dell'ospitali- LLATIRRENO CT c'é anche un  fiera, Si tratta di un mercato Il tutto senza dimenticare il me rentiere del gusto: una
1 A terzo terzo p .,  aperto sop al giovani, ma  settore vitivinicolo che proprio ricchezza che il Bel Paese
340 shori "D, Qui vlerla paesentala con  che siattesta come gradito quest'anno sara in maggiore ;a"?s':e';%%:‘l’:m“:”g:’a
o Lt grande successo, il sedlom delle  anche ad un pubblico risalto sia per quel che riguarda alimenti, unita allimbattin]

MNei 25mila metri quadrati birre: un seg q Un mercato, questo,  la produzione nazionale che per crealivita tutta ialiana che
del complesso di Carrara di cui non pub esserenegatala  che coinvolge sia il quella sempre alla “Tirreno CT” proporra il

Fiere (il maggiore della To-
scana) gli organizzatori del-

meglio delle ultime mode.
Come si pud quindi facilmen-

allinsegna dei marchi doc, docg

grande crescita in questi ultimi
ed igt dei prodotti in mostra,

anni in termini di presenze in

occasionale che il vero e proprio
cultore della birra.

la Tirreno Trade ospiteran-
no olire 340 espositon pro-
venienti da tutta I'llalia, e ol-
tre 700 marchi commerciali
celebri per un evento che ri-
conlerma la leadership del-
Ia *Tirreno CT™ nel territorio
nazionale come terza fiera
piis importante dopo Milano
@ Rimini.

Presenti anche quest'anno

alla “Tirreno CT™ i marchi ce-
lebri di produttori di grandi
imptanti, fornilure ed arreda-
mento per bar, ristoranti ed
alberghi. Le case madri, in-
fatti, hanno risposto con en-
tusiasmo alllinvito della “Tir-
rena CT™ stipando ogni spa-
Zio espositivo utile del padi-

gliona “C" nel quale saranno
posti in vetrina non solo gl
ultimi ritrovati della IECHW

che accontenterd tuli i gu-
s,

in ogni aspetto: da quello
pit funzionale della scella
dei macchinari migliori, a

gla in fatto di
solutamente  all’ a\-anguar-
dia, ma anche gh arreda-
menti tecnici per le strutiure
ricettiva in genara, in un am-

'ghi, bare

Tra questa | titolari di alber-
ghi, bar o ristoranti potranno
orientarsi per poi offrire alla
clientela un servizio di ospi-

pio glio di

talith alr: curalo

quello esteti-
co delle finiture e larredo. Il
panorama, in questo senso,

riser-

e capire, i| programma di
uesta 24esima  edizione
ella Tirreno CT & particolar-
mente ricco di nawl.a e arm
che conferme. A test
nianza deflaita quahla delia
mostra su cui gli organizza-
ori hanno scommesso. Ri-
cevendo la nsposha corake

valo 3 questa calegoria un
intero padighone del com-

degli ui 51 regi
Sﬁg il tulto esaunto ed 5&3
lunga lista d'attesa.

88 BT VARN W O Riceo il cantellone delle ativiti. La gara culinuni con una giuna presieduta da Giorgio Nardelli, Dibatiti ¢ convegni sui temi dell”ospitalit, della buona tavolu e del vino

Chef in campo per la sﬁda degli Intemazmnah di cucina

CARRARA — Un panora-

ma economico, quelio attua-

le, davvero non facile: ma
I grandi aziende del selto-
re hanno accolto di buon
grado linvito alla Tirreno
CT per l'eccellenza dei ser-
vizi @ l'alto livelle della fiera
che & decisamente cresciu-
ta negli anni e che riallerma
la propria leadership sul ter-
ritorio nazionale con punte
dirtemazionaliti.,

Anche guestanno la mani-
festazione sara animala da
una lunga serie di eventi
collaterali che si snoderan-
no via via in ogni giomata
della kermesse. Nutrito & in-
fatti, il calendario di dimo-

strazioni, convegni, dibattiti
e favole rotonde sui temi
dell'ospitalita, della buona
tavola e del buon vino. Ma
soprattutio concorsi di respi-
ro nazionale ed intermazio-
nale che coinvolgeranno i

LE MNIFESTAZIONI Il «Buon vinos e il plauere delle degustazioni d'autore nelle sezloni szervaIa agli amanti
dai p

di Baccomentre a destra una delle

citare gli “Internazionali di
cucina”: chef provenienti da
mezza Europa e questan-

di ogni cale-
qgoria: dal gelato alla pizza;
dai cocktail all'alta cucina,

no a dagh Stati Uni-
ti, si sfideranno allinterno
del complesso fieristico nei

due “Ristoranti delle Nazio-
ni” a suon di pregiali mani-

caretti; con piatti caldi e
Ireddi, artistici e di p

europea. Una non lacie
competiziona che, per tecni-
che di lavoro e di giudizio,

ria, gh chef gmaggs(anno
singclarmente e in team
per aggiudicarsi la meda-
glia d'oro assegnala, come
sempre, dalla severa giuria

il livelio
dell'arte culinaria,
Con la supervisiona di Pao-
lo Caldana, Presidente Na-
zionale defla Federazione

durante la gara della scorsa edizione

Italiana Cuochi, la presiden-
za defla giuria & affidata an-
cho questanno a Giorgio
Nardelli che, a capo di 8 giu-
dici internazionali in rappre-
sentanza di diversi paesi
auropei, i i vinci-

E sara possi per ghi ospi-
i della fiera, poter pranzare
al Ristorante delle Nazioni
degustando la leccomie pre-
parate daghi chef in gara e
sorseggiando | vini abbinati
al piath. Tra le novita di
quest'anno, la possibilita,
per chiungue lo desideri, di
poter visitare ia fiera. Alla hu-
ce delle molle richieste, in-
fai, & stato previsto un bi-
glietto ad hoc per chi, pur
non essendo un addetto ai
lavori. voglia andare a curio-
sare tra le olfarte della “Tir-
renc CT™. La fiera & @ resta
carlamenta un manifestazio-
ne di sellore dedscala a
uanti operano nel'ambito
Jella ricezione @ dell'ospita-
lith, ma da questanno
—dicevamo- anche | sempli-
ci "curiosi” saranno | benve-
nuti @ potranno godere di fut-
to cid che Il @ messo in mo-
stra e che di cero rappre-
senta la punta di diamante
dell'ospitalita e della cultura

tori di ui;ni sezione in con-
€Orso.

mediter-
ranea fatta di qualith, creati-
vita ed innovazione.



