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Dal 4 al 7 marzo a Carrara Fiere I'evento dedicato agli addetti dell’'ospitalita italiana
TIRRENO C.T. E BALNEARIA: DAL 4 AL 7 MARZO A CARRARA FIERE IL GRANDE
APPUNTAMENTO DELL’OSPITALITA TORNA DOPO LA “PAUSA” DEL COVID-19

Riparte dalla 42esima edizione uno degli appuntamenti di riferimento per I'ospitalita. A Carrara Fiere
Tirreno C.T. insieme a Balnearia, i due grandi eventi che negli ultimi anni hanno rivoluzionato il modo di
vivere l'ospitalita, anche nella spiaggia italiana

Dopo il Covid-19 appuntamento sempre piu strategico per la ripartenza dell’economia dell’'ospitalita

Intanto gia in programma Tirreno Tecno Hospitality, una edizione genovese dal 23 al 26 ottobre
2022 nel padiglione Jean Nouvel dell’area fieristica del Porto Antico di Genova

Carrara Fiere, 4-7 marzo 2022. Il luogo € sempre lo stesso, il polo fieristico di Carrara, le date
leggermente spostate rispetto al solito, ma & tutto pronto per la quarantaduesima edizione di Tirreno
C.T., la fiera di riferimento in ltalia per l'ospitalita. Oltre quaranta anni di crescita del settore della
ristorazione, dell'accoglienza in generale e, da ormai diverse edizioni, anche degli stabilimenti balneari
con Balnearia, il salone nel salone. Un momento importante, ora piu che mai, per il settore che
coinvolge ristoranti, bar, alberghi, pizzerie, gelaterie, pasticcerie, stabilimenti balneari.

Punto di riferimento degli incontri B2B per il Centro Italia. La manifestazione in questi anni &
diventata un vero e proprio punto di riferimento grazie alla continua crescita di consensi, sia in termini di
offerta commerciale con oltre 430 espositori in rappresentanza di quasi 900 marchi, sia in termini di
pubblico con 62mila presenze (la media delle ultime edizioni) che caratterizzano il successo della
quattro giorni apuana. Tirreno CT ha il suo vero cuore nell'incontro qualificato fra domanda e offerta di
questo settore che da vita ad un importante uno scambio business-to-business tra gli operatori del
Centro e Nord ltalia.

Confronto, dimostrazioni e competizioni. Nella quattro giorni del 2019, ultimo anno dell’evento prima
della pandemia, si sono tenuti oltre 100 appuntamenti di approfondimento, tra seminari, cooking show,
convegni, tavole rotonde che hanno fatto, e fanno;—della fiera un grande momento di formazione e
aggiornamento professionale per pasticceri, pizzaioli, ristoratori, barman. La fiera € un momento di
confronto con i tanti eventi collaterali che ogni anno arricchiscono un programma denso di convegni,
seminari e workshop, master gratuiti per professionisti, incontri con esperti di settore, campionati
nazionali e internazionali di pasticceria, cucina, gelateria, pizzeria e barman promossi dalle relative
associazioni di categoria, oltre a degustazioni e dimostrazioni per tutti gli operatori. Tra questi le
proposte dello spazio “Fucina dei Saperi Sapori e Conoscenze”, con la presenza di personaggi e ricette
della tradizione italiana, per dare visibilita alla manualita e ai racconti di questa professione.

Le eccellenze del food&beverage in una unica fiera. A caratterizzare ogni edizione dell'evento,
grandi marchi del food&beverage italiano ed estero propongono non soltanto la semplice esposizione
delle novita e dei prodotti di punta, ma anche presentazioni e momenti di approfondimento. Dal pane
alla pizza, dai prodotti lavorati e semilavorati per la cucina alle forniture alberghiere, passando per la
gelateria e la pasticceria. Un’intera area dedicata al caffe e alle innovazioni del settore grandi impianti.
Inoltre tutto cid che riguarda le attrezzature per la tavola, bar, gelateria e pasticceria fino all’arredo
contract per interni ed esterni, compresi tappezzerie e arredo bagno. Ormai da qualche anno hanno
preso sempre piu piede operatori del settore wine and beverage. A partire dai migliori prodotti per il
lavoro dei mixologist e dei barman, rappresentati dalle principali associazioni di categoria, passando
per tutto il settore emergente delle birre artigianali. Presente un’ampia selezione poi di aziende

Tirreno C.T. promossa da Tirreno Trade Srl
Centro Direzionale Olidor Via Dorsale, 9 54100 — Massa (MS)
Tel. 0585.791770 Fax 0585.791781 Internet www.tirrenoct.it
Stampa: Alessandro Maurilli a.maurilli@almapress.net 320.7668222 Lorenzo Marchetti lorenzo.f.marchetti@gmail.com 348.6520688




Tirreno Trade™

Organizzazione fiere

vitivinicole, ma anche distillerie, rappresentate direttamente dai produttori. Le associazioni dei
sommelier promuoveranno come sempre numerose degustazioni tematiche condotte da esperti del
settore per fare dei focus sui vitigni e sui territori di provenienza.

Balnearia, il meglio per I’ospitalita in spiaggia. Prosegue il legame con Balnearia, il
salone professionale dell’outdoor design, benessere ed attrezzature balneari che fanno di Tirreno CT
un unico grande evento di riferimento per il segmento dell'accoglienza, dalla ristorazione al wellness,
dallo street food all'hotellerie per arrivare all’'ospitalita in spiaggia. Giunta alla 21esima edizione,
Balnearia, vede nei propri spazi rappresentato il meglio dei settori merceologici, oltre ad essere da
sempre anche un importante momento di incontro per tutti gli operatori. Grazie al coinvolgimento delle
associazioni e delle organizzazioni sindacali di categoria, ci saranno anche in questa edizione
numerose opportunita di informazione e confronto sulle piu sentite tematiche del settore.

| settori merceologici. Balnearia presentera, come di consueto, tutte le novita dei settori merceologici
relativi agli stabilimenti balneari: attrezzature, arredi e impianti, prodotti e accessori per la vita all’aria
aperta, tutto il comparto dell’outdoor design e dello SPA & Wellness, oltre alle ultime proposte per
rendere lo stabilimento balneare sempre piu 4.0.

La competizione globale. Alle imprese balneari in particolare e a quelle turistiche in generale sono
imposte sempre maggiori esigenze di innovazione e di crescita: la globalizzazione dell’offerta, la facilita
degli spostamenti anche a lungo raggio, il progredire dell’informazione ha fatto si che la competizione si
sviluppi ormai a livello mondiale. Lo stabilimento balneare italiano non deve piu confrontarsi con quello
spagnolo o mediterraneo, ma con destinazioni turistiche all’altro capo del mondo. In questa situazione
di mercato diventa sempre piu importante che I'azienda balneare abbia possibilita di informarsi,
aggiornarsi e attrezzarsi in tempo reale: Balnearia e Tirreno C.T. potranno rispondere a questa
esigenza in modo organico e completo, con la soddisfazione di espositori e visitatori.

I numeri del settore balneare italiano nel biennio 2020 - 2021. La pandemia tra il 2020 e il 2021 ha
colpito in generale tutto il comparto turistico italiano e anche il settore balneare ha subito uno shock in
termini di flussi turistici. Nonostante siano lontani i dati del 2019, anno in cui si registra in Italia una
forte crescita del turismo anche rispetto al 2017 e al 2018, possiamo affermare che il settore balneare
ha retto la sfida imposta dalla pandemia. All'interno di Balnearia non mancheranno i momenti di
confronto sulla tematica che da anni affligge la categoria, ovvero la direttiva Bolkestein. Il tema del
rinnovo del settore delle concessioni demaniali € all’'ordine del giorno del Governo Draghi. Nonostante
perd lincertezza sul futuro delle imprese balneari, il settore ha retto il colpo inferto dal Covid al
comparto turistico, grazie alla scelta degli italiani di restare allinterno del Bel Paese. Nonostante le
localita balneari siano state premiate tra le mete piu gettonate, il settore ha registrato un calo di circa il
30% del fatturato rispetto al 2019. Tra le Regioni marine le mete preferite per i turisti italiani e i pochi
stranieri si sono confermate, in ordine di presenze e fatturato: Puglia, Emilia Romagna e Toscana,
Sicilia, e a seguire Friuli Venezia Giulia, Veneto, Lazio e Abruzzo, Campania, Calabria, Sardegna e
Sicilia, Basilicata e Liguria. Nel 2021 c’é stata una ripresa del turismo italiano in generale e di quello
balneare in particolare. Nei mesi di giugno, luglio e agosto nelle localita marine le presenze degli italiani
sono stimate al +18,8% e quelle degli stranieri al +20%, per un aumento medio del +19%. (Fonte:
Consuntivo-turismo-estate-2021_Assoturismo-Confesercenti)

Tirreno Tecno Hospitality: a Genova un nuovo appuntamento in ottobre. Si svolgera dal 23 al 26
ottobre 2022 presso il complesso fieristico di Genova, al Porto Antico, la prima edizione di TTH -
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Tirreno Tecno Hospitality. La citta di Genova, dopo i successi storici di Bibe e Technotel, torna quindi
ad ospitare un evento dedicato all’ospitalita e al gusto, con uno sguardo verso il futuro di un settore che
oggi piu che mai ha bisogno di rilancio. Il motore di questa iniziativa € lo stesso di Tirreno C.T. e
Balnearia: sara infatti la Tirreno Trade, organizzatrice dell’evento, a proporre nei padiglioni della fiera di
Genova la migliore offerta per quanto riguarda le eccellenze del food&beverage, dell’enologia e
dell’arredo contract per tutti i settori dell’ospitalita e della balneazione.

Tirreno C.T. e Balnearia sono organizzate da TirrenoTrade Srl con la collaborazione di enti regionali,
provinciali e associazioni di categoria.Per informazioni sulla fiera e per poter partecipare come
espositori o visitatori www.tirrenoct.it

Il programma giorno per giorno.

Venerdi 4 marzo

Tirreno CT - Ore 10.30 taglio del nastro all’ingresso dei padiglioni alla presenza delle autorita. La
Federazione italiana Pasticceria (Fip) promuove il concorso per artisti decoratori e nella stessa
giornata dara vita a un’opera scultorea in onore dei 42 anni di Tirreno C.T. La Scuola Italiana
Pizzaioli promuove nella giornata corso per pizza gourmet. La Federazione italiana barman (FIB)
propone il percorso formativo sul Gin Tonic oltre a corsi di avvicinamento alla Mixology. Amira
propone il campionato Maitres sezione mare con sfida alla lampada. La Compagnia Amici del Vino
Apuolunensi (CAVA) propone una masterclass dedicate al Candia.

Balnearia

ore 10.30 - presso Sala Michelangelo - Assobalneari Italia — C.N.A. Balneari — La Base Balneare
con Donne Damare

Assemblea delle Imprese Balneari: Spiagge, Scatto D’orgoglio!

Tutelare le attuali Imprese Balneari, Eccellenza ltaliana.

Effetti negativi dell’applicabilita della Bolkestein — Valorizzazione del Sistema Balneare Italiano

E della massima urgenza mettere al riparo le attuali imprese del demanio marittimo per
scongiurare il dispiegarsi di effetti estremamente dannosi sulla tenuta economica e sociale del
Paese.

ore 14.30 presso Sala Canova - S.I.B. Sindacato Balneari Italiano - Consiglio Direttivo S.1.B.

ore 15.30 presso Sala Pietro Tacca - C.N.A. Turismo e Commercio di Massa Carrara - Convegno
dedicato alle imprese del turismo sul tema:

“Gli incentivi a sostegno degli investimenti nel settore turismo: imprese ricettive, agrituristiche e del
comparto turistico, fieristico, congressuale, agenzie di viaggio e tour operator”

Sabato 5 marzo

Tirreno CT - La Fip designera nella giornata i partecipanti del’lEquipe Eccellenze Cake Design.
Nella giornata la Scuola ltaliana Pizzaioli promuove dimostrazioni Arte Bianca in pizzeria. La Fib
corsi di miscelazione. Cava propone una masterclass dedicata ai Colli di Luni Doc. Concorso
internazionale Oscar del Gelato gusto caffé.

Domenica 6 marzo
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Tirreno CT - Durante la giornata la Fip promuove il Campionato italiano di panificazione che
decretera il campione italiano. Sempre nella giornata prendera il via il Campionato italiano per
migliore colomba artigianale. La Scuola Italiana Pizzaioli riporta la pizza alle tradizioni con
esibizioni su Pizza in Teglia, focaccia Genovese e Cecina. La Fib ha in programma nella giornata il
campionato italiano barman professionisti (la selezione dei rappresentanti toscani al campionato
nazionale). Cava propone una masterclass dedicate alle Doc Cinqueterre e Levanto. Nella
giornata avra luogo la prima tappa italiana del campioonato per macinatura di caffe. Dalle 13.30
alle 15.00 per tutti i visitatori, in area gare, sara possibile degustare un espresso specialty proposto
dalla micro torrefazione La Sosta Specialty Coffee, parlando direttamente con il mastro tostatore
per scoprire le caratteristiche di un caffé specialty, e farsi raccontare oltre alla storia del suo caffé
lo svolgimento della competizione.

Lunedi 7 marzo

Tirreno CT - La Fip premiera la miglior colomba artigianale. Scuola Italiana Pizzaioli promuove
dimostrazioni su La Pizza in Pala. La Fib propone nella giornata “King” il concorso a eliminazione
per barman professionisti. Cava propone una masterclass dedicate alla IGT Val di Magra e IGT
Toscana. La Federazione italiana gelatieri promuove alle 11 un seminario dal titolo “I Costi del
Gelato”.

Tutti i giorni.

Tirreno CT - La Scuola Tessieri propone ogni giorno un ricco programma di attivita con docent da
tutta Italia su diverse tematiche della cucina.

Presso lo Stand de L’Oscar del Gelato, Federazione italiana gelatieri produzione di elaborate,
torte, semifreddi e gelati da parte degli associate.

King Of The Ice propone ogni giorno 'arte delle sculture in ghiaccio con esibizioni dal vivo.

La Scuola Europea Sommelier ogni giorno promuove presso il proprio stand degustazioni guidate
sulle piu grandi denominazioni italiane a cura dei propri esperti.
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| numeri del settore

A dicembre del 2020 negli archivi delle Camere di Commercio italiane risultavano attive 335.417
imprese appartenenti al codice di attivita 56 con il quale vengono classificati i servizi di
ristorazione. La Lombardia € la prima regione per presenza di imprese del settore con una quota
sul totale pari al 14,9%, seguita da Lazio (11,4%) e Campania (9,9%). La diffusione delle imprese,
come € noto, dipende piu da variabili demografiche (la popolazione residente) che da variabili
economiche (reddito, consumi, propensione al consumo, ecc.). Cid non significa, tuttavia, che
sullinsediamento delle imprese non influiscano anche variabili di carattere economico.

Nel 2020 hanno avviato I'attivita 9.190 imprese mentre oltre 22.000 I'hanno cessata.

Il saldo & negativo per oltre 13mila unita. Nel | trimestre 2021 lo scenario di mercato, nella visione
delle imprese, resta negativo. Il confronto con le valutazioni rilevate in occasione del primo
trimestre 2020, gia di per sé negative perché segnate dallinizio del lockdown, indica un
significativo peggioramento. Il saldo tra valutazioni positive e valutazioni negative sulla dinamica
del fatturato dell’intero settore segna -68,3% in peggioramento di 13 punti rispetto ad un anno fa.
Ancor piu negativo, il saldo sulle performance delle singole imprese (- 88,2%). Nel confronto con lo
stesso periodo dellanno precedente il saldo delle risposte perde 11 punti a livello di singole
aziende. L’input di lavoro, misurato in unita di lavoro standard, del settore dei pubblici esercizi
contava fino al 2019 oltre un milione e duecentomila unita, nel 2020 sono scese a 850

mila, Un dato significativamente inferiore a quello registrato durante la crisi del 2008-

2009. A partire dal 2013 e fino al 2019 la crescita € stata progressiva con un +20% nel complesso
del periodo, la variazione percentuale tra il 2020 e il 2019 & stata di —

29,6%.

Il bar. Il bar & sempre stata una delle articolazioni forti della rete dei pubblici esercizi. Nei registri
delle Camere di Commercio si contano 143.857 imprese appartenenti al codice di attivita 56.3 (bar
e altri esercizi simili senza cucina). In sei regioni (Piemonte, Lombardia, Veneto, Emilia Romagna,
Toscana, Lazio e Campania) si concentrano i due terzi delle imprese del settore. Il 53,5% di
queste imprese € una ditta individuale e la variabilita regionale intorno a questo valore & assai
sostenuta. La forbice va dal valore minimo della Toscana (44,0%) a quello massimo della Calabria
(75,5%). 1l 28,7% delle imprese sono societa di persone, mentre la quota delle societa di capitale &
del 16,4%. In tale contesto merita una segnalazione il (modesto) 15,1% della Lombardia al Nord, il
33,0% del Lazio al centro e il 21,3% della Campania al Sud. Il tasso di imprenditorialita nel 2020 &
pari a —4,5%. In sostanza nel 2020 lo stock di imprese € diminuito di oltre 4 unita ogni 100 imprese
attive. La variazione tendenziale della caffetteria € stata dell’1,4%. | prodotti di gelateria e
pasticceria al bar registrano un incremento del +1,7% mentre altrove del +2,0% rispetto all’anno
precedente.

| ristoranti. Il numero delle imprese registrate con il codice di attivita 56.1 (ristoranti e attivita di
ristorazione mobile) ammonta a 188.631 unita. Anche tra i ristoranti la maggioranza & costituita da
ditte individuali. Poco meno di una su due ha scelto di operare con questa forma giuridica. E
ancora al Sud e sempre in Calabria che le ditte individuali sfiorano il 65%. Le societa di capitale
sono il 27% del totale con punte del 48,9% nel Lazio e del 28% in Lombardia. Interessante questo
scostamento tra Lombardia e Lazio soprattutto se messo in relazione al differente livello di
evoluzione dei format di offerta che si riscontrano nelle due regioni. Occorre rilevare che la
Lombardia, ad eccezione di Milano, & ancora largamente ancorata a modelli piu tradizionali di
organizzazione imprenditoriale. Il tasso di imprenditorialita & stato del -3,4%. Le ditte individuali si
attestano a -3,8%, mentre le societa di persone presentano un tasso medio peggiore (-4,1%).
Ristoranti tradizionali e pizzerie registrano rispettivamente aumenti dell’1,1% e dello
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0,8% sullo stesso mese dell’anno precedente. Il food delivery registra incrementi del +2,3% su
febbraio 2020.

Il Covid. La pandemia ha colpito duramente il settore della ristorazione. Dopo un 2020 che ha
visto una flessione del 37% del fatturato di bar e ristoranti rispetto al 2019, il 2021 non si prospetta
ancora come I'anno della ripresa. La totalita degli intervistati concorda infatti nel dire che il settore
chiudera il 2021 con un risultato negativo rispetto ai livelli pre-Covid del 2019. In particolare, la
maggior parte degli intervistati (55%) ritiene che I'evoluzione attesa per il 2021 sara pari a circa -
20% rispetto al 2019. Al di la della previsione sul numero emerge chiaramente come sul 2021
permanga un clima di grande incertezza sulla tempistica della “ripresa”, i dubbi non sono tanto
sulla fiducia che i consumatori abbiano voglia di tornare al “fuori casa” quanto sulla tempistica delle
misure di contenimento del Covid (es. orari apertura, distanziamento, coprifuoco...) previste, e
frequentemente riviste ed aggiornate. Per far fronte a questo periodo di crisi, gli attori della filiera
hanno attivato diverse leve. Le azioni principali hanno riguardato una maggiore efficienza di costi
(23% degli intervistati), supporto ai distributori (18%) e ai punti vendita (18%) da parte
dell'industria.

Pizza, gli Usa battono I'ltalia per consumo. Prodotto simbolo della tradizione alimentare italiana nel
mondo raggiunge, nel nostro paese, circa 8 kg all'anno, un quantitativo significativo ma comunque
largamente inferiore al consumo, 13 kg circa, registrato negli Stati Uniti. Patrimonio dell'Unesco, la
pizza ha un fatturato annuale di 15 miliardi per 8 milioni di pizze sfornate al giorno, quasi tre miliardi in
un anno. Questo grazie al lavoro quotidiano di 110mila pizzaioli numero che nel fine settimana arriva
addirittura a 200mila. Secondo Cna il comparto segna movimento economico superiore ai 30 miliardi
all’'anno. Le imprese del settore sono 130mila. Dal report di Cna si evidenzia che dal 2015 le imprese
con attivita di pizzeria sono cresciute da 125.300 a 127mila. A livello regionale € la Campania a farla da
padrona in termini assoluti, con il 16% delle attivita. Seguono Sicilia (13%), Lazio (12%), Lombardia e
Puglia (10%). A primeggiare sotto il profilo del rapporto pizzerie/abitanti I'Abruzzo, con un'attivita ogni
267 residenti. Poi Sardegna (un'attivita ogni 273 abitanti), Calabria (285), Molise (307) e Campania
(335). Al consumo la quasi totalita delle pizze tonde «da piatto» costa tra cinque e dieci euro, il 55% tra
cinque e sette euro, il 37% tra sette e dieci euro. Sotto i cinque euro costa il 4% delle pizze. Il 4% vale
la fetta di mercato delle pizze oltre i dieci euro. La tonda raccoglie il 93,9% delle preferenze, seguita da
pinsa romana (3,1%) e pizza a metro (3%).

Pasta, una passione non soltanto italiana. La produzione industriale di pasta supera i 3 milioni
di tonnellate di cui oltre il 50% viene collocato sui mercati esteri all'interno dei quali prevalgono i paesi
della Ue (65%), mentre la rimanente quota € destinata al consumo interno. Partendo da una offerta
interna di oltre 4 milioni di tonnellate di frumento duro, per sopperire alle necessita delle fasi a valle per
la produzione di pasta, I'ltalia ha dovuto importarne 1,8 milioni di tonnellate. Gli italiani ne consumano
una quantita di 26 chilogrammi procapite all’anno. Ma ['ltalia non & la sola a produrre e consumare
pasta. Negli Stati Uniti stando alle recenti statistiche, la produzione di pasta si aggira intorno ai 2
milioni di tonnellate ’'anno, mentre il consumo procapite & di circa 8,8 kg. Un primato indiscusso che
fa dell’America il secondo maggiore produttore di pasta al mondo. Pasta se ne produce anche in Iran,
circa 360mila tonnellate annue. E sempre piu famiglie optano per “un piatto occidentale” e lo rivisitano
sulla base delle ricette tradizionali. Come “i maccheroni persiani’, conditi con carne fritta tritata,
rievocano la tradizione ma la interpretano con un tocco di esotica modernita. Il consumo procapite di
pasta in Iran & pari a 8,5 kg, un vero e proprio boom. Importanti anche i dati della Francia, oggi i
francesi consumano in media circa 8 kg di pasta I'anno.

Se in Argentina la produzione di pasta si attesta sulle 325mila tonnellate, il consumo procapite
annuo arriva ai 7,9 kg. E non sono da sottovalutare i consumi in Canada dove la pasta riveste un ruolo
di primo piano. Dati recenti rivelano come il consumo del prodotto sia enormemente aumentato negli
ultimi anni giungendo a quota 6,5 kg pro capite I’'anno. Complice del successo, la percezione locale
della pasta, che viene considerata un alimento sano e gustoso. In risposta alla crescente domanda, le
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aziende locali sono giunte a produrre ben 170mila tonnellate di pasta I'anno contribuendo allo
sviluppo del settore.

A onor di classifiche, dietro all'ltala, dove 9 italiani su 10 ne consumano con frequenza, e 1 su 3 tutti i
giorni. C’¢ la Tunisia, con 16 chilogrammi pro-capite, il Venezuela (12) e Grecia (11,2).

I benefici della pasta. La pasta per essere felici. La pasta & un alimento per stimolare le endorfine,
anche definite “ormoni della felicita”. A sostenerlo diversi studi scientifici e gli esperti che ci spiegano
qual ¢ il meccanismo alla base della soddisfazione e del benessere psico-fisico che si raggiunge dopo
aver consumato un ottimo piatto di spaghetti al pomodoro o una golosa carbonara. Questo perché
quando si mangiano carboidrati quindi si stimolano le endorfine che trasmettono una sensazione di
benessere.

L’Italia € la patria del caffé. Chi consuma caffé espresso beve principalmente 1 o 2 tazzine al giorno
(58%) e preferisce la mattina come momento di consumo: il 77% di chi beve caffé espresso lo fa tutti i
giorni appena sveglio. A tracciare una mappa dei costi e degli usi che gli italiani sostengono e fanno
della bevanda che ci tiene svegli, ci ha pensato Coffee Monitor, il primo focus dell’Osservatorio social
monitoring di Nomisma sviluppato in collaborazione con Datalytics. Sul podio sale il caffé espresso, la
principale tipologia di caffé scelta dagli italiani che hanno consumato la bevanda negli ultimi 12 mesi. E
il consumo & un consumo abituale. L’espresso viene scelto dal 93% dei consumatori di caffé. Residuale
la percentuale di chi predilige il caffé americano, orzo o altre tipologie di caffé (7%).

Il caffé espresso si beve al bar. Il 58% di chi beve caffé espresso lo fa per trovare la carica
necessaria ad affrontare la giornata. Espresso non € tuttavia solo fonte di energia, chi lo beve lo fa
anche per il gusto (51%) ed in parte per abitudine (30%). Il caffé espresso evoca nellimmaginario dei
consumatori momenti di relax (53%), un piacere (47%), ma al contempo un rito, una tradizione (37%). Il
consumo di caffé espresso non € relegabile in un solo luogo, prevale piuttosto una modalita di consumo
“‘multi-luogo”, il bar resta comunque quello preferito, scelto dal 72% del target di riferimento.

Diete salutistiche in aumento. Sta aumentando tra gli italiani la consapevolezza dello stretto rapporto
tra alimentazione e benessere. | dati parlano chiaro: il 97,1% degli intervistati, la quasi totalita, &
consapevole del fatto che la nostra salute e il nostro benessere dipendono da cid che mangiamo. Il
71,8% degli intervistati si informa, durante la scelta del piatto, sulla qualita e la provenienza dei prodotti
utilizzati, e piu dell’89,1% ritiene che anche i locali siano piu attenti a offrire alla clientela piatti salutistici.
Nonostante questa rinnovata attenzione al benessere che si nota tra gli italiani solo il 53,3% degli
intervistati dichiara di consumare verdure e ortaggi quotidianamente, cid significa che una persona su
due continua ad avere un’alimentazione che non prevede quotidianamente una porzione di verdure. Si
nota comunque un trend di crescita rispetto al 2005 in cui il consumo quotidiano di verdura era
abitudine solo per il 48,9%. Vanno esattamente nella direzione opposta le abitudini di consumo della
frutta: 8 persone su 10 la consumano quotidianamente, ma il trend € in flessione: dal 77,3% del 2005 al
74% del 2018. Sempre piu consapevole € anche il consumo di sale che si riflette nella scelta, sempre
pill popolare, di sale arricchito di iodio. E interessante osservare che I'attenzione non & aumentata solo
tra persone nelle fasce deta maggiorii, ma anche tra giovani e giovanissimi.
Nonostante le tendenze vegetariane e vegane emerse negli ultimi anni, sul consumo di carne gli italiani
hanno comportamenti piuttosto netti: il consumo di carne rimane diffuso, ma con una maggiore
attenzione a quello delle carni rosse. Dal 2005 al 2018 la quota di persone che consuma carni bianche
almeno una volta a settimana si € mantenuta intorno all’'80%, mentre quella sul consumo di carne rossa
€ passato dal 73% al 59%. Per quanto riguarda invece il pesce: il suo consumo & rimasto abbastanza
stabile, anche se nell’'ultimo anno la frequenza del suo consumo ha superato quella delle carni rosse.
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Dal 4 al 7 marzo a Carrara Fiere I'evento dedicato agli addetti dell’'ospitalita italiana
TIRRENO C.T. E BALNEARIA: DAL 4 AL 7 MARZO A CARRARA FIERE IL GRANDE
APPUNTAMENTO DELL’OSPITALITA TORNA DOPO LA “PAUSA” DEL COVID-19

Riparte dalla 42esima edizione uno degli appuntamenti di riferimento per I'ospitalita. A Carrara Fiere
Tirreno C.T. insieme a Balneatria, i due grandi eventi che negli ultimi anni hanno rivoluzionato il modo di
vivere l'ospitalita, anche nella spiaggia italiana

Dopo il Covid-19 appuntamento sempre piu strategico per la ripartenza dell’economia dell’ospitalita

Intanto gia in programma Tirreno Tecno Hospitality, una edizione genovese dal 23 al 26 ottobre
2022 nel padiglione Jean Nouvel dell’area fieristica del Porto Antico di Genova

Carrara Fiere, 4-7 marzo 2022. Il luogo € sempre lo stesso, il polo fieristico di Carrara, le date
leggermente spostate rispetto al solito, ma & tutto pronto per la quarantaduesima edizione di Tirreno
C.T., la fiera di riferimento in ltalia per l'ospitalita. Oltre quaranta anni di crescita del settore della
ristorazione, dell'accoglienza in generale e, da ormai diverse edizioni, anche degli stabilimenti balneari
con Balnearia, il salone nel salone. Un momento importante, ora piu che mai, per il settore che
coinvolge ristoranti, bar, alberghi, pizzerie, gelaterie, pasticcerie, stabilimenti balneari. «ll Covid-19 ci ha
fatto rimandare per due volte questo appuntamento, ma il settore dell'ospitalita proprio nei momenti
della crisi € uno dei primi a ripartire, perché il nostro Paese & un modello internazionale in questo senso
ed ecco perché, nonostante le incertezze, non ci siamo mai fermati nel pensare e ripensare
'appuntamento di riferimento per tutto il comparto che ha voglia di rilancio, quest'anno piu che mai»,
commenta, Paolo Caldana, fondatore di Tirreno Trade, societa promotrice dell’evento.

Punto di riferimento degli incontri B2B per il Centro Italia. La manifestazione in questi anni &
diventata un vero e proprio punto di riferimento grazie alla continua crescita di consensi, sia in termini di
offerta commerciale con oltre 430 espositori in rappresentanza di quasi 900 marchi, sia in termini di
pubblico con 62mila presenze (la media delle ultime edizioni) che caratterizzano il successo della
quattro giorni apuana. Tirreno CT ha il suo vero cuore nell’incontro qualificato fra domanda e offerta di
questo settore che da vita ad un importante uno scambio business-to-business tra gli operatori del
Centro e Nord ltalia.

Confronto, dimostrazioni e competizioni. Nella quattro giorni del 2019, ultimo anno dell’evento prima
della pandemia, si sono tenuti oltre 100 appuntamenti di approfondimento, tra seminari, cooking show,
convegni, tavole rotonde che hanno fatto, e fanno;—della fiera un grande momento di formazione e
aggiornamento professionale per pasticceri, pizzaioli, ristoratori, barman. La fiera € un momento di
confronto con i tanti eventi collaterali che ogni anno arricchiscono un programma denso di convegni,
seminari e workshop, master gratuiti per professionisti, incontri con esperti di settore, campionati
nazionali e internazionali di pasticceria, cucina, gelateria, pizzeria e barman promossi dalle relative
associazioni di categoria, oltre a degustazioni e dimostrazioni per tutti gli operatori. Tra questi le
proposte dello spazio “Fucina dei Saperi Sapori € Conoscenze”, con la presenza di personaggi e ricette
della tradizione italiana, per dare visibilita alla manualita e ai racconti di questa professione.

Le eccellenze del food&beverage in una unica fiera. A caratterizzare ogni edizione dell'evento,
grandi marchi del food&beverage italiano ed estero propongono non soltanto la semplice esposizione
delle novita e dei prodotti di punta, ma anche presentazioni e momenti di approfondimento. Dal pane
alla pizza, dai prodotti lavorati e semilavorati per la cucina alle forniture alberghiere, passando per la
gelateria e la pasticceria. Un’intera area dedicata al caffé e alle innovazioni del settore grandi impianti.
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Inoltre tutto cid che riguarda le attrezzature per la tavola, bar, gelateria e pasticceria fino all’arredo
contract per interni ed esterni, compresi tappezzerie e arredo bagno. Ormai da qualche anno hanno
preso sempre piu piede operatori del settore wine and beverage. A partire dai migliori prodotti per il
lavoro dei mixologist e dei barman, rappresentati dalle principali associazioni di categoria, passando
per tutto il settore emergente delle birre artigianali. Presente un’ampia selezione poi di aziende
vitivinicole, ma anche distillerie, rappresentate direttamente dai produttori. Le associazioni dei
sommelier promuoveranno come sempre numerose degustazioni tematiche condotte da esperti del
settore per fare dei focus sui vitigni e sui territori di provenienza.

Balnearia, il meglio per l'ospitalita in spiaggia. Prosegue il legame con Balnearia, il salone
professionale dell'outdoor design, benessere ed attrezzature balneari che fanno di Tirreno CT un unico
grande evento di riferimento per il segmento dell'accoglienza, dalla ristorazione al wellness, dallo street
food all'hotellerie per arrivare all’'ospitalita in spiaggia. Giunta alla 21esima edizione, Balnearia, vede nei
propri spazi rappresentato il meglio dei settori merceologici, oltre ad essere da sempre anche un
importante momento di incontro per tutti gli operatori. Grazie al coinvolgimento delle associazioni e
delle organizzazioni sindacali di categoria, ci saranno anche in questa edizione numerose opportunita
di informazione e confronto sulle piu sentite tematiche del settore.

Tirreno Tecno Hospitality: a Genova un nuovo appuntamento in ottobre. Si svolgera dal 23 al 26
ottobre 2022 presso il complesso fieristico di Genova, al Porto Antico, la prima edizione di TTH -
Tirreno Tecno Hospitality. La citta di Genova, dopo i successi storici di Bibe e Technotel, torna quindi
ad ospitare un evento dedicato all'ospitalita e al gusto, con uno sguardo verso il futuro di un settore che
0ggi piu che mai ha bisogno di rilancio. Il motore di questa iniziativa & lo stesso di Tirreno C.T. e
Balnearia: sara infatti la Tirreno Trade, organizzatrice dell’evento, a proporre nei padiglioni della fiera di
Genova la migliore offerta per quanto riguarda le eccellenze del food&beverage, dell’enologia e
dell’arredo contract per tutti i settori dell’'ospitalita e della balneazione.

Tirreno C.T. e Balnearia sono organizzate da TirrenoTrade Srl con la collaborazione di enti regionali,
provinciali e associazioni di categoria.Per informazioni sulla fiera e per poter partecipare come
espositori o visitatori www.tirrenoct.it

Massa (Ms), 24 gennaio 2022 C.s. 01
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Dal 4 al 7 marzo a Carrara Fiere I'evento dedicato agli addetti dell’'ospitalita italiana
TIRRENO C.T. E BALNEARIA: DAL 4 AL 7 MARZO A CARRARA FIERE IL GRANDE
APPUNTAMENTO DELL’OSPITALITA TORNA DOPO LA “PAUSA” DEL COVID-19

Riparte dalla 42esima edizione uno degli appuntamenti di riferimento per I'ospitalita. A Carrara Fiere
Tirreno C.T. insieme a Balneatria, i due grandi eventi che negli ultimi anni hanno rivoluzionato il modo di
vivere l'ospitalita, anche nella spiaggia italiana

Dopo il Covid-19 appuntamento sempre piu strategico per la ripartenza dell’economia dell’ospitalita

Carrara Fiere, 4-7 marzo 2022. Il luogo € sempre lo stesso, il polo fieristico di Carrara, le date
leggermente spostate rispetto al solito, ma € tutto pronto per la quarantaduesima edizione di Tirreno
C.T., la fiera di riferimento in ltalia per l'ospitalita. Oltre quaranta anni di crescita del settore della
ristorazione, dell'accoglienza in generale e, da ormai diverse edizioni, anche degli stabilimenti balneari
con Balnearia, il salone nel salone. Un momento importante, ora piu che mai, per il settore che
coinvolge ristoranti, bar, alberghi, pizzerie, gelaterie, pasticcerie, stabilimenti balneari. «Il Covid-19 ci ha
fatto rimandare per due volte questo appuntamento, ma il settore dell'ospitalita proprio nei momenti
della crisi € uno dei primi a ripartire, perché il nostro Paese & un modello internazionale in questo senso
ed ecco perché, nonostante le incertezze, non ci siamo mai fermati nel pensare e ripensare
'appuntamento di riferimento per tutto il comparto che ha voglia di rilancio, quest’anno pit che mai»,
commenta, Paolo Caldana, fondatore di Tirreno Trade, societa promotrice dell’evento.

Punto di riferimento degli incontri B2B per il Centro Italia. La manifestazione in questi anni &
diventata un vero e proprio punto di riferimento grazie alla continua crescita di consensi, sia in termini di
offerta commerciale con oltre 430 espositori in rappresentanza di quasi 900 marchi, sia in termini di
pubblico con 62mila presenze (la media delle ultime edizioni) che caratterizzano il successo della
quattro giorni apuana. Tirreno CT ha il suo vero cuore nell’incontro qualificato fra domanda e offerta di
questo settore che da vita ad un importante uno scambio business-to-business tra gli operatori del
Centro e Nord ltalia.

Confronto, dimostrazioni e competizioni. Nella quattro giorni del 2019, ultimo anno dell’evento prima
della pandemia, si sono tenuti oltre 100 appuntamenti di approfondimento, tra seminari, cooking show,
convegni, tavole rotonde che hanno fatto, e fanno,—della fiera un grande momento di formazione e
aggiornamento professionale per pasticceri, pizzaioli, ristoratori, barman. La fiera € un momento di
confronto con i tanti eventi collaterali che ogni anno arricchiscono un programma denso di convegni,
seminari e workshop, master gratuiti per professionisti, incontri con esperti di settore, campionati
nazionali e internazionali di pasticceria, cucina, gelateria, pizzeria e barman promossi dalle relative
associazioni di categoria, oltre a degustazioni e dimostrazioni per tutti gli operatori. Tra questi le
proposte dello spazio “Fucina dei Saperi Sapori € Conoscenze”, con la presenza di personaggi e ricette
della tradizione italiana, per dare visibilita alla manualita e ai racconti di questa professione.

Le eccellenze del food&beverage in una unica fiera. A caratterizzare ogni edizione dell'evento,
grandi marchi del food&beverage italiano ed estero propongono non soltanto la semplice esposizione
delle novita e dei prodotti di punta, ma anche presentazioni e momenti di approfondimento. Dal pane
alla pizza, dai prodotti lavorati e semilavorati per la cucina alle forniture alberghiere, passando per la
gelateria e la pasticceria. Un’intera area dedicata al caffe e alle innovazioni del settore grandi impianti.
Inoltre tutto cid che riguarda le attrezzature per la tavola, bar, gelateria e pasticceria fino all’arredo
contract per interni ed esterni, compresi tappezzerie e arredo bagno. Ormai da qualche anno hanno

Tirreno C.T. promossa da Tirreno Trade Srl
Centro Direzionale Olidor Via Dorsale, 9 54100 — Massa (MS)
Tel. 0585.791770 Fax 0585.791781 Internet www.tirrenoct.it
Stampa: Alessandro Maurilli a.maurilli@almapress.net 320.7668222 Lorenzo Marchetti lorenzo.f.marchetti@gmail.com 348.6520688




Tirreno Trade™

Organizzazione fiere

ey J-, Tireno
Balnearia  YTTH =,

preso sempre piu piede operatori del settore wine and beverage. A partire dai migliori prodotti per il
lavoro dei mixologist e dei barman, rappresentati dalle principali associazioni di categoria, passando
per tutto il settore emergente delle birre artigianali. Presente un’ampia selezione poi di aziende
vitivinicole, ma anche distillerie, rappresentate direttamente dai produttori. Le associazioni dei
sommelier promuoveranno come sempre numerose degustazioni tematiche condotte da esperti del
settore per fare dei focus sui vitigni e sui territori di provenienza.

Balnearia, il meglio per l'ospitalita in spiaggia. Prosegue il legame con Balnearia, il salone
professionale dell'outdoor design, benessere ed attrezzature balneari che fanno di Tirreno CT un unico
grande evento di riferimento per il segmento dell'accoglienza, dalla ristorazione al wellness, dallo street
food all'hotellerie per arrivare all’'ospitalita in spiaggia. La 23edizione di questa manifestazione, ¢ rivolta
soprattutto agli operatori del turismo balneare, settore che rappresenta una parte cospicua dell offerta
vacanziera nel nostro Paese.

| settori merceologici. Balnearia presentera, come di consueto, tutte le novita dei settori merceologici
relativi agli stabilimenti balneari: attrezzature, arredi e impianti, prodotti e accessori per la vita all’aria
aperta, tutto il comparto dell’outdoor design e dello SPA & Wellness, oltre alle ultime proposte per
rendere lo stabilimento balneare sempre piu 4.0.

La competizione globale. Alle imprese balneari in particolare e a quelle turistiche in generale sono
imposte sempre maggiori esigenze di innovazione e di crescita: la globalizzazione dell’offerta, la facilita
degli spostamenti anche a lungo raggio, il progredire dell'informazione ha fatto si che la competizione si
sviluppi ormai a livello mondiale. Lo stabilimento balneare italiano non deve piu confrontarsi con quello
spagnolo o mediterraneo, ma con destinazioni turistiche all’altro capo del mondo. In questa situazione
di mercato diventa sempre piu importante che I'azienda balneare abbia possibilita di informarsi,
aggiornarsi e attrezzarsi in tempo reale: Balnearia e Tirreno C.T. potranno rispondere a questa
esigenza in modo organico e completo, con la soddisfazione di espositori e visitatori.

Tirreno C.T. e Balnearia sono organizzate da TirrenoTrade Srl con la collaborazione di enti regionali,
provinciali e associazioni di categoria.Per informazioni sulla fiera e per poter partecipare come
espositori o visitatori www.tirrenoct.it

Massa (Ms), 25 febbraio 2022 C.s. 02
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Dal 4 al 7 marzo a Carrara Fiere I'evento dedicato agli addetti dell’'ospitalita italiana
OSPITALITA: IN ITALIA SI RIPARTE DA RISTORAZIONE E BALNEAZIONE CON TIRRENO C.T.
INTANTO NEL 2021 DATI POSITIVI PER RISTORAZIONE (+20%, DATI FIPE) E +19% DI
PRESENZE NELLE SPIAGGE ITALIANE (DATI ASSOTURISMO-CONFESERCENTI)

Riparte dalla 42esima edizione uno degli appuntamenti di riferimento per I'ospitalita. A Carrara Fiere
Tirreno C.T. insieme a Balneatria, i due grandi eventi che negli ultimi anni hanno rivoluzionato il modo di
vivere l'ospitalita, anche nella spiaggia italiana

Si riparte dalle fiere di settore e in particolare da Tirreno C.T. e Balnearia, in programma a Carrara
Fiere dal 4 al 7 marzo 2022, per il rilancio dell'ospitalita italiana. Le due fiere in questi anni sono
diventate un vero e proprio punto di riferimento grazie alla continua crescita di consensi, sia in termini di
offerta commerciale con oltre 430 espositori in rappresentanza di quasi 900 marchi, sia in termini di
pubblico con 62mila presenze (la media delle ultime edizioni) che caratterizzano il successo della
quattro giorni apuana. Sara 'occasione per fare il punto su due settori messi in ginocchio dalla crisi
della Pandemia, ma che grazie a professionalita e impegno sono ripartiti con numeri importanti.

A caratterizzare ogni edizione dell'evento grandi marchi del food&beverage italiano ed estero
propongono non soltanto la semplice esposizione delle novita e dei prodotti di punta, ma anche
presentazioni e momenti di approfondimento. Dal pane alla pizza, dai prodotti lavorati e semilavorati
per la cucina alle forniture alberghiere, passando per la gelateria e la pasticceria. Un'intera area
dedicata al caffé e alle innovazioni del settore grandi impianti. Inoltre tutto cid che riguarda le
attrezzature per la tavola, bar, gelateria e pasticceria fino allarredo contract per interni ed esterni,
compresi tappezzerie e arredo bagno.

Prosegue anche quest’anno il legame con Balnearia, il salone professionale delle attrezzature balneari,
dell’'outdoor design e benessere, che fa, insieme a Tirreno CT, un unico grande evento di riferimento
per il segmento dell'accoglienza, dalla ristorazione al wellness, dallo street food all'hotellerie per
arrivare all'ospitalita in spiaggia. Giunta alla 21esima edizione, Balnearia vede nei propri spazi
rappresentato il meglio dei settori merceologici, oltre ad essere da sempre anche un importante
momento di incontro per tutti gli operatori. Grazie al coinvolgimento delle associazioni e delle
organizzazioni sindacali di categoria, ci saranno anche in questa edizione numerose opportunita di
informazione e confronto sulle piu sentite tematiche del settore.

Il programma di venerdi 4 marzo.

Alle ore 10.30 taglio del nastro all'ingresso dei padiglioni alla presenza delle autorita. La Federazione
italiana Pasticceria (Fip) promuove il concorso per artisti decoratori e nella stessa giornata dara vita a
un’opera scultorea in onore dei 42 anni di Tirreno C.T. La Scuola ltaliana Pizzaioli promuove nella
giornata un corso per pizza gourmet. La Federazione italiana barman (FIB) propone il percorso
formativo sul Gin Tonic oltre a corsi di avvicinamento alla Mixology. Amira propone il campionato
Maitres sezione mare con sfida alla lampada. La Compagnia Amici del Vino Apuolunensi (CAVA)
propone una masterclass dedicate al Candia. Nello spazio della Fucina dei Sapori incontri dalle 10 alle
18 (venerdi si parlera di olio extravergine Toscano IGP, Scuola Tessieri e vari show cooking).

Spazio Balnearia, alle ore 10.30 - presso Sala Michelangelo - Assobalneari Italia — C.N.A. Balneari —
La Base Balneare con Donne Damare: Assemblea delle Imprese Balneari: Spiagge, Scatto D’orgoglio!
Tutelare le attuali Imprese Balneari, Eccellenza ltaliana. Effetti negativi dell’applicabilita della Bolkestein
— Valorizzazione del Sistema Balneare Italiano. E della massima urgenza mettere al riparo le attuali
imprese del demanio marittimo per scongiurare il dispiegarsi di effetti estremamente dannosi sulla
tenuta economica e sociale del Paese.

ore 14.30 presso Sala Canova - S.I.B. Sindacato Balneari Italiano - Consiglio Direttivo S.1.B.
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ore 15.30 presso Sala Pietro Tacca - C.N.A. Turismo € Commercio di Massa Carrara - Convegno
dedicato alle imprese del turismo sul tema: “Gli incentivi a sostegno degli investimenti nel settore
turismo: imprese ricettive, agrituristiche e del comparto turistico, fieristico, congressuale, agenzie di
viaggio e tour operator”

Tirreno C.T. e Balnearia sono organizzate da TirrenoTrade Srl con la collaborazione di enti regionali,
provinciali e associazioni di categoria.Per informazioni sulla fiera e per poter partecipare come
espositori o visitatori www.tirrenoct.it

In allegato il programma ufficiale.
Marina di Carrara (Ms) 3 marzo 2022 C.s. 03
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Al via fino al 7 marzo a Carrara Fiere Tirreno C.T. e Balnearia, appuntamenti di riferimento
RISTORAZIONE POST COVID: LA RIPRESA E LUNGA, MA S| VEDONO SPIRAGLI. CON LA
PANDEMIA CHIUSI OLTRE 22 MILA LOCALI (TRA BAR E RISTORANTI). LA SPIAGGIA
ITALIANA TORNA INVECE A SORRIDERE (+19% DI PRESENZE NEL 2021).
CONCESSIONI DEMANIALI: BALNEARI A CONVEGNO.

Riparte dalla 42esima edizione uno degli appuntamenti di riferimento per I'ospitalita. A Carrara Fiere
Tirreno C.T. insieme a Balneatria, i due grandi eventi che negli ultimi anni hanno rivoluzionato il modo di
vivere 'ospitalita, anche nella spiaggia italiana, con il comparto che sta ripartendo dopo la pandemia

Tiziana Nisini, Sottosegretario al Ministero del Lavoro e delle politiche Sociali ha tagliato oggi il nastro
inaugurale della Tirreno CT e Balnearia, alla presenza di autorita della Regione Toscana e della
Provincia di Massa Carrara.

Sono oltre 22 mila (tra bar e ristoranti) i locali che dal 2020 hanno chiuso, soprattutto a causa della
pandemia. A fronte di 9 mila aperture il saldo in negativo & -13mila strutture in Italia. Un conto salato,
quello che il mondo dell'ospitalita ha pagato a causa del Covid-19, che tuttavia vede uno spiraglio.
Parte con questo dato la 42esima edizione di Tirreno C.T., insieme a Balnearia, in corso a Carrara
Fiere fino al 7 marzo e di nuovo operativa dopo lo stop della pandemia. Nei padiglioni il meglio
dell’ospitalita italiana, dal ristorante all’albergo, dal bar agli stabilimenti balneari. «<Un segnale di una
ripartenza che finalmente, lo dicono i dati, pud confortare il settore dell'ospitalita che tanto ha sofferto in
questi due anni — spiega Paolo Caldana, patron della manifestazione — i tanti espositori che anche
quest'anno hanno dato fiducia alla manifestazione confermano la voglia di investire e di migliorare la
propria struttura».

I numeri del settore. Secondo i dati della Fipe, il | trimestre 2021 lo scenario di mercato, nella visione
delle imprese, resta negativo. Il confronto con le valutazioni rilevate in occasione del primo trimestre
2020, gia di per sé negative perché segnate dall'inizio del lockdown, indica un significativo
peggioramento. Il saldo tra valutazioni positive e valutazioni negative sulla dinamica del fatturato
dellintero settore segna -68,3% in peggioramento di 13 punti rispetto ad un anno fa. Ancor piu
negativo, il saldo sulle performance delle singole imprese (- 88,2%). L’input di lavoro, misurato in unita
di lavoro standard, del settore dei pubblici esercizi contava fino al 2019 oltre un milione e duecentomila
unita, nel 2020 sono scese a 850 mila, Un dato significativamente inferiore a quello registrato durante
la crisi del 2008-2009. A partire dal 2013 e fino al 2019 la crescita € stata progressiva con un +20% nel
complesso del periodo, la variazione percentuale tra il 2020 e il 2019 ¢ stata di — 29,6%. La pandemia
ha colpito duramente il settore della ristorazione: il 2020 ha visto una flessione del 37% del fatturato di
bar e ristoranti rispetto al 2019. Per far fronte a questo periodo di crisi, gli attori della filiera hanno
attivato diverse leve. Le azioni principali hanno riguardato una maggiore efficienza di costi (23% degli
intervistati), supporto ai distributori (18%) e ai punti vendita (18%) da parte dell'industria.

Le spiagge salvate dal turismo locale e nazionale. Nel 2021 c’¢ stata una ripresa del turismo italiano
in generale e di quello balneare in particolare. La crescita sul 2020 & del +21%, con l'arrivo di oltre 33
milioni di turisti per 140 milioni di pernottamenti. Le localita balneari e montane, che nell’estate 2020
avevano registrato un discreto recupero dei mercati, hanno registrato valori di crescita pit contenuti,
rispettivamente +19% e +13,1%. Nei mesi di giugno, luglio e agosto nelle localita marine le presenze
degli italiani sono stimate al +18,8% e quelle degli stranieri al +20%, per un aumento medio del +19%.
(Fonte: Consuntivo-turismo-estate-2021_Assoturismo-Confesercenti).

Infatti il 64% delle destinazioni scelte come luoghi per le vacanze sono mete balneari. Pochi i turisti
stranieri, causa, ancora una volta, della pandemia, anche se si sono registrati flussi tedeschi sulle
spiagge di Veneto e Friuli. Nel 2021, secondo i risultati dell’Osservatorio mensile di Confturismo-
Confcommercio, 6 italiani su 10 preferiscono il mare e scelgono agosto per le vacanze e ancora una
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volta la Toscana si conferma tra le prime regioni italiane per flussi turistici balneari insieme alla Puglia e
alla Sicilia. Interessante sottolineare che nell’estate 2021, in base alle indagini realizzate da ISNART,
c’é stata una crescita del turismo delle donne. Nell’attuale contesto pandemico, il 23% delle donne,
italiane e straniere, hanno orientato la loro scelta verso [Iltalia, anche grazie alla sicurezza
Covid percepita riguardo il nostro Paese. Inoltre, il 56% delle donne intervistate ha dichiarato di essere
state influenzate direttamente dalle misure di sicurezza Covid nella scelta del soggiorno. Quindi I'ltalia &
stata percepita come meta sicura dove trascorrere le vacanze.

CNA Balneari, Assobalneari Confidustria e Base Balneare con Donnedamare hanno dato vita ad
una partecipatissima assemblea sull’annoso problema delle concessioni demaniali marittime, da anni in
attesa di conferme sul loro futuro. Nel corso del dibattito sono state evidenziate le criticita e le possibili
soluzioni per dare certezze alle 30.000 concessioni, che pur in queste non favorevoli condizioni
determinate dal Covid, sono state comunque in grado di rispondere positivamente alle aspettative della
clientela, permettendo anche all’indotto turistico di contenere i gravi danni economici e sociali indotti
dalla pandemia.

Il programma di Tirreno C.T. e Balnearia per sabato 5 marzo. La Fip designera nella giornata i
partecipanti del’Equipe Eccellenze Cake Design. Nella giornata la Scuola Italiana Pizzaioli promuove
dimostrazioni Arte Bianca in pizzeria. La Fib presenta corsi di miscelazione. Cava propone una
masterclass dedicata ai Colli di Luni Doc. Concorso internazionale Oscar del Gelato gusto caffé. Nello
spazio della Fucina, Saperi, Sapori e conoscenze appuntamento con I'Olio Extravergine Toscano IGP,
poi ancora spazio alla Scuola Tessieri. Le birre artigianali d’ltalia e del mondo, poi show cooking con
degustazioni.

Per quanto riguarda il mondo delle spiagge alle ore 10.30 presso la Sala Michelangelo un Convegno
organizzato da SIB e FIPE “Protagonisti del nostro futuro!”. Alle ore 15 il “Direttivo nazionale di
Confartigianato Imprese Demaniali”.

Tirreno C.T. e Balnearia sono organizzate da TirrenoTrade Srl con la collaborazione di enti regionali,
provinciali e associazioni di categoria.Per informazioni sulla fiera e per poter partecipare come
espositori o visitatori www.tirrenoct.it

Marina di Carrara (Ms) 4 marzo 2022 C.s. 04
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A Tirreno CT e Balnearia, nel complesso fieristico di Carrara fino al 7 marzo
Assemblea dei balneari di CNA, Confindustria e Donnedamare per ribadire con forza
il no alle aste

Un convegno animato quello di Cna Balneari, Assobalneari Confindustria e la base di Donne
Damare. La linea del No alle aste & stata piu volte ribadita dai relatori del convegno e dagli oltre
800 imprenditori balneari presenti nella sala Michelangelo di Carrara Fiere, durante la prima
giornata della rassegna Tirreno Ct Balnearia. Ha moderato il convegno Diego Pistacchi, capo
servizio de |l Giornale della Liguria. «Puntiamo sul legittimo affidamento, sulla continuita aziendale
e sul riconoscimento del valore materiale e immateriale delle imprese». Cosi Cristiano Tomei,
coordinatore nazionale di Cna Balneari ha subito dichiarato durante I'assemblea. Posizione
condivisa con Confindustria Assobalneari Italia e la base balneare con Donne Damare. «Oggi
abbiamo chiamato le imprese balneari — prosegue Tomei — per poter rivolgere alle istituzioni
regionali e nazionali le istanze per tutelare il modello balneare italiano che & costituito da 30mila
aziende che da anni non hanno piu certezze sul loro futuro. Tutto & nato con la direttiva servizi sul
problema ipotizzato a livello europeo della scarsita della risorsa bene demaniale, che riteniamo
non sia attuale. C’¢ ancora spazio per nuove iniziative territoriali su aree disponibili, senza
mandare in liquidazione le imprese. Riteniamo che il disegno di legge concorrenza debba essere
ancora discusso, per questo € importante il confronto in questa sede con i parlamentari per sancire
il principio della mappatura per certificare che c’'e¢ la possibilita di spazi per nuove imprese in
aderenza ai principi comunitari». Ospite del convegno anche Paolo Taglioli direttore generale di
Assoidroelettrica perché anche le concessioni idroelettriche vivono la stessa situazione delle
concessioni demaniali. «Chiediamo alle forze politiche — ha detto Taglioli — di prendere in
considerazione le nostre istanze, per il bene del paese e delle generazioni future». In collegamento
anche gli assessori regionali Leonardo Marras per la Toscana e Marco Scajola per la Liguria. «La
compattezza tra le regioni — ha spiegato Leonardo Marras, assessore al turismo della regione
Toscana — e la posizione unitaria con i comuni € I'unica forza che abbiamo. Pretendiamo di essere
coinvolti nel processo legislativo del governo». «Sono profondamente deluso e arrabbiato — ha
esordito 'assessore della Liguria Marco Scajola, coordinatore del tavolo del demanio delle regioni
—, perché quello che sta accadendo in ltalia &€ la morte della politica. Il governo deve tutelare le
nostre microaziende, perché il rischio &€ che arrivino le multinazionali ad accaparrarsi le
concessioni demaniali. Sono fiero e orgoglioso del sistema italiano balneare, perché rappresenta
una storia, una tradizione, un mondo economico che non pud essere messo a rischio. Le regioni
hanno gia fornito da mesi al governo la mappatura delle 15 regioni competenti per il demanio
marittimo, che non & stata ancora resa pubblica». Per la mappatura della costa italiana & stato
fondamentale l'intervento del dottor Umberto De Angelis, ideatore e creatore del SID ( sistema
informativo demanio). «Per quanto riguarda le concessioni demaniali marittime - ha spiegato il
dottor De Angelis — il Sid fornisce un’elevata accuratezza, un'elevata precisione, & aggiornato al
momento ed & probatorio. Il sistema quindi & in grado di fornire al legislatore materiale su cui
intervenire». «La Bolkestein non si deve applicare alle concessioni marittime — & intervenuto
Fabrizio Licordari, presidente di Assobalneari —. Questa & I'assemblea di chi da anni urla No alle
aste. L’'emendamento fatto dal governo di Mario Draghi non & accettabile. E’ in corso
un’ingiustizia».

«Un applauso alle nostre microimprese balneari — ha esordito cosi Sabina Cardinali, presidente
Cna Balneari — perché sono fatte di persone che lavorano e si sporcano le mani. Non possiamo
accontentarci di un indennizzo, noi vogliamo continuare ad esistere e a lavorare come abbiamo
fatto fino ad oggi. Molti di noi hanno acceso finanziamenti, abbiamo investito sulla base della legge
Centinaio che ci garantiva i 15 anni. Pretendo da chi ci governa un atto di responsabilita».
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«Saremo in audizione al Senato — ha detto Bettina Bolla, presidente di Donne Damare -.
L’avvocato Danilo Lorenzo ci rappresentera. Abbiamo un documento unitario che abbiamo
mandato a tutte le commissioni. La sentenza del Consiglio di Stato & stata una porta in faccia.
Chiedo ai nostri rappresentanti parlamentari del centro destra di restare uniti. Per noi
'emendamento & da stracciare». Tra i politici presenti in sala c’erano Massimo Mallegni, Riccardo
Zucconi, Carlo Fidanza e Umberto Buratti, ai quali & stato piu volte lanciato I'appello affinché il
governo non ignori piu le istanze dei balneari.

Marina di Carrara, 04.03.2022 C.s. 05
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Fino al 7 marzo a Carrara Fiere Tirreno C.T. e Balnearia, appuntamenti di riferimento
P1zzA: UN INDOTTO DA 30 MILIARDI DI EURO ALL’ANNO, SIMBOLO DELL’ITALIA, MA SONO
GLI STATI UNITI IL PAESE CHE NE CONSUMA DI PIU. IMPIEGATI OLTRE 200 MILA PIZZAIOLI
BALNEARIA: SI SCOPRE LA SPIAGGIA 4.0

A Tirreno C.T. e Balnearia tante associazioni di categoria del settore, con concorsi, dimostrazioni e
seminari su uno dei prodotti pit apprezzati al mondo, la pizza. Intanto si scopre la “spiaggia 4.0” anche
se bicicletta e pedalo restano i must del mare italiano, in mostra negli spazi di Balnearia

Acqua, farina, pomodoro e mozzarella. Pochi ingredienti per fare una pizza “Margherita”, la regina delle
pizze, quella piu conosciuta al mondo, anche la piu consumata. A Tirreno C.T., in corso a Carrara Fiere
fino al 7 marzo, si sono dati appuntamenti i mastri pizzaioli da tutta Italia, per raccontare questo
prodotto, esaltarne gli ingredienti, presso i tanti stand delle farine, o dei forni da cottura, e per sfidarsi,
anche con le tecniche di una volta, come la pala. Un comparto, quello della pizza, che nonostante la
crisi ha saputo tenere proprio per la sua versatilita. Patrimonio dell'Unesco, la pizza ha un fatturato
annuale di 15 miliardi per 8 milioni di pizze sfornate al giorno, quasi tre miliardi in un anno. Secondo
Cna il comparto segna un movimento economico superiore ai 30 miliardi allanno compreso l'indotto.
Questo grazie al lavoro quotidiano di 110mila pizzaioli numero che nel fine settimana arriva addirittura a
200mila.

Pizza, gli Usa battono I'ltalia per consumo. Prodotto simbolo della tradizione alimentare italiana nel
mondo raggiunge, nel nostro paese, circa 8 kg all'anno pro capite, un quantitativo significativo ma
comunque largamente inferiore al consumo, 13 kg circa, registrato negli Stati Uniti. Le imprese del
settore sono 130mila. Dal report di Cna si evidenzia che dal 2015 le imprese con attivita di pizzeria
sono cresciute da 125.300 a 127mila. A livello regionale € la Campania a farla da padrona in termini
assoluti, con il 16% delle attivita. Seguono Sicilia (13%), Lazio (12%), Lombardia e Puglia (10%). A
primeggiare sotto il profilo del rapporto pizzerie/abitanti I'Abruzzo, con un'attivita ogni 267 residenti. Poi
Sardegna (un'attivita ogni 273 abitanti), Calabria (285), Molise (307) e Campania (335). Al consumo la
quasi totalita delle pizze tonde «da piatto» costa tra cinque e dieci euro, il 55% tra cinque e sette euro,
il 37% tra sette e dieci euro. Sotto i cinque euro costa il 4% delle pizze. Il 4% vale la fetta di mercato
delle pizze oltre i dieci euro. La tonda raccoglie il 93,9% delle preferenze, seguita da pinsa romana
(3,1%) e pizza a metro (3%).

La spiaggia 4.0. L’accoglienza degli stabilimenti balneari italiani poggia su di una tradizione ormai
secolare, ma questo non limita I'innovazione che, anche sulle nostre spiagge, si mette al servizio degli
imprenditori e della clientela, per rendere piu agevole il servizio e piu gradevole il soggiorno al mare.
Tra i prodotti piu interessanti in questo campo segnaliamo, da parte di Smart Touch Menu, delle
soluzioni, utilizzabili da smartphone, con o senza app, per presentare menu informatici, facilmente
consultabili e aggiornabili, eliminando listini cartacei e le relative procedure di sanificazione anti Covid.
Attenzione per 'ambiente e assenza di contatto fisico con la macchina si riscontra anche nei distributori
d’acqua Witway, che erogano acqua filtrata attivandoli con il gqr code della borraccia e che si puo
pagare direttamente da smartphone. L’utilizzo di borracce riutilizzabili inoltre riduce drasticamente il
numero di bottigliette in plastica monouso. Spiagge.it presenta un software gestionale che gestisce
anche le prenotazioni e ottimizza I'occupazione degli ombrelloni tramite una mappa interattiva ed &
compatibile con tutti i sistemi di pagamento. Chi ha aree di sosta e deve controllare gli ingressi pud
rivolgersi a “4xp”, servizio in cloud di controllo accessi veicolari: il sistema consente al cliente di
prenotare il suo posteggio, pagare e accedere in totale autonomia, grazie a una semplice app.
Soluzione “trasversale” per numerose situazione € Digichip, “moneta elettronica” che permette di
attivare docce, lavapiedi, soffiatori, parcheggi e altro ancora tramite microchip, gettoni e trasponder.

Il programma di Tirreno C.T. e Balnearia per domenica 6 marzo. Durante la giornata la Fip
promuove il Campionato italiano di panificazione che decretera il campione italiano. Sempre nella
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giornata prendera il via il Campionato italiano per migliore colomba artigianale. La Scuola Italiana
Pizzaioli riporta la pizza alle tradizioni con esibizioni su Pizza in Teglia, focaccia Genovese e Cecina.
La Fib ha in programma nella giornata il campionato italiano barman professionisti (la selezione dei
rappresentanti toscani al campionato nazionale). Cava propone una masterclass dedicate alle Doc
Cinqueterre e Levanto. Nella giornata avra luogo la prima tappa italiana del campionato per macinatura
di caffée. Dalle 13.30 alle 15.00 per tutti i visitatori, in area gare, sara possibile degustare un espresso
specialty proposto dalla micro torrefazione La Sosta Specialty Coffee, parlando direttamente con il
mastro tostatore per scoprire le caratteristiche di un caffé specialty, e farsi raccontare oltre alla storia
del suo caffé lo svolgimento della competizione.

Tirreno C.T. e Balnearia sono organizzate da TirrenoTrade Srl con la collaborazione di enti regionali,
provinciali e associazioni di categoria.Per informazioni sulla fiera e per poter partecipare come
espositori o visitatori www.tirrenoct.it

Marina di Carrara (Ms) 5 marzo 2022 C.s. 06
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Alla fiera Balnearia, con Tirreno CT aperta fino al 7 marzo nel complesso fieristico di
Carrara
LA DIRETTIVA BOLKESTEIN ANCORA AL CENTRO DELL’ATTENZIONE
Oggi assemblea dei balneari della FIBA-Confesercenti e di SIB-Confcommercio

Tema accesso quello sulle concessioni demaniali marittime di cui si € discusso anche sabato
mattina alle 10,30 nella sala Michelangelo di Carrarafiere all'interno della rassegna Tirreno Ct
Balnearia. Si sono riunite le sigle sindacali Fiba Confesercenti e Sib I'associazione dei balneari di
Confcommercio, che seguono una linea diametralmente opposta a quella dei sindacati balneari
che venerdi mattina hanno portato scompiglio in sala. Piu moderato, ma sempre appassionato, il
convegno di sabato mattina, che & stato coordinato da Alex Giuzio caporedattore di Mondo
Balneare. Presente I'assessore al commercio del comune di Carrara Daniele Del Nero, che ha
portato i saluti istituzionali. «<Sono qui oggi — ha detto I'assessore Del Nero — per ascoltare il grido
di allarme della categoria. Come comune non possiamo dare risposte ma possiamo ascoltare ed
essere portavoce ai livelli istituzionali superiori». «E’ una questione che va avanti da 12 anni — ha
esordito Antonio Capacchione, presidente nazionale del Sib — che la politica non riesce a risolvere.
Abbiamo avuto solo delle proroghe travolte dalla Corte di Giustizia Europea e dal Consiglio di
Stato. E’ necessaria una legge che impedisca i sequestri e i bandi che i comuni potrebbero gia
emanare. La politica deve dare soluzioni efficaci e non slogan vuoti e inconcludenti che illudono i
balneari e dividono la categoria. Il 10 marzo saremo a Roma per far capire al governo che siamo
tanti e che chiediamo di essere ascoltati». «Dobbiamo avere una visione della gestione delle
spiagge piu vicina alle imprese — ha detto Maurizio Rustignoli, presidente delle imprese balneari di
Fiba Confesercenti —. La spiaggia deve essere vista come un bene produttivo: piu lavoro equivale
a maggiore benessere anche per le tante maestranze coinvolte a livello professionale. Il taglio
della norma & da modificare secondo il nostro avviso, non € la soluzione corretta. Dobbiamo
puntare a una riforma strutturale del demanio che abbia piu equilibrio su tematiche anche vecchie.
Dobbiamo intervenire sulla mappatura delle coste e a valutare l'interesse transfrontaliero. La
categoria non pud andare avanti con slogan, ma uscire meno peggio di come & entrata. L'augurio
€ che si possa ritrovare un comune punto di equilibrio tra pubblico e privato ricordando quanto gli
imprenditori hanno fatto per i territori di mare, creando occupazione, indotto economico, traino
turistico e soprattutto gestione sostenibile delle coste». Interessante lintervento di Sandra
Scarpellini, sindaco di Castagneto Carducci e responsabile demanio Anci Toscana che ha
spiegato quanto sia stata preziosa la valorizzazione territoriale fatta dagli imprenditori balneari del
suo comune. «Castagneto Carducci — ha detto Sandra Scarpellini — ha un litorale di circa 14
chilometri e solo in meno di 5 chilometri insistono le concessioni balneari. E’ un luogo dove
l'interesse pubblico & garantito perché c’€ abbondanza di spiagge libere. Per un comune fare le
gare significa determinare il futuro di quel territorio». Presenti in sala anche alcuni esponenti del
mondo della politica, tra cui Umberto Buratti e Riccardo Zucconi.

Marina di Carrara, 05 marzo 2022 —c.s. 07
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Ultima giornata di esposizione lunedi 7 marzo a Carrara Fiere per Tirreno C.T. e Balnearia
SPIAGGIA 2022 TRA PREVENZIONE, SALVATAGGI E DIVERTIMENTO A MISURA DI FAMIGLIE
CON L’OPERAZIONE MARE SICURO NEL 2021 SOCCORSI QUASI 3 MILA BAGNANTI

Nel programma dell’ultima giornata la miglior “Colomba” d’ltalia con i campionati nazionali della
Federazione italiana Pasticceria. Inoltre i migliori barman della Fib si sfideranno in un contest a
eliminazione (King). Presenti in fiera le campionesse mondiale e italiana di Latte Art

Sta per calare il sipario a Carrara Fiere sull’edizione della ripresa per i due appuntamenti di riferimento,
Tirreno C.T. e Balnearia, che lunedi 7 marzo si chiuderanno nei padiglioni della fiera segnando gia un
successo quanto a generale soddisfazione degli espositori, che ripartono proprio da questo
appuntamento, il primo del settore dall'inizio della pandemia. «La voglia di ripartire e il fermento di
innovazione sono i sentimenti che si sono respirati gia in questi primi tre giorni di fiera — spiega Paolo
Caldana, patron dell’evento — da parte delle aziende c’e voglia di investire, in promozione da un lato,
ma anche in innovazione e questo evento € da sempre il luogo ideale per far incontrare domanda e
offertay.

Prevenzione, sicurezza e divertimento al mare. A Balnearia sono presenti gli ausili di salvataggio in
mare, grazie ai bagnini formati dalla Societa Nazionale Salvamento di Genova con le sezioni di Massa,
Carrara e Montignoso. In Italia l'incidenza e il rischio di annegamento & fortemente legata ai luoghi.
Lungo le coste, soprattutto nelle spiagge attrezzate c’é I'obbligo della sorveglianza in mare e dunque &
garantita la presenza dei bagnini. La percentuale piu alta di annegamento & in prossimita di fiumi, laghi,
corsi d’acqua o in spiagge libere incustodite dove c’'e€ solo la cartellonistica a segnalare i rischi per il
bagnante. Stessa cosa per le piscine di strutture ricettive o piscine condominiali dove non & obbligatoria
la presenza di un assistente bagnante. Nella maggior parte dei casi gli interventi dei bagnini hanno
riguardato persone che hanno avuto malori in acqua. Nelle ordinanze delle Capitanerie di Porto, da
qualche anno, & stato introdotto come mezzo integrativo di salvataggio la tavola Sup (stand up
paddle), presente anche nella fiera di questanno. La tavola Sup & simile ad una tavola da surf e
consente una grande rapidita di intervento. Le societa di Salvamento ne consigliano l'utilizzo a bagnini
debitamente formati. La Societa Nazionale di Salvamento é stata la prima associazione al mondo
a qualificare professionalmente i bagnini di salvataggio ed ¢ attiva dal 1871, conta 230 sezioni diffuse in
tutta Italia con oltre 75 mila soci. Sulla costa apuana i bagnini del salvamento sono formati anche per le
manovre di blsd (Basic Life Support Defibrillation), ovvero le manovre di primo soccorso con I'impiego
di defibrillatore, ausilio garantito nelle spiagge della provincia dai balneari che in accordo con il 118
hanno mappato la costa posizionando i defibrillatori, cosi da essere accessibili per i bagnanti in arresto
cardiaco. Altro ausilio presente sul litorale apuano € la moto d’acqua del Salvamento che si aggiunge a
quelle utilizzate dalle unita acquatiche dei Vigili del Fuoco della provincia di Massa Carrara, sotto |l
coordinamento della Capitaneria di Porto Guardia Costiera.

Divertimento per grandi e piccini tra le proposte di Balnearia. Le tavole Sup sono molto numerose
nella fiera di questanno. Ce ne sono di tutte le misure, fino a 5 metri di lunghezza per pagaiare in
gruppo su un’unica tavola! Tra le proposte anche la bicicletta pedald, per provare I'esperienza di
pedalare su una bicicletta in acqua! Tantissime poi le offerte per le aree bambini negli stabilimenti
balneari. Tanti i giochi per l'intrattenimento in spiaggia dei piu piccoli: casine a forma di fragola, piccole
palestre per I'arrampicata, altalene e scivoli di ogni forma e misura; il tutto per rendere sempre piu
fruibile gli stabilimenti balneari da parte delle famiglie.

Salvataggi in costa con I'operazione “Mare Sicuro” della Capitaneria di Porto - Guardia Costiera:
nel 2021 meno soccorsi grazie alla prevenzione. L’operazione, iniziata lo scorso 19 giugno e conclusa
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a fine settembre 2021, ha visto impegnati quotidianamente 3.000 militari del corpo, 300 mezzi navali e
15 mezzi aerei dislocati lungo gli 8.000 km di coste del paese, sul Lago di Garda e sul Lago Maggiore.
Un’attivita costante, questa, che la Guardia Costiera svolge in favore di tutti coloro i quali si trovano in
mare per vari motivi — dalle attivita diportistiche a quelle professionali — per garantire la loro sicurezza,
compito affidato al corpo dalle leggi dello Stato. In tutto sono stati salvati 2.715 bagnanti (soprattutto
per malore), soccorse 583 unita di diporto (la maggior parte per avarie al motore) inoltre 293.000 mq di
coste e specchi d’acqua restituite alla libera fruzione dei cittadini. In tutto 'operazione ha portato a
termine oltre 300 mila controlli in mare.

Il programma di Tirreno C.T. e Balnearia per lunedi 7 marzo. Anche per tutta la giornata di lunedi
resteranno in fiera, presso la Cittadella del Caffé, Manuela Fensore (campionaessa mondiale in carica
di Latte Art) e Carmen Clemente (campionessa italiana in carica di Latte Art) con dimostrazioni e art
show sul tema. La Fip premiera la miglior colomba artigianale. Scuola Italiana Pizzaioli promuove
dimostrazioni su La Pizza in Pala. La Fib propone nella giornata “King” il concorso a eliminazione
per barman professionisti. Cava propone una masterclass dedicate alla IGT Val di Magra e IGT
Toscana. La Federazione italiana gelatieri promuove alle 11 un seminario dal titolo “I Costi del
Gelato”.

Tirreno C.T. e Balnearia sono organizzate da TirrenoTrade Srl con la collaborazione di enti regionali,
provinciali e associazioni di categoria.Per informazioni sulla fiera e per poter partecipare come
espositori o visitatori www.tirrenoct.it

Marina di Carrara (Ms) 6 marzo 2022 C.s. 08
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Si é conclusa a Carrara Fiere I'edizione 40+2 di Tirreno C.T. e la 23esima di Balnearia
TIRRENO C.T. E BALNEARIA: DOPO LA PANDEMIA SUCCESSO PER LA PRIMA FIERA DI SETTORE

Successo sotto tutti i punti di vista per il primo evento del settore dopo il Covid.19. Confermata la
prossima edizione dal 26 febbraio al 1° marzo 2023. Paolo Caldana, patron di Tirreno C.T.: «La
macchina ha funzionato, domanda e offerta sono tornati finalmente a mettersi in contatto in forma
diretta, ora puntiamo a Genova con la prima di TTH».

Intanto gia in programma Tirreno Tecno Hospitality (TTH), un’edizione genovese dal 23 al 26
ottobre 2022 nel padiglione Jean Nouvel dell’area fieristica del Porto Antico di Genova

Grande successo per Tirreno C.T. e Balnearia, le due manifestazioni dedicate all’ospitalita appena
terminate a Carrara Fiere. Nonostante le difficolta dovute dalle linee guida anti contagio, si registra una
buona affluenza e la domanda e l'offerta, per la prima volta in Italia dopo la pandemia, si sono
incontrate di nuovo. Un segno positivo anche per quanto riguarda le presenze che, rispetto anche alle
edizioni passate, in epoca pre covid, hanno tenuto il ritmo. «Una scommessa fin dall’'inizio — commenta
Paolo Caldana, fondatore di Tirreno Trade, societa promotrice dell’evento —, tanto piu con gli occhi di
tutti puntati, perché siamo la prima fiera di riferimento a riaprire dopo la pandemia; eppure possiamo
dire che il mondo dell'ospitalita ha vinto, grazie alla voglia di ripresa che non si arresta nonostante la
crisi e che anzi, & in cerca di novita e di investimenti per migliorare uno dei settori trainanti della nostra
economia: il turismo e I'accoglienza».

Balnearia. C’e stato grande entusiasmo tra gli operatori del settore della balneazione, eccellenza del
turismo italiano. A ridosso della primavera gli imprenditori balneari iniziano a spolverare le attrezzature
e Balnearia e stata fondamentale per chi ricerca per la stagione 2022 novita per rendere il soggiorno
sempre piu all’avanguardia in un settore cosi competitivo. Tecnologia e tradizione quindi si sposano in
una fiera dedicata all'incontro tra domanda e offerta.

Tirreno CT e Balnearia, binomio di successo. Queste manifestazioni, pur con le difficolta create
dalla pandemia, hanno dato vita ad un evento di assoluta rilevanza nazionale, come & dimostrato dalla
provenienza degli espositori, giunti nel complesso fieristico di Carrara da 63 province appartenenti a
16 regioni italiane. La parte del leone spetta ovviamente alla Toscana, che ha occupato un terzo della
Fiera (il 33%); secondo posto per la Lombardia, con il 17% degli espositori; a seguire I'Emilia
Romagna, con il 14%, il Veneto, con il 10,5%, la Liguria (5,5%) e il Piemonte (5,5%). Per quanto
riguarda la provenienza divisa per province, al primo posto troviamo Lucca (8,5% del totale degli
espositori), Milano (7,5%), Massa Carrara (7%), Pisa (5,5%), e poi Firenze, Modena e Treviso,
ciascuna con il 3,5% del totale. Percentuali ovviamente minori, ma sempre importanti, per le altre aree
del Paese: dal Meridione complessivamente arriva poco meno del 10% delle aziende espositrici.

Associazioni di Categoria e Stampa Specializzata. Cospicua la presenza in Fiera della stampa di
settore e delle associazioni di categoria, che hanno arricchito sia Tirreno Ct che Balnearia con
numerosi eventi dedicati alla formazione professionale e all'informazione, in tutti i variegati settori che
compongono il panorama merceologico degli espositori e visitatori.

Si guarda al futuro: Tirreno Tecno Hospitality sara il nuovo format firmato Tirreno Trade in
programma a Genova. Si svolgera dal 23 al 26 ottobre 2022 presso il complesso fieristico di Genova,
al Porto Antico, la prima edizione di TTH - Tirreno Tecno Hospitality. La citta di Genova, dopo i
successi storici di Bibe e Technotel, torna quindi ad ospitare un evento dedicato all’'ospitalita e al gusto,
con uno sguardo verso il futuro di un settore che oggi pit che mai ha bisogno di rilancio. Il motore di
questa iniziativa € lo stesso di Tirreno Ct e Balnearia: sara infatti la Tirreno Trade, organizzatrice
dell’evento, a proporre nei padiglioni della fiera di Genova la migliore offerta per quanto riguarda le
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eccellenze del food&beverage, dell’enologia e dell’arredo contract per tutti i settori dell’'ospitalita e della
balneazione.

Tirreno C.T. e Balnearia sono organizzate da TirrenoTrade Srl con la collaborazione di enti regionali,
provinciali e associazioni di categoria. Per informazioni sulla fiera e per poter partecipare come
espositori o visitatori www.tirrenoct.it

Massa (Ms), 7 marzo 2022 C.s. 09
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PRINCIPALI PASSAGGI RADIO E TV NAZIONALI E LOCALI

Testata Regione Data servizi
Gr1 Rai Economia Nazionale 28 febbraio
Gr1 Rai Mary Pop Nazionale 5 marzo
Radio2 Rai — Decanter Nazionale 3 marzo
Gr Rai Regionale Toscana 6 marzo
Lady Radio Toscana Vari passaggi
Radio Montecarlo Nazionale 4 marzo
Radio Subasio Interregionale Vari passaggi
Radio Italia 5 Toscana Vari passaggi
Radio Bruno Nazionale 4 marzo
Antenna Radio Esse Toscana Vari passaggi
Radio Toscana Network Toscana Vari passaggi
Radio Firenze Toscana Vari Passaggi
Radio Massa Toscana Vari passaggi
Radio Massa Rosa Toscana Vari passaggi
Testata Copertura Data servizi
Rai 2 — Tg2 Eat Parade Nazionale 4 marzo e repliche
Rai Tg3 Toscana Toscana 6 marzo
Teletruria Toscana Vari passaggi
Toscana Channel Interregionale Vari Passaggi
Rtv 38 — Idea Toscana 3 marzo
NTI Toscana 4 marzo
TGT - ltalia7 Toscana 6 marzo
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LIGURIA FOOD

Successo per Tirreno C.T.
e Balnearia

Si & conclusa a Carrara Fiere l'edizione 40+2 di
Tirreno C.T. e la 23esima di Balnearia
Tirreno C.T. e Balnearia: dopo la pandemia
successo per la prima fiera di settore
Successo sotto tutti i punti di vista per il primo
evento del settore dopo il Covid.19. Confermata
la prossima edizione dal 26 febbraio al 1° marzo
2023. Paolo Caldana, patron di Tirreno C.T.: «<La
macchina ha funzionato, domanda e offerta
sono tornati finalmente a mettersi in contatto
in forma diretta, ora puntiamo a Genova con la
prima di TTH».
Intanto gia in programma Tirreno Tecno
Hospitality (TTH), un'edizione genovese dal 23
al 26 ottobre 2022 nel padiglione Jean Nouvel
dell'area fieristica del Porto Antico di Genova
Grande successo per Tirreno C.T. e Balnearia,
le due manifestazioni dedicate all'ospitalita
appena terminate a Carrara Fiere. Nonostante le
difficolta dovute dalle linee guida anti contagio,
si registra una buona affluenza e la domanda
e l'offerta, per la prima volta in Italia dopo la
pandemia, si sono incontrate di nuovo. Un segno
positivo anche per quanto riguarda le presenze
che, rispetto anche alle edizioni passate, in
epoca pre covid, hanno tenuto il ritmo. «Una
scommessa fin dall'inizio — commenta Paolo
Caldana, fondatore di Tirreno Trade, societa
promotrice dell'evento —, tanto pil con gli occhi
di tutti puntati, perché siamo la prima fiera di
riferimento a riaprire dopo la pandemia; eppure
possiamo dire che il mondo dell'ospitalita ha
vinto, grazie alla voglia di ripresa che non si
arresta nonostante la crisi e che anzi, & in cerca
di novita e di investimenti per migliorare uno dei
settori trainanti della nostra economia: il turismo
e l'accoglienza.
Balnearia. C'¢ stato grande entusiasmo tra
gli operatori del settore della balneazione,
eccellenza del turismo italiano. A ridosso della
primavera gli imprenditori balneari iniziano a
spolverare le attrezzature e Balnearia é stata
fondamentale per chi ricerca per la stagione
2022 novita per rendere il soggiorno sempre pilu
all'avanguardia in un settore cosi competitivo.
Tecnologia e tradizione quindi si sposano in una
fiera dedicata all'incontro tra domanda e offerta.
e Balnearia, binomio di successo.
Queste manifestazioni, pur con le difficolta
create dalla pandemia, hanno dato vita ad un
evento di asscluta rilevanza nazionale, come &
dimostrato dalla provenienza degli espositori,
giunti nel complesso fieristico di Carrara da
63 province appartenenti a 16 regioni italiane.
La parte del leone spetta ovviamente alla

12 |
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Toscana, che ha occupato un terzo della Fiera
(il 33%); secondo posto per la Lombardia, con il
17% degli espositori; a seguire 'Emilia Romagna,
con il 14%, il Veneto, con il 10,5%, la Liguria (5,5%)
e il Piemonte (5,5%). Per quanto riguarda la
provenienza divisa per province, al primo posto
troviamo Lucca (8,5% del totale degli espositori),
Milano (7,5%), Massa Carrara (7%), Pisa (5,5%),
poi Firenze, Modena e Treviso, ciascuna con il
3,5% del totale. Percentuali ovviamente minori,
ma sempre importanti, per le altre aree del
Paese: dal Meridione complessivamente arriva
poco meno del 10% delle aziende espositrici.
Assoclazioni di Categoria e Stampa
Specializzata. Cospicua la presenza in Fiera
della stampa di settore e delle associazioni di
categoria, che hanno arricchito sia

che Balnearia con numerosi eventi dedicati alla
formazione professionale e all'informazione,

in tutti 1 variegati settori che compongono

il panorama merceologico degli espositori e
visitatori. Si guarda al futuro: Tirreno Tecno
Hospitality sara il nuovo format firmato Tirreno
Trade in programma a Genova. Si svolgera

dal 23 al 26 ottobre 2022 presso il complesso
fieristico di Genova, al Porto Antico, la prima
edizione di TTH — Tirreno Tecno Hospitality. La
citta di Genova, dopo i successi storici di Bibe e
Technotel, torna quindi ad ospitare un evento
dedicato all'ospitalita e al gusto, con uno sguardo
verso il futuro di un settore che oggi pit che
mai ha bisogno di rilancio. Il motore di questa
iniziativa & lo stesso di [iffenelel ¢ Balnearia:
sara infatti la Tirreno Trade, organizzatrice
dell'evento, a proporre nei padiglioni della fiera
di Genova la migliore offerta per quanto riguarda
le eccellenze del food&beverage, dell'enologia

e dell'arredo contract per tutti i settori
dell'ospitalita e della balneazione.

Tirreno C.T. e Balnearia sono organizzate

da TirrenoTrade Stl con la collaborazione di
enti regionali, provinciali e associazioni di
categoria. Per informazioni sulla fiera e per poter
partecipare come espositori o visitatori
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A Carrara ha ottenuto il secondo posto al campionato della Federazione internazionale di pasticceria, gelateria e cioccolateria

Vola...colomba d’argento di Beatrice

Ancora soddisfazione per la pasticcera del «Come una Volta», dopo i premi ottenuti con i panettoni

Un ottimo secondo posto per il panettone di Beatrice Violta, al campionato italiano di categoria che si & svolto alla Fiera di Carrara. A destra la pasticcera

' Samantha Ferr
QUARRATA (fs3) La medaglia

d’argento per la miglior co-
lomba d'lItalia? E' andata a
una pasticceria di Quarrata.
La quarrarina di adozione
Beatrice Volta, della pastic-
ceria «Come una Volta», ha
messo a segno un altro suc-
cesso portando a casa il se-
condo posto al Campionato
della Federazione internazio-
nale di pasticceria, gelateriae
cioccolateria.

La competizi i &svolta
alla Fiera di Car-
rara, in una due giorni con

centinaia di professionisti
provenienti da ogni angolo
d'Ttalia che si sono sfidati
senza riserve per contendersi
gli ambiti trofei e il titolo di
campione d'ltalia delle ri-
spettive categorie. La colom-
ba classica di Beatrice ha sba-
ragliato la concorrenza e con-
vinto la giuria, composta da
professionisti internazionali.

«E" un grande onore aver
vinto gquesto premio - ha
commentato la pasticcera ~
da febbraio ho cominciato a
sfornare colombe per perfe-
zionare il prodotto finale, dal-
la glassatura con prodotti in-
teramente italiani ai canditi
messi a mano».

I concorrenti hanno pre-
sentato due colombe uguali
tra loro nella composizione e
del peso di 1 chilogram-
mo ciascuna. [ termini di va-
lutazione sono rigorosi, a es-
sere presi in esame anche
una serie di parametri tecnici
tra i quali il taglio, il profumo,
l'alveolatura dell'impasto, la

distribuzione dei canditi, la
glassatura, per questo motivo
i pasticceri provetti si pre-
parano settimane prima della
competizione,

«La giuria ha dato punteggi
ald alla mia colomba e non
potrei essere pil felice. Que-
ste sono le soddisfazioni che
la vita mi regala, dietro ci
sono sudore, pianti e duro la-
voro, ma sono le conferme
che ti fanno bene al cuores,

ha detto Beatrice.

Un’altra medaglia si ag-
giunge dunque ai tanti ri-
conoscimenti che la pastic-
cera sta vincendo in tutta Ita-
lia con i suoi prodotti da for-
no e lievitati come il panet-
tone classico e al cioccolato,
che le hanno valso altri im-
portanti premi e riconosci-
menti. Molto apprezzata an-
che la versione “esotica” del-
la colomba, nominata “Sa-

pori d'oriente”, con agrumi,
curcuma e zenzero, che si @
piazzata tra le prime dieci
colombe artigianali innova-
tive d'Italia.

L'anno scorso invece il pa-
nettone della pasticcera
quarratina e arrivato fino a
Lugano, per partecipare alla
finalissima della Coppa del
Mondo del Panettone al cioc-
colato dove si & aggiudicata il
quarto posto. «In quell’'oc-

casione ho ricevutoi com-
plimenti dal maestro Iginio
Massari per il mio panettone,
che soddisfazione!s. Anche
con il panettone la Volta si &
divertita a sperimentare mol-
to.

Sempre |'anno scorso, a
Roma, ai campionati Fipge
(Federazione internazionale

asticceria gelateria ciocco-
ateria), la pasticcera di ori-
gini bolognesi ma che ha
aperto il suo laboratorio a
Quarrata, ha vinto il secondo
posto con il suo panettone
classico, quello con canditi e
uvetta, prevalendo su ol-
tre trecento colleghi pastic-
ceriin gara. Nella stessa oc-
casione la Volta ha gareg-
giato nella categoria di pa-
nettone innovativo, in cui si
chiedeva di presentare le
proprie varianti del panet-
tone classico con ingredienti
inediti e “segreti”. Il suo pa-
nettone “Origini”, creato con
I'aceto balsamico, arrivod tra i
finalisti. «A volte i sogni si
realizzano - ha aggiunto la

asticcera Volta - io faccio il
avoro che amo e per il quale
ho sempre avuto una grande
passione. Spero che si veda e
soprattutto si riesca a sentire
mentre si assaggiano i miei

rodotti. E vogg%io cogliere
'nccasione per ringraziare
tutti coloro che mi hanno
sostenuto in questi anni di
sfide e competizioni, spesso
armandosi di pazienza e pre-
stando i loro palati per farmi
da cavie».

L RIPRODUZIONE RESERVATA

AQuarraia da viagger scoe | dnter Grane®
Preoers B posto el pranbuscts Dusitd
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IL RICONOSCIMENTO

Parla pistoiese una delle colombe pii buone d'ltalia
Merito della pasticceria quarratina «Come una volta»

E di Quarrata la seconda colom:-
ba artigianale pid buona d’'ltalia.
La guarratina di adozione Beatri-
ce Volta, della pasticceria Co-
me un Volta, mette a segno un
altro successo e porta a casa la
medaglia d'argento per la mi-
glior colomba d'ltalia vinta al
Campionate della Federazione
internazionale di pasticceria, ge-
lateria e cioccolateria. La com-
petizione si € svolta a marzo alla
Fiera Tirreno CT di Carrara, in
una due giorni con centinaia di
professionisti  provenienti da
ogni angolo d'ltalia che si sono
sfidati senza riserve per conten-
dersi gli ambiti trofei e il titolo di
Campione d’ltalia delle rispetiti-
ve categorie.

La colomba classica di Beatrice
ha sbaragliato la concorrenza e
convinto la giuria, composta da
professionisti internazionali.
«Un onore aver vinto questo pre-
mio - commenta la pasticcera -

da febbraic ho cominciato a
sfornare colombe per perfezio-
nare il prodotto finale, dalla glas-
satura con prodotti interamente
italiani ai canditi messi a manos.
I termini di valutazione sono ri-
gorosi, a essere presi in esame
anche una serie di parametri tec-
nici tra i quali il taglio, il profu-
mo. I'alveolatura dell'impastoe. la
distribuzione dei canditi, la glas-
satura, per questo motivo | pa-
sticceri provetli si preparano
settimane prima della competi-
zione. «La giuria ha dato punteg-
gi alti alla mia colomba e non po-
trei essere pil felice», ha com-
mentato Beatrice. Un altra meda-
glia si aggiunge ai tanti ricono-
scimenti che la pasticcera sta
vincendo in tutta ltalia con i suoi
prodotti da forno e lievitati co-
me il panettone classico e al
cioccolato, che le hanno valso
altri importanti premi 2 ricono-
scimenti.
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I Medaglia
- t'Argento per il
N titolo df Campione
para Mighior
Cotomba d'ltatia

1 2022,
della Fedarazione
Intemasionate of

gelatera e
cloccolateria

"Il Nazionale", Bar Pasticceria in
piazza del Popolo 28 a Ravenna,
il 6 eil 7 marzo 2022 presso la
Tirreno Ct di Carrara (Massa-
Carrara), si & aggiudicato [a
Medaglia d'Argento qualifican-
dosi al 2° posto della gara per il
titole di Campione per la Miglior
Colomba d'ltalia della Federa-
Zioneinternazionale di pasticce-
ria, gelateria e cioccolateria, ti-
tolo conteso fra 205 pasticeeri
professionisti provenienti da
tutta Italia. Il concorso preve-
deva che ogni pasticcere pro-
ponesse la propria ricetta del
caratteristico dolce pasquale,
utilizzando come unico ingre-
diente obbligatorio, il lievito ma-
dre. Profumo, taglio, cottura,
gusto, sofficita, sono stati i cri-
teri di valutazione da parte della
giuriaformata dalllEquipe Eccel-
lenze Internazionali, una squa-
dra formata da Maestri Pastic-

Tirreno Ct

ceri, Maestri Gelatieri 8 Maestri
Cioccolatieri riconosciuti nel
panocrama della pasticceria na-
Zionaleeinternazionale.

Il Bar-Pasticceria "ll Mazionale”,
gestito sapientemente da Fran-
co Scarfati e dalla moglie, & il
punto di partenza ideale per
ogni evenienza dopo aver de-
gustato fantastici croissant, tor-
te, piccola pasticceria, preliba-
tezze salate ed ora anche dalle
pizze al forno. Il laboratorio di
pasticceria artigianale, realizza
ogni giorno, prodotti dolciari e
salati di alta qualita con materie
prime accuratemente selezio-
nate nel rispetto delle ricette
tradizionali. Il locale nel recente
passato, & anche stato premiato
con lattestato frusta d'argento
2019, rilasciato dalla Fipeg (Fe-
derazione ltaliana di pasticceria,
Gelateria e Cioccolateria), qua-
lificandosi tra le migliori pastic-

cerie per: Qualitd Materie Prime,
Qrganizzazione e Professionali-
t3 del Personale, Macchinari e
Tecnologia utilizzati per la pro-
duzione, Offerta dei prodotti fi-
niti al consumatore, Organizza-
zione Laboratoric ed Aspetto
asteticodel negozio.

Lc Chef pasticcere Franco
Scarfati, ha anche preso spunto
dalla storia della cittd bizantina,
ricca di cultura gastronomica,
bucna tavola e tradizione dol-
ciaria, per ideare il "Biscotto di
Dante" ed una “torta tutta raven-
nate” nell’'ispirazione, nella pre-
parazione e negli ingredienti;
elementi che sapientemente u-
niti e mescolati hanno dato vita
ad una torta dedicata alla dolce
& ineffabile Mariola. Gli ingre-
dienti che caratterizzano questo
dolce sono orgogliosamente
frutto delle nostre terre, a parti-
re dai pinoli delle pinete che [a
circondano (menzionate persi-
no da Dante), al burrc rigorosa-
mente IGP, alla farina integrale
macinata a pietra e “al mugné-
ghe” le dolci albicocche delle
nostrecampagne.

Lo Chef pasticcere Franco Scar-
fati, con la sua esperienza tren-
tacinquennale, & anche mem-
bro dell'Equipe Eccellenze Ita-
liane Pasticceria, Gelateria
Cioccolateria, team di profes-
sionisti riconosciuti nel pano-
rama internazionale con un pal-
mares di oltre 580 medaglie vin-
te in concorsilnternazionali.

&

&

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE

LECO DELLA STAMPA'

Pag. 6

104272



Mensile

ffé

="« [talia a Tavola

TIRREND CT E BALNEARIA
RITORNO DI SUCCESSO

E C1 SONO GIA LE DATE PERIL 2023

rande successo perTiFrenoiGE

e Balnearia, le due manifesta-

zioni dedicate all'ospitalita
che si sono tenute a Carrara Fiere. Nono-
stante le difficolta dovute dalle linee gui-
daanti contagio, sié registrata una buona
affluenza e la domanda e l'offerta, per la
prima velta in Ttalia dopo la pandemia, si
sono incontrate di nuovo. Un segno posi-
tivo anche per quanto riguarda le pre-
senze che, rispetto anche alle edizioni
passate in epoca pre-covid, hanno tenu-
to il ritmo. «UUna scommessa fin dall'ini-
zio - commenta Paolo Caldana, fonda-
tore di Tirreno Trade, societa promotrice
dell’evento - tanto pilt con gli occhi di
tutli puntad, perché siamo la prima fiera
di riferimento a riaprire dopo la pande-
mia; eppure possiamo dire che il mondo
dell'ospitalita ha vinto, grazie alla voglia
di ripresa che non si arresta nonostante
la crisi e che anzi, & in cerca di novita e di
investiment per migliorare uno dei set-
tori trainanti dclla nostra cconomia: il

turismo e I'accoglienza».

|Tifté6 [CE e Balnearia, binomio di
successo: queste manifestazioni, pur con
le difficolta create dalla pandemia, han-
no dato vita ad un evento di assoluta rile-
vanza nazionale, come & dimostrato dal-
la provenienza degli espositori, giunti nel
complesso fieristico di Carrara da 63 pro-
vince appartenent a 16 regioni italiane.

Ed ora si guarda al futuro. La prima
cdizione di TTH-Tirreno Tecno Hospita-
lity, il nuovo format firmato Tirreno Tra-

Esito positivo

softo tuttii punti

di vista per il primo
evento del settore
dopo la pandemia.

de, si svolgera dal 23 al 26 ottobre 2022
presso il complesso fieristico di Genova,
al Porto Antico. La cilta di Genova, dopo i
successi storici di Bibe e Technotel, torna
quindi ad ospitare un evento dedicato
all'ospitalita e al gusto, con uno sguardo
verso il futuro di un settore che oggi pit1
che mai ha bisogno di rilancio. Il motore
di questa iniziativa & lo stesso diTitteno!
[6 ¢ Balncaria: sara infatti Tirreno Trade
a proporre nei padiglioni della fiera di
Genova la migliore of-
ferta per quanto riguar-
da il food&beverage, l'e-
nologia e l'arredo con-
tract per tut i settori
dellospitalita e della
balneazione.

Confermata la

prossima edizione
della fiera,

dal 26 febbraio

al 1° marzo 2023

La prossima edizio-
ne diTifrenio Ci'e Balne-
aria si svolgerd dal 26
febbraio al 1° marzo
2023. &) cod 84620
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Ravenna fe

Colomba Pasquale "d'Argento’, al concorso Nazionale
per pasticceri alla TifféA6 Ct (Massa Carrara)

"Il Nazionale”, Bar Pasticceria in
piazza del Popolo 28 a Ravenna,
il 6 eil 7marzo 2022 presso la
[Tifrenel € di Carrara (Massa-
Carrara), si & aggiudicato la
Medaglia d'Argento qualifican-
dosi al 2° posto della gara per il
titolo di Campione per la Miglior
Colomba d'ltalia della Federa-
zioneinternazionale di pasticce-
ria, gelateria e cioccolateria, ti-
tolo conteso fra 205 pasticceri
professionisti provenienti da
tutta Italia. || concorso preve-
deva che ogni pasticcere pro-
ponesse la propria ricetta del
caratteristico dolce pasquale,
utilizzando come unico ingre-
diente obbligatorio, il lievito ma-
dre. Profumo, taglio, cottura,
gusto, sofficitd, sono stati i eri-
teri di valutazione da parte della
giuria formata dall'Equipe Eccel-
lenze Internazionali, una squa-
dra formata da Maestri Pastic-
ceri, Maestri Gelatieri e Maestri
Cioccolatieri riconosciuti nel
panorama della pasticceria na-
zionale einternazionale.

Il Bar-Pasticceria "Il Nazionale”,
gestito sapientemente da Fran-
co Scarfati e dalla moglie, & il
punto di partenza ideale per
ogni evenienza dopo aver de-
gustato fantastici croissant, tor-
te, piccola pasticceria, preliba-
tezze salate ed ora anche dalle
pizze al forno. Il laboratorio di

FIPGC 2022

= "

I titolari del Bar Pasticceria "il Nazionale™: Franco Scarfati @ moglie

pasticceria artigianale, realizza
ogni giorno, prodotti dolciari e
salati di alta qualitd con materie
prime accuratamente selezio-
nate nel rispetto delle ricette
tradizionali. Il locale nel recente
passato, & anche stato premiato
con ['attestato frusta d'argento
2019, rilasciato dalla Fipcg (Fe-
derazione Italiana di pasticceria,

Gelateria e Cioccolateria), qua-
lificandosi tra le migliori pastic-
cerie per: Qualita Materie Prime,
Organizzazione e Professionali-
ta del Personale, Macchinari e
Tecnologia utilizzati per la pro-
duzione, Offerta dei prodotti fi-
niti al consumatore, Organizza-
zione Laboratorio ed Aspetto
estetico del negozio.

Lo Chef pasticcere Franco
Scarfati, ha anche preso spunto
dalla storia della citta bizantina,
ricca di cultura gastronomica,
buona tavola e tradizione dol-
ciaria, per ideare il "Biscotto di
Dante” ed una “torta tutta raven-
nate” nell'ispirazione, nella pre-
parazione e negli ingredienti;
elementi che sapientemente u-

niti @ mescolati hanno dato vita
ad una torta dedicata alla dolce
e ineffabile Mariola. Gli ingre-
dientiche caratterizzano questo
dolce sono orgogliosamente
frutto delle nostre terre, a parti-
re dai pinoli delle pinete che la
circondano (menzionate persi-
no da Dante), al burro rigorosa-
mente IGP, alla farina integrale
macinata a pietra e "al mugné-
ghe” le dolci albicocche delle
nostre campagne.

Lo Chef pasticcere Franco Scar-
fati, con la sua esperienza tren-
tacinquennale, & anche mem-
bro dellEquipe Eccellenze Ita-
liane Pasticceria, Gelateria
Cioccolateria, team di profes-
sionisti riconosciuti nel pano-
rama internazionale con un pal-
mares di oltre 580 medaglie vin-
tein concorsi Internazionali.
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“- TIRRENO CecinaRosignano fé

al concorso internazionale “I1
carrettino d'oro”, in omaggio
ai venditori degli anni Cin-
quanta del secolo scorso, che
si muovevano in giro per le
strade delle citth formando
squisiti coni. In Romagna si
sono presentati 43 specialisti

Oscar del gelato a Riccardo Ciaccio
con creazioni al catfe e cioccolato == o

lbarman titolare del "Gelato diCloe" a Cecina Mare ha vinto due gare internazionalia Carrara e Rimini - secondo posto assoluto conil

classico gusto cioccolato al

Michele Falorni

CECINA. Complimenti a Ric-
cardo Ciaccio, titolare del
“Gelato di Cloe” in viale della
Vittoria a Marina, per avere
conquistato due premi in due
concorsi diversi, A scavare la
differenza, la sua capacita di
COMPOITE e rovare un punto
diequilibrio tra gusto e consi-
stenza. Una sfida personale
che, un anno dopo l'altro, gli
ha garantito crescita profes-
sionale e soddisfazioni. [l lo-
cale & gia aperto nei fine setti-
manae daPasquainizieri 'at-
tivitd giomaliera. Intanto,
proseguono i lavori interni
per rimanere al passo con i
tempi e offrire ai cliend, nu-
merosi, un prodotto originale
e pensato. [ riconoscimenti lo
ricompensano per l'impegno
profuso. Un passo alla volta.
Riceardo ha conquistato I'O-
sear del gelato, gia vinto nel
2019, a Carrara, in occasione
della fiera di settore|

dove protagonisti sono
ancheidolcie il cibo. I tema,
gusto caffé espresso, loha im-
pegnatonella parte pit diffici-
le. Il primo e il secondo posto,
udite udite, sono arrivati com-
plici gli ingredient scelti: le
varietd “Robusta” e il “100%
Arabica”, due famiglie distin-
te della pianta di caffé, che
hanno impressionato la giu-
ria. La degustazione, come
non solo gli addett ai lavori
sanno, si svolge in modo ano-
nimo perdarea tuttii parteci-
panti, inquesto caso 34 datut-
ta Italia, le stesse opportuni-
th, Tra i parametri da tenere
in considerazione, gusto, cre-
mosita, struttura e persisten-
za. Come se non bastasse,
strappatiidue premia Carra-
ra tra gli applausi dei concor-
renti, Ciaccio & partitoallavol-
ta di Rimini, dove ha preso
parte alla Fiera mondiale del
gelaro artigianale promossa
dal Sigep. La43” edizione, un
salone intemnazionale della
gelateria, lo ha visto iscriversi

i

Riccardo Ciaccio, secondo da destra etitolare del “Gelato diCloe™, premiato dai colleghi

latte. Uncolpo da maestri. So-
cio della federazione italiana
gelatieri, Ciaccio & barman e
conosce bene il mondo della
cafferteria. Ha seguito Peppe
Cuti, Nicola Pieruccini e Ni-
cola Netti tra i maestii gela-
tai, ha studiato e frequentato
corsi «perché — dice — la mia
idea & un gelato gustoso e sa-
lutare: per questo, amplierd
purei gustisenza latte e quel-
liabasso indice glicemico. So-
no soddisfatro dei risulrati ot-
tenuti, ma continuo a impe-
gnarmi. Non sono stati anni
facili per nessunow».

La pandemia arrivata nel
2020 dalla Cina ha stravolto
la nostra vita. Lui, senza fer-
marsiun momento, ha ricom-
posto lo staff e lavorato sodo.
Cerca un apprendista per
completare lasquadra, forma-
ta dal babbo Silvio e da Cinzia
Baiano, i suoi punti di riferi-
mento. Durante la stagione,
che inizierd ad aprile e si con-
cluderd alla fine di settem-
bre, allocale—dedicato alla fi-
glia—lavorano sei persone.

ST T
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Al centro Luca Alderighi

ALTOPASCIO.11“Re” del gela-
to? E ad Altepascio, si chia-
maLuca Alderighied &il ti-
tolare del negozio “Strago-
losc” di piazza Tripoli.

Nelle ultime settimane
Alderighi ha conquistato
due prestigiosi riconosci-
menti, classificandosi al pri-
mo postodi settorenei con-
corsi a cui ha preso parte
prima alla Tirreno Ct, mani-
festazione fieristica tenuta-
si a Carrara, e poi al Sigep,
il salone del gelato che si
svolge a Rimini, dove Luca
ha trionfato in un concorso
internazionale dedicato al-
la granita al caffé. Unadop-
pia soddisfazione per I'im-
prenditore originaric di
Lamporecchio, che ha scel-
to di aprire circa un anno
fa, nel cuore dell’emergen-
za sanitaria, un negozio ad
Altopascio.

«Una scommessa ripaga-
ta — dice Alderighi -dal cli-

ma che ho trovato qua, sia
fra la gente che fra i colle-
ghi: si respira l'aria di un
paese vitale e che ha voglia
dimettersiingioco e riparti-
re con slancio dopoduean-
nidifficili per tuttinods.

Alderighieil suo“Strago-
loso” sono entrati anche a
far parte del Centro com-
merciale naturale di Alto-
pascic, sorto in collabora-
zione con Confcommercio
e presieduto da Federica
Benedetti Stefanini. «Al
collega e amico Luca — dice
la presidente —le nostre pin
vive congratulazioni per i
due prestigiosi premi rice-
vuti, testimonianza della
bonta, sotto ogni punto di
vista, eilcasididirlo, della-
voro svolto. Sitrattadirico-
noscimenti che danne lu-
stro a tutte il nostro Cen e
all'interc paese di Altopa-
SCIO».
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Al centro Luca Alderighi

ALTOPASCIO.11“Re” del gela-
to? E ad Altepascio, si chia-
maLuca Alderighied &il ti-
tolare del negozio “Strago-
losc” di piazza Tripoli.

Nelle ultime settimane
Alderighi ha conquistato
due prestigiosi riconosci-
menti, classificandosi al pri-
mo postodi settorenei con-
corsi a cui ha preso parte
prima alla Tirreno Ct, mani-
festazione fieristica tenuta-
si a Carrara, e poi al Sigep,
il salone del gelato che si
svolge a Rimini, dove Luca
ha trionfato in un concorso
internazionale dedicato al-
la granita al caffé. Unadop-
pia soddisfazione per I'im-
prenditore originaric di
Lamporecchio, che ha scel-
to di aprire circa un anno
fa, nel cuore dell’emergen-
za sanitaria, un negozio ad
Altopascio.

«Una scommessa ripaga-
ta — dice Alderighi -dal cli-

ma che ho trovato qua, sia
fra la gente che fra i colle-
ghi: si respira l'aria di un
paese vitale e che ha voglia
dimettersiingioco e riparti-
re con slancio dopoduean-
nidifficili per tuttinods.

Alderighieil suo“Strago-
loso” sono entrati anche a
far parte del Centro com-
merciale naturale di Alto-
pascic, sorto in collabora-
zione con Confcommercio
e presieduto da Federica
Benedetti Stefanini. «Al
collega e amico Luca — dice
la presidente —le nostre pin
vive congratulazioni per i
due prestigiosi premi rice-
vuti, testimonianza della
bonta, sotto ogni punto di
vista, eilcasididirlo, della-
voro svolto. Sitrattadirico-
noscimenti che danne lu-
stro a tutte il nostro Cen e
all'interc paese di Altopa-
SCIO».
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LA NAZIONE
Massa Carrara

Lunigiana

ffe

di Daniele Rosi
CARRARA

Innovarsi e guardare positivo
ai tempi del covid. Non ha nes-
sun dubbio Matteo Bernacca. ti-
tolare del bar gelateria «Capri-
ce 2» sul viale XX setternbre. Un
lavoro che rappresenta passio-
ne e dedizione. con voglia di mi-
gliorarsi. Maiteo gestisce con
Arianna Muracchioli I'attivita a
cui ha abbinato la gelateria.
«Avevamo un bar a Massa poi ci
siamo spostati nel 2007: sono
ancora convinto della scelta fat-
ta - racconta Bernacca -. Per
qualchelanno ho avuto la gestio-
ne del Lombardi a Marina ma al-
la fine ho deciso di dedicarmi al
Caprice 2». Molto apprezzati |

Q¥ LA NAZIONE

o

CONFCOMMERCIO
—— LT ALL

Peusraane i Law:

en s Mnias

=

UN CAFFE

PER RIPARTIRE!

IL NUDOVD CONTEST LA NAZIONE-CONFCOMMERCIO

. Nl mio bar preferitoe

| Localita

Per partecipare alla sfida ‘Un caffé per la ripartenza’ rita-
gliare il tagliando e inviarlo alla sede della Nazione in via

Bastione a Massa o a una delle sedi di Confcommercio

~

gelati di Matteo, grazie alla gui-
da saggia di un vecchic mae-
stro gelataio, con il quale Mat-
tec aveva sviluppato un rappor-
to di stima e fiducia. «Conosce-
re il maestro Giancarlo Conti &
stata la mia svolta: grazie ai suoi
consigli ho appreso le basi per
diventare un buon gelataioc. Per
e era una sorta di figura pater-
na. Ora Giancarlo non ¢'é pil
ma sono sicuro che un aiuto da
lui arrivi semprex. Tante le parte-
cipazioni a gare e concorsi di
gelateria, con premi e riconosci-
menti in diverse parti d’ltalia, da
Rimini a Vicenza, con un primo
posto ottenuto alla Tirreno [Ct
nel 2014 per il gelate al gusto pi-
nolo. «E' uno dei miei cavalli di
battaglia, ma horicevutoricono-

scimenti anche per il gusto noc-
ciola o il pistacchio. Ancora so-
Nno tra i gusti che i miei clienti
cercanodi pil=, Un'attivita in ra-
pida ascesa fino all'arrive della
pandemia con i conseguenti loc-
kdown, chiusure, azzeramento
della clientela & attesa. Attesa
per un futuro in cui tornare a la-
vorare almeno con l'asporto e
cercando di pensare positivo
nenoestante  tuttc.  Otlimismo
che inserisce il Caprice 2 tra |
bar del «caffé per la ripartenza»
pensato dal nostro giornale in
collaborazione con Confcom-

mercio. «Da pochi mesi ¢'@ un
gazebo per serate musicali che
organizzo gia da anni. Devo rin-
graziare Sara Fregosi e Luca Ber-
nacca perché con il senno di
poi devo amimettere si sia tratta-
to di un progetto vincentens.
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Altopascio

Due riconoscimenti
per Alderighi
il “re del gelato”

A pagina19

Tirreno Ct

ALTCGPASCIO

Il “Re” del gelato? E’ ad Altopa-
scio e si chiama Luca Alderighi,
titolare del negozic “Stragolo-
sa” con sede in piazza Tripoli.

Nelle ultirme settimane Alderi-
ghi ha conguistato due presti-
giosi riconoscimenti, classifi-
candosi al primo posto di setto-
re nei concorsi a cui ha preso
parte prira allaTirreno/[Ct, ma-
nifestazione fieristica tenutasi a
Carrara, e poi al Sigep. il salone
del gelato che si svolge a Rimi-
ni, dove il “nostro” Luca ha trion-

fato in un concorso internazio-
nale dedicato alla granita al caf-
f&. Una doppia scoddisfazione
per Iimprenditore originario di
Lamporecchio, che ha scelto di
aprire circa un anno fa, nel cuo-
re dell'emergenza sanitaria, un
negozio ad Aliopascio.

*Una scommessa ripagata - di-

ce Alderighi - dal clima che ho
trovato qua, sia fra la gente che
fra i colleghi: si respira I'aria di
un paese vitale & che ha voglia
di mettersi in gioco e ripartire
con slancio dopo due anni diffi-
cili per tutti noi”.

Alderighi e il suo “Stragoloso”

sono entrati anche a far parte
del Centro commerciale natura-
le di Aliopascio, sorto in collabo-
razione con Confcommercio e
presieduto da Federica Bene-
detti Stefanini.

“Al collega e amico Luca - dice
la presidente - le nostre pil vive
congratulazioni per i due presti-
giosi premi ricevuti, testimo-
nianza della bonta - sotto ogni
punto di vista, & il casi di dirlo -
del lavoro svelto. Sitratta - con-
clude la presidente - di ricono-
scimenti che danno lustro a tut-
to il nostro Cen e all'intero pae-
se di Altopascio”.

€ RIPRODUZIONE RISERVATA

Caro bollette, aiuti alle famiglie

S en B s peiasts Pt o Baapini
T e ——————

L'educazione civica torna
nelle classl di Villa Basllica !
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Oscar del Gelato, Luca Alderighi |

conquista la medaglia di bronzo |

MONSUMMAND, Luca Alderi-
ghi, 34 anni da Lamporec-
chio, ha vinto il terzo pre-
mio alla manifestazione
“Oscar del Gelato”, a Carra-
ra,conlasualeccorniaal gu-
sto caffe, facendo letteral-
mente leccare i baffi alla
giuria composta da vari
membri della Federazione
italiana gelatieri, tutti rino-
matimaestri del settotre.
Titolare — in societa con
Andrea Benedetto — della

gelateria “Stragoloso™ di
Monsummane in piazza
Giusti, Luca Alderighi esten-
deilsuoraggiod’azione an-
che ad Altopascio, conun’al-

tra gelateria che porta lo
StessonoIme.

«Amo profendamente il
miclavore—dice consoddi-
sfazione — e nei laboratori
delle mie gelaterie misento
veramente realizzato. Que-
stotipodi concorsisisvolgo-
ne nell’assoluta trasparen-
za, nel sense che i glurat!
non sanno chi ha realizzato
il prodotto che sonochiama-
tiavalutare. ACarrarac’era-
noimigliori maestri gelatie-
ridituttaltaliae averricevu-
to da loro un simile ricono-
scimento vuol dire che il
mio lavoro é stato ricono-
sciutocome validos,

« Adesso — prosegue — de-
vo continuare su questa
strada che, mi auguro, sa-
pradarmi tante soddisfazio-
Ml»,

La medaglia di bronzo
conquistata all'ombra delle
Apuane, nella kermesse
che si ésvoltanell'ambito di
“Tirreno C.T.”, fiera del set-
tore ristorazione e ospitali-
ta, ha reso Luca Alderighi
particelarmente goloso di
altri riconoscimenti.

«Nei prossimi giorni — in-
forma con tone speranzoso
- parteciperd di nuovo a
una manifestazione simile,
questa volta perd sulla Ri-

LucaAlderighi,insieme allafidanzata, mentrericeve il premio

viera romagnola. A Rimini,
nei locali permanenti della
mostra Siget, cisarala“Cop-
pa del mondo del gelato”. I
COTICOITENti NON Vengono
informatiin anticiposul gu-
sto che dovranno prepara-
re. Questo & un dettaglio
che viente svelato solo all’ul-
timo momento, un pe’ co-
me i titoli dei temi di italia-
nein un esame di maturita.
Sperodi potermi fare onore
anche in questa occasione,
anche se il riconoscimentc
pit grande lo ricevo quan-
de i miei clienti ritornano
soddisfatti anegozio, facen-
domi i complimenti per la
qualita del prodotto che
hanno gustato».

Giancarlo Fioretti

&
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MONSUMMANG. Luca Alderi-
ghi, 34 anni da Lamporec-
chio, ha vinto il terzo pre-
mic alla manifestazione
“Qscar del Gelato”, aCarra-
ra,conlasualeccorniaal gu-
sto caffé, facendo letteral-
mente leccare i baffi alla
giuria composta da vari
membri della Federazione
italiana gelatieri, tutti rino-
mati maestri del settotre.
Titolare — in societa con
Andrea Benedetto — della
gelateria “Strageloso” di
Monsummane in piazza
Giusti, Luca Alderighi esten-
deilsuoraggiod’azione an-
che ad Altopascio, con un’al-
tra gelateria che porta lo

A
-

LucaAlderighi, insieme alla fidanzata, mentrericeve il premio

STESSCIIOMe.

«Ame prefondamente il
mio lavoro —dice consoddi-
sfazione — e net laboratori
delle mie gelaterie misento
veramenterealizzato. Que-
stotipo di concorsi si svolgo-
no nell’asscluta trasparen-
za, nel senso che i giurati
non sanno chi ha realizzato
il prodottoche sono chiama-
tiavalutare. A Carrarac’era-
neimigliori maestri gelatie-
ridituttaltaliae averricevu-
to da loro un simile ricono-
scimento vuol dire che il
mio lavoro & stato ricono-
sciutocomevalido».

« Adesso — prosegue — de-
vO continuare su questa

strada che, mi auguro, sa-
pradarmi tante soddisfazio-
ni».

La medaglia di bronzo
conquistata all'ombra delle
Apuane, nella kermesse
chesiesveltanell'ambitodi
“Tirreno C.T.”, fieradel set-
tore ristorazione e ospitali-
ta, ha reso Luca Alderighi
particolarmente goloso di
altri riconoscimenti.

«Nei prossimi giorni - in-
forma con tono speranzoso
- parteciperd di nuovo a
una manifestazione simile,
questa volta perd sulla Ri-
viera romagnela. A Rimini,
nei locali permanenti della
mostra Siget, cisarala“Cop-

pa del mondo del gelato™. I
coneorrenti non vengorno
informatiin anticiposul gu-
sto che dovranno prepara-
re. Questo & un dettaglio
cheviene svelato solo all’ul-
timo meomento, un po’ co-
me 1 titoli dei temi di italia-
no in un esame di maturita.
Sperodi potermifare onore
anche in questa occasione,
anche se il riconoscimento
pit grande lo ricevo quan-
do i miei clienti ritornano
soddisfatti a negozio, facen-
domi i complimenti per la
qualita del prodotte che
hanno gustatos.

Giancarlo Fioretti

TAREANLIA 0N TR AL

M Somtectio B
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B CHIAVENNA. Al peilo ha gia
appuntata la medaglia d'oro co-
me miglior pancllone nnovati-
VO, Ind, ora, Roberto Moreschi,
A4 anni, di Chigvenma, sposaloe
con Debhora Contini, che ¢ tito-
lare del snonnovo negozio, “Ro-
berto pastry & bakery”, di via
L go Cerlelld, pudvantare anche
il titolo di camnpione italiano das-
solulo per lu miglior coloiba
classica, per 1la quale, pure, ha
oltenuto la medaglia d'oro.

Affernazione  nell'alfermazio-
ne, quindi, per questo mastro
pasticeere chiavennasco, che,
fra domenica ¢ lunedi, al Cam-
plonalo nazionale *Miglior co-
lomba d'lalia®, tewatosi alla
Fiera del Tirreno Cf di Carrary,
in provincia di Massa Carracy,
per iniziativa della Federazione
internazionale di pasticcoeria,
gelaleria e cloceolateria (Fi-

pgo), ha saputo sharagliare la
concorrenza forle di ben 205,
agguerrill, prolessionist L
«Fondamentale ¢ crederci,
stpre - sollolinea -, poi, -
portante ¢ anche aver avulo
buoni maestri ¢, 1o, in questo,
misento figliod'are, perché an-
che mio padre era pasticeere. [
resto lo fa Fallenzione, massi-
ma, al lievito madre ¢ agli ingre-
dienti».

Basli dire che, Roborlo, wilizzd
un lievito la cui matrice risale,
almeno, a 24 anni fa «perché,
allora, me la diede il mio wae-
stro - dice -, perd, 1o, pol, la rin-
fresco ogni giomo. B questo
perché il liovito madree ¢ qualeo-
sa i vivo, che va lavorato 365
giomi 'anno, impastandolo con
acqua ¢ farina, fino al momento
dellatilizzos.

E qui viene il bello, perehd, pro-
durre una colomba, non ¢ cosa

Roberto Moreschi nella sua pasticceria

facile. Cortanenie non lo sarch-
be a ¢asa propria, na, ovvio, un
mastre pasticeere, lo fa, co-
MU, suscala plitanpiy, per
Cul rieses o gestire ineglio Le-
i attentanwenle scandditi.

«In avvio del procedimento oc-
corre rinfrescare il lievito ogni
quatiro ore-procisa Roberto-o,
i0, parto alle G, poi, ¢i tomo, alle
10, quindi, alle 14, ¢, infine, alle
18. A quel punto inizio la lavorea-
zione agginngendo farina, -
chere, norlo duovo ¢ burro, ¢
lascio lievitare per 12-14 ore a
28 gradi. Dopodiché procedo
con il secondo npasto, ancora
con [aring, zucchero, burro,
bacchetie di vaniglia ¢ arancio
candito. A quel punto, moetto il
tutto in stanpo ¢ lascio lievitare
per G-8 ore a 28 gradi. (nindt,
spolvero con glassa mecherata
¢ mandorle ¢ infomo per 59 mi-

( /

Lo staff della pasticceria Roberto pastry & bakery

nuli, per, poi, sformare il prodot-
10 ¢ lasciarlo capovollo per 10
OFe»,

Una serie di passaggl che ovi-
denziano il lavoro che richiede,
una simile produzione, ¢ la pas-
sione ¢ 'amore per questo lavo-
re ¢he deve connotace ¢hi lo
seeglie, Ma, se illivello calto esi
manticie tale, poi, 1 dsuliadd, si
vedono, B, infatti, Roberto Mo-
reschi, lo scorso fine sellimana,
ha incassalo un bellissime risul-
Late mao di una selezione svol-
la da una giuria [ormata da ma-
siri pasticeery, gelalien, ¢ cloe-
colaticr] reonosciuli nel pano-
rama della pasticeeria naziona-
le e intormazionale,

Rigidi 1 parameirn di selezione,
ovvere, aspello visivo del dol-
e, laglio, collura, gusto, prolu-
mo, sollicili, alveolatura, peso
non superiore del 5% il chilo.
(E.Del)
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CARINARO (edg)}
- Due pasticcieri ca-
sertani premiati per le
colombe artigianali. La
pasticceria  ‘Fabozzi
di Casal di Principe ha
conguistato 1l premio
per il ‘miglior packa-
ging’ in occasione del-
la fingle che st € svolta
lunedi 7 marzo presso
I"Hotel Parco dei Prin-
cipi di Bari alla presen-
za degli artigian finali-
sti. A condurre [a lunga
diretta & stats Irene
Colombo al fance di
Massimiliano Dell’Ae-
ra. ideatore del contest
“Divina Colomba™ che
s1 pone ogni anno I'o-
biettivo di valorizzare
sempre pili la produzio-
ne artigianale del dol-
ce tipico pasquale con
particolare  attenzione
al rispetto del discipli-
nare di legge {Decreto
22 lugho 2005 Disci-
plina della produzione
e dells vendita di taluni
prodotti doleiari da for-

no. GU n. 177 del 1-8-

2005) e all'vtilizzo del
lievito madre.

Un altro casertano., Lu-
igi Conte. protagonista
al campionato italiano
per la miglior colomba
d'lealia, promosso dalla
Federazione  interna-
zionale di pasticceria,
gelateria e cioccolate-
rig. Successo nella ca-
tegoria ‘innovativa’
per lo chef della Vanily
Patisserie di Carinaro
{anche se il pasticcie-
re & precisamente di
San  Marcellino). La
premiazione si & svolta
alla Fera [Tirreno |Ct di
Carrara. Tra 205 can-
didati chef provenienti
da tutta Italia lo chef
Conte si & aggiudicato
la medaglia d'oro per
la colomba pib gustosa
e creativa in assoluto.
S tratta della *Colonm-
baba' farcita con babi
e amarena, ricoperta
di cioceolato bianco e
mandorle tostate.
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La gara dei prodotti tipici

Panettiere pontino premiato al campionato nazionale

APRILIA

Il panettiere aprifiano Simone
Cenciutii mcdaglia di bronzo al
primo Campionato Nazionale
della Panificazione che si ¢ svol-
o nei giorni scorsi o Marina di
Carrara. nell’'ambito della 42esi-
mo cdizione dul STirrenoet”. 5i-
mone Cenciofti. che solitomen:
e provone la suc specialith pres-
s00 ke "Boutigue del Pane” di
Francesco Ambrosini. invia Lio-
ne, ad Aprilia. ¢ stato premiato
con ln medaglia di branzo da Fa-

bio Albanesi (Maestro Chef Pa-
nilivatore), nella categoria "Pa-
ne Innovativa™. Roberto Maore-
schi i Chiavenm, in provingia
di Comwore Fabic Chinlastii di La-
L invece $ONe sLal nominad,
rispettivamente, {'autore della
migliore colomba pasquale clas-
sica ¢ del miglior pane tradizio-
nale d'italia. )] risuitato & emer-
so con b conclusione del cat-
pionato, Moreschi ¢ stato eletto
vincitore assolute detla catego-
ria "Colomba Classica”, mentre
Chialastyi ¢il vincitore per fa ca
tegoria “Pane Tradizionale”. 1N

campionato italiane panilica-
zione Fippe ha visto fa parteci-
praziene di 70 chet panificatodd,
che si sana cimentati it 4 diver-
su prove (pane tradizionale. pa-
ne innovativo. dolee da lorno ¢
pane artistico). Nel campionato
Miglior Colomba d'Ialia § 205
pasticeeri in gara hanna portato
ognune due creazioni, colombi
classicn ¢ colomba creativa, A
gindicare tanto le colombe
guanteil pane Estta i givria
formata dell Equipe cecellenze
internazionali delia Fipge.

& RIFROTIZICNE RISERVATA

Revisione Impianto Gas Auto
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LA NAZIONE

Viareggio

ffe

Paola Musetti sul podio
del concorso dei barman

E tornate aTirreno CTlil concor-
so dedicato al buon bere made
in ltaly organizzato dalla Federa-
zione ltaliana Barman. 16 i bar-
rman da tutta ltalia, si sono dati
battaglia a suon di shaker, uno
contro l'altro fino ad arrivare al
vincitore. Una giuria d'eccezio-
ne guidata dal barman toscano
Paclo Bianchi
ha scelto il
concorrente
che poteva ar-
rivare alla vola-
ta finale. Ha
vinto il cock-
tail della tosca-
na Paola Mu-
setti {fota)
che conil suo “Cld Style” ha por-
tato a casa il titole. *Siamo sod-
disfatti - dice Federico Salvetti
FIB ltalia - ogni anno portiamo
alla Tirreno/|CT barman da tutta
ltalia. “King” & una promozione
del buon bere consapevole a
cui la Federazione ltaliana Bar-
man lavora da sempre oltre aun
ottimo pretesto di scambic &
confronto”.
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AL FORUM DI MARINA DI CARRARA

I.a colomba piu buona d’Italia
esce dal forno Bernardeschi

LARL La miglior colomba arti-
gianale d'Tralia. Cosi ha de-
cretaro una giuria specializ-
zata alla fiera [Tirreno| Ct
QOspitalita Italia di Marina di
Carrara dedicato alle attrez-
zature e forniture per alber-
ghi, ristorant, bar, gelaterie,
pasticcerie, panifici e pizze-
rie.

Stefano Bernardeschi di
Lari ha letteralmente sbara-
gliatoil campo di 200 concor-
renti e si & preso la medaglia
d'orodellaFederazione inter-
nazionale pasticceria, gelare-
ria, cioccolateria, al Forum
che aveva indetto il campio-
nateitalianodella migliorco-
lomba artigianale d'Ttalia
2022, coniconcorrentichesi
potevano cimentareneliaca-

tegoria della colomba classi-
cae/ocolombainnovativa.

1l larigiano Bernardeschi
ha presentato la colomba
classica, quella con i canditi
di arancia, per intendersi. «<E
quella fatta interamente con
prodotti italiani — dice orgo-
glioso — i canditi mi arrivano
da un’azienda di Monza che
se le fa produrre in Sicilia, il
miele & larigiano, la farina &
italiana. L'unica cosa pit
“lontana” &ilburro che e fran-
cese, semplicemente perché
& di maggiore qualita. E cosi
& venuta fuori una colomba
veramente eccelsa: un kg di
bonta (c'era la possibilita di
“sgarrare” di un 5%sul peso)
che ha conquistato i palari
dei giurati. Medaglia d'oro
dai pasticceri, e un'altra me-

STEFANO BERNARDESCHI

FAIL FORNAIO DA 40 ANNI, L'AZIENDA

EALLA QUARTA GENERAZIONE

Dalla bottegadi Lari

altre prelibatezze
con prodottilocali
e [arine speciali

daglia d’oro daglisponsor.

«I1bello & che io non faccio
il pasticcere —racconta Stefa-
noBernardeschi-mail forna-
ic. Edal 1927 cheesiste I'atti-
vita quialariesonoallaquar-
ta generazione ora che an-
cheilfiglioc Tommaso lavora
conme. Iofaccioilfornaicda
40 ma la voglia non & ancora
passatan,

Gosi, entrando nella sua
bottega (non distante dalla
sede distaccarta dei vigili del
fuoco) si assiste a una verae
propria parata di prodotti
che ,olire alla genuinita, pos-
sono vantare tutte le caratte-
ristiche dell’originalita. Cosi
Stefano spiega il “panettone
salato”: «Non come sene tro-

vane in gire, ma veramente

dal sapore salato con la pan-
cetta di un macellaio di Lari,
il formaggio deila famiglia
Busti, ecc. ».

L'arte del forno di Bernar-
deschinonsifermaquievaa
realizzare anche un pane spe-
ciale, con quattro tipi di fari-
ne che presenta una Crosta
croccantema un'anima parti-
colarmente morbida; infine
un'altra specialita come quel-
ladel pane fattc anche conla
farina di castagne, vera lec-
cornia perrealizzare in parti-
colare crostini di fegatini e
farbella figura con gli invita-
fi»,

Seillavoro é fatto con pas-
sione e impegno, portaall’ec-
cellenza.

Paolo Falconi

CUEAPRHLLMIND FEERYNCA
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CAMPIONATO DI PASTICCERIA

Moreschi,medagliadoro &
allasuadoice colomba L B

Su 205 pasticcieri in gara, provenienti da tutta Italia, "
ad aggiudicarsi il 1° premioassoluto al Campionato “Miglior
colombad'ltalia” & stato Roberto Moreschi, di Chiavenna

SERVIZIO A PAGINA 15

Su 205 pasticeieri in
gara, provenienti da tutta
Ttaliz, ad aggiudicarsi il 1°
premio asscluto, oltre che la
medaglia d'oro, per [a catego-
riz “Colomba classica”, e la
medaglia d'oro, per la catego-
ria “Colomba creativa”, al
Campionato “Miglior colom-
ba d’Italia, della Federazione
italiana pasticceria, gelateria
e cloccolateria (Fipgo), é sta-
to Roberto Moreschi, 44
anni, di Chiavenna.

Fradomenicae lunedi, alla
FieradelTirreno Ctdi Carra-
ra, in provincia di Massa Car-
rara, che ha ospitato la com-
petizione, Roberto Moreschi,
ha datc il massimo, come
aveva gia fatto durante il pe-
riodo natalizio, quando siera
aggindicato la medaglia d’oro
per il miglior panettone in-

Roberto Moreschi con il premio

novatvo.

Domenica, come allora, &
sceso determinate, convinto
di poter far bene, anche se,
I'zlea della competizione era
forte, perché si confrontava
con professionisti del setto-
re.

«Credo molto nel mio la-
vore, ¢l ho sempre creduto,
ma, ovvio, ¢l credono anche
gli altri, per cui, finc alla fine,
non si put mai dire - assicura
-. Pert, sonoe soddisfatto, e lo
devo al fatto di aver appreso,
Tarte, da mic padre, che era
pasticeiere, e tutto il suppor-
to da mia moglie, Debora
Contini, che & anche la tito-
lare del nuovo panificic-pa-
sticceria che gestiamo a Bet-
te, in via Carducci, il “Rober-
to Pastry & Bakery”».

Alla richiesta di quale sia il
segreto alla base della suare-

= 1

]

\
!

—r

alizzazione, Roberto, non si
sottrae ed ammette essere,
oltre che nella lavorazione,
nella gestione del lievito ma-

dre.
«La base, I'ho avuta dal

mio maestro, 24 anni fa - pre-
cisa -, ma tutfi i giorni del-
I'annoe, 365 su 365, la rinfre-
sco, impastandola con acgua
e farina, perché il lievito ma-
dre & sempre vivon.

Poi, quando arriva il mo-
mento della produzione, gia
partito, nel suc laboratorio,
Roberto rinfresca il lievito
cgni guattro ore, alle 6 del
mattino, alle 10, zlle 14 e alle
18, quindi, parte con la lavo-
razione.

«CI metio farina, zucche-
ro, tuorlo d'uovo e burro - di-
ce -, poi lascic lievitare per
12-14 ore a 28°, fino a guanto

/

i

A
I

LLi0f G A B [TA

il composte triplica di volu-
me, guindi, parto con la se-
conda lavorazione e aggiungo
farina, zucchero, burre, bac-
chette di vaniglia e arancic
candito. Lascio lievitare in
stampo per 6-8 ore a 28°,
glassc con zucchero e man-
dorle e inforno per 55 minuti.
Infine, sforno il prodotto e lo
lascio capovolio, a riposare
per 10 oren.

Cose per intenditori, & pa-
cifico, e destinate a sfondare
anche se, [a ginria, altamente
gualificata, non molla sui pa-
rametri di selezione, guali
aspetto visivo, taglio del pro-
dotto, cottura, gusto, profu-
mo, sofficita, peso non ecce-
dente il 5% del chilo, e alveo-
latura della pasta.

Da master chef anche la
colomba creativa, “Giardino
di primavera”, al pistacchio.
E. Del.

" Aumenta il costo del pane

Pistola finty, murapine vere
Arrestuta coppiadel crimine

a «Ma a pesare & Fenergias
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TIRRENOCT

Visitatorida tuttaItalia
promuovono le fiere

CARRARA. Grande successo
per Tirrenc C.T. e Balnearia,
ledue manifestazionidedica-
te all’'ospitalita appena termi-
nate a Carrara Fiere. Nono-
stante le difficolth dovute dal-
le linee guida anti contagio,
siregistraunabuona affluen-
za e la domanda e l'offerta,
perla primavoltainItaliado-
po la pandemia, si sono in-
contrate di nuovo. Un segno
positivo anche per quanto ri-
guarda le presenze che, ri-
spetto anche alle edizioni
passate, in epoca pre covid,
hanne tenuto il ritmo. «Una
scommessa fin dall'inizio —
commenta Paolo Caldana,
fondatore di Tirreno Trade,
societd promotrice dell’'even-
to—, tanto pit con gliocchidi
tutti puntati, perchésiamola
prima fiera di riferimento a
riaprire dopo la pandemia;
eppure possiamo dire che il
mondo dell’ospitalitd ha vin-
1o, grazie alla voglia di ripre-
sa che non si arresta nono-
stante la crisi e che anzi, & in
cerca di novita e di investi-
menti per migliorare unodei
settori trainanti della nostra
economia: il urismo e l'acco-
glienza». G’&statograndeen-
tusiasmo tra gli operatoridel
settore dellabalneazione, ec-
cellenza del turismo iralia-
no. Aridosse della primave-
ra gli imprenditori balneari
inizianc a spolverare le at-
trezzature e Balnearia &stata
fondamentale per chiricerca
novita perrendere il soggior-
no sempre pit all'avanguar-
diain unsettore cosi competi-
tive. Tecnologia e tradizione
quindisisposanoinuna fiera
dedicata all'incontro tra do-
manda e offerta. Queste ma-
nifestazioni, pur con le diffi-

colia create dalla pandemia,
hanno dato vita ad un evento
di assoluta rilevanza nazio-
nale, come & dimostrato dal-
la provenienza degli esposi-
tori, giunti nel complesso fie-
ristico da 63 province appar-
tenenti a 16 regioni italiane.
La parte del leone spetta ov-
viamente alla Toscana, che
ha occupate un terzo della
Fiera (il 33%); secondo po-
sto per la Lombardia, con il
17%degliespositori; a segui-
re I'Emilia Romagna, con il
14%, il Veneto, conil 10,5%,
laLiguria (5,5%) eil Piemon-
te (5,5%). Per quantoriguar-
da la provenienza divisa per
province, al primo posto tro-

viamo Lucca (8,5% del tota-
le degli espositori), Milano

{(7,5%), Massa Carrara
(7%0), Pisa (5,5%), e poi Fi-
renze, Modena e Treviso, cia-
scuna con il 3,5% del totale.
Percentuali ovviamente mi-
nori, ma sempre importanti,
per le altre aree del Paese:
dal Meridione arriva poco
meno del 10% delle aziende
espositrici. Siguarda al futu-
ro: Tirreno Tecno Hospirali-
ty sard il nuovo format firma-
to Tirreno Trade in program-
ma a Genova. Sisvolgera dal
23 al 26 ottobre nel comples-
sofieristicodi Genova, al Por-
0 ANtico.
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LA NAZIONE
Massa Carrara

Lunigiana

Sipario su

 Ct e Balnearia

Arrivederci al prossimo anno

Successo dei 4 giorni di fiera
appena conclusi

Grande interesse di visitatori
e di addetti ai lavori

CARRARA

[Tifféno Ct e Balnearia: arrive-
derci al 2023. Si sono chiuse ie-
ri le edizioni, numero 42 e 23
delle kermesse organizzate da
Tirreno Trade, ma gia si pensa al

prossimo anno. L'appuntamen- vestimenti per migliorare uno Tirreno Ct e
to in questo caso sara dal 26 feb- dei settori trainanti della nostra Balnearia:

i i : . economia: il turismo e l'acco-
braio al primo r_na_rzo 202:_,' pe_r Tirreno Trade -. Ora puntiamo a li A Mariria ] fi q'_"amo_
confermare e migliorare gli otti- 1 o glienza». A Marina lo scorsofine di meglio offre
mi risultati gia fatti registrare Ganova = Ia_ prima di Tirreno  settimana sono arrivati esposito- il mercato

. gia fatti reg tecno hospitality dal 23 al 26 0t 1j 42 63 province e 16 regioni ita- :
nei quattro giorni di fiera appe- in tema

na passati. «<La macchina ha fun-

tobres. D'altronde quelle appe-

na andate in archivio sono state

eventi organizzati alla Imm do-
po due anni di stop forzato a
causa della pandemia. «Queste
fiere sono state una scommessa
fin dall'inizio - commenta Calda-
na - tanto pit con gli occhi di tut-
ti puntati, perché siamo la pri-
ma fiera di riferimento a riaprire
dopo la pandemia. Eppure pos-
siamo dire che il mondo
dell’'ospitalita ha vinto, grazie al-
la voglia di ripresa che non si ar-
resta nonostante la crisi @ che
anzi, & in cerca di novita e di in-

liane: Toscana anzitutto, ma an-
che Lombardia, Emilia Roma-

di ristorazione,

zionato, c_io_manda e offerta 0. due edizioni di Mifféf6/Gt e Bal-  gna, Veneto, Liguria e Piemonte accoglienza
no tornati finalmente a mettersi  neari che hanno fatto registrare  hanne portato una nutrita pattu- ;::Jrlsmo
neare

in contatto in forma diretta - di-
ce Paclo Caldana, fondatore di

numeri importanti, soprattutto
se si considera che erano i primi

glia di addetti ai lavori.
© RIPRODUZIONE RISERVATA

non riproducibile.

stampa ad uso esclusive del destinatario,

Ritaglio

Mustafa fra le star del basket

Sipario su Tirreno C1t o Balnearia [N ]
Arrivederci al prossime anno k
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OGGI L'ULTIMO GIORNO DELL'EVENTO A CARRARA FIERE

«Un salvataggio alla settimana»

CARRARA

Tanti operatorispezzini e ligu-
riin questi giorni ai
{commercio e turismo) & Bal-

nearia. 5i tratta della fiera de-
dicata al settore accoglienza
dei pubblici esercizi e degli
operatori balneari di tutta Ita-
lia, che ha segnato lariapertu-
radi Carrara Fiere a Marina di
Carrara, dopo due anni di pan-
demia, e che sichinde oggi (in-
gresso 9,30-18,30). 5i & parla-
to molto di prevenzione, sicu-
rezza e divertimento al mare,
grazie alla presenza gli ausili
di salvataggio in mare, ai ba-

gnini formatidalla SocietaNa- ciaspezzinalamediadeisalva- ghetr %VOIIE dalla d(;(]) Ete di Gllu AGP.
zionale Salvamento di Geno- taggiin spiaggia & statadiuno SU1 EUropeae OnsIgho AR
[ASPEZIA T T

bilancio di stagione

vaconle sezioni di Massa, Car-
raraeMontignoso. InItalial'in-
cidenza e il rischio di annega-
mento & fortemente legata ai
luoghi: lungo le coste, soprat-
tutto nelle spiagge attrezzate,
c'é I'obbligo della sorveglian-
zain mare e dungue & garanti-
tala presenza deibagnini. Mol-
to meno accade nelle zone to-
talmente libere: ultimo deces-
soin val di Magra per annega-
mento, quello di un cinquantu-
nenne perugino, Giacomo Ser-
pa, avventuratosi nelle acque
agitate di Punta Bianca il 29
agosto 2020. Tra il giugno e il
settembre 2021 nella provin-

alla settimana, anche grazie
allintroduzione come mezzo
integrative di salvataggio del-
la tavola Sup {stand up padd-
le), presente anche nella fiera
di quest'anno. Tema molto ac-
cesso dibattuto in queste gior-
nate inoltre, quello sulle con-
cessioni demaniali marittime.
Siscno riunitele sigle sindaca-
li Fiba Confesercentie Sib I'as-
sociazionedeibalnearidiCon-
feommercio.

«Questione che va avanti da
12 anni—hadetto Antonio Ca-
pacchione, presidente nazio-
nale Sib - senza che la politica
riesca a risolvere: solo proro-

di Stato, Necessaria una legge
che impedisca i sequestri e i
bandi che i Comuni potrebbe-
rogidemanare.l110marzosa-
remo a Roma per far capire al
governo che siamo tanti e che
chiediamo di essere ascoltatis.

Nriferimento alle coneessio-
ni in gara dal 2024 & chiaro.
Maurizio Rustignoli (presiden-
te Fiba Confesercenti): «Serve
una visione pit vicina alle im-
prese- la spiaggia deve essere
vista come un bene produrti-
vo, pililavoro equivale a mag-
giore benessere anche per le
tante maestranze. E serve una
riforma», —

Bandiere blu, giro di vite
priorith alla sicurezza
I gestori: «Saremo prontis
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CARRARA. Questo il pro-
grammadi TirrenoC.T. e
Balnearia per la giornata
di oggi che segna la chiu-
suradella kermesse.

Resteranne in fiera,
presso la Cittadella del
Caffé, Manuela Fensore
{campionessa mondiale
in carica di Latte Art) e
CarmenClemente (cam-
pionessa italiana in cari-
cadiLatte Art) condimo-
strazionieart showsul te-
ma. LaFip premiera lami-
glior colomba artigiana-
le. La scuola italiana Piz-
zaioli promuovera dimo-
straziomi su La Pizza in
Pala.

La Fib propone nella
giornata“King™ il concor-
soaeliminazione per bar-
man professionisti. Cava
propone una master-
class dedicate alla IGT
ValdiMagraelGT Tosca-
na.

La Federazione italia-
na gelatieri promuove al-
le 11 un seminario dal ti-
telo“I Costi del Gelato”.

= o v

Paria il patron delic lere
=Frz gl stanued sl respira
ramta volia df Fiparties
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Prove "tecniche" e degustazionifra glistand dellaTifreno Gt

Parla il patron delle fiere:
«Fra gli stand sirespira
tanta voglia di ripartire»

CARRARA. Sta per calare il si-
pario a Carrara Fiere sull'edi-
zione della ripresa per i due
appuntamenti di riferimen-
to, Tirreno C.T. e Balnearia,
che oggi si chiuderanno nei
padiglioni della fierasegnan-

do gia un successo quanto a
generale soddisfazione degli
espositori, che ripartono pro-
prio da questo appuntamen-
to, il primodel settore dall'ini-
zio della pandemia. «La vo-
glia di ripartire e il fermento

di innovazione sono i senti-
menti che si sono respirati
gia in questi primi tre giorni
difiera—spiega Paolo Calda-
na, patron dell’evento — da
parte delle aziende c'é voglia
di investire, in promozione

daunlato, ma anche in inno-
vazione e questo evento é da
sempre il luogo ideale per far
incontrare domanda e offer-

tax.

A Balnearia oggi saranno
presenti gli ausili di salvatag-
gioinmare, grazie ai bagnini
format dalla Societa Nazio-
nale Salvamento di Genova
conlesezioni diMassa, Carra-
rae Montignoso. InItalial'in-
cidenzaeil rischio diannega-
mento & fortemente legata ai
luoghi. Lungole coste, soprat-
tutto nelle spiagge attrezzate
c’e 'obbligo della sorveglian-
zainmare e dunque é garanti-
tala presenza dei bagnini. La

percentuale piu alta di anne-
gamento € in prossimita di
fiumi, laghi, corsi d’acqua o
in spiagge libere incustodite
dove c'e solo la cartellonisti-
caasegnalareirischiperilba-
gnante. Stessa cosa per le pi-
scine di strutture ricettive o
piscine condominiali dove
non & obbligatoria la presen-
za di un assistente bagnante.
Nella maggior parte dei casi
gliinterventi dei bagnini han-
no riguardato persone che
hannoavuto maloriinacqua.
Nelleordinanze delle Capita-
nerie diPorto, da qualchean-
no, € stato introdotto come
mezzo integrativo di salva-
taggio la tavola Sup (stand
up paddle), presente anche
nella fiera di quest'anno. La
tavola Sup e simile ad unata-
vola da surf e consente una
grande rapiditd di interven-
to. Le societa di Salvamento
ne consigliano I'utilizzo a ba-
gnini debitamente formati.
La Societa NazionalediSalva-
mento é stata la prima asso-
ciazioneal mondo aqualifica-
re professionalmenteibagni-
ni di salvataggio ed e attiva
dal 1871, conta 230 sezioni
diffuse in tutta Italia con ol-
tre 75 mila soci. Sulla costa
apuana i bagnini del salva-
mento sono formati anche
per le manovre di blsd (Basic
Life Support Defibrillation),
ovvero le manovre di primo
soccorso con limpiego didefi-
brillatore.

SRPARIONE REETWATA

Tipolo Riformista vicino a Serena Arrighi
Inconiro bii "

o fra Ialia Viva
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TIRRENOCT

I migliori barman
si sfidano a Carrara

Terza giornata 0ggi con in-
gressodalle©,30alle 18,30 a
Tirreno |CT & Balnearia, I'e-
vento di riapertura di Carra-
ra Fiere a marina di Carrara.
I programmaodierno preve-
de il Campionato italiano di
panificazione e della miglio-
re colomba artigianale pa-
squale. Lascuolaitaliana piz-
zaioli inoltre riporta la pizza
alle radizioni con esibizioni
supizzainteglia, focacciage-

novese e farinata. In pro-
gramma anche il campiona-
toitaliano barman professio-
nisti, e una masterclass dedi-
cate alle case produttrici viti-
vinicole doc Cingue Terre e
Levanto. Scatta anche la pri-
matappaitalianadel carmpio-
nate per macinatura dicaffé:
dalle 13,30alle 15 perivisita-
tori degustazione gratuita di
un espresso specialty propo-
sto dalla microtorrefazione
LaSosta Specialty Coffee. In-
fo:www.tirrenoct.it—

&

stahito danni
Tuna denunclas
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di barman e panettieri

Penultimo giorno per la firreno Gt tra degustazioni e gare
leriil focus sulla pizza: gli Usa battono ['ltalia per consumo

CARRARA. Prosegue la|Tirre-
1no Ct a CarraraFiere (fino a
domani) e traivarifocusdel-
la kermesse — a fare il paio
con Balnearia — quello della
pizza, snocciolato a suon di
dati. «Pizza, gli Usa battono
I'Italia per consumos, spiega-
noipromotori. Prodotto sim-
beledellatradizione alimen-
tare italiana nel mondo rag-
giunge, nel nostro paese, cir-
caottochiliall'anno pro capi-
te, un quantitativo significa-
tive, ma comunque larga-
mente inferiore al consumo,
tredici chili circa, registrato
negli Stati Uniti, si fa sapere.
Le imprese del settore sono
130mila. Dal report di Cna si
evidenziachedal 20151e im-
prese con attivita di pizzeria
sonc cresciute da 125.300 a
127mila. A livello regionale
&la Campania a farla da pa-
drona in termini assoluti,
con il 16% delle artivita. Se-
guone Sicilia (13%), Lazio
(12%), Lombardia e Puglia
(10%). A primeggiare sotto
il profilo del rapporto pizze-
rie/abitanti I'Abruzzo, con
un'attivitd ogni 267 residen-
ti. Poi Sardegna (un’attivita
ogni 273 abitanti), Calabria
(285), Molise (307) e Cam-
pania (235). Al consumo la
quasi totalita delle pizze ton-
de “da piatto” costa tra cin-
que e dieci euro, il 55% tra
cinque e sette euro, il 37%
tra sette e dieci euro. Sotto i
cinque euro costa il 4% delle
pizze. Il 4% vale la fetta di
mercato delle pizze oltre i
dieci euro. La tonda racco-
glie il 93,994 delle preferen-
ze, seguita da pinsa romana
(3,1%) e pizza a metro
(3%). Insomma, questi i nu-
meri al centro della seconda

litaglio del nastro dellaTirreno Ct

giornata, tra gli altri appun-
tamenti. Ecco il programma
difTirreno Ct e Balnearia per
oggi. Durante la giornata la
Fip promuove il campionato
italianec di panificazione che
decretera il campione italia-
no. Sempre nella giornata
prenderail viail campionato
italianc per migliore colom-
ba artigianale. La scuola ita-
liana pizzaioli riporta la piz-
za alle tradizioni con esibi-
zionisu pizzain teglia, focac-
cia genovese e Cecina. LaFib
ha in programma nella gior-
nata il campionato italianc
barman professionisti (la se-
lezione dei rappresentanti
toscani al campionato nazio-

nale). Cava propone unama-
sterclass dedicate zlle doc
(Cinqueterre e Levanto. Nel-
la giornata avra luogo pei la
prima tappaitalianadel cam-
pionato per macinatura di
caffé. Dalle 13,30 alle 15 per
tutti i visitatori, in area gare,
sara possibile degustare un
espresso specialty proposto
dalla micro torrefazione “La
Sosta Specialty Coffee”, par-
lando direttamente con il
mastro tostatore per scopri-
rele caratteristichedi un caf-
fé specialty, e farsi racconta-
recltre allastoriadel suo caf-
fé lo svolgimento della com-
petizione.
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Spiagge e tecnologia
traapp e prenotazioni

«Software per gestire la mappa degli ombrellonis
Vanno avanti gli incontri. Pardi: «Giornate importanti>

CARRARA. «L'accoglienzade-
gli stabilimenti balneari ita-
liani poggia su di una radi-
zicne ormai secolare, ma
questo non limita linnova-
zione che, anche sulle no-
stre spiagge, si mette al ser-
vizio degli imprendirori e
della clientela, per rendere
piti agevole il servizio e pili
gradevole il soggiorno al
mare», ¢osi i promotori del-
laTirreno Cte Bainearia, in
fiera a Marina di Carrara da
venerdi scorsc finc a doma-
ni, compresi. E cosi, tra con-
vegni e seminari, ecco alcu-
ni focus sui prodotti in que-
sto campo. Come quello da
parte di Smart Touch Me-
nu, delle scluzioni, utilizza-
bili da smartphone, con o
senza app, per presentare
menti informatici, facilmen-
te consultabili e aggiornabi-
li, eliminando listini carta-
cei elerelative procedure di
sanificazione anti-Covid.
«Attenzione per 'ambien-
te e assenza di contatto fisi-
cocon lamacchinasiriscon-
tra anche nei distributori
d’acqua Witway, che eroga-
no acqua filrata attivandoli
con il gr code della borrac-
cia e che si pud pagare diret-
tamente da smariphone.
L'utilizzo di borracce riuri-
lizzabili inolire riduce dra-
sticarmnenteil numerodi bot-
tigliette in plastica monou-
sO», 51 spiega. E sempre in
questo capitolosi aggiunge:
«Spiagge.itpresentaun soft-
ware gestionale che gesti-
sce anche le prenotazioni e
ottimizza 'occupazione de-
gli ombrelioni tramite una
mappa interattiva ed & com-
patibile con tutti i sisterni di
pagamento. Chi ha aree di

- i ll||]r
Atnnnn

sosta e deve controllare gli
ingressi pud rivolgersi a
“4xp”, servizio in cloud di
controllo accessi veicolari:
il sisterna consente al clien-
tediprenctareilsuopostes-
glo, pagare e accedere in to-
tale autonomia, grazie a
una semplice app. Soluzio-
ne “trasversale” per nume-
rose situazione & Digichip,
“moneta elettronica” che
permette di attivare docce,
lava-piedi, soffiatori, par-
cheggi e altro ancora trami-
te microchip, gettoni e tra-
sponder».

Inscmma, la tecnologia

dell'evento che ieri ha visto,
oltre all'incontro della mat-
tina di cui parliamo a parte,
anche un altro convegno
partecipato nel pomerig-
glo: il direttivo nazionale di
Confartigianato imprese de-
maniali. Un evento con vart
interventi, tra imprendito-
ri, associazioni e politici
coordinato da Marco Pardi
(Confartigianato, imprendi-
tore e presidente del Consor-
zio balneari di Marina di
Carrara): «Marina di Carra-
ra 2 al centro durante la fie-
radel dibattito moltoimpor-
tante a livello nazionale»,

&

che si abbina all’accoglien- hacommentato.
zaperunodeitemial centro
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Cecina e focaccia genovese
Le eccellenze in vetrina
Si sceglie il miglior panettiere

CARRARA

Proseguono gli appuntamenti
della Tirréno Ct Balnearia. Il pro-
gramma di Tirreno C.T. e Balnea-
ria per domenica 6 marzo. Du-
rante la giornata la Fip promuo-
ve il Campionato italiano di pani-
ficazione che decretera il cam-
pione italiano. Sempre nella
giornata prendera il via il Cam-
pionato italiano per migliore co-
lomba artigianale. La Scuola Ita-
liana Pizzaioli riporta la pizza al-
le tradizioni con esibizioni su Piz-
za in Teglia, focaccia Genovese
e Cecina.

La Fib ha in programma nella
giornata il campionato italiano
barman professionisti (la sele-
zione dei rappresentanti tosca-
ni al campionato nazionale). Ca-
va propone una masterclass de-
dicate alle Doc Cinqueterre e Le-
vanto. Nella giornata avra luogo
la prima tappa italiana del cam-
pionato per macinatura di caf-
fe. Dalle 13.30 alle 15 per tutti i
visitatori, in area gare, sara pos-
sibile degustare un espresso
specialty proposto dalla micro
torrefazione La Sosta Specialty

Coffee, parlando direttamente
con il mastro tostatore per sco-
prire le caratteristiche di un caf-
fe specialty, e farsi raccontare
oltre alla storia del suo caffé lo
svolgimento della competizio-
ne. Durante la manifestazione
protagonista sara la pizza: se-
condo Cna il comparto segna
un movimento economico supe-
riore ai 30 miliardi all’anno com-
preso l'indotto. Questo grazie al
lavoro quotidiano di 110mila piz-
zaioli numero che nel fine setti-
mana arriva addirittura a 200mi-
la. Prodotto simbolo della tradi-
zione alimentare italiana nel
mondo raggiunge, nel nostro
paese, circa 8 chili all'anno pro
capite, un quantitativo significa-
tivo ma comunque largamente
inferiore al consumo, 13 chili cir-
ca, registrato negli Stati Uniti.
Le imprese del settore sono
130mila.

Tirreno €t e Balnearia sono or-
ganizzate da TirrenoTrade Srl
con la collaborazione di enti re-
gionali, provinciali e associazio-
ni di categoria.Per informazioni
sulla fiera e per poter partecipa-
re come espositori o visitatori

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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Marina di Carrara
Fiera Tirreno Ct
aperta fino a lunedi

Dopo linaugurazione di ie-
ri, apertura dalle 9,30 alle
18,30 anche oggi, domant e
lunedi peril ritorno dilTirre-
10 ICT {commercio e turi-
smo} € Balnearia, la fiera del
food & beverage, dell’acco-
glienza per i pubblici eserci-
zi e del settore balneare, in
programma a Carrara Fiere
di Marina di Carrara. Tante
opportunita per operatori di
settore e non, con protagoni-
sti grandi marchi del food &
beverage italiano ed estero,
che propongono non soltan-
to Pesposizione delle novita
e dei prodotti di punta, ma
anche presentazioni € mo-
mentidiapprofondimente.

&
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Marina, al viale due fiere dellaripartenza

lifreno Ct e Balnearia rappresentano il mondo dell'ospitalita. Caldana: «C'e voglia di investire e di migliorare>

CARRARA Tiziana Nisini, sot-
tosegretario al Ministero del
Lavoroedelle politiche Socia-
li ha tagliato il nasiro inaugu-
rale deliaTirreno Cte Balnea-
ria, alla presenza di autoriia
dellaRegione Toscanaedella
Provinciadi MassaCarrara.
Sono oltre 22 mila (ira bar
e ristoranti) 1 locali che dal
2020 hanno chiuse, soprattut-
to a causa della pandemia. A
frontedi9 milaapertureil sal-
doinnegativoé-13mila strut-
ture initalia. Unconto salato,
quelle che il monde dell'ospi-
talita ha pagato a causa del
Covid-19, che tuitavia vede
ungo spiraglio. Parte con que-
sto dato, come sottolineano i
promotori, la 42"[Tirreno Ct,
insieme a Balnearia, in corso
a Carrara Fiere fino al 7 mar-
zo e di nuovo operativa dopo
lo stop della pandemia. Nei
padiglioni il meglio dell'ospi-
talita italiana, dal ristorante
allalberge, dalbar aglistabili-
menti balneari. «Un segnale
di una ripartenza che final-
mente, lo dicono i dati, pud
confortare il setiore dell'ospi-
talita che tanto ha sofferto in
questi due anni - spiega Pao-
lo Caldana, patron deila ma-
nifestazione —itantiesposito-

La pandemia ha colpito
laristorante, bene

il settore del turismo
legato al mare

ri che anche quest’anno han-
nodato fiducia allamanifesta-

zione confermanao lavogliadi
investire e di miglicrare la
propriastruttura».

INUMERIDELSETTORE.

Durante la giornata, sono sta-
ti analizzati i dati della Fipe,
con uno scenaric di mercato
che imprese, resta negativo.
lisalde tra valutazioni positi-
ve e valutazioni negative sul-
la dinamica del fatturato
dell'intero  setiore  segna
-68,3%. L'input di lavoro, mi-
suratoin unitd di lavoro stan-
dard, del settore dei pubblici
esercizi contava fing al 2019
olire un milione e duecenio-
mila unitd, nel 2020 sono sce-
se a850mila.

La pandemia ha colpito du-
ramente il settore della risto-
razione: il 2020 ha visto una
flessione del 37% del faitura-
to di bar e ristoranti rispetto
al 2019, Per far fronte a que-
sto periodo di crisi, gli attori
dellafiliera hanno attivato di-
verse leve. Le azioni principa-
li hanne riguardato una mag-
giore efficienza di costi (23%
degli intervistati), supporto
ai distributori (18%) e ai pun-

litaglio del nastro a Carrarafiere

ti vendita (18%) da parte
dell'industria.

ILTURISMOBALNEARE

Estatoinolire rilevaio che nel
2021 c'é stata una ripresa del
turismo italiano in generale e
di quelio baineare in partico-

lare, Lacrescitasul 2020 & del
+21%, conlarrivodiolire 33
milioni di turisti per 140 mi-
lioni di pernottamenti. Le lo-
calith balneari e montane,
che nell'estate 2020 avevano
registrato un discreto recupe-
rodei mercati, hannoregistra-
to valori di crescita pit conte-
nuti, rispetitivamente +19%
e +13,1%. Nei mesi di giu-
gno, luglio e agosto nelle loca-
lita marine le presenze degli
italiani sono stimate al
+18,8%e quelle deglistranie-
rial +20%, per un aumento
mediodel + 19% (fonte: Con-
SUNtivo-turismao-esta-

te-2021 Assoturismo-Gonfe-
sercenti).

L'ltalia quindi e stata perce-
pita come meta sicura dove
trascorrere le vacanze.

Eccoil programmadiTirre-
no Ctle Balnearia per oggi sa-
bato 5 marzo. La Fip designe-

ranella giornataipartecipan-
i1 dell’Equipe Eccelienze Ca-
ke Design. Nella giornata la
Scuola Italiana Pizzaioli pro-
muove dimostrazioni Arte
Biancain pizzeria. La Fib pre-
senta corsi di miscelazione.
Cava propone una master-
class dedicata ai Colli di Luni
Doc. Cisara il concorso inter-
nazionale Oscar del Gelato
gusto caffé. Nello spazio del-
laFucina, Saperi, Saporieco-
noscenze appuniamento con
I'Clio Extravergine Toscano
Igp, poi ancora spazio alla
Scuola Tessieri. Le birre arti-
gianali d'Tealia e del mondo,
poi show cooking con degu-
stazioni. Per quanto riguarda
il mondo delle spiagge alle
ore 10.30 presso la Sala Mi-
chelangelo un Convegno or-
ganizzato da SibeFipe “Prota-
gonistidel nostro futuro!”. Al-
le 15 il “Direttivo nazionale di
Confartigianato Imprese De-
maniali”.

Tirreno C.T. e Balnearia so-
noorganizzate da TirrenoTra-
de Srl con la collaborazione
dientiregionali, provincialie
associazioni di categoria.Per
informagzioni sulla fiera e per
poter partecipare Www. tirre-
noct.it. R.C.
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1 vaccini lasciano spazio allo champagne
Riapre la Tirreno Ct dopo 2 anni di pandemia
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I vaccini Iasclano spazio allo champagne

RiaprelaT

> Ct

dopo 2 anni di pandemia

Una vera e propria boccata d'ossigeno con la 422 edizione della kermesse di Carrarafiere. La rassegna era stata sospesa a causa del Covid

di Daniele Rosi
MASSA CARRARA

Ottima risposta di pubblico
all'apertura della Tikreno Ct Bal-
nearia. Ritornata a Marina dopo
lo stop a causa della pandemia,
la manifestazione ospitata den-
tro i padiglioni di Carrarafiere e
giunta alla sua 42esima edizio-
ne, ha fatto subito registrare nu-
meri importanti di visitatori, ol-
tre che una buona varieta di
stand espositivi. Numerose le
persone in fila per un biglietto
gia alle prime ore del mattino,
con i soliti e ormai noti controlli
all'ingresso per verificare il pos-
sesso del green pass ai visitato-
ri. Due gli ingressi per il pubbli-
co, dal numero 3 di viale Colom-
bo o dal numero 5 di via Maestri
del Marmo. Fino a lunedi, nei pa-
diglioni B, C e D, il complesso
fieristico spalanchera le sue por-
te al meglio dell’ospitalita italia-
na: dal ristorante allalbergo,
dal bar agli stabilimenti balnea-
:cliln segnale di una ripartenza
che finalmente, lo dicono i dati,
pud confortare il settore
dell’'ospitalita - commenta Pao-
lo Caldana, patron della manife-
stazione - che tanto ha sofferto
in questi due anni. | tanti esposi-
tori che anche guest’anno han-
no dato fiducia alla manifesta-
zione, confermano la voglia di
investire e di migliorare la pro-
pria struttura». Alle 11.30 il ta-
glio ufficiale del nastro della
nuova edizione da parte di Tizia-
na Nisseni, sottosegretario al Mi-
nistero del Lavoro e delle Politi-
che Sociali. Presenti al taglio
del nastro anche una delegazio-
ne della Regione Toscana piu al-
tre autorita locali tra cui il sinda-
co di Carrara Francesco De Pa-
squale, il presidente del consi-

glio comunale Michele Palma,
I'onorevole Cosimo Ferri, la can-
didata sindaco del centro sini-
stra Serena Arrighi pil altri enti
e associazioni.

Non solo stand fieristici e dimo-
strazioni in questi giorni a Carra-
ra Fiere; ma anche convegni e

dibattiti per un confronto sul fu-
turo di importanti settori

dell’'economia locale come il tu-
rismo balneare e pil in genere
sullo stato delle strutture ricetti-
ve nazionali e locali con il pare-
re di associazioni e addetti ai la-
vori. Come in ogni edizione del-

Cft] ci sara spazio tra i
padiglioni per grandi marchi
che propongono ai visitatori mo-
menti di approfondimento o
eventualmente degustazione di

un particolare prodotto. Dal pa-
ne alla pizza, dai prodotti lavora-

ti e semilavorati per la cucina al-
le forniture alberghiere, passan-
do per gelateria, caffé e pastic-
ceria. Una varieta di offerta che
cerca di coprire piu settori pos-
sibile e fornire cosi una buon
ventaglio di scelta ai visitatori.
Balnearia & invece il settore de-
dicato a tutto quello che riguar-
da il mare e le attrezzature bal-
neari, dell'outdoor design e del
benessere. Nel padiglione B chi
adora la cucina trovera pane per
i suoi denti.

Presenti diversi stand sulla risto-
razione italiana: bar, ristoranti,
aziende alimentari, pastifici, bir-
rifici, aziende di caffé o liquori,
novita tecnologiche per il mon-
do della cucina, aziende di cate-
ring e tante altre cose riguardan-
ti il cibo. Lo spazio dedicato a
Balnearia & invece posizionato
nel padiglione C, quello centra-
le, dove ci sono stand di varie
aziende che mostrano oggetti
da spiaggia, tavole da surf, om-
brelli e ombrelloni, abbigliamen-
to da mare e attrezzature. Infine

nel padiglione D una miscella-
nea di vari stand: dall’abbiglia-
mento, ai mobili per la casa ad
altri spazi dedicati al cibo con
birra, gelati, pizze e pasticceria.
All'interno dei padiglioni in pro-
gramma anche gare e sfide a
suon di forchette e coltelli, co-
me ad esempio il concorso per
artisti decoratori pensato dalla
Federazione italiana pasticceria,
con in preparazione una scultu-
ra per i 42 anni della Tifféno Gt
In omaggio a Carrara, anche al-
cune torte che riproducono un
piccolo pezzo di marmo. In pro-
gramma nei padiglioni anche
una gara di pizze tra alcuni pizza-
ioli della storica scuola italiana.
Sempre a proposito di pizze, la
Scuola Italiana Pizzaioli promuo-
ve al riguardo un corso apposi-
to, cosi come un corso sul gin to-
nic organizzato dalla Federazio-
ne Barman. Una fiera quindi che
torna a fare eventi e che vede la
luce in fondo al tunnel dopo due
anni caratterizzati dalla pande-
mia e dalle restrizioni dettate dal
Covid.

@ RIPRODUZIONE RISERVATA

NON SOLO CIBO

Partite anche le gare
per incoronare

i migliori cuochi,

ma anche pasticceri
e sommelier
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File dalle prime ore
per partecipare

alla manifestazione
che ha sempre
registrato il pienone
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Il ritorno alle esposizioni

inalmente un gradito
ritorno. La riapertura
di Carrarafiere & stata
salutata come una ventata di ri-
lancioc per un territorio da trop-
po tempo stritolato da crisi,
pandemia e adesso anche da
un conflitto internazionale. Tut-
tavia al momento dei festeqqgia-
menti si & aggiunto anche quel-
lo della riflessione: i padiglioni
hanno fatto da amplificatore al-
la voce dei balneari afflitti da
nuove leggi che mettono a se-
rio repentaglio il futuro delle
nostre spiagge e delle nostre
imprese. Tirreno Ct e Balnearia
sono state anche l'occasione
per accendere i riflettori sul set-
tore del turismo che certo non
gode di buona salute e che sul-
la nostra costa ha registrato
una picchiata senza preceden-
ti.
Cristina Lorenzi
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Carrarafiere riapre,
in mostra i grandi marchi
del settore ospitalita

SARZANA

Riapre i battenri a Marina di
Carrara lo spazio di Carrara-
ficre con Tirreno C.T. {com-
mercio e Lrismo) e Balnea-
ria, in progranuna da oggi al
prossime lunedi 7 mareo, per
drilancio dell'ospilalita italia-
na. Grandi marchi del food &
beverage italiano ed estero
propungsone non soltamto la
semplice esposizione delleno-

vita o dei prodorti di punra,
maanchepresentazionic mo-
menti di approfondimento.
Dal pane alla pizza, dai pro-
dotti lavorati e semilavorati
perla cucina alle forniture al-
berghiere, passando perla ge-
lateriacla pasticecria.
Un'intera arca dedicata al
caflfe e alle innovarioni del
seltore grandi impianti. Inol-
lre tultocio che rissuarda le al-
trezzature per la tavola, bar,

gelateria e pasticeeria fino
all’arrede contract per interni
od estorni, compresi tappez-
zerie e arredo bagno. Inolire,
grande spazio al salone pro-
fessionale delle attrezzature

balneari, dell'ourdoor design
e benessere, lisieme a Latto
citrchie riguarda‘aceoglienza,
ristorazione, wellness,
street-food hotellerie, per ar-
rivare all'ospitalita in spiag-

gia. Dopo il taglie del nastro
delle 10,30, la lederazione
ilaliana pasticeeria {Fip) pro-
MUOVE UL COIKDISO Per artisti
decordtoriconla creazione di
un'opera scultorea in onore
del ritorno della manifesta-
zione. Quindila scuolairalia-
na pizzaioli promuove uncor-
so per pizza gourmet, la fede-
razione  Daliana  barman
{Fib), olfre il percorso forma-
tivosul Gin Tonic, oltre 4 cor-
sidiavvicinamentoalla Mixo-
logy. Semprealle 10,30, 1 bal-
near si riuniscono con asso-
ciazioni e delegati, per discu-
reredei nuovi effetti dellaleg-
ge recentemente varata dal
Consigliodei Minisiriche pre-
vede peril 2024 il rinnovo del-
le concessioni demaniali con
le aste pubbliche.

ABGP.
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Tirreno Ct

CARRARA. Riparte dalla 42" edi-
zione une degli appuntamen-
ti di riferimento per 'ospitali-
ta. A CarraraFiere Tirreno C..
insieme a Balnearia, i due
grandi eventi che negli ultimi
anni hanno riveluzionato il
mededivivere'ospitalita, an-
chenellaspiaggiaitaliana

Siriparte dallefiere disetto-
re e in particolare da Tirreno
C.t. e Balnearia, in program-
maaCarraraFieredaoggialu-
nedi 7 marzo, per il rlancio
dell'ospitalita italiana. Le due
fiere, comesisottolineain una
nota, in questi anni soneo di-
ventate un verc e proprio pun-
to di riferimento grazie alla
continua crescita di consensi,
sia in termini di offerta com-
merciale con oltre 430 esposi-
tori in rappresentanza di qua-
51 900 marchi, siain terminidi
pubblico con 62mila presenze
(la media delle ultime edizioc-
ni) che caratterizzano il suc-
cesso della quatiro giorni
apuana. Sara l'occasione per
fare il punto su due settori
messi in ginocchio dalla crisi
della pandemia, ma che gra-
zie a professionalitd e impe-
gno sene ripartiti con numeri
importanti.

Acaratterizzare ogniedizio-
ne dell'evento grandi marchi
del food&beverage italiano

ed estero propongononon sol-
tanto la semplice esposizione
delle novitd e dei prodotii di
punia, ma anche presentazio-
ni e momenti di approfondi-
mento. Dal pane alla pizza,
dai prodotti lavorati e semila-
vorati per la cucina alle forni-
ture alberghiere, passando
per la gelateria e la pasticce-
ria. Un'intera area dedicata al
caffée alleinnovazioni del set-
tore grandi impianti. Inolire
tutto¢id che riguarda le atirez-
zature per la tavola, bar, gela-
teriae pasticceriafinoall’arre-
do coniract per interni ed
esterni, compresi tappezzerie
earredobagno.

Prosegue anche quest’anno
illegame con Balnearia, il salo-
ne professionale delle atirez-
zature balneari, dell'cutdoor
design e benessere, che fa, in-
sieme a /Tirreno |Ct, un unico
grande evento di riferimento
perilsegmentodell'accoglien-
za, dalla ristorazione al well-
ness, dallostreet fond all'hotel -
lerie per arrivare all'ospitalita
in spiaggia. Giunta alla 21¢
edizione, Balnearia vede nei
propri spazi rappresentato il
meglio dei setiori merceologi-
ci, olire ad essere da sempre
anche un importante momen-
tadiincontro per tutti gli ope-
ratori. Grazie al coinvolgimen-
ierdelle associazioniedelle or-

ganizzazioni sindacali di cate-
goria, cisaranno anche in que-
sta edizione numerose oppor-
tunita di informazione e con-
fronto sulle piti sentite temati-
chedelsettore,

ILPROGRAMMA

Stamani alle 10.30 taglio del
nastro all'ingresso dei padi-
glioni allapresenzadelie auto-
ritd. La Federazione italiana
Pasticceria (Fip) promuove il
COTICOrSO per artisti decoratori
e nella stessa giornata dara vi-
taaun’operascultoreain ono-
re dei 42 anni di Tirreno C.t.
La Scuola Italiana Pizzaioli
promuecve nella giornata un
COYSo per pizza gourmet. La
Federazione italiana barman
(Fib) propone il percorso for-
mativo sul Gin Tonic olire a
corsidiavvicinamento allaMi-
xology. Amira proponeil cam-
pionato Maitres sezione mare
con sfida alla lampada. La
Compagnia Amici del Vino
Apuolunensi (Cava) propone
una masterclass dedicate al
Candia. Nello spazio dellaFu-
cina dei Sapori incontri dalle
10 alle 18 (venerdi si parlera
di olic extravergine Toscano
IGP, Scucla Tessieri e vari
show cooking).

Spazio BRalnearia, alle ore
10.30 - presso Sala Michelan-

gelo - Assobalneari Italia -
CnaBalneari—LaBaseBalnea-
re con Donne Damare: assem-
blea delle imprese balneari:
Spiagge, Scatio D'orgoglio!
Tutelarele attualilmprese Bal-
neari, Eccellenza lialiana. Ef-
fetti negativi dell’applicabilita
della Bolkestein — Valorizza-
zione del Sistema Balneare Ita-
liano. «Edellamassimaurgen-
za mettere al riparo le attuali
imprese del demanioc maritti-
mo per scongiurare il dispie-
garsi di effetti estremamente
dannosisulla tenuta economi-
caesocialedel Paese»,

E ancora 14.30 presso Sala
Canova - Sib Sindacato Bal-
neariltaliano- Consiglio Diret-
tive Sib. 15.30 presso Sala Pie-
tro Tacca - Cna Turismo e
Commercio di Massa-Carrara
- Convegno dedicato alle im-
prese del turismo sul tema:
“Gli incentivi a sostegno degli
investimenti nel settore turi-
SIO; impresericettive, agritu-
ristiche e del comparto turisti-
co, fieristico, congressuale,
agenzie di viaggio e tour ope-
rator”

Tirreno Ct e Balnearia sono
organizzate da TirrenoTrade
Srlconlacollaborazionedien-
ti regionali, provinciali e asso-
ciazioni di categoria. Peninfor-
mazioni www.tirrenoct.it.
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LA NAZIONE
Massa Carrara

Lunigiana

Carrara

Balnearia e Tirreno Ct
Il meglio del mercato

e i nodi del turismo

Laudanna a pagina 9

Spiage

Tirreno Ct e Balnearia, la vetrina
Protagonisti due settori trainanti

Alla Imm convegni sulla Bolkestein e sui sostegni al turismo, e al salone tutto il meglio che offre il mercato

di Claudio Laudanna
CARRARA

Operai, promeotori, venditori,
imprenditori, addetti ai lavori,
tecnici, hostess, steward e chi
pit ne ha pit ng metta. Oggi
Carrarafiere riapre i battenti. Fi-
no a lunedi sotto i padiglioni B,
C e D di via Maestri del Marmo
sono in programma due eventi
simbolo di Marina: la/Tirreno ct’
e 'Balnearia’. Queste due fiere,
organizzate da Tirreno trade, al
dila dell'importanza che rivesto-
no per i rispettivi settori di riferi-
mento, segnano anche la ripar-
tenza della Imm dopo gli anni
della pandemia. ma anche dopo
il terremoto finanziaric che I'ha
travolta mettendone a rischio il
futuro stesso. Con la ripresa del-
le fiere, in attesa che tra meno
di due settimane con Seatec e
Compotec Marina ripartano an-
che glieventi organizzatiin hou-
se, la Imm va perd anche a ri-
prendere il propric posioc nello
scacchiere regionale e naziona-
le come punto di riferimento
per le attivita economiche della
nostra zona. Non a caso, gia du-
rante questi primi giorni di espo-
siziong, Carrarafiere ospitera
non solo stand e dimostrazioni,

ma anche importanti convegni
dove si discutera del futuro di
settori importanti dell’econo-
mmia locale e non solo. Si comin-
cera gia oggi alle 10,30 in sala
Michelangelo con l'iniziativa di
Cna balnheari per discutere del
futuro del settore g, in particola-
re, dei possibile effetti della nor-
mmativa Bolkenstein, con la presi-
dente regionale dell’associazio-
ne llaria Piancastelli. Intanto sul-
la questicne & intervenuto an-
che il governatore della Tosca-
na Eugenio Giani. «<Ilncontrere-
mo ancora le associazioni di ca-
tegoria & le amministrazioni co-
munali. L'abbiamo gia fatto in
qgueste settimane e proseguire-
mo - sottolinea guest'ultimo -.
La nostra volonta, condivisa da
tutte le Regioni, & in ogni caso
quella di chiedere al governo
modifiche alla norma proposta:
perché certo occorre tutelare la
concoirenza, ma occorre Pro-
teggere ancheil patrimonio del-
le imprese che hanno creato |l
valore e la qualitad della offerta
balneare in ltalia. Abbiamo isti-
tuito un tavolo con i Comuni co-
stieri - ricorda Giani - e Regione
e Comuni compongono un fron-
te compatto. L'ultima proposta
dilegge & un passo in avanti. La
proposta contiene peraltro gran
parte dei principi della nostra

legge del 2016, Sull'indennizzo
da riconoscere al concessiona-
rio uscente in caso di mancata
riconferma credo perd debba
essere introdotto il valore azien-
dale e per questo auspichiamo
che il Parlamento corregga il te-
sto e lo migliori. La Regione & vi-
cina al settore». Si parlera inve-
ce incentivi a sostegno del turi-
smo nel convegno tecnico orga-
nizzato dalla Cna provinciale a
partire dalle 15,30 in sala Taceca.
«Vogliamo puntare i riflettori sul-
le risorse, 800 milioni di eurc in
quattro anni, stanziate dal Mini-
stero del Turismo e gestite da In-
vitalia, per favorire gli interventi
di riqualificazione delle struttu-
re del comparto turistico - spie-
gano dall’associazione di cate-
goria -, L'iniziativa & prevista dal
Pnir e rappresenta |'opportuni-
ta per le imprese del settore di
compiere un salto di gualita so-
prattutto in termini di sostenibi-
lita. sicurezza, efficienza ener-
getica. Le agevoelazioni sono ri-
volte a un ampio ventaglio dide-
stinatari della filiera turistica: al-
berghi, agriturismi, strutture ri-
cettive all'aria aperta, imprese
del comparto ricreativo, fieristi-
co e congressuale, stabilimenti
balneari. complessi termali, por-
tituristici, parchi tematici, inclu-
si guelli acquatici e faunistici».
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Al lavoro: nei
padiglioni di
Carrarafiere i tecnici
sono operativi per
gli allestimenti

Da stamani il taglio
del nastro della
doppia kermesse
Tirreno Cte SPIAGGE

Balnearia Il futuro dei nostri
arenili alla luce
delle proposte
che la Regione
intende avanzare
a Roma

INCENTIVI AL TURISMO

La Cna fara il punto
sugli aiuti

del ministero
stanziati

per gli operatori
del comparto
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LLA NAZIONE
Massa Carrara

Lunigiana

IL PROGRAMMA

Corsi su pizza
cocktail e caffé
Numeri in crescita

Appuntamento oggi alle
10,30 a Carrarafiere per il
taglio del nastro di iffes
no ©f e Balnearia. | due
eventi organizzati da Tirre-
no Trade fino al lunedi ri-
metteranno al centro ospi-
talita, ristorazione e eccel-
lenze balneari. Tutto que-
sto in un momento in cui
questi settori stanno ripar-
tendo come testimoniato
dagli ultimi dati raccolti
da Fipe (+20% nel 2021
per laristorazione) e Asso-
turismo Confesesercenti
(+ ¥19% di presenze nelle
spiagge italiane). Giunte
rispettivamente alle 42esi-
ma e 21esima edizione i
rena ©f e Balnearia sono
diventate un punto dirife-
rimento grazie alla conti-
nua crescita di consensi,
sia in termini di offerta
con 430 espositori per
900 marchi, sia in termini
di pubblico con 62mila
presenze. Quest'anno sa-
ra l'occasione per fare il
punto su due settori in gi-
nocchio dalla pandemia,
ma che grazie a professio-
nalita e impegno sono ri-
partiti con numeri impor-
tanti. Come a ogni edizio-
ne della Tiffého ©F ci sara
spazio per grandi marchi
che propongono momenti
di approfondimento. Dal
pane alla pizza, dai prodot-
ti lavorati e semilavorati
per la cucina alle forniture
alberghiere, passando
per la gelateria e la pastic-
ceria. Un’intera area dedi-
cata al caffé e alle innova-
zioni del settore grandi im-
pianti. Inoltre attrezzature
per la tavola, bar, gelate-
ria e pasticceria fino all’ar-
redo per interni ed ester-
ni. Balnearia & il salone del-
le attrezzature balneari,
dell'outdoor design e be-
nessere. Tanti gli appunta-
menti di questa prima gior-
nata. La Federazione italia-
na Pasticceria promuove
il concorso per artisti de-
coratori e dara vita a
un’opera scultorea in ono-
re dei 42 anni di Tirreno
C.T. La Scuola Italiana Piz-
zaioli promuove un corso
e la Federazione barman
quello sul gin tonic.

] [T prp— o
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La quattro giorni Giunte alla 42esima e 21esima
edizione[Tirreno Ct e Balnearia

sono diventate un punto

di riferimento con 430
espositori per 900 marchi.
Sono attesi, dopo due anni
di stop a causa della
pandemia, 62mila visitatori

S

Tirreno Ct e Balnearia, la vetrina w=——
P isti due settori i
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Un tuffo nella primavera
con le camelie di Marlia

|l parco e la Villa Reale in Lucchesia sono una meta ideale in questo periodo
UnagitaaBagno Vignoni per farsi sorprendere dal fascino delle acque termali

colori e 1 profumi di que-

sta primavera, arrivata

conun po’ dianticipo, so-

no quelli delle camelie in
fiore nel meraviglioso parco
dellaVilla Reale di Marlia in
Lucchesia. Uno spettacolo
per gliocchie peril cuore che
si ripete dagli inizi dell’'800
quando la principessa Elisa
Bonaparte fece arrivare que-
ste piante, allora esotiche,
nella spettacolare tenuta che
circonda la lussuosa dimora
lucchese. Una visita da non

IDEE PER IL FINE SETTIMANA

i

Lo spettacolare viale dell lie nel parco della Villa Reale diMarlia in Lucchesia

perdere, in modo particolare
inquesto periodo.

Per un’escursione che uni-
sce storia e antiche suggestio-
ni ecco il bellissimo borgo di
Bagno Vignoni, la porta sui
gioielli della Val d’Orcia, che
ci sorprende con la sua piaz-
za occupata interamente da
unapiscina termale.

Per gli amanti del turismo
e della buona tavola, ecco in-
finela fiera Tif¥en6 Cfa Mari-
nadiCarrara.

NELL'INSERTO
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DA DOMANI A LUNEDI A MARINA DI CARRARA
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Una passata edizione diTiffenoCia Marina di Carrara

Idee per turismo eristorazione

in scena alla fiera Tifréno Ct

fra degustazioni e incontri

Nel ricchissimo programma
anche sfide fra chef e pasticcieri
e un convegno su vino e territorio

Irene Arquint

MARINA DICARRARA. Al viado-
mani fino a lunedila

la fiera che promuove I'o-
spitalita, la ristorazione ed il
turismo. Moltissimi gli espo-
sitori, ma soprattutto i cuo-
chi, pasticcieri, pizzaioli e
professionisti del variegato
mondo del cibo che si esibi-
scono in varie specialita con
degustazioni, concorsiinter-
nazionali e dimostrazioni. A
causa delle restrizioni legate
alla pandemia, l'edizione
2021 e stata annullata e ri-

mandata ad oggi, nella stori-
ca sede (quest'anno taglia il
traguardo del 42° complean-
no) del complesso fieristico
di Marina di Carrara, per cui
& molto alta I'attesa e altret-
tanta la voglia di conoscere
lenumerose novita.

Oltre 62mila gli operatori
che negli ultimi anni hanno
visitato la mostra, una fra le
pittricche in fatto di prodotti
etecnologielegate almondo
dellatavola, delle innovazio-
ni turistiche, commerciali ed
alberghiere. Molti gli esposi-
tori connovitae suggerimen-
ti, ma anche i cooking show,

iconvegni e iseminari tenuti
da professionisti del settore,
chef, panificatori, gelatieri,
pasticcieri. E a proposito di
dessert, all'interno della ma-
nifestazione si disputerd an-
che il campionato italiano di
pasticceria, competizione
che eleggerai finalisti nazio-
nali al campionato mondia-
le. Fra le sfide ad effetto se-
gnaliamoil concorso perarti-
sti decoratori di torte che
quest’anno si cimenteranno
sul tema dell'eleganza, ma
anche quello della scultura
inghiaccio.

In concomitanza con il
campionato di pasticceria, si
svolgeranno pure quelli na-
zionale della panificazione,
della pizza nelle varie specia-
lita (pala, ad alta idratazio-
ne, focacceria) edellamiglio-

re colomba artigianale (con
una finestraapertasull'inno-
vazione). Non manchera la
gara per eleggere il maitre
dell’anno, a cui si & tornati a
chiedere di cimentarsi in
piatti alla lampada. Inoltre
fra le mura della

nascerail team che sigioche-
ra il podio al campionato
mondiale di pasticceria, gela-
teria e cioccolateria Fipgc
che si terrd a Milano nel
2023.

In calendario numerose
esibizioni, corsied approfon-
dimenti in fatto di cocktail,
olio Toscano extravergine
Igpele varie cultivar, ciocco-
lato, birre artigianali, caffe,
ricette della tradizione, per-
sino cecina (o torta), vino e
quant’altro con oltre un cen-
tinaiodi appuntamenti.

£

o

Fra questi anche il conve-
gno di domani mattina alle
11 (padiglione D, corsia 27,
stand 828) su come comuni-
care il territorio. I relatori,
fra i quali Daniela Mugnai
(presidente dell’associazio-
ne ViaggiinToscana) e Tom-
maso Ponzanelli perla Scuo-
la Europea Sommelier, rac-
conteranno come la comuni-
cazione enogastronomica &
oggi una risorsa per i singoli
territori. Focus particolare
sara fatto sui vini del territo-
rio con successiva degusta-
zione di vermentini e candia
di aziende vinicole locali.
«Qual e illegame trail vinoe
il proprio territorio? E come
lo si comunica? E pili strate-
gicala comunicazione indivi-
duale o raccontarsi come
identita territoriale? La tavo-
larotonda cercheradirispon-
dere a queste e altre doman-
de — spiegano gli organizza-
tori — in collaborazione con
I'associazione Viaggio in To-
scana fondata nel 2018 in
memoria di Vieri Bufalari,
storico precursore della co-
municazione enogastrono-
mica e ambientale in Italia.
Saraundialogoaperto travi-
no, territorio e racconto, ele-
menti fondantidella comuni-
cazione secondo il pensiero
di Vieri Bufalari».

DRPRICUAONE RIERVATA
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CARRARA. “Gli incentivi a so-
stegno degliinvestimenti nel
settore turismo” &il titolo del
convegno tecnico di appro-
fondimento organizzato da
CnaMassa-Carrara per leim-
prese in programma venerdi
a partire dalle 15,30 presso
la sala “Pietro Tacca” nel
complesso fieristico di Mari-
na di Garrara (ingresso da
via MaestridelMarmo) in oc-
casione della rassegna fieri-
stica/Tirreno Ct e Balnearia.
1l convegno punta i riflettori
sulle risorse, 600 milioni di
eurcin quattro anni, stanzia-
te dal Ministero del turismo e
gestite da Invitalia, per favo-
rire gli interventi di riqualifi-
cazione delle strutture del
comparto turistico.
L'iniziativa & prevista dal
Piano Nazicnale diRipresa e
Resilienza (Pnrr) e rappre-
senta «['opportunita per le
imprese del settore di com-
piere un salto di qualira so-
prattutto in termini di soste-
nibilita, sicurezza, efficienza
energetica». Le agevolazioni

Tirreno Ct

Tirreno Ct

sonorivolte ad alberghi, agri-
turismi, strutture ricettive
all'aria aperta, imprese del
comparto ricreativo, fieristi-
co e congressuale, stabili-
menti balneari, complessi
termali, porti turistici, parchi
tematici, inclusi quelliacqua-
tici e faunistici. Sono previ-
ste due forme di incentivo:

creditc  d'imposta  fino
all'809% delle spese, cedibile
a soggetti terzi (banche e al-
tri intermediari finanziari);
contributoa fondo perduto fi-
no al 50% delle spese, perun
importo massimo di 40.000
euro {(questo limite pud esse-
re aumentato a 100.000 eu-
ro in presenza di particolari

requisiti legati a digitalizza-
zione, imprenditoria femmi-
nile e giovanile, mezzogior-
no). L'incentivo sostiene so-
prattutto il miglioramento
dell'efficienza energetica, al
quale & destinato il 50% del-
lerisorse. Altriinterventi am-
messi sono: riqualificazione
antisismica, eliminazione
delle barriere architettoni-
che, manutenzicne straordi-
naria, restaiiro e risanamen-
to conservativo, ristrutiura-
zicne edilizia, installazione
di manufatti e prefabbricati,
realizzazione di piscine ter-
mali digitalizzazione, acqui-
sto di mobili. Tanti i relatori
chesarannoallatavela roton-
da.

Per motivi organizzativi &
necessario confermarela par-
tecipazione al dottor Gino
rRelazioni istituzionali-turi-
smo e Commercio Cna Mas-
sa-Carrara allo
0585-852919 oppure via
mail scrivendo arelazioniisti-
tuzionali@cna-ms.it.
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Gastronomia
CAMPIONATO ITALIANO
PANIFICAZIONE

Prende il via il prirmo
Carnpionate taliano
Parificazione FIPGC e

il Campicnato Italiano
Miglior Colomba d'ltalia

della Federazicne
Internazionale di Pasticcerta,
Gelateria e Cioccolateria.
Lappuntamento & peril &

el ¥ marzc pressc la Fiera
[TifreneCTldi Carrara (MS). in
una due gicrni indimenticabile
con centinaia di professionisti
provenienti da ogni angole
d'lialia pronti a sfidarsi senza
riserve per contendersi

gli amkiti trofei e il titolo

di Campicne ditalia delle
rispettive categarie.
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PER | PROFESSIONISTI E GLI APPASSIONATI

amati@foodandbev.it |

Con il declinare

della pandemia si
awerte un certo
fermento, anche se,
sicuramente, | problemi
non mancano. Ma se
volete andare fuori a
cena magari prenotate
per tempo...

Ssbsassannss

AR AR AN

assssssassssasssasanasEannas

cesrssrsesssrrassnenannna

I

EDITORIALE

C'e qualcosa
di nuovo nell'aria

ilano non & 'talia, e ne siamo consapevoli. Perd se volete andare a cena nel risto-

ranti pit di tendenza, o comunque in quelli che hanno una clientela consolidata,

se non avete prenotato non riuscite a sedervi a un tavolo, Davanti ad alcuni,
pol, in zona semicentrale, le auto posteggiate in seconda fila consentono una viabilita al
centimetro. E, nel week end, davanti a certi locali-bar-pasticcerie-gelaterie, c'e la coda per
entrare e godersi una colazione golosa come si deve. Non saranno tempi forse troppo
allegri -a voler essere pessimisti il materiale non manca, tra bollette impossibili, turisti
che al momento non arrivang, smart working ancora molto diffuso e personale difficile
da trovare- ma sembra che le persone facciano tutte tappa al ristorante e nei locali per
il breakfast e I'aperitivo. E non solo i giovani, ma famiglie con bambini al seguito. Non si
cucina pil a casa, si preferisce uscire, per una maggiore spensieratezza e liberta. E, po,
spadroneggia il delivery, & tutto un incrociare biciclette e motorini con il loro bel carico
di cibi pronti. Questo nuovo modello di business & una delle ereditd non negative della
pandemia: la nascita delle dark kitchen & un esempio di diversificazione impensabile fino
a un paio d'anni fa.

La giminuzione del contagi porta con sé una leggera euforia che inizia ad avvertirsi
tutt'intorno: si respira un'aria nuova. E anche le fiere stanno per riaprire i battenti e acco-
gliere espositori e operatori, pure dal’estero, con le dovute cautele g, soprattutto, con
regole chiare riguardo green pass e quarantene. Diverse rassegne hanno spostato le date
a primavera avanzata, ma con il venir meno delle restrizioni sanitarie si svolgeranno NN
Bl sigep. Sana Slow Wine Foir, Vinitaly (il Vinitaly Specia! Edition di ottobre ha riscosso un
ottimo successo) e si vedra poi con quali risultati, ma crediamo che sia tempo di ripartire.

Un bel fermento si vede anche dallandamento degli investimenti delle aziende in
nubblicita, in particalare quelle alimentari, che hanno invaso gli spazi televisivi, e anche
il mondo del vino si sta muovendo e sta investendo, escono le nuove annate e le nuove
etichette e si vuole dar loro visioilitd. Nuovi prodotti entrano a fare parte dell'offerta dei
distributori e diventano attrazione anche per i locali. D'altra parte, alle redazioni non
arrivano altro che comunicati di bilanci in crescita e di fatturati da record: segno che si
& lavorato e si & guadagnato; certamente non tutti, ma molti nel settore food and beve-
rage. E le aziende italiane, oltre a fare gola ai giganti internazionali, stanno esse stesse
acquisendo imprese all'estero. C'e un bel movimento anche tra le catene, come Cirfooa
e Lo Piadineria, e in brand come 0id Wild West e Temakinho, o Roadhouse, che na recen-
temente inaugurato il 200° locale: fra Italia ed estero in molti hanno in programma di
ampliarsi con diverse strutture. L'estero & anche terreno di conquista per altri nomi come
Poke House, catena italiana che ipotizza una settantina di aperture. | progetti riguardana
anche l'alta ristorzzione: a Tokyo & stata inaugurata la terza Gucci Osteria da Massimc
Bottura e la famiglia Cerea ha aperto New Wave by Da Vittorio, Art Museum Restaurant a
Shanghai, mentre Niko Romito ha awviato /I Ristorante al nuovissimo Bulgari Hotel Paris,
nella capitale francese. Certo, sono | grandi, i grandissimi, i tristellati: ma sono colorc
che fanno da traino alla nostra cucina e al meglio del made in Italy.

ol

FoodéBeverage |fe
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FIPGC

LA MIGLIOR COLOMBA ()
D'ITALIA

Il dolce simbolo della Pasqua, € stato il protagoni-

sta del nuovo campionato FIPGC alla Tiera|[Titreno CT di Carrara. 50 i concorrenti in gara che hanno
presentato una colomba classica, vale a dire con il solo inserimento di candirti d'arancia, con aroma
a piacere e ricoperma di glassa croceante e/o una colomba innovativa, in totale liberta, con candit di
frutta esotica, frutta secca, cioccolato o qualsiasi altro ingrediente o procedimento in grado di “fare la
differenza”. Scopri i vincitori sul sito della Federazione e su italiangourtmer.it.
federazionepasticceri.it

NEWS//PERSONE//EVENTI

COUPE DU MONDE DE LA PATISSERIE

ALLA RICERCA DEI PROSSIMI CAMPIONI
DI PASTICCERIA

Dopo la grande vittoria mondiale del 2021, & tempo di guardare al futuro: il Club Italia Coupe du Monde de la Patisserie ren-
de noro che le selezioni per il nuovo Team Traly si svolgeranno sabaro 2 aprile 2022, presso CAST Alimenti, a Brescia, storica
“palestra” e teatro degli allenamenti della squadra in carica. Candidature aperte, quindi, a tutti { pasticceri, vomini € donne,
che vogliano caleare il piti prestigioso palcoscenico internazionale del settore: la Coupe du Monde de la Patisserie. [ vincitori
delle selezioni per ciascuna caregoria - torta gelaro e bloceo di cinceolaro da scolpire, entremets al cioccolato e pigce in 7uic-

Acura

di Luca Favero

chero, dessert al piatto da ristorazione e piece in cioccolato - andranno infatti a comporre il nuovo Team che rappresentera
ITtalia alla prossima Coupe di Monde de la Patisserie, prevista a gennaio 2023. Modulo di iscrizione e regolamento sul sito
del Team Italy, nella sezione “Come partecipare”. coppadelmondopasticceria.com

FARAVELLI GROUP

LA MOSTRA VIRTUALE CHE
PARLA DI EMOZIONI REALI

“Dietro ad ogni grande emozione ¢ sempre un grande Narale™

[ LONGARONE FIERE

LONGARONE FIERE DOLOMITI

ESSERE PARTE ATTIVA
NELLO SVILUPPO DEL
TERRITORIO

con questo claim alla Vigilia delle festivita natalizie 2021 Faravelli
augurava a tutti un Natale pieno di emozioni. Gia, ma quali sono
le emozioni che fanno davvero grande il Namle? Sono mante, evi-
dentemente. A confenmarlo € stata l'operazione “Scarta il Natale,
un evento “intemo”, che ha visti impegnati i collaborarori di tutte
le sedi dell'azienda — i “faravelliani” - a cui & staro chiesto di rac-
contare le emozioni del Natale attraverso un'immagine. Con tutti

gli scarti, & stata allestita una mostra virtuale e sono stati i colleghi
stessi a decrerare la foro vincitrice, un‘immagine che emana luce e
che racconta di neve, paesaggi incantati, famiglia ed allegria, della
gioia di giocare e torare bambini. Ma al di la del vincitore, a trion-
fare & stata la voglia di
partedipazione ¢ di
raccontarsi delle per-
sonce di Faravelli.
faravelli.it

“Le Dolomiti sono delle montagne stupende da visitare, al
centro dell'artenzione dei turisti di muro il mondo, da pro
muovere continuamente. Con esse ttto il Bellunese. Lon-
garone Fiere Dolomiti deve fare gli interessi del territorio
e delle sue imprese, e il turismo & prioritario”. Lo afferma
convintamente il Presidente della Fiera, Gian Angelo Bellati.
E allora assume ancora pil valore Expo Dolomiti HoReCa
ad orrobre insieme con Dolomiti Show, che ospitera I'even-
to “Buy Veneto Speciale Montagna” Una pietra miliare nella
road map che scandisce l'avvicinamento alle Olimpiadi in-
vernali Milano-Cortina 2026. longaronefiere. it
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COPPA DEL MONDO DEL PANETTONE

LE PRESELEZIONI
ITALIANE: TUTTI GLI
APPUNTAMENTI

Tutto pronto per le preselezioni italiane della Coppa del Mondo del Panettone che, dopo il successo
della seconda edizione (Lugano, 2021), riparte ora con eventi in tutto il mondo. Non a caso si parte
dall'ltalia, partria del grande lievitato per eccellenza, unica nazione ad ospitare tre momenti di presele-

NEWS//PERSONE//EVENTI

zione. Il primo € il 19 marzo per le selezioni del Centro Italia, presso Gustar Pistoia. Seconda tappa il 2
aprile a Villa Terzaghi, presso 'Associazione Macstro Martino di Robeeco sul Naviglio, per le sclezioni
del Nord e ultimo appuntamento il 30 aprile a Reggio Calabria, per il Sud Iralia. A valutare i panettoni,
| una giuria di grandi professionisti ed esperti nel mondo della pasticceria e della ristorazione.

Per ciascun evento sono ammessi al massimo 30 partecipanti: solo i migliori 10 per ciascuna selezione
passeranno successivamente alla Finale Ttalia prevista a maggio a Brescia, nella quale verranno decre-
tati i finalisti che accederanno al concorso internazionale, in programma a Milano dal 4 al 6 novembre

della redazione 2021. coppadelmondodelpanettone.ch

Nelle due immagini, Anna Gerasi e una delle |

L

%

WORLD CHOCOLATE MASTER o

IL PODIO PER IL CIOCCOLATO
DEL FUTURO E ROSA

World Chocolate Masters™ ¢ la principale competizione SAVENCIA GOURMET

internazionale, ideata da Cacao Barry e dedicaw agli arti- I N S I E M E A PAR IAN I
L]

giani, agli chef e alla loro creativita applicata al cioccolato

nella pasticceria, cioccolateria e gastronomia del fururo. P E R I N G R E D I EN TI SE N Z A

Un paleoscenico mondiale dove i candidati conquistano
ifan e la giuria attraverso talento e mestiere, ma anche CUMPHU M ESS'
presentando la propria visione. Il prossimo ottobre, a
Parigi, la bandiera tricolore nella finale in Savencia Gourmet, gruppo alimentare familiare indipen
ternazionale sard tenura alta da Anna dente, annuncia l'integrazione di Pariani Srl nel suo por-
\ tafoglio di marchi per prolessionisti della gastronomia. I1

Gerasi. E lei, inlatti la vincitrice del-

la selezione italiana che si € tenuta tutto ufficialmente a partire dal 21 gennaio 2022. Pariani €

e § ;
a Pollenzo, nella nuova splendida & 3 i un'azienda familiare italiana con esperienza nell’approv-
sede di Selmi Chocolate Machine- 54

ry. 43 anni, di Brescia, Anna & nata
e cresciuta nel mondo della pa
sticceria, da sempre la sua grande

passione. Dopo la vittoria & gia al

vigionamento e nella lavorazione di frutta secca italiana
di alta qualitd. La sua sede storica € a Givoletto, vicino a
Torino. verrd mantenuta. Anche il ruolo di Mattia Pariani,
fondatore e artuale Ceo dell'azienda che rimarrd partner,
sara lo stesso. L'acquisizione di Pariani completa perlet-
lavoro per sfidare gli altri 21 pro- tamente il portafoglio ingredienti di Savencia. Rallorzan-
fessionisti provenienti da tutto il do la sua presenza come operatore di riferimento di una
mondo, nella finale mondiale di gastronomia responsabile, equa e sostenibile. L'investi-
orttobre.

worldchocolatemasters.com

menta ¢ il sostegno nella “filicra Pariani”, che coinvolge
territori € produttori di eccellenze italiane, € uno dei prin-
cipali impegni di questa acquisizione.

savencia.com

sue creazioni presentate alla finale italiana.

18
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LLA NAZIONE
Massa Carrara

Lunigiana

Tirreno Ct

CARRARA

Seatec e Compotec marine par-
lano sempre un po’ pill apuano.
Per il ritorno dopo il Covid di
due delle fiere simbolo della
Imm la Camera di commercio
eroghera alle aziende localiinte-
ressate all'esposizione dei pro-
pri prodotti e servizi un contri-
buto di1.500 eurc. ll bando e le
modalita di richiesta sono dispo-
nibili sul sito dell’'ente camerale.
Seatec e Compotec Marine so-
no previste il 17 e 18 marzo pros-
simi e rappresentanc un impor-
tante passaggio per il futuro di
Carrarafiere che tornerd dopo
due anni ad organizzare il primo
evento in house sotto | propri
padiglioni e lo fara con due dei
gicielli pit brillanti della propria
corona. Le manifestazioni dedi-
cate al mondo della nautica so-
no da sempre tra guelle di mag-
gior successo tra quelle organiz-
zate a Marina e un punto di riferi-
mento per tutti gli specialisti
del settore. Per 'occasione qgue-
st’anno Compotec, rassegnain-
ternazionale dei materiali com-
positi e tecnologie correlate, ri-
torna con un NUOVo NoMme e un
nuovo  obiettivo:  diventando
Compotec Marine e quindifoca-
lizzandosi esclusivamente sul
settore nautico con lo scopo di-

UN TERRITORIO INTERO

Il contributo
della Camera

di commercio
per chi partecipa

chiarato di evidenziare un lega-
me sempre piu stretio con Sea-
tec e con la vocazione nautica
del distretto apuo-versiliese. Pri-
ma di pensare alla nautica, tutta-
via, saranno di ben altro genere
le eccellenze che si raduneran-
no sotto i padiglioni di via Mae-
stri del marmo. Da venerdi a lu-
nedi la Imm tornerad dopo due
anni tondi tondi a fare quello
per cui & stata pensata: ospitare
fiere. Per questa tanto attesa ri-
partenza Marina accoglierd due
delle manifestazioni storicamen-
te pil attese e partecipate, la Tir-
reno| Ct e Balnearia. Si tratia di
due eventi organizzati da Tirre-
no Trade con la collaborazione
di entiregionali, provinciali e as-
sociazioni di categoria e nel pri-
mo casc si tratterd addirittura
della 42esirma edizione di una
degli appuntamenti di riferimen-
to per l'ospitalita, nel secondo
della 21 per una kermesse diven-
tata ormai irrinunciabile per tut-

ti coloro che il turismo balnea-
re. Al dila degli aspetti economi-

ci ed organizzativi, guesta ripar-
tenza € anche fortemente sim-
bolica visto che proprio le edi-
zioni 2020 di [Tirreno Ct & Bal-
nearia furono le prime a saltare
a causa dello scoppio della pan-
demia da Covid 19 e ora, ideal-
mente, Carrarafiere ricomincia
da dove aveva lasciato. Lo fa si-
curamente con il medesimo en-
tusiasmo e la stessa determina-

IL RILANCIO

La ripresa della Imm
costituisce il volano
economico per tutta
la zona

ziong anche se nel frattempo
molte cose sono cambiate sia
per quanto riguarda Imm che
per il comparto fieristico gene-
rale. Ricchissimo come al solito
il programma dei guatiro giorni
di fiera. Tirreno Ct in questi anni
& diventata un vero e proprio
punto di riferimento grazie alla
continua crescita di consensi,
sia in termini di offerta commer-
ciale con clire 430 espositori in
rappresentanza di gquasi 800
rmarchi, sia in termini di pubbli-
co con 62mila presenze in me-
dia nelle ultime edizioni. La fiera
& un momento di confronto con
i tanti eventi collaterali che ogni
anno arricchiscono un program-
ma denso di conveghni, seminari
e workshop, master gratuiti per
professionisti, incontri  con
esperti di settore. campionati
nazionali e internazionali di pa-
sticceria, cucina, gelateria, piz-
zeria e barman promossi dalle
relative associazioni di catego-
ria. oltre a degustazioni e dimo-
strazioni per tutti gli operatori.
TJutto ci® andra di pari passo
con Balnearia che offre invece il
meglio per I'ospitalita in spiag-
gia. Inoltre, grazie al coinvolgi-
mento delle associazioni e delle
organizzazioni sindacali di cate-
goria, ¢i saranno anche in gue-
sta edizione numerose opportu-
nitd di informazione e confron-
to sulle pil sentite tematiche
del settore.

€ RIPRODUZIOWNE RISERVATA
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LIGURIA FOOD NEWS

Dal 4 al 7 marzo a Carrara Fiere
c’'e Tirreno C.T.

1l luogo & sempre lo stesso, il polo fieristico

di Carrara, le date leggermente spostate
rispetto al solito, ma é tutto pronto per la
quarantaduesima edizione di Tirreno C.T, la
fiera di riferimento in Italia per l'ospitalita.
Oltre quaranta anni di crescita del settore della
ristorazione, dell'accoglienza in generale e, da
ormai diverse edizioni, anche degli stabilimenti
balneari con Balnearia, il salone nel salone. Un
momento importante, ora pit che mai, per il
settore che coinvolge ristoranti, bar, alberghi,
pizzerie, gelaterie, pasticcerie, stabilimenti
balneari. «I1 Covid-19 ci ha fatto rimandare per
due volte questo appuntamento, ma il settore
dell'ospitalita proprio nei momenti della crisi &
uno del primi a ripartire, perché il nostro Paese
e un modello internazionale in questo senso
ed ecco perché, nonostante le incertezze, non
cl siamo mai fermati nel pensare e ripensare
l'appuntamento di riferimento per tutto il
comparto che ha voglia di rilancio, quest'anno
pit1 che mai», commenta, Paolo Caldana,
fondatore di Tirreno Trade, societa promotrice
dell'evento.

Punto di riferimento degli incontri B2B per

il Centro [talia. La manifestazione in questi
anni é diventata un vero e proprio punto di
riferimento grazie alla continua crescita di
consensi, sia in termini di offerta commerciale
con oltre 430 espositori in rappresentanza di
quasi 900 marchi, sia in termini di pubblico con
62mila presenze (la media delle ultime edizioni)
che caratterizzano il successo della quattro
glorni apuana. ha il suo vero cuore
nell'incontro qualificato fra domanda e offerta
di questo settore che da vita ad un importante
scambio business-to-business tra gli operatori
del Centro e Nord Italia.

Confronto, dimostrazioni e competizioni. Nella
quattro giorni del 2019, ultimo anno dell'evento
prima della pandemia, si sono tenuti oltre 100

appuntamenti di approfondimento, tra seminari,

cooking show, convegni, tavole rotonde che
hanno fatto, e fanno, della fiera un grande
momento di formazione e aggiornamento

professionale per pasticceri, pizzaioli, ristoratori,

barman. La fiera &€ un momento di confronto

con 1 tanti eventi collaterali che ogni anno
arricchiscono un programma denso di convegni,
seminari e workshop, master gratuiti per
professionisti, incontri con esperti di settore,
campionati nazionali e internazionali di
pasticceria, cucina, gelateria, pizzeria e barman
promossi dalle relative associazioni di categoria,
oltre a degustazioni e dimostrazioni per tutti

gli operatori. Tra questi le proposte dello spazio
“Fucina dei Saperi Sapori e Conoscenze”, con la
presenza di personaggi e ricette della tradizione
italiana, per dare visibilita alla manualita e ai
racconti di questa professione.

Le eccellenze del food&beverage in una

unica fiera. A caratterizzare ogni edizione
dell'evento, grandi marchi del food&beverage
italiano ed estero propongono non soltanto

la semplice esposizione delle novita e del
prodotti di punta, ma anche presentazioni e
momenti di approfondimento. Dal pane alla
pizza, dai prodotti lavorati e semilavorati per

la cucina alle forniture alberghiere, passando
per la gelateria e la pasticceria. Un'intera area
dedicata al caffé e alle innovazioni del settore
grandi impianti. [noltre tutto cid che riguarda

le attrezzature per la tavola, bar, gelateria e
pasticceria fino all'arredo contract per interni
ed esterni, compresi tappezzerie e arredo bagno.
Ormai da qualche anno hanno preso sempre piu
piede operatori del settore wine and beverage.

A partire dai migliori prodotti per il lavoro

dei mixologist e dei barman, rappresentati

dalle principali associazioni di categoria,
passando per tutto il settore emergente delle
birre artigianali. Presente un'ampia selezione

di aziende vitivinicole, ma anche distillerie,
rappresentate direttamente dai produttori. Le
associazioni dei sommelier promuoveranno
come sempre numerose degustazioni tematiche
condotte da esperti del settore per fare dei focus
sui vitigni e sui territori di provenienza.

Per info: www. tirrenotrade.it.
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LIGURIA FOOD

TIRRENO CT

Tirrenc C.T. & un vero punto di riferimento per il
settore dell'ospitalita dell'intero ceniro [talia, @ 1n
grado di offrire una vasta panaramica delle inno-
vazloni turistiche, commerciali ed alberghiere.
Una caratteristica pecuhare della TIRRENO CT.
che continua a richiarnare migliaia di operatori
economici & la massicela presenza di associazlo-
ni di categoria, espositornl sempre pilt nuUMerQsi e
qualificati, conveqni e tavole rotonde sugli argo-
menti di attualita, degustazionl, concorst Inter-
nazicnall, dimostrazionl, restano la chiave del
successo della manifestazione. Se tavole rotonde
e convegn hanno consentito di aggiornarsi sulle
ultime tendenze, la possibilita di vedere l'opera i
piu grand: maestri della ristorazione si € rilevata
uno stimolo senza pari per tutti | visitatori. [ setto-
11 merceologici della Tirreno C.T. copreno tutto il
panorama dell'offerta, sia di prodottl che di attrez-
zalure o servizi per ristoranti, albergh, bar, pashc-
cerie, pizzerie, panificatori, gelatieri e comunita,
Sara anche 1l momento In cuil verra presentata
ufficialmente la prima edizione di di TTH - Tirre-
no Tecno Hospitality prevista presso I'Ente Fiera
di Genova dal 23 al 26 ottobre, mantfestazione che
avra le stesse modalita organizzative e le stesse
caratteristiche di[Tirreno |[CT e che si prefigge di
riempire il vuote presente in Liguria di manifesta-
zioni dedicate agli operatori professionali.

APPUNTAMENTI

MAREEAMOSTO

SALONE
AGROALIMENTARE
LIGL

MAREFMOSTO
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“. TIRRENO Massa Carrara

CARRARA.Illuogoésemprelo
stesso, il polo fieristico diCar-
rara,ledateleggermente spo-
state rispetto al solito, ma &
tutto pronio per la quaranta-
duesima edizione di Tirreno
(.T, la fiera dell'ospitalita e,
dadiverse edizioni, anche de-
gli stabilimenti balneari con
Balnearia. Un momento im-
portante, ora pitt che mai,
peril settore che coinvolge ri-
storanti, bar, alberghi, pizze-
rie, gelaterie, pasticcerie, sta-
bilimend balneari. «II Co-
vid-19 < ha fatto rimandare
per due volte questo appun-
tamento, ma il settore dell’o-
spitalita proprio nei momen-
tidella crisi ¢ uno deiprimia
ripartire, perché il nostro
Paese & un modello interna-
zionale in questo sensoed ec-
co perché, nonostante le in-
certezze, non ¢l siamo mai
fermatinel pensare eripensa-
re l'appuntamento di riferi-
mento per tutto il comparto
che ha voglia dirilancio, que-
st'anno piu che mai», com-
menta Paolo Caldana, fon-
datore di Tirreno Trade, so-
cietd promotrice dell’'evento.
La manifestazione in questi
anni & diventata un veroc e
proprio punto di riferimento
grazie alla continua crescita
di consensi, sia in termini di
offerta commerciale con ol-

tre 430 espositori in rappre-
sentanza di quasi 900 mar-
chi, sia in termini di pubblico
con 62mila presenze (lame-
dia delleultime edizioni) che
caratterizzano il successo
della quattro giorni apuana.
Nell'ulima edizione si sono
tenuti clire 100 appunta-
menti di approfondimento,
tra seminari, cooking show,
convegnil, tavolerctonde che
hanno fatto, e fanno, della
fiera un momento di forma-
zione e aggiornamento pro-
fessionale per pasticceri, piz-
zaioli, ristoratori, barman.
Lafieraéun momentodicon-
frontoconitanti eventicolla-
terali che ogni anno arricchi-
SCOMO UnN programma denso
diconvegni, seminarie work-
shop, master gratuiti per pro-
fessionisti, incontri con
esperti di settore, campiona-
ti nazionali e internazionali
dipasticceria, cucing, gelate-
ria, pizzeria e barman pro-
mossi dalle relative associa-
zioni di categoria, olire a de-
gustazioni e dimostrazioni
pertutti glioperatori.

A caratterizzare ogni edi-
zione dell'evento, grandi
marchi del “food&beverage”
italianc ed estero propongo-
no non soltante la semplice
esposizione delle novita e

dei prodott di punta, ma an-
che presentazioni e momenti
di approfondimento. Dal pa-
ne alla pizza, dai prodotti la-
vorati e semilavorati per la
cucina alle forniture alber-
ghiere, passando per la gela-
teria e la pasticceria. Ma non
solo: tra gli ailtri anche gli
esperti del setiore “wine and
beverage”. A partire dai mi-
gliori prodotti per il lavoro
dei mixologist e dei barman,
rappresentati dalle principa-
li associazioni di categoria,
passando per tutto il settore
emergente dellebirre artigia-
nali. Presente un’ampia sele-
zione poi di aziende vitivini-
cole, ma anche distillerie,
rappresentate direttamente
daiproduttori. Le associazio-
ni dei sommelier promuove-
FANNG COME Sempre NUMero-
se degustazioni tematiche
condotte da esperti.
Prosegue poi come detio il
legame con Balnearia, ilsalo-
ne professionale dell'out-
door design, benessere e at-
trezzature balneari che fan-
no di [Tirreno (CT un unico
grande evento diriferimento
per il segmento dell’acco-
glienza, dalla ristorazione al
wellness, dallo street food
all’hotellerie per arrivare
all'ospitalita in spiaggia. La
23edizione diquesta manife-

stazione, & rivolta soprattut-
1o agli operatori del turismo
balneare, settore che rappre-
senta una «parte cospicua
dell'offerta vacanziera nel
nostroPaese». Balnearia pre-
sentera, come di consueto,
tutte le novita deisettori mer-
ceologici relativi agli stabili-
menti balneari: attrezzatu-
re, arredi e impianti, prodot-
ti e accessori per la vita all’a-
ria aperta, tutto il comparto
dell'cutdoor design e dello
SpaeWeliness, olire alle uiti-
me proposte per rendere lo
stabilimento balneare «sem-
pre pih 4.0». «Lo stabilimen-
1o balneare italianc non de-
ve piti confrontarsi con quel-
lo spagnolo o mediterraneo,
ma con destinazioni ruristi-
che all'aliro capo del mondo.
In questa situazione di mer-
cato diventa sempre piu im-
portante che lazienda bal-
neare abbia possibilita di in-
formarsi, aggiornarsi e at-
frezzarsiin tempo reale: Bal-
nearia e Tirreno C.T potran-
no rispondere a questa esi-
genza in modo organico e
completo, conla soddisfazio-
ne di espositori e visitatori»,
chicsano i promotori dell’e-
ventoin programma a Carra-
raFieredal4al 7 marzo.

CUEAPRHLLMIND FEERYNCA
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Unmomento dellakermesse nelle edizioni passate (Fo7001ARGHVIO)
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Ritorna Balnearia
con 430 espositori

Conto alla rovescia per/Titre-
noCt (commercioe wismao) e
Balnearia, rassegne con le qua-
li torna a vivere il centre con-
gressi di Carrara Fiere dopola
lunga pausa dovuia alla pan-
demig, in programma da ve-
nerdi4alunedi 7 marzo.

Un momento importanie,
per il settore che coinvolge 1i-
storani, bar, alberghi, pizze-
tie, gelaterie, pasticcerie, stabi-
limend balneaii. A disposizic-

ne gli stand di 430 espositori
in rappresentanza di quasi
900 marchi. A caratterizzare
levento, grandi marchi del
food&beverage italiano ed
estero partendoe dal pane e la
pizza, per arrivare ai prodotti
lavorati e semilavorad per la
cucinaalle forniture alberghie-
remaanche per gelateriee pa-
sticceria. Un'intera area dedi-
cata al caffé e alle innovazioni
delsertore grand! impiant. La
fiera éorganizzata da Tirreno-
Trade—

&
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ILCALENDARIO IN ARRIVO

Dopo la Tirreno Ct
torna anche Seatec

CARRARA. L'edizione 2022
di Seatec, la mostra della
tecnoclogia, della compo-
nentistica, del design e del-
la subfornitura applicate al-
la nautica da diporto, idea-
ta a organizzata da
Imm-CarraraFiere, «unico
evento dedicato al settore
in Italia e nel sud Europas,
apre ladiciannovesima edi-
zione della sua storia all'in-
segna della ripresa, che sta
caratterizzando«tuttoil set-
tore nautico, della resilien-
za, la capacita di affrontare
€ superare un evento trau-
matico o un periodo di diffi-
colta e della sostenibilita, il
massimo impegno che le at-
tivitd produttive debbono
adottare perinvertire la ten-
denza all'iper sfruttamento
dellerisorsedel pianeta», ri-
percorrono gli organizzato-
ri annunciandoledate.

La mostra, dopo il fermo
di un anno dovuto ai noti
problemi della pandemia
Covid-19, sulla scia delle
evoluzioni nel mondo della
nautica, rappresentaun’im-
portante oCcasione «per in-
novare e arricchire un for-
matuniconel panorama fie-
ristico nautico italiano, che
da 19 annicostituisce il pun-
to di riferimento dell'indu-
strias,

E cosi, «sull'onda dell’at-
tuale situazione positiva
del mercato nautico inter-
nazicnale Seatec 2022 con-
solida la sua presenza e il
stiolvalore nel contesto del-
lafilieradellanauticadadi-
porto, rafforzata dalla sua
collocazione nel cuore del
distretto spezzi-
no-apuo-versiliese-livorne-
se, il maggiore produttore

A
ui:_--l'

disuperyachtin[talia».
Afianco di Seatec 2022 si
svolgera anche la tredicesi-
ma edizione di Compotec,
la rassegna internazionale
compositi e tecnologie cor-
relate, «unico» evento tra-
de in Italia interamente de-
dicato ai materiali composi-
ti. L'edizione 2022 sara de-
dicata specificamente ai ma-
teriali compositi del mondo
nautica, in stretta sinergia
con Seatec 2022, Per que-
sto sara Compotec Marine.
Seatec 2022 si terra dal
17 al 18 marzo. La concen-
trazione in due giornate la-

esigenze di espositori e visi-
tatori di ottimizzare i tempi
diincontro e razionalizzare
energie e investimentos,
fanno sapere ancora i pro-
motori.

Insomma, torna un’altra
fiera al complesso fieristico
di Marina di Carrara dopo
quella, di cui abbiamo serit-
1o, targata Tirreno Trade e
annunciata proprio nei gior-
1ii scorsi e cioé la Tirreno Ct
e Balnearia con il ritorno
dal 4 al 7 marzo dopo lo
stop dovuto per via del Co-
vid-19 a tutte le fiere, ecce-
zion fatta per la White Car-

&

vorative alla finedellasetti- raraDowntown.
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LA NAZIONE
Massa Carrara

Lunigiana

L'evento si terrd a marzo

alla Fiera[Tirreno CT

In gara cinguanta maestri
provenienti da tutta ltalia

Via al primo Carpionato italia-
no panificazione e Campionato
italiano miglior colomba d'ltalia
della Federazione internaziona-
le di pasticceria, gelateria e
cioccolateria {Fipge). L'appunta-
mento e per il 6 2il 7 marzo alla
Fiera[Tirreno CT di Carrara. Una
due giorni con centinaia di pro-
fessionisti provenienti da tutta
ltalia per contendersi gli ambiti
trofei e il titolo di Campione
d'ltalia delle rispettive catego-
rie. «Per noi & un onore portare
alla ribalta di una delle pil im-
portantimanifestazioni dell'ospi-

talitad del centro Italia grandi pro-
fessionistidell'arte bianca e del-
la pasticceria- dichiara Roberto
Lestani, presidente Fipge -. Mae-
siri pasticceri e chef panificato-
ri daranno vita a due competizio-
ni davvero pensate per valoriz-
zare le eccellenze del made in
ltaly e le particolaritd uniche del

territorio italiano». La competi-
zione panificazione prevede 4
categorie {(tradizionale, innovati-
vo, dolce da forno, artistico) e
50 maestri a contendersi il tito-
lo tra creazioni originali, tecni-
che all'avanguardia e tutto il ta-
lentc dei migliori interpreti
dell’arte bianca. Due, invece, le
categorie in gara per la miglior
colomba: classica e innovativa.
8i vedranno abbinamenti im-
prevedibili di sapori, aromi e co-
lori coniugati con elevate capa-
cita tecniche e artistiche. La giu-
ria valutera la qualita del prodot-
to, la difficolta d'esecuzione, le
tecniche utilizzate, l'innovazio-
ne ma anche la cura dei detta-
gli, 'organizzazione e l'efficacia
comunicativa nella presentazio-
ne dei prodotti realizzati. Mag-
gicri informazioni sul sito:
www.federazionepasticceri.it

&
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EBALNEARIA °
IL GRANDE APPUNTAMENTO

DELEOSPITALITA

I luogo & sempre lo stesso, il polo
fieristico di Carrara, le date legger-
mente spostate rispetto al solito
(4-7 marzo 2022), ma é tutto pronto per
la 422 edizione di[TiEEeno/CT) la fiera di
riferimento in Italia per lospitalita. Oltre
40 anni di crescita del settore della risto-
razione, dell'accoglienza in generale e,
da ormai diverse edizioni, anche degli
stabilimenti balneari con Balnearia, il
“salonenel salone” La manifestazionein
questi anni & diventataun vero e proprio
punto di riferimento grazie alla conti-
nua crescita di consensi, sia in termini di
offerta commerciale con oltre 430 espo-
sitori in rappresentanza di quasi 900
marchi, sia in termini di pubblico con
60mila presenze (la media delle ultime
edizioni) che caratterizzano il successo
della quattro giorni apuana.
La fiera & un momento di confronto
con i tand eventi collaterali che ogni
anno arricchiscono un programma

[TALIA A TAVOLA - FEBBRAID 2022

denso di convegni, seminari e wor-
kshop, master gratuiti per professioni-
sti, incontri con esperti di settore, cam-
pionati nazionali e internazionali di pa-
sticceria, cucina, gelateria, pizzeria e
barman promossi dalle relative associa-
vioni di categoria, oltre a degustazioni e
dimostrazioni per tutti gli operatori.

A caratterizzare ogni edizione
dell'evento, grandi marchi del food &
beverage italiano ed estero propongo-
no non soltanto la semplice esposizio-
ne delle novita e dei prodotti di punta,
ma anche presentazioni e momenti di
approfondimento. Dal pane alla pizza,
dai prodotti lavorati e semilavorati per
la cucinaalle forniture alberghiere, pas-
sando per la gelateria e la pasticceria.
Un'intera area dedicata al caffé e alle
innovazioni del settore grandi impianti.
Inoltre, tutto cid che riguarda le attrez-
zalure per la Lavola, bar, gelaleria e pa-
sticceria [ino all'arredo contract per in-

MARZ0

I]al4 al7

A Carrara Fiere
torna con la 422
edizione

fiera dedicata
almondo
dellospitalita a
360 gradi.
In contemporanea
Balnearia,
il salone
professionale
delloutdoor
design, benessere
ed attrezzature

balneari

terni ed esterni, compresi tappezzerie e
arredo bagno. Ormai da qualche anno
hanno preso sempre pili piede operato-
ri del settore wine & beverage. A partire
dai migliori prodotti peril lavoro dei mi-
xologist e dei barman, rappresentati
dalle principali associazioni di catego-
ria, passando per tutto il scttorc emer-
gente delle birre artigianali. Presente
un‘ampia selezione poi di aziende viti-
vinicole, ma anche distillerie, rappre-
sentate direttamente dai produttori.
Prosegue infine il legame con Bal-
nearia, il salone professionale
dell'outdoor design, benessere ed at-
trezzature balneari, giunto alla 23 edi-
zione, che fa di [iffene GF un unico
grande evento di riferimento per il seg-
mento dell'accoglienza, dalla ristora-
zione al wellness, dallo street food
all'hotelleric per arrivarc all’ospitalita in
spiaggia. &) cod 83341
Per informazioni AWwalirrenocuit
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HO.RE.CA E OUTDOOR
DI NUOVO IN SCENA
A MARINA DI CARRARA

con Tirreno T.C. e Balnearia
il focus del settore

Le numerose edizioni fanno di quella toscana una delle fiere piu
longeve di un settore che coinvolge ristoranti, bar, alberghi, pizze-
rie, gelaterie, pasticcerie. A marzo ripartira da dove si era fermata,
a causa del lockdown, piu forte di prima.

E lo fara a partire da quello che & mancato al mondo dell'ospitalita:
l'offerta di innovazione e miglioramenti per la propria struttura.
Uno dei punti di forza quindi sara la presenza degli oltre 430 espo-
sitori in rappresentanza di quasi 900 marchi, per un successo
consolidato di pubblico con 62mila presenze (quelle dellultima
edizione, la 2019).

Tra | 40mila metri quadrati dei padiglioni di Carrarafiere, Tirreno
C.T. avra come sempre il suo cuore nellincontro qualificato fra do-
manda e offerta, cui fanno da corollario convegni, seminari, wor-
kshop, master gratuiti, incontri con esperti di settore, campionati
nazionali e internazionali di pasticceria, cucina, gelateria, pizzeria e
barman, oltre a degustazioni e dimostrazioni.

Un'intera area & dedicata al caffé e alle innovazioni del settore
grandi impianti. Ma anche tutto ci6 che riguarda le attrezzature per
la tavola, bar, gelateria e pasticceria fino allarredo contract.
Presente anche il wine&beverage con i migliori prodotti per i mi-
xology e i barman, oltre alle birre artigianali e a un'ampia selezione
di aziende vitivinicole e distillerie con la presenza dei produttori.
Imprescindibile il legame con Balnearia, salone professionale
dell'outdoor design, benessere e attrezzature balneari che fanno
di Tirreno CT. un unico grande evento di riferimento per il segmen-
to dellaccoglienza. dalla ristorazione al wellness, dallo street food
allhotellerie per arrivare all'ospitalita in spiaggia.

In 42 anni Tirreno CT. e stata il punto di partenza di centinaia di
progetti, migliaia di incontri professionali; uno strumento indispen-
sabile per tanti espositori che nel tempo hanno continuato a dare
fiducia allevento che ha saputo contribuire alla crescita dell'ospi-
talita italiana. Un fiore all'occhiello delleconomia del nostro Paese.

PER INFO
www.tirrenoct.it

Ospitalita Italla www tirrenotrade.it
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In presenza, in dig
Ci si doveva ritrovare a Sigep in gennaio per aprire il 2022 con nucvo entu-
siasmo, propric come succedeva prima della pandemia. E invece, proprio
lei, ha portato allo slittamento delle date dal 12 al 16 marzo. Una decisione
sofferta, come raccontano Flavia Morelli, group exhibition manager di IEG
Expo, e Giorgia Maioli, senior brand manager di Sigep, “condivisa con
espositori, associazioni, media e partner, trovando assieme |z data funzio-
nale alle esigenze del mercato, per una ripresa che sia velano del rinnovato
sviluppo del settore, tutelando salute e sicurezza di tutti gli operatori”.
Come sara il Sigep in versione marzo?

“Il format si mantiene inalterato rispetto a quanto pravisto, giusto con lo
slittamento di sel settimane, e quasi tutte le aziende hanno confermato la
presenza. Cio che si potenzia & I'estensione digitale gia in essere, per am-
plificare i contenuti e dare la possibilitd a buyer ed espositeri di prolungare
in forma di networking le esperienze e i contatti. Dal 10 febbraio & attiva la
piattaforma nella quale gli espositori possono inserire video, immagini ed
informazioni nella propria vetrina, per dare forma ad un grande catalo-

go interattivo e consultabile nel tempo, per scoprire contenuti e novita
presentati in fiera, prima, durante e dopo”, rispondono all‘unisono le nostre
intervistate.

Quali sono i plus di questa piattaforma?

Avendo pili tempo a disposizione, serve per scaldare i motori, per promuo-
vere bene gli eventi e solleticare la curiosita dei visitatori che poi potranno
testare di persona in fiera.

E dal 12 al 16 marzo la piattaforma offrira dirette streaming?

Certo, i contenuti della Vision Plaza e delle varie arene saranno diffusi in di-
retta e pol rivedibili nelle settimane successive, insieme a tutto il palinsesto
creato dagli espositori. Poi, fino al 18 marzo I'estensione digitale sara ancora
attiva per favorire | networking intemazionali.

Gli eventi previsti in gennaio sono confermati?

Si, l'intero programma nelle varie arene e in Vision Plaza & confermato.
Nello specifico, le varie competizioni per il caffé e le selezioni del gelatiere
e del pasticciere che faranno parte della squadra italiana in gara alla Coppa
del Mondo della Gelateria 2024.

Quali tendenze andrete a raccontare?

In questi due anni il cambiamento del mercato & stato notevols e nei tanti
stand si riprodurra il clima rinnovato su pili fronti, fra ambiente, economia
circolare, delivery ed esperienze sensoriali, in una visione zllargata di espe-
rienza di consumo e dequstazione. In fiera tutte le novitd vengono messe

a sistema, partendo dai contenuti offerti in Vision Plaza e nelle arene, per
approfendire i temi cari alle varie filiere.

La Selezione Italiana per la Coupe du Monde 2023

SIRH/
COUPE DU MONDE
DE LA PYTISSERIE

TEAM ITALY

di Parigi.

digitale e in viaggio

SIGEP

THE DOLCE WORLD EXPO S

Su quali tematiche state investendo di pit?

L'education & per noi cruciale: stiamo potenziando i collegamenti con il
Politecnico di Milano, I'Universita di Pollenzo e altre realta per sancire incroc
costruttivi con il mercato. Quest'anno sono previsti pili talk e andremo poi 2
valorizzare progetti specifici per fare sistema fra imprese e universita.
Grazie a SigepGiovani la formazione & al centro di Sigep sin dagli anni
90, vero?

Nel 2021 aviemmo infatti dovuto festeggiare i 30 anni di SigepGiovani,
evento che iniziamo a celebrare in marzo e confidiamo di farlo poi in pre-
senza nel 2023. Sigep & molte rivolto ai ragazzi, alle future generazioni, e la
formazione viene diffusamente offerta anche dalle attivita proposte in fiera
da Cast Alimenti.

Riguardo alla visita in presenza, quali saranno le regole?

Applichiamo in maniera rigorosa tutti | protocolli. In fiera si entra solo con
Super Green Pass, non con tampone. Negli stand, le regole sono quelle

di bar e pasticcerie: si pud dequstare seduti ai tavolini e poi rimettere a
mascherina.

Oltretutto, il quartiere di Rimini & molto ampio e 'aria nei padiglioni viene
immessa dall‘esterno e non riciclata.

E intanto state lavorando anche sull'internazionalita: in quale forma?

I trend futuri vanno verso la continentalizzazione delle fiere e noi desideria-
mo essere alleati degli espositori per esportare e sviluppare il loro business,
in presenza, in digitale e anche in viaggio, muovendoci sul fronte internazio-
nale, con i nostri referenti e insieme all’agenzia ICE del Ministero Affari Este-
ri. L'obiettivo & replicare il format di Sigep nel mondo, andando nei mercati
di sbocco ed esportando il sistema, grazie ad alleanze strategiche.

Vi riferite alla recente intesa stretta con Anuga?

Certo, [EG Italian Exhibition Group e Koelnmesse hanno firmato un meme-
randum di intesa per l'organizzazione congiunta di nuove edizioni di Sigep,
laddove gia sono organizzati gli eventi di Anuga. Ed affiancarci a loro non
significa organizzare collettive di nostri espositori, ma esportare The Dolce
World Expo quale format del meglio del dolce, essendo complementari con
Anuga, sempre puntando sull'eccellenza per fare sistema insieme, in mereati
con logiche e dinamiche differenti.

Un invito finale per tuttii lettori?

Vi aspettiamo a Sigep per vivere insieme la grande ripartenza, con nuova
energia e una nucva veste estetica, che noterete ovungue in fiera, grazie al
rebranding della grafica e a contenuti aggiornati. E anche Rimini vi aspetta
in wtto il suo rinnovamento, dal lungomare al centro storice, con musei a
cielo aperto e I'accoglienza sempre calorosal sigep.it

32

Dopo 'emozionante vittoria dello scorso settembre, il Club ltalia della Coupe du Monde de la Patisserie ¢ al lavoro per
I'edizione di gennaic 2023, owviamente a Lione. Come nato, il nuovo Team ltaly va direttamente in finale, insieme a Giap-
pone e Francia (avendo tutti raggiunte il podio), senza partecipare alla selezione europes, il 28 e 29 marzo, all'Europain

Bilanciando fra tempi e situazione sanitaria, il Club ha definito la data per la selezione nazionale, Il 2 aprile in Cast

Alimenti, a Brescia, che sara a tema libero per tutte e tre le prove, ovvero entremets al cioccolato e piece in zuechero,
torta gelato con blocco di cioccolato da scolpire, e dessert al piatto da ristorazione e piéce in cioccolato.
Il regelamento é consultabile su coppadelmondopasticceria.com
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Tutti coloro che desiderano iscriversi, come singoli, devono inviare richiesta a info@coppadelmondopasticceria.com entro il 5 marzo. Essendo le postazioni ci gara
limitate, si fa valere I'ordine temporale delle iscrizioni, dando la precedenza a chi siiscrive prima.

La proclamazione ¢ la premiazione della squadra (composta dai primi di ogni categoria) che rappresentera ['ltalia alla Coupe du Monde 2023 avranno luogo il medesi-

mo giomo ¢ nclla stessa sede di svelgimento della competizione.

BLOCK NOTES

al rum. gelato-day.com

GOLOSE Tra internationsl Chaf Coagrass |

Avendo Sigep posticipato lo svalgimento in marzo, gli organizzatori diffirreéno €T Bal-

nearia ne anticipano le date per agevolare gli espositori che partecipano ad entrambi gli 7%
eventi. |l complesso fieristico di Marina di Carrara ospita dungue la manifestazione dal 4 al

7 marzo, mentre sara il Padiglione Blu Fiera Genova ad accogliere la 1° edizione di TTH -

Tirreno Tecno Hospitality, dal 23 al 26 ottobre, salone con le stesse modalita organizza-

tive e le stesse caratteristiche difTiffeno G 1, GifeNOChIt - tirrenotrade.it

Il Premio Pasticceria Giovani si terra in diretta streaming il 21 e 22 marzo a Torine e il regolamento, aggiornate insieme al direttore
tecnico Alessandro Dalmasso, prevede la realizzazione di due torte, identiche nella composizione e differenti nella decorazione, di
cui una sola da spedire, una mono a base di frollz salata e due video di documentazione del lavoro, unc relstivo alla parte dolce,
I'altro a quella salata. [l tutto da inviare a premio@pasticceriagiovani.it. || regolamento completo é su associazionepiece.org/

Il 24 marzo si celebra la Giornata Europea del Gelato Artigianale, con il Gusto dell'anno, owvero Dolce Sinfonia di Silvia Chirico, dell'omonima Tenuta
ad Ascea, in provincia di Salerno: una base bianca a cui aggiungono salsa al cioccolato, pasta nocciola, ricotta fresca e fichi secchi (del territorio) sciroppati

InE"‘lT i M I I. A " o % Dal 21 al 22 aprile il centro congressi MiCo a Milano, ospitera Identita Golose, il congresso ideato ca

; Paolo Marchi e Claudio Ceroni, giunto alla 17° edizione. Il tema “|l futuro & oggi” & un invito a ripensare
nella contemporaneita modalita, abitudini e soluzieni. identitagolose.it

t Balnearia YTH =
rvitvier) = 1 g o ke " im

~ PASIRY

: BI T Molino Dallagiovanna e Leonardo Di Carlo lanciano Pastry Bit Competition, zl'z quale & possibile iscriversi gratuitamente
sino al 31 marzo sul sito del Moline, compilando I'apposito farm. L'obiettivo & coinvolgere i professionisti italiani in grado di

e Aaga interpretare al meglio il concetto di pasticceria smart e moderna, e il requisito fondamentale & applicare un metodo di lavoro
(jm ?L‘Fj'ﬂ 3 { .G}‘nf “intelligente”, che prevede la semplificazione dei processi, combinata a fantasia e creativita, “con un'attenzione non solo
0¥

al cosa, ma anche al come™.
Chi, tra i 180 selezionati, fara
sentire pitl forte il suo personal bit diventera il Dallagiovanna Pastry
Ambassador 2024, cioé il volto ufficiale del Molino per la pasticceria
in Italia ¢ nel mondo, che affianchera l'azienda in ficre ed eventi. La
competizione si sviluppera da fine maggio a novembre in 9 appunta-
menti regionali, ai quali parteciperanna 20 candidati per tappa, che

si cimenteranno nella preparazione della millefoglie. Seguiranne 3
semifinali per 27 selezionati, tra gennaio e febbraio 2023, in localita
sciistiche in Valle d'Aosta, Trentino e Lombardia, con protagonista |a
cake. La finale si articolera in due momenti: il 5 giugno 2023 in CAST
Alimenti, con il compito ci presentare un dolce lievitato da colazione
fritto e non sfogliate; il secondo il 9 settembre presso la sede dal Mo-
lino, incentrato sul panettone. A giudicare i pasticcieri in gara sara una
giuria composta da esperti, blogger e giornalisti. n occasione delle
tre semifinali, alla giuria di esperti si affianchera una giuria popolare.
A partecipare in qualita di giurato, a partire dalle semifinali, anche
Leonardo Di Carlo.

dallagiovanna.it/pastry-bit-competition
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Per ogni manifestazione consigliamo un contatto diretto di conferma, poiché possono avvenire cambiamenti organizzativi dopo la stampa di questo calendario.
* indica una manifestazione non ancora segnalata sui numeri precedenti o che ha subito variazioni.

*19 - 22 febbraio 2022 - Madrid (Spagna)
INTERSICOP
ifema.es

27 febbraio - 2 marzo 2022 - Varsavia (Polonia)
EXPOSWEET 2022

salone del dolciario

exposweet.pl

*4 - 7 marzo 2022 - Marina di Carrara (Ms)
[TIRRENG'ET + BALNEARIA

A0- 13 marzo 2022 - Istanbul (Turchia)
IBAKTECH - panificazione, pasticceria,
cioccolato, gelato - ibaktech.com

*11 - 14 marzo 2022 - Milano
HOM| - salone stili di vita
fieramilano.it

12 - 16 marzo 2022 - Rimini
SIGEP

sigep.it

21 - 22 marzo 2022 - Torino
PREMIO PASTICCERIA GIOVANI
associazionepiece.org

*25 marzo - 3 aprile 2022 - Perugia
EUROCHOCOLATE
eurochocolate.com

*27 - 30 marzo 2022 - Rimini
BEER&FOOD ATTRACTION
beerandfoodattraction.it

28 - 31 marzo 2022 - Shanghai (Cina)
SHANGHAI INTERNATIONAL HOSPITALITY
EQUIPMENT & FOODSERVICE EXPO
hotelex.cn

*29 marzo - 1 aprile 2022 - Kuala Lumpur (Malesia)
FOOD & HOTEL MALAYSIA
foodandhotel.com

*2 aprile 2022 - Brescia
SELEZIONE NAZIONALE COUPE DU MONDE
coppadelmondopasticceria.com

4 -7 aprile 2022 - Barcellona (Spagna)
ALIMENTARIA
alimentaria.com

21 - 23 aprile 2022 - Milano
IDENTITA GOLOSE - congresso
identitagolose. it

*26 - 29 aprile 2022 - Colonia (Germania)
ANUGA FOOD TEC - anugafoodtec.com

*30 aprile - 4 maggio 2022 - Amburgo (Germania)
INTERNORGA - ospitalita, ristorazione,

pasticceria, panificazione

internorga.com/eng

*5 - 8 settembre 2022 - Singapore
FHA HORECA - foodservice ospitalita
fhafnb.com

18 - 21 settembre 2022 - Las Vegas (USA)
IBIE - panificazione e pasticceria
bakingexpo.com

*14 - 23 ottobre 2022 - Perugia
EUROCHOCOLATE
eurochocolate.com

15 - 19 ottobre 2022 - Parigi
SIAL - salone alimentazione
sialparis.com

22 - 25 ottobre 2022 - Stoccarda (Germania)
SUDBACK - suedback.com

*23 - 26 ottobre 2022 - Genova
TTH - TIRRENQ TECNO HOSPITALITY
tirrenotrade. it

25 - 28 ottobre 2022 - Parma
CIBUS TEC
cibustec.it/en

28 ottobre - 1 novembre 2022 - Parigi (Francia)
SALON DU CHOCOLAT +

WORLD CHOCOLATE MASTERS
worldchocolatemasters.com

*6 - 9 novembre 2022 - Bastia Umbra (Pg)
EXPO TECNOCOM

pubblici esercizi, ricettivita, arte bianca
expo-tecnocom.it

27 - 30 novembre 2022 - Longarone (Bl)
MIG - www.mostradelgelato.com

19 - 23 gennaio 2023 Lione (Francia)

SIRHA - COUPE DU MONDE DE LA PATISSERIE +
BOCUSE D'OR

sirha.com

//fé LECO DELLA STAMPA'

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE

Pag. 66

104272



Bimestrale

02-2022
Pagina 283
Fogio 1

Ospitalita Italia

Attrezzature e forniture per:
Alberghi, Ristoranti, Bar, Gelaterie, Pasticcerie,
Panifici, Pizzerie, Arredamento Contract

DAL 6 AL 9 MARZO 2022

DALLE 9:30 ALLE 18:3

YRAD T Cry CIE =~ (AL

Tutto pronto per l'edizione numero 42 di Tirreno C.T.
(Carrarafiere 6-9 marzo 2022), la rassegna punto di
riferimento  per I mondo dell'accoglienza e,
ultimamente, anche per gli stabilimenti balneari.
Superando i quaranta anni questa e una delle fiere piu
longeve del settore e al contempo piu complete
coinvolgendo al suo interno ristoranti, bar, alberghi,
pizzerie, gelaterie, pasticcerie. Uno dei punti di forza
quindi sara la presenza degli oltre 430 espositori in
rappresentanza di quasi 900 marchi, per un successo
consolidato di pubblico con 62mila presenze (quelle
dell'ultima edizione, la 2019). Tra i 40mila metri

quadrati dei padiglioni di Carrarafiere, Tifrene €T avra
come sempre il suo cuore nell'incontro qualificato fra
domanda e offerta cui fanno da corollario convegni,

Tirveno Trade™

Organizzazione fiere
Tel. 0585 791770 | Fax 0585.791781
www.tirrenotrade.it | info@tirrenotrade.it

4e

seminari e workshop, master gratuiti, incontri
con esperti di settore, campionati nazionali e
internazionali di pasticceria, cucina, gelateria,
pizzeria e barman, oltre a degustazioni e
dimostrazioni.

La formazione, l'organizzazione di eventi e
convegni d'informazione e aggiornamento per
tutti i professionisti e gli operatori economici,
tenuti dalle principali associazioni di categoria
che portano in scena le proprie eccellenze tra
concorsi e approfondimenti, permettera come
sempre il confronto e |'elaborazione di strategie
di sviluppo delle singole attivita commerciali
votate al turismo e all'accoglienza.

Ampio spazio come sempre per il settore della
pasticceria e del gelato che tornera ad essere
animata dalle associazioni di categoria presenti
in fiera con concorsi nazionali e internazionali, gli
stessi che di anno in anno richiamano sempre
piu visitatori specializzati nei padiglioni di
Carrarafiere, e approfondimenti di interesse
generale. Un'ampia area espositiva inoltre sara
dedicata a tutto quello che pud servire per
realizzare o migliorare i laboratori di produzione
di un settore, quello della pasticceria e gelateria,

che negli ultimi anni sta diventando sempre piu
importante a livello qualitativo e di visibilita
internazionale.

Da oltre quarant'anni Tirreno CT. e il punto di
partenza di centinaia di progetti, migliaia di
incontri professionali; uno strumento che, non lo
diciamo noi, ma i tanti espositori che nel tempo
continuano a darci fiducia, ha saputo contribuire
alla crescita dell'ospitalita italiana, un fiore
all'occhiello dell'economia del nostro Paese.
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L'EDIZIONE 2022 DEL DOPPIO EVENTO CHE COINVOLGE 430 ESPOSITORI E 900 BRAND

Balnearia riaccende la voglia di mare e turismo

A Carrara Fiere dal 4 al 7 marzo in abbinamento conIlifiee BRIl rilancio del settore e del territorio passa anche da qui

Alessandro Grasso Peroni
SARZANA

Infondo al tunnel della pande-
mia, unaluce siaccende conla
riapertura di Carrara Fiere. Il
complesso di Marina di Carra-
ra, a meno di un chilometro
dal confine con la Liguria, ieri
ha ufficializzato I'organizza-
zione dell'edizione numero42
di Tirreno Commercio Turi-
smo, ormai conosciuta come

abbinata a Balnea-
ria, giunta a sua volta all'ap-
puntamento numero 21, in
programma dal 4 al 7 marzo.
Un momento importante ora
pitt che mai, per ristoranti,
bar, alberghi, pizzerie, gelate-
rie, pasticcerie, stabilimenti
balneari, che potranno verifi-
care tutte le novita per la sta-
gione 2022.

Un ambito che riguarda da
vicino tutti i pubblici esercizi e
le oltre 40 imprese balneari
comprese di Sarzana ed Ame-
gliaedell’estremolevante ligu-
re per un totale di centinaia di
imprese ed attivita e migliaia
dilavoratori. Sitrattadi eventi
che negli ultimi anni hanno ri-
voluzionato il modo di vivere
l'ospitalita, e che oggi vanno a
rappresentare la testimonian-
za di una ripartenza dell’eco-

nomia, che si sublimera con
Tirreno Tecno Hospitality, gia
in programma a Genova dal
23 al 26 ottobre prossimi nel
padiglione Jean Nouvel dell’a-
reafieristica del Porto Antico.
«La pandemia ci ha fatto ri-
mandare per due volte questo
appuntamento - commenta
Paolo Caldana, fondatore di
Tirreno Trade, societa promo-
trice dell'evento - Ma il settore
dell'ospitalita proprio nei mo-

E—

A ottobre gemellaggio
conlaFiera di Genova
per Tecno Hospitality
nel padiglione Nouvel

menti della crisi & uno dei pri-
mi a ripartire, perché I'Ttalia é
un modello internazionale.
Nonostante le incertezze, non
cisiamo mai fermatinel pensa-
reeripensare I'appuntamento
diriferimento per tutto il com-
parto che ha voglia di rilancio,

quest’anno piti che mai».
ieBalneariainten-
dono confermarsi punto di rife-
rimento grazie alla continua
crescita di consensi, sia in ter-
mini di offerta commerciale,
conoltre 430 espositoriinrap-

food&heverage:inmedia sisona regi

iconil

presentanza di quasi 900
brand, sia in termini di pubbli-
cocon 62 mila presenze (lame-
dia delle ultime edizioni) che
caratterizzano il successo del-
laquattro giorniapuana.

i@ [Cf ha il suo vero cuore
nell'incontroqualificato frado-
manda e offerta di questo set-
tore che da vita ad un impor-
tante scambio business-to-bu-
sinesstra gli operatoridel Cen-
tro e Nord Italia, tra seminari,
cooking show, convegni, tavo-
lerotonde, con esposteleeccel-
lenze del food&beverage.

Balneariainvece rappresen-
ta il meglio per l'ospitalita in
spiaggia, in cui sara rappresen-
tato il meglio dei settori mer-
ceologici, grazie al coinvolgi-
mento delle associazioni e del-
le organizzazioni sindacali di
categoria, ci saranno anche in
questa edizione numerose op-
portunita di informazione e
confronto sulle pitt importanti
tematiche. Il rilancio anche
del litorale della val di Magra
(e non solo) passa da Carrara
Fiere, con l'auspicio di vedere
anche nel nostro territorio le
spiagge pulite, ospitali e utiliz-
zate 365 giorni all’'anno, come
accade proprio a Marina di
Carrara.—

RPROOUZIONE FRSERVATA

La pubblicazione uscira online il 28 febbrajo.
Le prime 100 richieste
in io la copia
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CARRARA

A marzo
ripartono
le fiere

Tirreno C.T. e Balnearia dal4 al 7
marzo tornano a CarraraFiere, do-
po due anni di stop per la pande-

mia. /INCARRARAVI

| CONTI

112021 si chiude
con il “piu” davanti
«Un piccolo utile»

Quello condensato nel pia-
no previsionale per il 2022
da palazzo civico su
Imm-CarraraFiere - e cioé
un 2022 dove non sono pre-
visti accantonamenti pru-
denziali - viene confermato
direttamente dall'ammini-
stratrice unica di Imm San-
dra Bianchi: «I1 2021 si e
chiuso con un piccolo utile,
grazie all'utilizzo degli am-
mortizzatori sociali, dei fon-
di regionali (300mila euro,
vincolati alla realizzazione
difiere) e del grande conte-
nimento dei costi».

IL PRECEDENTE

Febbraio 2020,
I'ultima volta
prima del Covid

Seatec e Compotec, idue sa-
loni dedicati alla subfornitu-
ra nautica e ai materiali
compositi, sono stati gli ulti-
mi due appuntamenti fieri-
stici, alnetto di White Carra-
ra Downtown. Se quest’ulti-
marassegna infatti sié svol-
tasianell’estate 2020, siain
quella successiva ed e gia
stata calendarizzata per la
prossima estate, sul fronte
fiere “tradizionali” Seatec e
Compotec, realizzati a ini-
zio 2020, sono le ultime tap-
pe prima dello stop durato
dunque oltre due anni.

BT cnsenne. NLum T
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L'ECONOMIA DEL TERRITORIO

Tornanolefiere a Carraradopo due anni
A marzo ecco laTirreno CT e Balnearia

L'amministratrice unica di Imm: «Pronti anche per Seatec e Compotec, White Downtown, 4x4 e festa della birra»

CARRARA. Un appuntamento
storico, perché arrivato all'e-
dizione numero 42, ma an-
che perché segna, dopo oltre
due anni di stop, il ritorno
per Imm-CarraraFiere alle
fiere tradizionali, per un ca-
lendario che negli ultimi due
anni ha visto soltanto la Whi-
te Carrara Downtown, ecce-
zion fatta per Seatec e Com-
potec all'inizio del 2020. Poi
la pandemia a rimandare la
festa della birra, 'appunta-
mento per i motori (leggi
4x4 fest) e via via tutte le al-
tre. Come Tirreno C.T. e Bal-
nearia che ora annunciano il
ritorno dal 4 al 7 marzo nei
padiglioni di Marina di Carra-
ra.

STORIAENUMERI

Le date sono leggermente
spostaterispettoalsolito, ma
& tutto pronto per la quaran-
taduesima edizione di Tirre-
no C.T., la fiera del settore
della ristorazione, dell'acco-
glienza pronta da diversi an-
ni a fare il paio con Balnea-

ria, per il settore degli stabili-

menti balneari: ristoranti,

bar, alberghi, pizzerie, gela-

terie, pasticcerie, stabilimen-
tibalneari, al centrodella ma-
nifestazione. «I1 Covid-19 ci
ha fatto rimandare per due
volte questo appuntamento,
ma il settore dell’'ospitalita
proprio nei momenti della
crisi & uno dei primi a riparti-
re, perché il nostro paese &
un meodello internazionale
in questo senso ed ecco per-
ché, nonostante le incertez-
Ze, non ci siamo mai fermati
nel pensare e ripensare I'ap-
puntamento di riferimento
per tutto il comparto che ha
voglia dirilancio, quest’anno
piti.chemai», commenta Pao-
lo Caldana, fondatore di Tir-

Il pubblico auna passata edizione dellaTiffénaCta CarraraFiere (raropiarcrivio)

reno Trade, societa promotri-
cedell'evento. Inumeri parla-
no di «oltre 430 espositori in
rappresentanza di quasi 900
marchi», con 62mila presen-
ze come media delle ultime
edizioni in termini di pubbli-
co.

Nella quattro giorni del
2019, ricordano gli organiz-
zatori, ultimo anno dell'even-
to prima della pandemia, si
sono tenuti oltre cento ap-
puntamenti di approfondi-
mento, tra seminari, cooking
show, convegni, tavoleroton-
de. Ma non solo: workshop,

master gratuiti per professio-
nisti, incontri con esperti di
settore, campionati naziona-
lieinternazionalidi pasticce-
ria, cucina, gelateria, pizze-
ria e barman promossi dalle
relative associazioni di cate-
goria, oltre a degustazioni e
dimostrazioni per tutti gli
operatori. Tra questi le pro-
poste dello spazio “Fucina
dei Saperi Saporie Conoscen-
ze”, con la presenza di perso-
naggi e ricette della tradizio-
ne italiana. E, come ricorda-
no ancora i promotori, senza
scordare i grandi marchi del

settore cibo e bevande italia-
no ed estero, con la sezione
dedicata alle associazioni
dei sommelier. Dall'altro la-
toBalnearia: il salone profes-
sionale dell'outdoor design,
benessere e attrezzature bal-
neari, giunto alla 2lesima
edizione. Insomma, un paio
diappuntamenti prontia tor-
nare all'ombra delle Apuane
astrettogiro.

GLIALTRIEVENTI

«Intantodobbiamoringrazia-
re il grande coraggio dell'or-
ganizzatore. Siamo ovvia-

mente molto felici, & un se-
gnalediripartenzaimportan-
te, nonostante i timori delle
scorse settimane. Ripeto: &
un segnale di ripartenza per
Imm, ma pil generalmente
per tutto il settore fieristico
che harisentito dovunque de-
gli effetti della pandemia,
nonsoloquia Carrara», fano-
tare 'amministratrice unica
(da settembre 2021, dopo
Francesco Amedoro) di
Imm-CarraraFiere, Sandra
Bianchi. C'édipit. «8i, abbia-
mo fissato Seatec e Compo-
tecperil 17 e 18 marzo, quin-
di abbiamo un calendario di
marzo veramente molto im-
pegnativo, unosforzoimpor-
tante. Ma stiamo progettan-
do anche il ritomo della 4x4
fest, della Carrara Bier Fest
(ilnome della tradizionale fe-
stadellabirrada quandoéor-
ganizzata direttamente da
Imm, ndr) e dell'evento lega-
to al marmo (White Carrara
Downtown, ndr) che siésvol-
to anche negli ultimi due an-
ni», fa sapere ancora Bian-
chi.

Insomma, un primo passo
importante, dopo due anni
difficili, per Inm-CarraraFie-
re — partecipata ricordiamo
peril 36,4 per cento dallaRe-
gione Toscana e per il 40,8
percentodal Comune diCar-
rara — che nell'ultimo perio-
do ha visto i suoi padiglioni
destinati a sport, hub vacci-
nale e tracciamento. Mesi
scanditi tra gli effetti della
pandemia sul settore e
dall'approvazione dei bilan-
ci del 2019 e 2020, la scorsa
estate, oltre a quella del pia-
nodirisanamento dove sono
tracciate le linee guida del fu-
turo del complesso fieristico.

L.B.
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rone 1311 Massa Carrara e
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Tirreno Ct
Tirreno Ct
. nearia furono le prime a saltare I'arrivo di un altro grande even-
di Claudio Laudanna a causa dello scoppio della pan- to: Seatec. In questo caso si trat-
CARRARA demia da Covid 19 e ora, ideal- ta di una manifestazione orga-
mente, Carrarafiere ricomingia hizzata in prima persona da
Ristoratori, pizzaioli, gelatai € da dove aveva lasciato. Lo fa si- Imm e, tra Ialtro, I'edizione del
poi ancora albergatori, impren- curamente con il medesimo en- febbraio 2020 & stato l'ultima
ditori balneari e chi pill ne ha tusiasmo e la stessa determina- fiera andata in scena a Marina.
piu ne metta. Dal 4 al 7 marzo zjone anche se nel frattempo «Stiamo seguendo quelli che so-
prossimi Carrarafiere tornerd molte cose sono cambiate sia N© | dettami del pianc industria-
dopo due anni tonditondi a fare per quantc riguarda Imm che le - prosegue Bianchi -. Questo
quello per cui & stata pensata: per il comparto fieristico gene- 5|gn|f|ca che stiamo lavorando
ospitare fiere. Per questa tanto rale. «Siamo estremamente feli- P67/ erganizzazione d|‘retta an-
attesa ripartenza i padiglioni di cj di ripartire e di farlo con due che de:' gostrl event, q;jm?[
Marina accoglieranno due delle manifestazioni tanto importanti o1 00 S€alec. ma ancne 1a
. LT . i . o White Carrara downtown, la Fe-
manifestazioni  storicamente - dice chiaramente I'amministra- ) .
. . . . . . sta della birra e la 4x4. In questi
pil attese e partecipate, la[Tirres tore unico di Carrarafiere San- mesi ospitare I'hub vaccinale
nol Ct e Balnesria. Si tratta di draBianchi -. Non & stato sempli- ma anchpe gli eventi sportivi é
due manifestazioni organizzate i i .
da Ti Trad Ig lab ce raggiungere questo risultato 14 senza dubbio importante,
2 |rrer(;9 rade con T_CO abo- dopo anni dI‘S‘tOp forzaFo. P& ma il nostro core business resta
r§2|lone ! en‘tl r‘eg|‘on‘a I DFOV"?- fortuna si assiste a una ripresa, sempre quello di organizzare fie-
ciali e ?SSOCIGZIOFTI di cat‘egor[.a ancheseoltre agrande determi- (. ¢ questo vogliamo fare pur
e nel primo caso si trattera addi- nazione da parte degli organiz- con tutte le incertezze legate al-
ritura dglla 4Zesima edh|2|‘or‘1e q' zatori c’és\;olutgangh?tmoléo co: la situazione pandemica. Il mo-
una degli appuntamenti di riferi- 39910. ol tratla daltronge at o yolronde. continua a
e it due fiere di grande livello che ar- e ’ . .
mento per l'ospitalita, nel secon- ™ realg o essere difficile e complicato. Di
do della 21 per una kermesse di- ;IVE!I’]O:‘H :m momentoc;n cul tlan— sicuroin tutto 1l settore ¢'& gran-
ventata ormai irrinunciabile per clle\.'fen |‘s;nno venendoricalen- 4o voglia di organizzare, ma (e
, . . arizzati. Da parte nostra nonve- .. . . .
tutti coloro che il turismo bal- diarmo I'ora cFiJi fornire Un ottimo difficolta del caso sono evidenti
neare. Al di 1a degli aspetti eco- o - . ecertonon pensavamo che con
i ; L servizio» [Tirreno Ct e Balnearia, . . . L
nemici ed organizzativi, questa . il 2022 ci saremmo ritrovati in
. ] d'altronde, saranno solo il gusto- . . .
ripartenza & anche fortemente s0 antipasto di una ripartenza questa situazione per quanto ri-
simbolica visto che proprio le L guarda I'andamento dei conta-
o o che gidil17 e 18 marzo prevede- ~.
edizioni 2020 diTirreno Cte Bal- . . C o . Qgls.
ra sotto i padiglioni di Marina
= RIPRODUZIONE RISERVATA
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Sandra Bianchi

Sto

Siamo felici

di ricominciare

e di farlo con due
manifestazioni
tanto importanti

L'IMPEGNO

«Stiamo lavorando
per la gestione diretta
delle kermesse
Seguiamo il nostro
piano industriale»

1

==y % LA mazoNE

Massa Carrara '_

t-.-n-l--l-u- Mln—n—n m-_-d

!‘ m e

Gourmet, cibo, accoglienza e turismo
La Imm riparte dai suol gioielli pia preziosi
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Dal 4 al 7 marzo Carrarafiere
tornera dopo due anni a fare
quello per cui é stata pensata:
aspitare fiere. Per questa tanto
attesa ripartenza i padiglioni
di Marina accoglieranno

la[TirreénaCt e Balnearia

A marzo il via

core Y

Gourmet, cibo, accoglienza e turismo
La Imm riparte dai suoi gioielli pit preziosi
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Massa Carrara

Lunigiana

L'ORGANIZZATORE

Paolo Caldana: «Questo & un settore
pronto al rilancio immediato»

«ll Covid-19 ci ha fatto rimandare per due volte questo
appuntamento, ma il settore dell’'ospitalita proprio nei mo-
menti della crisi & uno dei primi a ripartire, perché il nostro
paese & un modello internazionale in questo senso ed ecco
perché, nonostante le incertezze, non ci stamo mai fermati
nel pensare e ripensare I'appuntamento diriferimento per tut-
ta il comparto che ha voglia dirilancio». Non nasconde la pro-
pria soddisfazione Paolo Caldana, fondatore di Tirreno Trade,
la societa promotrice di(Titkého Ct e Balnearia. Si tratta d’al-
tronde di manifestazioni punto di riferimento per i rispettivi
settori. La Tirreno Ct ha ormai raggiunto livelli record come
testimoniano i 430 espositori in rappresentanza di quasi 800
marchi e le 62mila presenze medie nelle ultime edizioni. Nella
quattro giorni del 2019, si sono tenuti oltre 100 appuntamenti
tra seminari, cooking show, convegni, tavole rotonde che
hanno fatto della fiera un grande momento di formazione e
aggiornamento per pasticceri, pizzaioli, ristoratori, barman.
A caratterizzare ogni edizione ci sono poi sempre grandi mar-
chiitaliani ed esteri che propongono non soltanto la semplice
esposizione delle novita, ma anche presentazioni approfondi-
mento. Non da meno I'offerta di Balnearia, il salone dell’'out-
door design, benessere ed attrezzature balneari. Intanto Tirre-
no Trade ha annunciatoTirreno tecno hospitality, che si terra
a dal 23 al 26 ottobre al Porto Antico di Genova.

Gourmet, cibo, accoglienza e turismo
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Il miglior panettone gluten fiee
del mondo per il 2021 parla
genovese, anzi sestrese. La me-
daglia d'oro per questo presti-
gioso titolo internazionale é
stata recentemente vinta dalla
Pasticceria Enea, in via Monterotondo, 56-58 r, nel cuore di Sestri Ponente.
Titolare di questo caffe-pasticceria é Paolo Enea, originario di Bracciano, ma
da anni residente a Genova. Coadiuvato dalla moglie, la gentile signora Cristi-
na Bossi, Paolo prepara specialitd dolci, ma anche salate, usando esclusiva-
mente ingredienti privi di prodotti chimiei, tra cui farine di tipo 1 macinate a
pietra, burro di centrifuga, uova di galline allevate a terra, cioccolato della
Barry Callebaut. Questi alcuni esempi di materie prime utilizzate, per cui la
Pasticceria, sede ufficiale della Federazione internazionale Pasticcieri, ha otte-
nuto il marchio d'eccellenza ligure, potendo usufruire, fra l'altro, di un presti-
gioso laboratorio in loco.

Abbiamo approfittato della cortese disponibilita del signor Enea per rivolgergli
alcune domande.

-Da quanto tempo gestisce questa attivita a Sestri?

Come pasticceria dal maggio 2019. Prima di allora gestivo un negozio simile in
Val Polcevera, esattamente a Teglia. I tempi sono duri: mi riferisco soprattutto
all'imperversare del Covid, ma non ho perso del tutto la fiducia.

-Quali generi tratta in special modo?

Mi dedico un po' a tutti i generi con particolare riferimento ai prodotti del ter-
ritorio. I cornetti sono preparati a mano secondo la ricetta tradizionale.

Inoltre, sono particolarmente graditi dai clienti i semifreddi, le bavaresi, le tor-
te alla frutta, al cioccolato, al cocco e soprattutto la torta Cristina, che porta il

2021
CAMPIONATO MONDIALE

E sestrese il panettone pitt buono del mondo
di Rita Nello Marchetti

nome di mia moglie, sestrese
doc. Molto richiesta anche la
pasticceria salata, fatta a mano
utilizzando la pasta brisée.
-Che cosa ci dice del pre-
mio recentemente vinto?
La medaglia d'oro del Campionato mondiale di panettone 2021 (v. prima foto)
relativa alla categoria gluten free, grazie alla quale ho sbaragliato circa 300
concorrenti provenienti da ogni parte del mondo, mi é stata assegnata a Palaz-
zo Pallavicini a Roma per un panettone milanese di circa 500 grammi, del tut-
to privo di glutine. Inoltre, ho ricevuto un certificato d'eccellenza a Milano,
riconosciuto sia dal Miur, sia dal Ministero degli Esteri.

-Quali i suoi progetti futuri?

Compatibilmente con le difficolta della pandemia, abbiamo in animo di aderi-
re, dal 4 all'8 marzo prossimo venturo, ai Campionati italiani, che si svolgeran-
no presso la Fiera del a Massa Carrara, organizzati dalla Federazio-
ne internazionale Pasticceria Gelateria Cioccolateria, al fine di decretare la mi-
glior colomba artigianale d'Ttalia 2022.

L'iniziativa dovrebbe partire da mia moglie Cristina, che mi affianca egregia-
mente. Inoltre, vorremmo proseguire nella nostra attivitd di promozione di
prodotti genuini del territorio ligure, per cui siamo all'avanguardia!

Ringraziamo il signor Paolo e la signora Cristina, anima del negozio, che ha
collaborato con il marito per I'intervista.
Anche grazie a loro, Sestri & sempre piti dolce.

Nelle foto di Giulio Marchetti: panoramica del bar tra gli attestati ricevuti
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Tirreno C.T. a Carrara / 1'- FC R L

Ospitalita Italio

Riparte Tirreno C.T. (Carrarafiere 6-9 marzo
2022) la rassegna punto di riferimento per il
mondo dell'accoglienza e, ultimamente, anche
per gli stabilimenti balneari. Le tante edizioni
fanno di quella toscana una delle fiere pi0
longeve di un settore che comnvolge ristoranti,

bar, alberghl, pizzenie, gelaterie, pasticcerie. Lo fara ripartendo da dove si era fermata, a

causa del lockdown, ma pil forte di prima. A partire da quello che & mancato al mondo
dell'ospitalita: I'offerta di innovazicne e miglioramenti per la propria struttura. Uno del punti di
forza quindi sara la presenza degli oltre 430 espositori in rappresentanza di guasi 900 marchi,
per un successo conschdato di pubblico con 6bmila presenze (quelle dell'ullima edizione, la
2019). Tra 1 40mila metn quadrati del padiglioni di Carrarafiere,[Tirreno CT avra corne sermpre
1l suo cuore nell'incontre gquahficato fra domanda e offerta cui fanno da corcllario convegni,
seminarl e workshop, master gratuity, Incontri con esperti di settore, carnpicnati nazionali

e internazionali di pasticceria, cucina, gelateria, pizzena e barman, oltre a degustazioni e
dimostrazionl. Un'inlera area é dedicata al caffé e alle mnovazioni del settore grandi impianti
Ma anche tutto 16 che riguarda le attrezzature per la tavola, bar, gelatenia e pasticceria fino
all'arredo contract. Presente anche il wine&beverage con 1 mighor prodotti per 1 mixology e

1 barman, oltre alle birre artiglanali € un‘ampia selezione di aziende vitivinicole e distillerie
con la presenza dei produttort. Imprescindibile il legame con Balnearia, salone professicnale
dell'cutdoor design, benessere e attrezzature balneari che fanno difTirreno/CT un unico
grande evento di riferimento per 1l segmenio dell'accoglienza, dalla ristorazione al wellness,
dallo street tood all'’hotellene per arnvare all’'ospitalita in splaggia.
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APPUNTAMENTI

CAMPIONATO
MONDIALE
DI PESTO

Dove: Genova
Quando: 5 marzo 2022

L'8° edizione del Campionato Mondiale del Pesto

al Mortaio, secondo le ultime indiscrezioni che
trapelano dall'organizzazione, ritornera Sabato 5
marzo 2022 nella consueta location del Salone del
Maggior Consiglio di Palazzo Ducale.

Ancora top secret il programma completo ma si
dovrebbe finalmente ritornare alla formula in
presenza con 100 concorrenti provenienti da tutto
1l mondo a sfidarsi a colpi di pestello e mortaio
nella preparazione del pesto genovese secondo
le modalita tradizionali e utilizzando ingredienti
autentici e genuini. Per tutte le info:
www.pestochampionship.it

Dove: Carrara Fiere
Quando: 6-9 Marzo 2022

Riparte Tirreno C.T. (Carrarafiere 6-9 marzo 2022) la
rassegna punto di riferimento per il mondo dell'ac-
coglienza e, ultimamente, anche per gli stabilimenti
balneari. Le tante edizioni fanno di quella toscana
una delle fiere piu longeve di un settore che coin-

volge ristoranti, bar, alberghi, pizzerie, gelaterie,
pasticcerie. Lo fara ripartendo da dove si era ferma-
ta, a causa del lockdown, ma piu forte di prima. A
partire da quello che & mancato al mondo dell'ospi-
talita: l'offerta di innovazione e miglioramenti per la
propria struttura.

Uno dei punti di forza quindi sara la presenza degli
oltre 430 espositori in rappresentanza di quasi 900
marchi, per un successo consolidato di pubblico
con 65mila presenze (quelle dell'ultima edizione,
la 2019). Tra i 40mila metri quadrati dei padiglioni
di Carrarafiere, [liiieno B avra come sempre il
suo cuore nell'incontro qualificato fra domanda e
offerta cui fanno da corollario convegni, seminari
e workshop, master gratuiti, incontri con esperti
di settore, campionati nazionali e internazionali
di pasticceria, cucina, gelateria, pizzeria e barman,
oltre a degustazioni e dimostrazioni.

In 42 anni Tirreno C.T. & stata il punto di partenza
di centinala di progetti, migliaia di incontri profes-
sionali; uno strumento che, non lo diciamo noi, ma
1 tanti espositori che nel tempo continuano a darci
fiducia, ha saputo contribuire alla crescita dell'ospi-
talita italiana, un fiore all'occhiello dell'economia
del nostro Paese

SALONE AGROALIMENTARE LIGURE

Dove: Finale Ligure - Quando: 11-13 Marzo 2022

Dall'll al 13 marzo 2022, tornera l'atteso appuntamento con il Salone dell'Agroalimentare Ligure, giunto alla
diciottesima edizione, evento enogastronomico consolidato e di carattere nazionale ed internazionale.
La sede del Salone dell’Agroalimentare Ligure & il prestigioso Complesso Monumentale di Santa Caterina
con l'Oratorio, 1 Chiostri ed il Giardino Botanico (I'Auditorium sara ancora utilizzato per, le vaccinazioni),
oltre ad alcune piazze del centro storico di Finalborgo, premiato nel 2008 “Borgo piu bello d'Italia”. Il Salone
dell'’Agroalimentare Ligure & un evento che si pone l'obiettivo di valorizzare il territorio ligure attraverso
le peculiarita enogastronomiche regionali e le sue produzioni di qualita e, come di consueto, € articolato
in due parti: la rassegna espositiva con un'ampia area di spazi espositivi, in cui le imprese liguri potranno
presentare i propri prodotti caratterizzati da elevati livelli di qualita e tipicita, con la presenza di aziende
“ospiti” delle Regioni limitrofe alla nostra Liguria. Le iniziative culturali e didattiche con un ampio program-
ma di laboratori, show-cooking, corsi e mostre a cui potranno partecipare visitatori ed espositori. L'Area
della Vision Plaza dove si parlera di innovazione e sostenibilita del settore agroalimentare con il Contest
Liguria Food Innovation e Casa Liguria con la partecipazione di Assaggia La Liguria ed il Consorzio di Tute-
la Basilico Genovese DOP, il Consorzio di Tutela Olio Dop Riviera Ligure e 'Enoteca Regionale della Liguria.
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Con una nota stampa appena giunta il 30 dicembre in redazione, mentre stavamo andando in stampa, ltalian Exhibition Group
ha annunciato il rinvio dell’edizione 2022 di Sigep, dal 12 al 16 marzo. “Le associazioni di categoria alla luce degli attuali

SIGEP

HE DOLCE WORLD EXPO

indicatori pandemici valutano impossibile una visitazione significativa tanto dall'ltalia, quanto dall'estero, Europa compresa - si legge nel comunicato - In particolare,
le sollecitazioni pervenute in tal senso da tutte le compagini associative di Sigep hanno messo IEG nelle condizioni di prendere atto che I‘evoluzione della pandemia
non consentiva di mantenere la manifestazione nella terza decade di gennaio. Di qui la decisione di IEG di uno spostamento nella miglior data possibile, quella del

mese di marzo”. www.sigep.it
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Accesso diretto per I'équipe italiana alla finale della prossima Coupe du Monde
de la Patisserie, in quanto nazione detentrice del titolo mondiale. A Lione duran-
te il Sirha, in programma dal 19 al 23 gennaio 2023, si terra [a finalissima, a cui
parteciperanno per accesso diretto anche le compagini francese e giapponese,
bronzo e argento lo scorso settembre. Per designare le nazionali che si sfideran-
no, sono in calendario nel corso di quest'anno le finali continentali: European
Pastry Cup, Asian Pastry Cup, African Pastry Cup, Copa Maya/American Pastry
Cup e Middle East Pastry Cup. Owiamente il Club italiano & concetrato sulla

0O
Il decreto legge del Land tedesco Baden-Wiirtttemberg relativo
al'emergenza Coronavirus proibisce fiere e mostre e, pertanto,

& rimandato lo svolgimento di Gelatissimo, previsto in febbraio.
Nel rispetto della cadenza, la fiera e i suoi partner accoglieranno
di nuovo a Stoccarda il mondo del gelato dal 3 al 7 febbraio
2024. In concomitanza con la 2° edizione di IKA/Olimpiadi culina-

selezione, che avra luogo in Cast Alimenti, cmpatisserie.com

42: edizione per Tirreno TC, manifestazione di
riferimento per il mondo dell'accoglienza e degli
stabilimenti balneari che coinvolge ristoranti,

bar, alberghi, pizzerie, gelateria e pasticcerie, a
Carrafiere dal é al 9 marzo. Si attendono oltre 400
espositori in rappresentanza di un migliaio di mar-
chi, su 40.000 m?. In parallelo, campionati nazionali
e internazionali per pasticcieri, cuochi, gelatieri,
pizzaioli e barman, oltre ad un fitto programma di
convegni, seminari e workshop. i '
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Pasticceria INTERNAZIONALE 333

russia. exposweet.pl

¥4 3

In programma la 6* edizione di Campioni in
Erba, competizione ideata da Andrea Vescia,
gelatiere e fondatore della Scuola Delicati
Equilibri, organizzata presso la Pasticceria
Verga a Giussano, Mb. Tema della gara, il

21 febbraio, la nocciola, interpretata nelle
sue molte cultivar da parte dei 20 gelatieri
provenienti da tutta Italia. Elevato anche il
tasso di “ritorni”, ma anche I'arrivo di "nuovi”.
E si va completando il programma di incontri
con gli ospiti che, dopo la prima selezione da
20 a 6, e la seconda con cuisi individuano i tre
migliori gelati, arricchiranno I'evento, prima

di una sorpresa finale e della premiazione.
delicatiequilibri.it

rie, in occasione di Intergastra.
gelatissimo-expo.com www.messe-stuttgart.de/gelatissimo/en

Padiglioni al completo e svariate competizioni in vista per ExpoSwe-
et 2022, a Varsavia dal 27 febbraio al 2 marzo. Si terranno il
Campionato Polacco di Cake Decoration, con le selezioni per la
Coppa del Mondo in programma a Milano, oltre al Campionato
Polacco di Dessert e |'Open Contest di Decorazione. Per queste
gare, oltreché dalla Polonia, i concorrenti .
provengono da Lituania, Ucraina e Bielo-
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Il Bocuse d'Or Europe 2022 sara il 23 e 24 marzo in Ungheria, durante Sirha Budapest. Tra le 20 nazioni partecipanti, in 10
verranno selezionate in vista della finale 2023, come di consueto a Lione, durante Sirha, dal 19 al 23 gennaio 2023. Due le pro-
ve su cui misurarsi, utilizzando come materie prime carni cervo e fegato d'oca; altri due ingredienti obbligatori, utilizzati nella

cucina ungherese, sono panna acida e fiocchi di latte. In gara anche il Team Italia, composto dai medesimi concorrenti giunti al
10° posto alla finale mondiale 2021: lo chef Alessandro Bergamo, con il coach Lorenzo Alessio e il commis Francesco Tanese. bocusedor.com
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Per ogni manifestazione consigliamo un contatto diretto di conferma, poiché possono avvenire cambiamenti organizzativi dopo la stampa di questo calendario.
* indica una manifestazione non ancora segnalata sui numeri precedenti o che ha subito variazioni.

30 gennaio - 2 febbraio 2022 - Colonia (Germania)
ISM + PROSWEETS COLOGNE
www.ism-cologne.com

www.prosweets.com

*27 febbraio - 2 marzo 2022 - Varsavia (Polonia)
EXPOSWEET 2022

salone del dolciario

www.exposweet.pl

6 - 9 marzo 2022 - Carrara (Ms)
- ospitalita e outdoor

[0- 13 marzo 2022 - Istanbul (Turchia)
IBAKTECH - panific., pasticceria, cioccolato, gelato
www.ibaktech.com

*12 - 21 marzo 2022 - Rimini
SIGEP
www.sigep.it

21 - 22 marzo 2022 - Torino
PREMIO PASTICCERIA GIOVANI
www.associazionepiece.org

%26 - 29 marzo 2022 - Parigi (Francia)
SIRHA EUROPAIN - europain.com

28 - 31 marzo 2022 - Shanghai (Cina)
SHANGHAI INTERNATIONAL HOSPITALITY
EQUIPMENT & FOODSERVICE EXPO
www.hotelex.com

4 -7 aprile 2022 - Barcellona (Spagna)
ALIMENTARIA - www.alimentaria.com

*21 - 23 aprile 2022 - Milano
IDENTITA GOLOSE - congresso
identitagolose.it

10 - 13 maggio 2022 - Singapore
FHA-HORECA - www.thahoreca.com

*5 - 6 settembre 2022 - Londra (UK)
SPECIALITY & FINE FOOD FAIR
specialityandfinefoodfairs.co.uk

18 - 21 settembre 2022 - Las Vegas (USA)
IBIE - panificazione e pasticceria
bakingexpo.com

15 - 19 ottobre 2022 - Parigi (Francia)
SIAL - salone alimentazione
www.sialparis.com

22 - 25 ottobre 2022 - Stoccarda (Germania)
SUDBACK - www.suedback.com

25 - 28 ottobre 2022 - Parma
CIBUS TEC - www.cibustec.it/en

*28 ottobre - 1 novembre 2022 - Parigi (Francia)
SALON DU CHOCOLAT
worldchocolatemasters.com

*27 - 30 novembre 2022 - Longarone (Bl)
MIG - www.mostradelgelato.com

*19 - 23 gennaio 2023 - Lione (Francia)
SIRHA - COUPE DU MONDE DE LA PATISSERIE
+ BOCUSE D'OR - sirha.com

25 - 28 ottobre 2023 - Monaco di Baviera
(Germania)

IBA - panificazione, pasticceria
www.iba.de/en/
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food&beveragenda
A CURA DI CECILIA FILONI

02/22

ANTEPRIME TOSCANA
13=18 Pehhraio

Torna il classico appuatamento con ka pre

sentadione in anteprima delle npove annate

del vino toscano. Questanno, dopo Fedi-
wiome maggioling 2021, Fevenlo si svolgers,

come da lradizione, ad inizio anno.

Consorzio ave le sue giormate dedicate,
Mag-
giovi dettaghi e programma di tatti gl eventi
nel sito uificiale.
L. ANTEPRIMETOSCANE.IT

con approfondimenti ¢ degustazi

MILANO
DISTILLO EXPO 2022

-2 fehhraia

e giornate per scoprire la teenologia

che sta dietro alle micro distillerie nel
mondo, conoscerne | segreti ¢ incontrare
esperti del seltore, A Milino, vain scena

la preima esposizione italiana dedicat
completamente alle attrezzatne, male
ng perle prime distillevie,
Lalocation ¢ guella delle Otficine del Volo,

prime e pac

allinterno del complessa delle ex olficine
acronautiche Caproni di Taliedo. In puo-
dgramma anche mastercliss ¢ incontrd. Info
¢ higlieni collegandosi al sito ulliciale.
L DISTILLOUT

03/22

CARRARA

=0 iarzo
La Hera di vilerimento per il settore dell'o-
spitalita in ¢ outdoor da appuntamentao dal
-l o marzo 2022 nella tradizionale location
del complesso licristico di Carvara, Presenti
espositori da tutta Nalia, le mighiori innova-
giomi del seftore, ¢ oltre 100 tra masterclass,
convegni ¢ cooking show, Anche ingquesta

gresima edidone, i settori merceanlogic
della Tivveno CT. coprivanno tutto il
panorama dellofferta, sia di prodoti che

di altvezzature ¢ serviz per risloranti.

sliceerie, pizeeric,
gelatieri e comuniti Info ¢
Dhiglietti sul sito utficiale,
L: TiRReNoCT.T
DUSSELDORF
PROWEIN

27-20 marzo

paniticalon,

Dopo due anni di stop, lorma il momento
di Prowein., v teade pine grandi fiere o
livello internazionale per il settore dei
vini ¢ delle hevande aleoliche. 1 padiglio-
ni saranno oltre 1. divisi per prove-
nienza delle aziende: una scella per
uceogliere i lantissimi espositori. opera-
tori del sellore e visitalori in sicurezz,
maanche per rendere Fesperiensza pia
agevole. Non mancheranono momenti di
incontro, eventi e degustazioni,

L. PROWEIN.COM

BIENNALE INTERNAZIO-
NALE DEL VINOG,
Bolognafiere

17-18 GENNAIO 2022

L! BIENNALEDELVINO.COM

WINE&SIENA

Siena

ULTIMO WEEKEND DI GENNAIO
2022

(! WINEANDSIENA.COM

CRANDI LANGHE 2022
‘Torino

31 GENNAIO -1 FEBBRAIO 2022
L! GRANDILANGHE.COM

BUY WINE TOSCANA
Firenze

11-12 FEBBRAIO 2022

({ BUY-WINE.IT

WINE PARIS

& VINEXPO PARIS
Parigi

14-16 FEBBRAIO 2022
L! VINEXPOSIUM.COM

ENOLIEXPO
Bari

10-12 MARZO 2022
L ENOLIEXPO.COM

82

Tuscany Previews. 13th-18th Febraarry,

L A

aileprimeloscane.il

Distillo Expo 2022, Milan. ist-2nd
Fefnary, o2z
oo edavs bo discover he techinofogy b

fined Hhee aderin-elis

o the official gl

distillo.it

Tirveno O, Carvvara. 6th-olk March

e

tirrenoctl. il

Prowein. Dusseldovf, th-20th
Varch. 2022

sl

PN

e arnitions il b

1ol e e,

Prozein.com

Biennale nternazionale del Vino

Falogna Fivr

Wine&Siena

Meha

T T

W ALHOSLERLCOTH

Enaoliexpo

Funrf

foth=izth Mearedli 2022
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SIGEP

Il prossimo appuntamento con Sigep & previsto a Rimini dal 22 al 26 gennaio 2022. "Si ritoma in presenza con il suppor-
to importante di una piattaforma digitale — esordisce Flavia Morelli, Group Exhibition Manager di IEG Expo -, un‘esten-
sione della fiera che dal 26 gennaio ne amplifichera i contenuti e dara |a possibilita a buyer ed espositori di prolungare in
forma di networking le esperienze e i contatti stretti a Rimini. Dalle recenti fiere che abbiamo organizzato e ospitato,
abbiamo avuto segnali positivi e incoraggianti, in fatto di interesse e partecipazione di aziende e operatori italiani e
europei in prospettiva di Sigep, dove ci saranno eventi importanti. Prima fra tutti, ospitata nella Gelato Arena, si terra |a
selezione del gelatiere e del pasticciere che faranno parte della squadra italiana in gara alla pros-sima Coppa del Mondo
della Gelateria 2024". "I pasticciere sara scelto nella giomata di domenica fra 9 candidati ~ in-terviene Giancarlo
Timballo, presidente della Coppa del Mondo di Gelateria -, mentre il lunedi e il martedi ci saranno le preselezioni per il
gelatiere, con numero massimo di 40 candidati. Il mercoledi si terra la finale, con 9 candidati, il tutto a cura del Club ltalia.
Il programma proseguira con le selezioni nazionali in Polonia, Francia, Spagna, Argentina, Singapore e Stati Uniti, e
stiamo contattando altri Paesi europei disposti a partecipare, nel 2023, alla prima semifinale europea”. Tomando a Sigep
2022, al centro del quartiere fieristico, spiega Morelli, “una fonte di attrazione e interesse sara la Vision Plaza, con un fitto
programma di incontri sui nuovi scenari del food, sui trend delle singole filiere e sui temi della soste-nibilita e le nuove
frontiere della digitalizzazione. La pasticceria avra nella Pastry Arena il proprio punto d'interesse con talk, demo e case
history, in vista dell'appuntamento del 2023 con i campionati in presenza, fra Pastry Queen e Juniores”. sigep.it

Flavia Morelli, Group Exhibition
Manager di IEG Expo.
Giancarlo Timballo, presidente della
Coppa del Mondo di Gelateria.

Gelatissimo avra luogo dal 5 al 9 febbraio 2022 in

Germania, a Stoccarda, fra moderne tecnologie,

» Il 31 gennaio prende il via | edizione del T
. gennaio prende il via la nuova edizione del ey
V GELATISSIMD Master of Pastry-Full Edition di hangar78. Un .f/ ’
materie prime ed attrezzature d'avanguardia, per
nuove idee di commercializzazione. Messe Stuttgart opera in accordo con le

normative del Land Baden-Wiirttemberg e fa sapere che, conformemente a
queste, si decidera a tempo debito se continuare a sequire le regole del 3G
(vaccinato, guarito, testato)} oppure se ammiettere solo le persone guarite &
vaccinate.

E in contemporanea si svolgera Intergastra, salone dedicato a gastronomia,
hotellerie e fuori casa, con il caffé al centro dello Stuttgart Coffee Summit e del
Coffee Symposium. Nell'ambito di Outdoor. Ambiente. Living, le aziende pre-
senteranno infine soluzioni per la ristorazione all'aperto. gelatissimo-expo.com

percorso condensato in 5 mesi, incentrato su h an g a FTB

formazione e consulenza su misura, articolato in Ui otk
moduli assegnati a docenti di fama internazionale, !
con un programma in presenza, full time, per una ,-"
formazione continua, con workshop in postazioni M tt?
autonome per un numero limitato di partecipanti.

"Il nuovo master partira dalle nozioni fondamentali - spiega la responsa-
bile Valentina Bartolozzi - e ogni settimana sara dedicata a una temati-

ca, per rendere gli allievi autonomi nella produzione e interpretazione".
hangar78.com

BLOCK NOTES

A fronte del crescente apprezzamento del lievitato festivo italiano all'estero, in dicembre negli Usa, si terra nella Grande Mela il primo NY
Panettone Festival, che vedra in scena le creazioni di numerosi professionisti. E Joseph Settepani (figlio di Biagio, nostro storico collabo-
ratore), coinvolto in prima persona, a dare I'annuncio: “Ci auguriamo che sia un successo, non solo quest'anno ma anche i prossimi”, con
I'idea di ridefinime I'esperienza gustativa e culturale anche oltreoceano. panettonenewyork.com

Il 4 e 5 dicembre torna a Torino Una Mole di Panettoni. Una location come |'Hotel Principi di Piemonte, oltre 35 professionisti da tutta ltalia e pid di
200 panettoni da scoprire (al prezzo unico di € 28 al kg). E continua la tradizione che lega la kermesse ad una causa di beneficenza: € 1 di ogni ingres-
so & devoluto a 1caffe.org, la Onlus di Luca Argentero. L'esperienza prosegue online su unamoledi.it, che ospita le migliori proposte artigianali.

Torna I'appuntamento con Re Panettone®: prima Milano il 27 e 28 novembre e poi Napoli I'11 e 12 dicembre celebrano il panettone nella ricetta
classica e in altre varianti. Esposizione, tasting e mercato per tutti i partecipanti all'evento, sponsorizzato da Molino Dallagiovanna ed organizzato da
Amphibia di Stanislao Porzio e Dipunto studio. La formula collaudata si arricchisce a Milano dell'offerta dei dolci natalizi della tradizione, mentre nella
citta partenopea viene assegnato il Premio Re Panettone® Napoli. repanettone.it

104272

4 g
Il 27 e 28 novembre |a nostra Pinerolo, To, accoglie al Teatro Sociale i grandi lievitati festivi: Panettone in Vetrina, organizzata dal Setto- } b
re Turismo e Manifestazioni del Comune, valorizza e promuove il panettone artigianale da 15 anni. manifestazioni@comune.pinerolo.to.it ,_ﬁf {on,
IRy
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Dopo il successo di Anuga, si conferma la modalita always on per ISM e ProSweets Cologne, dal 30 gennaio al 2
febbraio 2022 a Colonia, grazie alla piattaforma digitale ISM & ProSweets @home Koelnmesse, per assicurare che
tutti i player possano restare in contatto non solo nel centro espositivo. Gli espositori interverranno infatti anche in
modalita digitale: un profilo espositore interattivo con dati di contatto e info sui prodotti fornira un quadro di sintesi, mentre la funzione talk

/sweets
/) COLOGNE

to me sempliﬁcheré il confronto fra espositori e visitatori. Le aziende avranno anche la possibilita di offrire presentazioni, degustazioni, show
cooking o eventi su invito, L'Expert Stage ospitera conferenze sui trend e tecnologie; sul Global Competence in Food Stage i visitatori troveranno informa-
zioni sul network del food di Koelnmesse e sui risultati delle ricerche di mercato, mentre sui Product Stage le aziende presenteranno prodotti e soluzioni.
In presenza, il programma eventi e congressi proporra uno spaccato dei trend: oltre all'lSM Expert Stage, il palcoscenico dedicato a trend di consumo e
di prodotto, la New Product Showcase, con i prodotti pil innovativi, il congresso #CONNECT2030 in transition, con tematiche inerenti il futuro del settore

dolciario e snack. www.ism-cologne.com
Giunge all'edizione numero 42_
che si terra a Carrarafiere dal 6 al 9 marzo
2022, quale rassegna punto di riferimento
per il mondo dell'accoglienza e per gli stabi-
limenti balneari, coinvolgendo ristoranti, bar, alberghi, pizzerie, gelaterie,
pasticcerie. Previsti oltre 430 espositori in rappresentanza di circa 900 mar-
chi su 40mila m?, a cui fanno da corollario convegni, seminari e workshop,
incontri con esperti, campionati nazionali e interazionali di pasticceria,
cucina, gelateria, pizzeria e barman, oltre a degustazioni e demo.
L'area della pasticceria e del gelato tornera ad essere ravvivata dalle
associazioni di categoria e un'ampia area sara dedicata ad attrezzature per
laboratori di produzione.

"Da oltre 40 anni_é il punto di partenza di centinaia di progetti e
migliaia di incontri professionali”, ricordano gli organizzatori, fiffenoctit]

A

Ospitalrts itolia

_CALENDARIO ESPOSIZIONI PER I SETTORE DOLCIARIO

“| World Chocolate Masters sfidano gli artigiani a riconsiderare il passato e
creare un futuro pit luminoso, alimentato da design, scienza, tecnologia”.
Cosi Cacao Barry introduce la prossima edizione del concorso dedicato al
mondo del cioccolato, che coinvolgera professionisti di talento secondo le Ii-
nee guida della gara: il cioccolato di domani. Le prove prevedono la presen-
tazione della propria interpretazione del tema, che si articolera nell'esecuzio-
ne di una piccola pigce di design e nell'ideazione di uno snack al cioccolato,
pasticceria fresca e un cioccolatino stampato. Il tutto nel segno di un design
di riferimento, da declinare in tutti i lavori in concorso, di elaborati in sintonia
con principi salutistici e al contempo golosi, nonché pensati per la vendita.
Le selezioni sono in corso e, per I'ltalia, lo svolgimento & in calendario in
febbraio 2022 presso gli spazi di Selmi Group a Pollenze, Cn. La finalissima
& invece prevista per fine ottobre, al Salon du Chocolat di Parigi (data in
attesa di conferma definitiva). worldchocolatemasters.com

Per ogni manifestazione consigliamo un contatto diretto di conferma, poiché possono awvenire cambiamenti organizzativi dopo la stampa di questo calendario.
*indica una manifestazione non ancora segnalata sui numeri precedenti o che ha subito variazioni.

26 - 29 novembre 2021 - Montecarlo
(Principato di Monaco)
MONTE-CARLO GASTRONOMIE
enogastronomia, showcooking
www.montecarlogastronomie.com

*27 - 28 novembre 2021 - Milano
RE PAMETTONE - www.repanettone.it

28 - novembre - 1° dicembre 2021
Longarone (BI)
MIG - mostradelgelato.com

www.saborfusionrd.com

www.ibaktech.com

23 - 25 febbraio 2022 - Punta Cana
(Repubblica Dominicana)
SABORFUSION RD - congr. gastronomico turistico

6-9 marzo 2022 - Carrara (Ms)

[0]- 13 marzo 2022 - Istanbul (Turchia)
IBAKTECH - panific., pasticce., cioccolato, gelato

21 - 22 marzo 2022 - Torino

10 - 13 maggio 2022 - Singapore
FHA-HORECA
www.fhahoreca.com

18 - 21 settembre 2022 - Las Vegas (USA)
IBIE - panificazione e pasticceria
bakingexpo.com

15 - 19 ottobre 2022 - Parigi

SIAL - salone alimentazione
www.sialparis.com

22 - 25 ottobre 2022 - Stoccarda

22 - 25 gennaio 2022 - Parigi (Francia) PREMIO PASTICCERIA GIOVANI (Germania)
SIRHA EUROPAIN - europain.com www.associazionepiece.org SUDBACK
www.suedback.com

22 - 26 gennaio 2022 - Rimini

28 - 31 marzo 2022 - Shanghai (Cina)

SIGEP - sigep.it SHANGHAI INTERNATIONAL HOSPITALITY 25 - 28 ottobre 2022 - Parma

30 gennaio - 2 febbraio 2022 - Colonia EVQVUWI:::':EEI i;OCK)SERViCE EXPO CIBUS TEC - www.cibustec.it/en

{Germania) i ; fine ottobre 2022 - Parigi (Francia)

I15M + PROSWEETS COLOGNE 4 -7 aprile 2022 - Barcellona (Spagna) SALON DU CHOCOLAT

www.ism-cologne.com - www.prosweets.com ALIMENTARIA worldchocolatemasters.com

5 - 9 febbraio 2022 - Stoccarda (Germania) YAl i 25 - 28 ottobre 2023 - Monaco di Baviera
GELATISSIMOS&INTERGASTRA 23 - 25 aprile 2022 - Milano (Germania)

www.messe-stuttgart.ce IDENTITA GOLOSE - identitagolose.it IBA - panificazione, pasticceria - www.iba.de/en/

Pasticceria IN

e
R~
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Attrezzature e forniture per:
Alberghi, Ristoranti, Bar, Gelaterie, Pasticcerie,
Panifici, Pizzerie, Arredamento Contract

DAL 6 AL 9 MARZO 2022

= 9:30 ALLE 18:30

esteggia guarant'anni, Tirreno CT. (Carrarafiere
-9 marzo 2022) la rassegna punto di riferimento
er il mondo dell'accoglienza e, ultimamente,
nche per gli stabilimenti balneari. Il traguardo fa
i quella toscana una delle fiere piu longeve di un
ettore che coinvolge ristoranti, bar, alberghi,
iizzerie, gelaterie, pasticcerie. Lo fara ripartendo da
ove si era fermata, a causa del lockdown, ma piu
orte di prima. A partire da quello che & mancato al
rondo dell'ospitalita: l'offerta di innovazione e
niglioramenti per la propria struttura. Uno dei
wnti di forza quindi sara la presenza degli oltre
30 espositori in rappresentanza di quasi 900
narchi, per un successo consolidato di pubblico
on 62mila presenze (quelle dell’'ultima edizione, la
019). Tra i 40mila metri quadrati dei padiglioni di
-arrarafiere, [iftene @0 avra come sempre il suo
uore nellincontro qualificato fra domanda e
fferta cui fanno da corollario convegni, seminari e
sorkshop, master gratuiti, incontri con esperti di
ettore, campionati nazionali e internazionali di
iasticceria, cucina, gelateria, pizzeria e barman,
ltre a degustazioni e dimostrazioni.

Tirreno Trade™

Organizzazione fiere
Tel. 0585 791770 | Fax 0585.79178]

wwwtirrenotrade.it | info@tirrenotrade.it

L'area della pasticceria e del gelato tornera ad
essere ravvivata dalle associazioni di
categoria presenti come sempre in fiera non
solo per raccontare le ultime novita e
confrontarsi sul settore, ma anche con
concorsi nazionali e internazionali, gli stessi
che di anno in anno richiamano sempre piu
visitatori specializzati nei padiglioni di
Carrarafiere. Un'ampia area espositiva inoltre
sara dedicata a tutto quello che puo servire
per realizzare o migliorare i laboratori di
produzione di un settore, quello della
pasticceria e gelateria, che negli ultimi anni
sta diventando sempre piu importante a
livello qualitativo e di visibilita internazionale.
In 40 anni Tirreno CT. & stata il punto di
partenza di centinaia di progetti, migliaia di

pi4

- S SE————

s
@%ﬁ

-

incontri professionali; uno strumento che, non
lo diciamo noi, ma i tanti espositori che nel
tempo continuano a darci fiducia, ha saputo
contribuire alla crescita dell'ospitalita italiana,
un fiore all'occhiello dell'economia del nostra

Paese.
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GELATO DAY

Con il decennale della Giornata Europea del Gelato Arti-
gianale, ogni anno il 24 marzo, parte il contest per firmare il
Gusto dell’Anno 2022. Dolce Sinfonia sara una variante del ge-
lato a base cioccolato e nocciola, da arricchire con ingredienti
del territorio, e tocchera a gelatieri di tutta Europa deciderne
la ricetta, sfidandosi nel concorso organizzato da Artglace, in
collaborazione con Longarone Fiere Dolomiti e Italian Exhibi-
tion Group. La prima selezione & al 61° MIG, mentre |a seconda
fase si svolgera il 24 gennaio 2022 a Rimini, durante Sigep. La
giuria sara presieduta dal presidente di Artglace, Marco A. Mi-
quel Sirvent, e composta da 4 professionisti, che valuteranno
gli elaborati in base a quattro parametri: gusto, struttura, ori-
ginalita della ricetta ed estetica della vaschetta. Il regolamen-
to & su gelato-day.com

SHERBETH FESTIVAL
Ritorna in presenza la ma- QSherb eth L
nifestazione siciliana punto _ _ i

i 4 Festival Internazionale del Gelato Artigianale
d'incontro del gelato arti-
gianale. Sherbeth Summit si terra a Palermo il 13 e 14 dicembre.
Ad un annodalla Sherbeth Experience, con i giurati del Concorso
Francesco Procopio Cutd che valutarono i gelati inviati da tutta
Italia e non solo, ecco il ritorno dal vivo. Alla gara, incentrata
sul tema La liberta, partecipera un massimo di 50 gelatieri, i cui
gustisarannovalutati da una giuria di cuifara parte anche Luigi
Buonansegna, vincitore dell’edizione scorsa, insieme a uno chef
stellato ed altri componenti. sherbethfestival.it

SIGEP

£ tempo di competizioni a Sigep 2022, & 24
Dolce World Expo, in programma dal

22 al 26 gennaio a Rimini. Torna Gelato S'gep
d’Oro, per individuare i gelatieri e pa-

sticcieri per la squadra italiana che, in occasione della prima
Gelato European Cup nel 2023, gareggera per uno dei 2 posti
disponibili alla 10? Gelato World Cup - Coppa del Mondo della
Gelateria a Rimini nel 2024. Termina infatti I'au-
tomatismo della partecipazione di diritto con lo
svolgimento di fasi eliminatorie per accedere alla
finale mondiale a squadre, composte ciascuna da
un gelatiere, un pasticciere e un cioccolatiere.

“la novita della Coppa europea —spiega Giancarlo
Timballo, presidente della Gelato World Cup — si affianca alle
altre due selezioni intercontinentali:la 4* Coppa latino-america-
na, a Buenas Aires nel giugno 2022, e la 2* Asian Cup, nell’apri-
le 2022 a Singapore. A queste se ne aggiungera una negli USA.
La Gelato European Cup rendera piu severe le selezioni, con un

"o

anno e mezzo per allenarsi”.”Un nuovo inizio per una nuova or-
ganizzazione — commenta Flavia Morelli, Group Exhibition Ma-
nager Food & Beverage IEG —che da il via alla road to Sigep 2024
con la GelatoWorld Cup. Che € non solo una competizione, ma
anche uno dei momenti formativi di pid alto livello”.

sigep.it - coppamondogelateria.it

GELATISSIMO

Dal 5 al g9 febbraio
2022 in Germania,
negli spazi di Mes-
se Stuttgart, torna
GELATISSIMO, che
mettera in scena mo-
cerne tecnologie, ma-
terie prime ed attrez-
zature d’avanguardia.
Si svolgera anche |l 3 .
Grand Prix GELATISSIMO, per il quale sono aperte le iscrizioni:
curante le prime tre giornate i candidati si misureranno nella
creazione dei migliori gusti di gelato al pistacchio, yogurt e
fragola, e al vincitore di ciascuna categoria andra una delle tre
Vespe in palio, oltre a qualificarsi per il gran finale il 4° giorno,
incentrato sul miglior gelato al cocco. Nel concorso Intercoppa,
i tre finalisti 2022 si confronteranno con i migliori del 2018 e 2020
per il miglior gelato variegato all'amarena. Chi avra la meglio
si aggiudichera una Fiat soo.
messe-stuttgart.de/gelatissimo/en/visitors/grand-prix-
gelatissimo

CAMPIONI IN ERBA

Sesta edizione per la competizio-
ne ideata da Andrea Vescia, fon-
datore della scucla Delicati Equi-
libri, presso la Pasticceria Verga
a Giussano, Mb. In programma il
21 febbraio, tema di Campioni in
Erba sara |a nocciola, da esplora-
re in tutte le sue cultivar.Venti gli
artigiani da tutta Italia: la lista
delle iscrizioni, che si chiudono a
meta gennaio, & quasi completa.
Oltre al concorso, ci saranno mo-
menti di incontro e di approfon-
cimento sul gelato artigianale.
delicatiequilibri.it

Giunge  all'edizione
numero 42

2 Febbrato 2022 ore 9.20

Vs Cataack 110 Giuveane 0MBl) preses Yargs Pasticter

Tirrveno Trade™

ﬂqwnmxmfﬁm

Tirreno
[€T) a Carrarafiere dal w R:*mm wk,m:.,.,

sy i pare:

6 al 9 marzo 2022, fie-
ra di riferimento per
il mondo dell'accoglienza e per gli stabilimenti balneari, coin-
volgendo ristoranti, bar, alberghi, pizzerie, gelaterie, pasticcerie.
Previsti oltre 430 espositori in rappresentanza di circa goo mar-
chi su zomila m? a cui fanno ca corollario convegni, seminari e
workshop, campionati nazionali e mternamonall di pasticceria,
cucina, gelateria, pizzeria e barman [fir it

ffé

[f—é LECO DELLA STAMPA'

LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE pag 84

104272



Mensile

ffé

10-2021
Pagina 158
Foglio 1
158 @ WoSTRE o4 0

_CALENDARIO ESPOSIZIONI PER IL SETTORE DOLCIARIO

Per ogni manifestazione consigliamo un contatto diretto di conferma, poiché possono avvenire cambiamenti organizzativi dopo la stampa di questo calendario.
* indica una manifestazione non ancora segnalata sui numeri precedenti o che ha subito variazioni.

22 - 26 ottobre 2021 - Milano

HOST + TUTTOFOQOD + PANETTONE WORLD
CHAMPIONSHIP

host.fieramilano.it

23 - 26 ottobre 2021 - Newport (UK)
GLOBAL CHEFS CHALLENGE - finale
globalchefschallenge.org

28 ottobre - 1 novembre 2021 - Parigi
SALON DU CHOCOLAT +

MONDIAL DES ARTS SUCRES
www.salon-du-chocolat.com

29 ottobre - 1 novembre 2021 - Modena
SCIOCOLA - festival del cioccolato
www.sciocola.it

5 - 7 novembre 2021 - Lugano (Svizzera)
COPPA DEL MONDO DEL PANETTONE
coppadelmondodelpanettone.ch

5 -7 novembre 2021 - Ferrara
FERRARA FOOD FESTIVAL
www.ferrarafoodfestival.it

6 - B novembre 2021 - Milano
GOLOSARIA - rassegna agroalimentare
www.golosaria.it

7 - 10 novembre 2021 - Genova
TIRRENO TECNO HOSPITALITY

attrezz. e forniture per alberghi, ristoranti,
pasticcerie

www.tirrenotrade.it

13 - 16 novembre 2021 - Atene (Grecia)
ARTOZA
www.artoza.com

13 - 20 novembre 2021
PANETTONE SENZA CONFINI
www.costacrociere. it

15 novembre 2021 - Torino
CUCINA DOLCE GIOVANI
www.associazionepiece.org

Pasmicoreia Intrenazionare 331

13 - 21 novembre 2021 - Cremona
FESTA DEL TORRONE
www.festadeltorrone.com

*20 - 22 novembre 2021 - Catania
MEDITERRARIA - salone enogastronomico
www.mediterraria.it

*26 - 29 novembre 2021 - Montecarlo
(Principato di Monaco)
MONTE-CARLO GASTRONOMIE
enogastronomia, showcooking
www.montecarlogastronomie.com

28 - novembre - 1° dicembre 2021
Longarone (BI)

MIG - mostra int. del gelato artigianale
mostradelgelato.com

22 - 25 gennaio 2022 - Parigi
(Francia)

SIRHA EUROPAIN
europain.com

22 - 26 gennaio 2022 - Rimini
SIGEP
sigep.it

30 gennaio - 2 febbraio 2022 - Colonia
(Germania)

ISM + PROSWEETS COLOGNE
www.ism-cologne.com - www.prosweets.com

5 - 9 febbraio 2022 - Stoccarda
(Germania)
GELATISSIMO&INTERGASTRA
www.messe-stuttgart.de

23 - 25 febbraio 2022 - Punta Cana
(Repubblica Dominicana)

SABORFUSION RD - congresso gastronomico
turistico

www.saborfusionrd.com

6 -9 marzo 2022 - Carrara (Ms)

nwmln& e outdoor

[0l- 13 marzo 2022 - Istanbul (Turchia)
IBAKTECH - panificazione, pasticceria,
cioccolato, gelato

www.ibaktech.com

21 - 22 marzo 2022 - Torino
PREMIO PASTICCERIA GIOVANI
www.associazionepiece.org

28 - 31 marzo 2022 - Shanghai (Cina)
THE 31™ SHANGHAI INTERNATIONAL
HOSPITALITY EQUIPMENT

& FOODSERVICE EXPO
www.hotelex.con

4 -7 aprile 2022 - Barcellona (Spagna)
ALIMENTARIA
www.alimentaria.com

10 - 13 maggio 2022 - Singapore
FHA-HORECA
www.fhahoreca.com

18 - 21 settembre 2022 - Las Vegas (USA)
IBIE - panificazione e pasticceria
bakingexpo.com

15 - 19 ottobre 2022 - Parigi (Francia)
SIAL - salone alimentazione
www.sialparis.com

22 - 25 ottobre 2022 - Stoccarda (Germania)
SUDBACK - www.suedback.com

25 - 28 ottobre 2022 - Parma
CIBUS TEC
www.cibustec.it/en

fine ottobre 2022 - Parigi (Francia)

SALON DU CHOCOLAT + WORLD CHOCOLATE
MASTERS

worldchocolatemasters.com

25 - 28 ottobre 2023 - Monaco di Baviera
(Germania)

IBA - panificazione, pasticceria
www.iba.de/en/
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_CALENDARIO ESPOSIZIONI PER Il SETTORE DOILCIARIO

Per ogni manifestazione consigliamo un contatto diretto di conferma, poiché possono avvenire cambiamenti organizzativi dopo la stampa di questo calendario.
* indica una manifestazione non ancora segnalata sui numeri precedenti o che ha subito variazioni.

17 - 20 settembre 2021 - Bra (Cn)
CHEESE - formaggi dal mondo
www.cheese.slowfood.it

18 - 20 settembre 2021 - Catania
GIFT FAIR - confetti e bomboniere, artigianato
d'arte, tavola, arredo - www.giftfaireu

23 - 27 settembre 2021 - Lione (Francia)
SIRHA + COUPE DU MONDE DE LA PATISSERIE
+ BOCUSE D'OR

www.sirha.com - www.cmpatisserie.com
www.bocusedor.com

24 - 26 settembre 2021 - Roma
ITALY INTERNATIONAL CAKE SHOW
www.italyinternationalcakeshow.it

*25 - 27 settembre 2021 - Milano
IDENTITA GOLOSE - congresso
identitagolose.it

26 - 29 settembre 2021 - Bari
LEVANTE PROF
www.dmpstl.eu

29 settembre - 3 ottobre 2021 - Bangkok (Tai-
landia)

THAIFEX - ANUGA ASIA - food&beverage
thaifex-anuga.com

ottobre 2021 - Anglet (Francia)
PDLM 2021 - finale concorso pasticceria
www.patissiersdanslemonde.fr

1 - 3 ottobre 2021 - Mantova
FOOD&SCIENCE FESTIVAL
foodsciencefestival.it

*8 - 10 ottobre 2021 - Treviso
TIRAMISU WORLD CUP
twissen.com

9 - 13 ottobre 2021 - Colonia
(Germania)

ANUGA

www.anuga.com

*10 - 13 ottobre 2021 - Colorno (Pr)
SIMPOSIO AMPI
accademia-maestri-pasticceri-italiani.it

18 - 21 ottobre 2021 - Barcellona (Spagna)
FORUM GASTRONOMIC
www.forumgastronomic.com

22 - 26 ottobre 2021 - Milano

HOST + TUTTOFOOD + PANETTONE WORLD
CHAMPIONSHIP

host.fieramilano.it

23 - 26 ottobre 2021 - Newport (UK)
GLOBAL CHEFS CHALLENGE - finale

globalchefschallenge.org

28 ottobre - 1 novembre 2021 - Parigi
(Francia)

SALON DU CHOCOLAT

+ MONDIAL DES ARTS SUCRES
www.salon-du-chocolat.com

29 ottobre - 1 novembre 2021 - Modena
SCIOCOLA - festival del cioccolato
www.sciocola.it

5 - 7 novembre 2021 - Lugano (Svizzera)
COPPA DEL MONDO DEL PANETTONE
coppadelmondodelpanettone.ch

*6 - 8 novembre 2021 - Milano
GOLOSARIA - rassegna agroalimentare
www.golosaria.it

*7-10 bre 2021 - G

TIRRENO TECNO HOSPITALITY

attrezz. e fomitu. per alberghi, ristoranti, pasticc.
www.tirrenotrade.it

*15-16 novembre 2021 - Torino
CUCINA DOLCE GIOVANI
www.associazionepiece.org

13 - 16 novembre 2021 - Atene (Grecia)
ARTOZA
www.artoza.com

*13 -20 novembre 2021
PANETTONE SENZA CONFINI
www.costacrociere.it

13 - 21 novembre 2021 - Cremona
FESTA DEL TORRONE
www.festadeltorrone.com

28 - novembre - 1° dicembre 2021
Longarone (BI)

MIG - mostra int. del gelato artigianale
mostradelgelato.com

22 - 25 gennaio 2022 - Parigi (Francia)
SIRHA EUROPAIN - europain.com

22 - 26 gennaio 2022 - Rimini
SIGEP - sigep.it

23 - 25 febbraio 2022 - Punta Cana
(Repubblica Dominicana)
SABORFUSION RD

congresso gastronomico turistico
www.saborfusionrd.com

30 gennaio - 2 febbraio 2022 - Colonia
(Germania)

ISM + PROSWEETS COLOGNE
www.ism-cologne.com - www.prosweets.com

5 - 9 febbraio 2022 - Stoccarda (Germania)
GELATISSIMO & INTERGASTRA
www.messe-stuttgart.de

*6 -9 marzo 2022 - Carrara (Ms)

TIRRENO CT - ospitalita e outdoor
lwww.tirenoct.it|

[0'- 13 marzo 2022 - Istanbul (Turchia)
IBAKTECH - panific., pasticc., cioccolato, gelato
www.ibaktech.com

*21 - 22 marzo 2022 - Torino
PREMIO PASTICCERIA GIOVANI
www.associazionepiece.org

*22 - 24 marzo 2022 - Budapest (Ungheria)
SIRHA BUDAPEST + BOCUSE D'OR EUROPE
www.sitha.com

*28 - 31 marzo 2022 - Shanghai (Cina)
THE 31™ SHANGHAI INTERNATIONAL
HOSFITALITY EQUIPMENT &
FOODSERVICE EXPO
www.hotelex.con

4 - 7 aprile 2022 - Barcellona (Spagna)
ALIMENTARIA

www.alimentaria.com

PasticceriA INTERNAZIONALE 330
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0 Lanazione.it

Parla pistoiese una
delle colombe piu
buone d’ltalia Merito della pasticceria quarratina "Come una volta

La competizione si € svolta
a marzo alla Fiera Tirreno
CT di Carrara, in una due giorni con centinaia di professionisti provenienti da ogni...

1 settimana fa

“ Cinque gusti

Tirreno CT Carrara
2022 a Marzo con la
partecipazione FIPGC
Tirreno CT Carrara € un

importante evento del
mondo del food organizzato dalla Tirreno Trade SRL che si svolge solitamen...

9 gen 2022

lal 1talia a Tavola

Tirreno Ct e Balnearia,
ritorno di successo. E

ci sono gia le date per il 2023
Tirreno Ct e Balnearia,

ritorno di successo. E ci
sono gia le date per il 2023. Si sono concluse a Carrara Fiere I'edizione 40+...

1 mese fa

[ La Gazzetta di Massa Carrara

Tirreno CT e
Balnearia: dal 4 al 7
raarzo2a Carrara Fiere il ...

27/04/2022. 12:36
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Prosegue il legame con
Balnearia, il salone
professionale dell'outdoor design, benessere ed attrezzature balneari che fanno di Tirreno CT un...

) NoiTv

Tornano Tirreno Ct e
Balnearia: la rinascita
della grande ...
Accogliendo negli spazi di

Tirreno Ct, 42esima
edizione, circa 430 espositori in rappresentanza di quasi 900 marchi. Dopo d...

11 feb 2022

() Mixer Planet

Caffarel porta diverse
novita a Tirreno CT
La 42° edizione di Tirreno

CT in programma a
Carrara Fiere dal 4 al 7 Marzo, vedra nuovamente la partecipazione di Caffar...

2 mar 2022

lal 1talia a Tavola

| pasticceri Fipgc a

Tirreno Ct: quattro

giorni di eventi e competizioni
La Federazione

Internazionale Pasticceria
Gelateria Cioccolateria presente alla Fiera Tirreno Ct che si svolgera dal 4 al...

27 gen 2022

2di2 27/04/2022. 12:36
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) Noitv

Al via Tirreno Ct e
Balnearia: ripartito il
settore fiere
CARRARA - Il settore

fieristico € ripartito. Dopo
due anni di stop causa pandemia, il polo di Carrara ha inaugurato Tirreno Ct e Balnearia,...

1 mese fa

m La Voce Apuana

Taglio del nastro per
Tirreno Ct e Balnearia:
CarraraFiere ...
MARINA DI CARRARA —

Taglio del nastro, ieri
mattina nei padiglioni di Carrarafiere, per la 42esima edizione di Tirreno C.te...

1 mese fa

[ La Gazzetta di Massa Carrara

Ultima giornata di
esposizione a Carrara
Fiere per Tirreno CT ...

Sta per calare il sipario a
Carrara Fiere sull'edizione
della ripresa per i due appuntamenti di riferimento, Tirreno C.T. e Balnearia,...

1 mese fa

) NoiTv

Tutto pronto per
Tirreno CT e Balnearia

2 ma52848tto pronto per la

1di3 27/04/2022. 12:38
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quarantaduesima edizione
di Tirreno C.T,, la fiera di riferimento in Italia per I'ospitalita...

|5 Beverfood.com

Dal 4 al 7 Marzo a
Carrara ritorna Tirreno
C.T. il grande appuntamento dell'ospitalita

A Carrara Fiere Tirreno
C.T. insieme a Balnearia, i

due grandi eventi che negli ultimi anni hanno rivoluzionato il modo di vivere...

24 gen 2022

o La Nazione

Tirreno Ct e Balnearia,
la vetrina Protagonisti
due settori trainanti

Tirreno Ct e Balnearia, la
vetrina Protagonisti due

settori trainanti. Alla Imm convegni sulla Bolkestein e sui sostegni al turismo,...

1 mese fa

lal 1talia a Tavola

Pasticceri e
cioccolatieri, tanti gli
eventi in programma a Tirreno Ct

Diversi sono gli eventi che
saranno organizzati dalla

Fipgc (Federazione internazionale pasticceria gelateria cioccolateria). La Fip...

5 gen 2022

12 ltalian Gourmet
1 mese fa

27/04/2022. 12:38
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Gruppo Eurovo a
Tirreno CT dal 4 al 7
marzo a Carrara

In vetrina a Tirreno C.T..
Tra le linee dedicate al

food service, alla pasticceria, gelateria e bakery, Gruppo Eurovo espone: Eur...

m La Voce Apuana

Gli incentivi per il

settore turismo:

venerdi il convegno di Cna a ...

... Fieristico Imm di Marina
di Carrara (ingresso da Via

Maestri del Marmo) in occasione della rassegna fieristica Tirreno C.T. e Baln...

2 mar 2022

o La Nazione

Imm, tutto pronto al
gran ritorno Si parte
con Tirreno Ct e Balnearia
Non solo le edizioni 2020

di Tirreno Ct e Balnearia
furono le prime a saltare a causa dello scoppio dell'emergenza Covid 19.

21 feb 2022

Indietro 1234567 38910MN1

. 6
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: Il Tirreno

Idee per turismo e
ristorazione

Al via domani fino a lunedi

la Tirreno Ct, la fiera che
promuove l'ospitalita, la ristorazione ed il turismo. Moltissimi gli espositori...

1 mese fa

o Lanazione.it

Carrarafiere riparte e
apre le sue vetrine
Da Tirreno Ct a Balnearia

per poi passare e Seatec e
Compotec: tutto il meglio del mercato su accessori di nautica e ristorazione.

28 feb 2022

E Nl Tirreno

Tornano le fiere a
Carrara dopo due

anni. A marzo ecco la ...
Come Tirreno C.T. e

Balnearia che ora
annunciano il ritorno dal 4 al 7 marzo nei padiglioni di Marina di Carrara.

25 gen 2022

@ Lanazione.it

Gourmet, cibo,

accoglienza e turismo.

La Imm riparte dai suoi gioielli pit preziosi

Tirreno Ct e Balnearia ai

nastri i primi di marzo per

superare la crisi dopo due anni di stop forzato. Due fiere di alto livello.
24 gen 2022

& Mondo Balneare

Balnearia 2022 al via:

gli eventi in

programma dal 4 al 7 marzo

Il luogo € sempre lo stesso,
il polo fieristico di Carrara,

dove ¢ tutto pronto per la quarantaduesima edizione di Tirreno CT e Balneari...

27 feb 2022

& Mondo Balneare
Spiagge, le novita per
la prossima stagione
estiva a Balnearia ...

Le interviste agli espositori
della fiera di Carrara, che

si & conclusa ieri insieme alla Tirreno CT. di Mondo Balneare 8 Marzo 2022 ...

1 mese fa

o La Nazione

Paolo Caldana:
"Questo & un settore
pronto al rilancio immediato

La Tirreno Ct ha ormai
raggiunto livelli record

come testimoniano i 430 espositori in rappresentanza di quasi 900 marchie |...

24 gen 2022

& Mondo Balneare
Rinviata al 2022 la
fiera Tirreno Tecno
Hospitality di Genova

Tirreno Trade, che da
quarant'anni organizza a

Carrara le storiche fiere Tirreno CT e Balnearia, da quindi appuntamento alla...

8 ott 2021

27/04/2022, 12:40
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N ANsA

Al via le sfide per

cercare il pane e la

colomba migliori d'ltalia ...

L'appuntamento € peril 6 e

il 7 marzo presso la Fiera

Tirreno Ct di Carrara (Massa-Carrara). Alle gare € prevista la partecipazione ...
23 feb 2022

& Mondo Balneare

Nuova fiera sul settore
balneare: a Genova
nasce Tirreno ...

... ovvero Tirreno CT e

Balnearia: ¢ infatti la
stessa societa Tirreno Trade, organizzatrice dei due storici saloni di Carrara, ...

13 set 2021

2di2 27/04/2022, 12:40
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WineNews

Tutti i numeri della
pizza, settore da 15
miliardi di fatturato: se ...

Non a caso i maestri
pizzaioli da tutta Italia si

sono dati appuntamento a “Tirreno C.T.”, a Carrara (anche oggi). | maestri (protagonista é...

1 mese fa

E Nl Tirreno

L'hub vaccinale di
CarraraFiere riduce
I'orario: ecco perché il ...

Dal 4 al 7 marzo la
struttura ospitera Tirreno Ct

e Balnearia, fiere del settore turistico. Fissata, invece, peril 17 e il 18 marzo ...

12 feb 2022

& Mondo Balneare
Tirreno Tecno
Hospitality 2022 —
Mondo Balneare

La fiera Tirreno Tecno
Hospitality 2022 e

organizzata da Tirreno Trade, gia organizzatrice delle storiche Tirreno CT e Balnearia a Carrara.

1 mese fa

. Catanzaro Informa

La Fipgc fa il tutto
esaurito ai concorsi

che organizza presso la Fiera del Tirreno Ct a Massa Carrara

La Federazione
Internazionale Pasticceria

Gelateria Cioccolateria ha organizzato presso la Fiera del Tirreno Ct a Mass...

1 mese fa

N ANsA.t

Proclamati i vincitori
campionati

panificazione e colomba ...

Gare concluse presso la
Fiera Tirreno Ct di

Carrara ... (ANSA) - ROMA, 08 MAR - Roberto Moreschi di Chiavenna, in pr...

1 mese fa

& Mondo Balneare
Fiera Balnearia 2022,
le prime anticipazioni
sul programma

... 7 marzo a Carrara in
contemporanea con

Tirreno CT, salone nazionale ... Balnearia 2022 sara ancora pitl integrata con...

4 feb 2022

Cronache Nuoresi

Alla fiera Tirreno 2022
c’e il dolce dedicato a
Grazia Deledda

... a rappresentare quello
che sono le tradizioni e

I'arte della pasticceria sarda per i 40+2 anni di attivita della Fiera del Tirreno Ct.

1 mese fa

Jal ttalia a Tavola

Salta la fiera
dell'ospitalita: Tirreno
C.T. sara a marzo 2022

Si dovra ancora aspettare

3/Grra fiere per

festeggiare i 40 anni di Tirreno C.T., la fiera di riferimento in Italia per il mond...

https://www.google.com/search?q=%22tirreno+c.t.%22&client=firefox...

27/04/2022, 12:41
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@ LaNazione

"Carrarafiere volano di

economia Deve

restare in mani pubbliche"

... del marmo torneranno

ad aprirsi per la prima volta

dopo la pandemia per Tirreno Ct e Balnearia, ma lo sguardo del Prc va ben ...
2 mar 2022

. Ristorazione ltaliana Magazine

Tra classico e

innovativo: ecco i
protagonisti della miglior ...
A inizio marzo si e tenuta

la Fiera Tirreno CT di
Carrara (MS) dove ha avuto luogo il Campionato Italiano Miglior Colomba d'l...

1 mese fa

2di2 27/04/2022, 12:41
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M Il Mattino

Di chi sara il miglior

pane e la migliore

colomba d'ltalia? Al via la sfida del gusto: ecco dove e quando
L'appuntamento € peril 6 e

il 7 marzo 2022 presso la
Fiera Tirreno CT di Carrara, in una due giorni indimenticabile con centinaia di...

23 feb 2022

ig Italian Gourmet

A Carrara il

Campionato Italiano
Panificazione FIPGC 2022
Nell'ambito della fiere

Tirreno CT di Carrara, il 6 e
7 marzo si terra il primo Campionato Italiano Panificazione FIPGC.

4 feb 2022

: Il Tirreno

Oscar del Gelato, Luca
Alderighi conquista la
medaglia di bronzo

La medaglia di bronzo

conquistata all'ombra delle
Apuane, nella kermesse che si & svolta nell'ambito di “Tirreno C.T.”, fiera del ...

1 mese fa

0 La Nazione

Carrara, al via le sfide
per cercare il pane e la
colomba migliori d’ltalia
L'appuntamento € peril 6 e

il 7 marzo presso la Fiera
Tirreno CT di Carrara, in una due giorni con centinaia di professionisti prove...

28 feb 2022

E GenovaToday

Andrea Lupis di Nervi

¢ il migliore

panificatore artistico d’ltalia
... della Federazione

Internazionale Pasticceria
Gelateria Cioccolateria (Fipgc) andato in scena alla Fiera del Tirreno Ct a Ma...

1 mese fa

Jdl 1talia a Tavola

Eventi, aggregazione,
formazione: le parole
chiave del 2022

a partire da Tirreno CT e i

Campionati di pasticceria e
di panificazione. La formazione sara come sempre uno degli elementi su cui ...

18 gen 2022

o La Nazione

Due importanti

riconoscimenti per

Luca Alderighi, il "re del gelato” di Altopascio
Primo alla Tirreno Ct di

Carrara e premiato al
Sigep di Rimini per la granita al caffe. Il plauso del Ccn di Confcommercio al ...

1 mese fa
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ﬂ AvellinoToday

Campionati FIPGC:

ecco i vincitori delle

migliori colombe

Si & svolto presso la Fiera

Tirreno CT il Campionato

Miglior Colomba organizzato dalla Federazione Internazionale di Pasticceria: medaglie...

1 mese fa
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: Il Tirreno

Oscar del gelato a

Riccardo Ciaccio con
creazioni al caffé e cioccolato
Un passo alla volta.

Riccardo ha conquistato
I'Oscar del gelato, gia vinto nel 2019, a Carrara, in occasione della fiera di settore “Tirreno Ct"...

1 mese fa

+%+ Vesuvio Live

Colomba innovativa, la

migliore & quella dello

chef campano ...

La premiazione si € svolta

alla Fiera Tirreno Ct di

Carrara. Miglior colomba d'ltalia innovativa: vince il campano Luigi Conte. Tr...

1 mese fa

M Il Mattino

La colomba classica e

il pane tradizionale piu
buoni d'ltalia? Ecco dove
... dalla Federazione

Internazionale di
Pasticceria, Gelateria e Cioccolateria appena conclusi presso la Fiera Tirren...

1 mese fa

|5 Beverfood.com

Tirreno C.T.:

quarant'anni di

eccellenza nell'ospitalita e nella ristorazione
Tirreno C.T. (Carrara Fiere

1 —4 marzo 2020) con
I'edizione 2020 tocca un traguardo che fa di questa una delle fiere pit longev...

13 gen 2020

ig Italian Gourmet

Alla ricerca della
miglior colomba d'ltalia
La competizione fara

coppia con la prima
edizione del Campionato Italiano di Panificazione, il 6 e 7 marzo 2022 alla Fi...

4 feb 2022

O Noitv

Riforma spiagge,
indennizzi esclusi:
balneari infuriati e delusi
21 Gennaio 2022. In

"Economia". Tirreno Ct: la
proroga delle concessioni spinge i balneari.

1 mese fa
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