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Dal 4 al 7 marzo a Carrara Fiere l’evento dedicato agli addetti dell’ospitalità italiana 
TIRRENO C.T. E BALNEARIA: DAL 4 AL 7 MARZO A CARRARA FIERE IL GRANDE 

APPUNTAMENTO DELL’OSPITALITÀ TORNA DOPO LA “PAUSA” DEL COVID-19 

Riparte dalla 42esima edizione uno degli appuntamenti di riferimento per l’ospitalità. A Carrara Fiere 

Tirreno C.T. insieme a Balnearia, i due grandi eventi che negli ultimi anni hanno rivoluzionato il modo di 

vivere l’ospitalità, anche nella spiaggia italiana 

Dopo il Covid-19 appuntamento sempre più strategico per la ripartenza dell’economia dell’ospitalità  

Intanto già in programma Tirreno Tecno Hospitality, una edizione genovese dal 23 al 26 ottobre 
2022 nel padiglione Jean Nouvel dell’area fieristica del Porto Antico di Genova 
 
 

Carrara Fiere, 4-7 marzo 2022. Il luogo è sempre lo stesso, il polo fieristico di Carrara, le date 
leggermente spostate rispetto al solito, ma è tutto pronto per la quarantaduesima edizione di Tirreno 
C.T., la fiera di riferimento in Italia per l’ospitalità. Oltre quaranta anni di crescita del settore della 
ristorazione, dell'accoglienza in generale e, da ormai diverse edizioni, anche degli stabilimenti balneari 
con Balnearia, il salone nel salone. Un momento importante, ora più che mai, per il settore che 
coinvolge ristoranti, bar, alberghi, pizzerie, gelaterie, pasticcerie, stabilimenti balneari.  

Punto di riferimento degli incontri B2B per il Centro Italia. La manifestazione in questi anni è 
diventata un vero e proprio punto di riferimento grazie alla continua crescita di consensi, sia in termini di 
offerta commerciale con oltre 430 espositori in rappresentanza di quasi 900 marchi, sia in termini di 
pubblico con 62mila presenze (la media delle ultime edizioni) che caratterizzano il successo della 
quattro giorni apuana. Tirreno CT ha il suo vero cuore nell’incontro qualificato fra domanda e offerta di 
questo settore che dà vita ad un importante uno scambio business-to-business tra gli operatori del 
Centro e Nord Italia. 

Confronto, dimostrazioni e competizioni. Nella quattro giorni del 2019, ultimo anno dell’evento prima 
della pandemia, si sono tenuti oltre 100 appuntamenti di approfondimento, tra seminari, cooking show, 
convegni, tavole rotonde che hanno fatto, e fanno, della fiera un grande momento di formazione e 
aggiornamento professionale per pasticceri, pizzaioli, ristoratori, barman. La fiera è un momento di 
confronto con i tanti eventi collaterali che ogni anno arricchiscono un programma denso di convegni, 
seminari e workshop, master gratuiti per professionisti, incontri con esperti di settore, campionati 
nazionali e internazionali di pasticceria, cucina, gelateria, pizzeria e barman promossi dalle relative 
associazioni di categoria, oltre a degustazioni e dimostrazioni per tutti gli operatori. Tra questi le 
proposte dello spazio “Fucina dei Saperi Sapori e Conoscenze”, con la presenza di personaggi e ricette 
della tradizione italiana, per dare visibilità alla manualità e ai racconti di questa professione.  

Le eccellenze del food&beverage in una unica fiera. A caratterizzare ogni edizione dell'evento, 
grandi marchi del food&beverage italiano ed estero propongono non soltanto la semplice esposizione 
delle novità e dei prodotti di punta, ma anche presentazioni e momenti di approfondimento. Dal pane 
alla pizza, dai prodotti lavorati e semilavorati per la cucina alle forniture alberghiere, passando per la 
gelateria e la pasticceria. Un’intera area dedicata al caffè e alle innovazioni del settore grandi impianti. 
Inoltre tutto ciò che riguarda le attrezzature per la tavola, bar, gelateria e pasticceria fino all’arredo 
contract per interni ed esterni, compresi tappezzerie e arredo bagno. Ormai da qualche anno hanno 
preso sempre più piede operatori del settore wine and beverage. A partire dai migliori prodotti per il 
lavoro dei mixologist e dei barman, rappresentati dalle principali associazioni di categoria, passando 
per tutto il settore emergente delle birre artigianali. Presente un’ampia selezione poi di aziende 
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vitivinicole, ma anche distillerie, rappresentate direttamente dai produttori. Le associazioni dei 
sommelier promuoveranno come sempre numerose degustazioni tematiche condotte da esperti del 
settore per fare dei focus sui vitigni e sui territori di provenienza. 

Balnearia, il meglio per l’ospitalità in spiaggia. Prosegue il legame con Balnearia, il 

salone professionale dell’outdoor design, benessere ed attrezzature balneari che fanno di Tirreno CT 
un unico grande evento di riferimento per il segmento dell'accoglienza, dalla ristorazione al wellness, 
dallo street food all'hotellerie per arrivare all’ospitalità in spiaggia. Giunta alla 21esima edizione, 
Balnearia, vede nei propri spazi rappresentato il meglio dei settori merceologici, oltre ad essere da 
sempre anche un importante momento di incontro per tutti gli operatori. Grazie al coinvolgimento delle 
associazioni e delle organizzazioni sindacali di categoria, ci saranno anche in questa edizione 
numerose opportunità di informazione e confronto sulle più sentite tematiche del settore.  

I settori merceologici. Balnearia presenterà, come di consueto, tutte le novità dei settori merceologici 
relativi agli stabilimenti balneari: attrezzature, arredi e impianti, prodotti e accessori per la vita all’aria 
aperta, tutto il comparto dell’outdoor design e dello SPA & Wellness, oltre alle ultime proposte per 
rendere lo stabilimento balneare sempre più 4.0. 

La competizione globale. Alle imprese balneari in particolare e a quelle turistiche in generale sono 
imposte sempre maggiori esigenze di innovazione e di crescita: la globalizzazione dell’offerta, la facilità 
degli spostamenti anche a lungo raggio, il progredire dell’informazione ha fatto sì che la competizione si 
sviluppi ormai a livello mondiale. Lo stabilimento balneare italiano non deve più confrontarsi con quello 
spagnolo o mediterraneo, ma con destinazioni turistiche all’altro capo del mondo. In questa situazione 
di mercato diventa sempre più importante che l’azienda balneare abbia possibilità di informarsi, 
aggiornarsi e attrezzarsi in tempo reale: Balnearia e Tirreno C.T. potranno rispondere a questa 
esigenza in modo organico e completo, con la soddisfazione di espositori e visitatori. 

I numeri del settore balneare italiano nel biennio 2020 - 2021. La pandemia tra il 2020 e il 2021 ha 
colpito in generale tutto il comparto turistico italiano e anche il settore balneare ha subito uno shock in 
termini di flussi turistici. Nonostante siano lontani i dati del 2019, anno in cui si registra in Italia una 
forte crescita del turismo anche rispetto al 2017 e al 2018, possiamo affermare che il settore balneare 
ha retto la sfida imposta dalla pandemia. All’interno di Balnearia non mancheranno i momenti di 
confronto sulla tematica che da anni affligge la categoria, ovvero la direttiva Bolkestein. Il tema del 
rinnovo del settore delle concessioni demaniali è all’ordine del giorno del Governo Draghi. Nonostante 
però l’incertezza sul futuro delle imprese balneari, il settore ha retto il colpo inferto dal Covid al 
comparto turistico, grazie alla scelta degli italiani di restare all’interno del Bel Paese. Nonostante le 
località balneari siano state premiate tra le mete più gettonate, il settore ha registrato un calo di circa il 
30% del fatturato rispetto al 2019. Tra le Regioni marine le mete preferite per i turisti italiani e i pochi 
stranieri si sono confermate, in ordine di presenze e fatturato: Puglia, Emilia Romagna e Toscana, 
Sicilia, e a seguire Friuli Venezia Giulia, Veneto, Lazio e Abruzzo, Campania, Calabria, Sardegna e 
Sicilia, Basilicata e Liguria. Nel 2021 c’è stata una ripresa del turismo italiano in generale e di quello 
balneare in particolare. Nei mesi di giugno, luglio e agosto nelle località marine le presenze degli italiani 
sono stimate al +18,8% e quelle degli stranieri al +20%, per un aumento medio del +19%. (Fonte: 
Consuntivo-turismo-estate-2021_Assoturismo-Confesercenti) 

 
 
Tirreno Tecno Hospitality: a Genova un nuovo appuntamento in ottobre. Si svolgerà dal 23 al 26 
ottobre 2022 presso il complesso fieristico di Genova, al Porto Antico, la prima edizione di TTH - 
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Tirreno Tecno Hospitality. La città di Genova, dopo i successi storici di Bibe e Technotel, torna quindi 
ad ospitare un evento dedicato all’ospitalità e al gusto, con uno sguardo verso il futuro di un settore che 
oggi più che mai ha bisogno di rilancio. Il motore di questa iniziativa è lo stesso di Tirreno C.T. e 
Balnearia: sarà infatti la Tirreno Trade, organizzatrice dell’evento, a proporre nei padiglioni della fiera di 
Genova la migliore offerta per quanto riguarda le eccellenze del food&beverage, dell’enologia e 
dell’arredo contract per tutti i settori dell’ospitalità e della balneazione.  
 

Tirreno C.T. e Balnearia sono organizzate da TirrenoTrade Srl con la collaborazione di enti regionali, 
provinciali e associazioni di categoria.Per informazioni sulla fiera e per poter partecipare come 
espositori o visitatori www.tirrenoct.it  

 
Il programma giorno per giorno.  
 
 
Venerdì 4 marzo  
 
Tirreno CT - Ore 10.30 taglio del nastro all’ingresso dei padiglioni alla presenza delle autorità. La 
Federazione italiana Pasticceria (Fip) promuove il concorso per artisti decoratori  e nella stessa 
giornata darà vita a un’opera scultorea in onore dei 42 anni di Tirreno C.T. La Scuola Italiana 
Pizzaioli promuove nella giornata corso per pizza gourmet. La Federazione italiana barman (FIB) 
propone il percorso formativo sul Gin Tonic oltre a corsi di avvicinamento alla Mixology. Amira 
propone il campionato Maitres sezione mare con sfida alla lampada. La Compagnia Amici del Vino 
Apuolunensi (CAVA) propone una masterclass dedicate al Candia. 
 
Balnearia 
ore 10.30 - presso Sala Michelangelo - Assobalneari Italia – C.N.A. Balneari – La Base Balneare 
con Donne Damare  
Assemblea delle Imprese Balneari: Spiagge, Scatto D’orgoglio! 
Tutelare le attuali Imprese Balneari, Eccellenza Italiana. 
Effetti negativi dell’applicabilità della Bolkestein – Valorizzazione del Sistema Balneare Italiano 
È della massima urgenza mettere al riparo le attuali imprese del demanio marittimo per 
scongiurare il dispiegarsi di effetti estremamente dannosi sulla tenuta economica e sociale del 
Paese.  
ore 14.30 presso Sala Canova - S.I.B. Sindacato Balneari Italiano - Consiglio Direttivo S.I.B. 
ore 15.30 presso Sala Pietro Tacca - C.N.A. Turismo e Commercio di Massa Carrara - Convegno 
dedicato alle imprese del turismo sul tema: 
“Gli incentivi a sostegno degli investimenti nel settore turismo: imprese ricettive, agrituristiche e del 
comparto turistico, fieristico, congressuale, agenzie di viaggio e tour operator” 
 
Sabato 5 marzo 
 
Tirreno CT - La Fip designerà nella giornata i partecipanti dell’Equipe Eccellenze Cake Design. 
Nella giornata la Scuola Italiana Pizzaioli promuove dimostrazioni Arte Bianca in pizzeria. La Fib 
corsi di miscelazione. Cava propone una masterclass dedicata ai Colli di Luni Doc. Concorso 
internazionale Oscar del Gelato gusto caffè.  
 
 
 
Domenica 6 marzo 
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Tirreno CT - Durante la giornata la Fip promuove il Campionato italiano di panificazione che 
decreterà il campione italiano. Sempre nella giornata prenderà il via il Campionato italiano per 
migliore colomba artigianale. La Scuola Italiana Pizzaioli riporta la pizza alle tradizioni con 
esibizioni su Pizza in Teglia, focaccia Genovese e Cecina. La Fib ha in programma nella giornata il 
campionato italiano barman professionisti (la selezione dei rappresentanti toscani al campionato 
nazionale). Cava propone una masterclass dedicate alle Doc Cinqueterre e Levanto. Nella 
giornata avrà luogo la prima tappa italiana del campioonato per macinatura di caffè. Dalle 13.30 
alle 15.00 per tutti i visitatori, in area gare, sarà possibile degustare un espresso specialty proposto 
dalla micro torrefazione La Sosta Specialty Coffee, parlando direttamente con il mastro tostatore 
per scoprire le caratteristiche di un caffè specialty, e farsi raccontare oltre alla storia del suo caffè 
lo svolgimento della competizione. 
 
Lunedì 7 marzo 
 
Tirreno CT - La Fip premierà la miglior colomba artigianale. Scuola Italiana Pizzaioli promuove 
dimostrazioni su La Pizza in Pala. La Fib propone nella giornata “King” il concorso a eliminazione 
per barman professionisti. Cava propone una masterclass dedicate alla IGT Val di Magra e IGT 
Toscana. La Federazione italiana gelatieri promuove alle 11 un seminario dal titolo “I Costi del 
Gelato”. 
 
Tutti i giorni.  
 
Tirreno CT - La Scuola Tessieri propone ogni giorno un ricco programma di attività con docent da 
tutta Italia su diverse tematiche della cucina.  
Presso lo Stand de L’Oscar del Gelato, Federazione italiana gelatieri produzione di elaborate, 
torte, semifreddi e gelati da parte degli associate. 
King Of The Ice propone ogni giorno l’arte delle sculture in ghiaccio con esibizioni dal vivo.  
La Scuola Europea Sommelier ogni giorno promuove presso il proprio stand degustazioni guidate 
sulle più grandi denominazioni italiane a cura dei propri esperti. 
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I numeri del settore 
A dicembre del 2020 negli archivi delle Camere di Commercio italiane risultavano attive 335.417 
imprese appartenenti al codice di attività 56 con il quale vengono classificati i servizi di 
ristorazione. La Lombardia è la prima regione per presenza di imprese del settore con una quota 
sul totale pari al 14,9%, seguita da Lazio (11,4%) e Campania (9,9%). La diffusione delle imprese, 
come è noto, dipende più da variabili demografiche (la popolazione residente) che da variabili 
economiche (reddito, consumi, propensione al consumo, ecc.). Ciò non significa, tuttavia, che 
sull’insediamento delle imprese non influiscano anche variabili di carattere economico. 
Nel 2020 hanno avviato l’attività 9.190 imprese mentre oltre 22.000 l’hanno cessata. 
Il saldo è negativo per oltre 13mila unità. Nel I trimestre 2021 lo scenario di mercato, nella visione 
delle imprese, resta negativo. Il confronto con le valutazioni rilevate in occasione del primo 
trimestre 2020, già di per sé negative perché segnate dall’inizio del lockdown, indica un 
significativo peggioramento. Il saldo tra valutazioni positive e valutazioni negative sulla dinamica 
del fatturato dell’intero settore segna -68,3% in peggioramento di 13 punti rispetto ad un anno fa. 
Ancor più negativo, il saldo sulle performance delle singole imprese (- 88,2%). Nel confronto con lo 
stesso periodo dell’anno precedente il saldo delle risposte perde 11 punti a livello di singole 
aziende. L’input di lavoro, misurato in unità di lavoro standard, del settore dei pubblici esercizi 
contava fino al 2019 oltre un milione e duecentomila unità, nel 2020 sono scese a 850 
mila, Un dato significativamente inferiore a quello registrato durante la crisi del 2008- 
2009. A partire dal 2013 e fino al 2019 la crescita è stata progressiva con un +20% nel complesso 
del periodo, la variazione percentuale tra il 2020 e il 2019 è stata di – 
29,6%. 
 
Il bar. Il bar è sempre stata una delle articolazioni forti della rete dei pubblici esercizi. Nei registri 
delle Camere di Commercio si contano 143.857 imprese appartenenti al codice di attività 56.3 (bar 
e altri esercizi simili senza cucina). In sei regioni (Piemonte, Lombardia, Veneto, Emilia Romagna, 
Toscana, Lazio e Campania) si concentrano i due terzi delle imprese del settore. Il 53,5% di 
queste imprese è una ditta individuale e la variabilità regionale intorno a questo valore è assai 
sostenuta. La forbice va dal valore minimo della Toscana (44,0%) a quello massimo della Calabria 
(75,5%). Il 28,7% delle imprese sono società di persone, mentre la quota delle società di capitale è 
del 16,4%. In tale contesto merita una segnalazione il (modesto) 15,1% della Lombardia al Nord, il 
33,0% del Lazio al centro e il 21,3% della Campania al Sud. Il tasso di imprenditorialità nel 2020 è 
pari a –4,5%. In sostanza nel 2020 lo stock di imprese è diminuito di oltre 4 unità ogni 100 imprese 
attive. La variazione tendenziale della caffetteria è stata dell’1,4%. I prodotti di gelateria e 
pasticceria al bar registrano un incremento del +1,7% mentre altrove del +2,0% rispetto all’anno 
precedente. 
 
I ristoranti. Il numero delle imprese registrate con il codice di attività 56.1 (ristoranti e attività di 
ristorazione mobile) ammonta a 188.631 unità. Anche tra i ristoranti la maggioranza è costituita da 
ditte individuali. Poco meno di una su due ha scelto di operare con questa forma giuridica. È 
ancora al Sud e sempre in Calabria che le ditte individuali sfiorano il 65%. Le società di capitale 
sono il 27% del totale con punte del 48,9% nel Lazio e del 28% in Lombardia. Interessante questo 
scostamento tra Lombardia e Lazio soprattutto se messo in relazione al differente livello di 
evoluzione dei format di offerta che si riscontrano nelle due regioni. Occorre rilevare che la 
Lombardia, ad eccezione di Milano, è ancora largamente ancorata a modelli più tradizionali di 
organizzazione imprenditoriale. Il tasso di imprenditorialità è stato del -3,4%. Le ditte individuali si 
attestano a -3,8%, mentre le società di persone presentano un tasso medio peggiore (-4,1%). 
Ristoranti tradizionali e pizzerie registrano rispettivamente aumenti dell’1,1% e dello 
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0,8% sullo stesso mese dell’anno precedente. Il food delivery registra incrementi del +2,3% su 
febbraio 2020. 
 
Il Covid. La pandemia ha colpito duramente il settore della ristorazione. Dopo un 2020 che ha 
visto una flessione del 37% del fatturato di bar e ristoranti rispetto al 2019, il 2021 non si prospetta 
ancora come l’anno della ripresa. La totalità degli intervistati concorda infatti nel dire che il settore 
chiuderà il 2021 con un risultato negativo rispetto ai livelli pre-Covid del 2019. In particolare, la 
maggior parte degli intervistati (55%) ritiene che l’evoluzione attesa per il 2021 sarà pari a circa -
20% rispetto al 2019. Al di là della previsione sul numero emerge chiaramente come sul 2021 
permanga un clima di grande incertezza sulla tempistica della “ripresa”, i dubbi non sono tanto 
sulla fiducia che i consumatori abbiano voglia di tornare al “fuori casa” quanto sulla tempistica delle 
misure di contenimento del Covid (es. orari apertura, distanziamento, coprifuoco…) previste, e 
frequentemente riviste ed aggiornate. Per far fronte a questo periodo di crisi, gli attori della filiera 
hanno attivato diverse leve. Le azioni principali hanno riguardato una maggiore efficienza di costi 
(23% degli intervistati), supporto ai distributori (18%) e ai punti vendita (18%) da parte 
dell’industria. 
 
Pizza, gli Usa battono l’Italia per consumo. Prodotto simbolo della tradizione alimentare italiana nel 
mondo raggiunge, nel nostro paese, circa 8 kg all'anno, un quantitativo significativo ma comunque 
largamente inferiore al consumo, 13 kg circa, registrato negli Stati Uniti. Patrimonio dell'Unesco, la 
pizza ha un fatturato annuale di 15 miliardi per 8 milioni di pizze sfornate al giorno, quasi tre miliardi in 
un anno. Questo grazie al lavoro quotidiano di 110mila pizzaioli numero che nel fine settimana arriva 
addirittura a 200mila. Secondo Cna il comparto segna movimento economico superiore ai 30 miliardi 
all’anno. Le imprese del settore sono 130mila. Dal report di Cna si evidenzia che dal 2015 le imprese 
con attività di pizzeria sono cresciute da 125.300 a 127mila. A livello regionale è la Campania a farla da 
padrona in termini assoluti, con il 16% delle attività. Seguono Sicilia (13%), Lazio (12%), Lombardia e 
Puglia (10%). A primeggiare sotto il profilo del rapporto pizzerie/abitanti l'Abruzzo, con un'attività ogni 
267 residenti. Poi Sardegna (un'attività ogni 273 abitanti), Calabria (285), Molise (307) e Campania 
(335). Al consumo la quasi totalità delle pizze tonde «da piatto» costa tra cinque e dieci euro, il 55% tra 
cinque e sette euro, il 37% tra sette e dieci euro. Sotto i cinque euro costa il 4% delle pizze. Il 4% vale 
la fetta di mercato delle pizze oltre i dieci euro. La tonda raccoglie il 93,9% delle preferenze, seguita da 
pinsa romana (3,1%) e pizza a metro (3%).  
 
Pasta, una passione non soltanto italiana.  La produzione industriale di pasta supera i 3 milioni 
di tonnellate di cui oltre il 50% viene collocato sui mercati esteri all’interno dei quali prevalgono i paesi 
della Ue (65%), mentre la rimanente quota è destinata al consumo interno. Partendo da una offerta 
interna di oltre 4 milioni di tonnellate di frumento duro, per sopperire alle necessità delle fasi a valle per 
la produzione di pasta, l’Italia ha dovuto importarne 1,8 milioni di tonnellate. Gli italiani ne consumano 
una quantità di 26 chilogrammi procapite all’anno. Ma l’Italia non è la sola a produrre e consumare 
pasta. Negli Stati Uniti stando alle recenti statistiche, la produzione di pasta si aggira intorno ai 2 
milioni di tonnellate l’anno, mentre il consumo procapite è di circa 8,8 kg. Un primato indiscusso che 
fa dell’America il secondo maggiore produttore di pasta al mondo. Pasta se ne produce anche in Iran, 
circa 360mila tonnellate annue. E sempre più famiglie optano per “un piatto occidentale” e lo rivisitano 
sulla base delle ricette tradizionali. Come “i maccheroni persiani”, conditi con carne fritta tritata, 
rievocano la tradizione ma la interpretano con un tocco di esotica modernità. Il consumo procapite di 
pasta in Iran è pari a 8,5 kg, un vero e proprio boom. Importanti anche i dati della Francia, oggi i 
francesi consumano in media circa 8 kg di pasta l’anno. 
Se in Argentina la produzione di pasta si attesta sulle 325mila tonnellate, il consumo procapite 
annuo arriva ai 7,9 kg. E non sono da sottovalutare i consumi in Canada dove la pasta riveste un ruolo 
di primo piano. Dati recenti rivelano come il consumo del prodotto sia enormemente aumentato negli 
ultimi anni giungendo a quota 6,5 kg pro capite l’anno. Complice del successo, la percezione locale 
della pasta, che viene considerata un alimento sano e gustoso. In risposta alla crescente domanda, le 
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aziende locali sono giunte a produrre ben 170mila tonnellate di pasta l’anno contribuendo allo 
sviluppo del settore.  
A onor di classifiche, dietro all’Itala, dove 9 italiani su 10 ne consumano con frequenza, e 1 su 3 tutti i 
giorni.  C’è la Tunisia, con 16 chilogrammi pro-capite, il Venezuela (12) e Grecia (11,2). 
I benefici della pasta. La pasta per essere felici. La pasta è un alimento per stimolare le endorfine, 
anche definite “ormoni della felicità”. A sostenerlo diversi studi scientifici e gli esperti che ci spiegano 
qual è il meccanismo alla base della soddisfazione e del benessere psico-fisico che si raggiunge dopo 
aver consumato un ottimo piatto di spaghetti al pomodoro o una golosa carbonara. Questo perché 
quando si mangiano carboidrati quindi si stimolano le endorfine che trasmettono una sensazione di 
benessere. 
 
L’Italia è la patria del caffè. Chi consuma caffè espresso beve principalmente 1 o 2 tazzine al giorno 
(58%) e preferisce la mattina come momento di consumo: il 77% di chi beve caffè espresso lo fa tutti i 
giorni appena sveglio. A tracciare una mappa dei costi e degli usi che gli italiani sostengono e fanno 
della bevanda che ci tiene svegli, ci ha pensato Coffee Monitor, il primo focus dell’Osservatorio social 
monitoring di Nomisma sviluppato in collaborazione con Datalytics. Sul podio sale il caffè espresso, la 
principale tipologia di caffè scelta dagli italiani che hanno consumato la bevanda negli ultimi 12 mesi. E 
il consumo è un consumo abituale. L’espresso viene scelto dal 93% dei consumatori di caffè. Residuale 
la percentuale di chi predilige il caffè americano, orzo o altre tipologie di caffè (7%). 
 
Il caffè espresso si beve al bar. Il 58% di chi beve caffè espresso lo fa per trovare la carica 
necessaria ad affrontare la giornata. Espresso non è tuttavia solo fonte di energia, chi lo beve lo fa 
anche per il gusto (51%) ed in parte per abitudine (30%). Il caffè espresso evoca nell’immaginario dei 
consumatori momenti di relax (53%), un piacere (47%), ma al contempo un rito, una tradizione (37%). Il 
consumo di caffè espresso non è relegabile in un solo luogo, prevale piuttosto una modalità di consumo 
“multi-luogo”, il bar resta comunque quello preferito, scelto dal 72% del target di riferimento. 
 
Diete salutistiche in aumento. Sta aumentando tra gli italiani la consapevolezza dello stretto rapporto 
tra alimentazione e benessere. I dati parlano chiaro: il 97,1% degli intervistati, la quasi totalità, è 
consapevole del fatto che la nostra salute e il nostro benessere dipendono da ciò che mangiamo. Il 
71,8% degli intervistati si informa, durante la scelta del piatto, sulla qualità e la provenienza dei prodotti 
utilizzati, e più dell’89,1% ritiene che anche i locali siano più attenti a offrire alla clientela piatti salutistici. 
Nonostante questa rinnovata attenzione al benessere che si nota tra gli italiani solo il 53,3% degli 
intervistati dichiara di consumare verdure e ortaggi quotidianamente, ciò significa che una persona su 
due continua ad avere un’alimentazione che non prevede quotidianamente una porzione di verdure. Si 
nota comunque un trend di crescita rispetto al 2005 in cui il consumo quotidiano di verdura era 
abitudine solo per il 48,9%. Vanno esattamente nella direzione opposta le abitudini di consumo della 
frutta: 8 persone su 10 la consumano quotidianamente, ma il trend è in flessione: dal 77,3% del 2005 al 
74% del 2018. Sempre più consapevole è anche il consumo di sale che si riflette nella scelta, sempre 
più popolare, di sale arricchito di iodio. È interessante osservare che l’attenzione non è aumentata solo 
tra persone nelle fasce d’età maggiori, ma anche tra giovani e giovanissimi.  
Nonostante le tendenze vegetariane e vegane emerse negli ultimi anni, sul consumo di carne gli italiani 
hanno comportamenti piuttosto netti: il consumo di carne rimane diffuso, ma con una maggiore 
attenzione a quello delle carni rosse. Dal 2005 al 2018 la quota di persone che consuma carni bianche 
almeno una volta a settimana si è mantenuta intorno all’80%, mentre quella sul consumo di carne rossa 
è passato dal 73% al 59%. Per quanto riguarda invece il pesce: il suo consumo è rimasto abbastanza 
stabile, anche se nell’ultimo anno la frequenza del suo consumo ha superato quella delle carni rosse.  
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Dal 4 al 7 marzo a Carrara Fiere l’evento dedicato agli addetti dell’ospitalità italiana 
TIRRENO C.T. E BALNEARIA: DAL 4 AL 7 MARZO A CARRARA FIERE IL GRANDE 

APPUNTAMENTO DELL’OSPITALITÀ TORNA DOPO LA “PAUSA” DEL COVID-19 

Riparte dalla 42esima edizione uno degli appuntamenti di riferimento per l’ospitalità. A Carrara Fiere 

Tirreno C.T. insieme a Balnearia, i due grandi eventi che negli ultimi anni hanno rivoluzionato il modo di 

vivere l’ospitalità, anche nella spiaggia italiana 

Dopo il Covid-19 appuntamento sempre più strategico per la ripartenza dell’economia dell’ospitalità  

Intanto già in programma Tirreno Tecno Hospitality, una edizione genovese dal 23 al 26 ottobre 
2022 nel padiglione Jean Nouvel dell’area fieristica del Porto Antico di Genova 

 
 

Carrara Fiere, 4-7 marzo 2022. Il luogo è sempre lo stesso, il polo fieristico di Carrara, le date 
leggermente spostate rispetto al solito, ma è tutto pronto per la quarantaduesima edizione di Tirreno 
C.T., la fiera di riferimento in Italia per l’ospitalità. Oltre quaranta anni di crescita del settore della 
ristorazione, dell'accoglienza in generale e, da ormai diverse edizioni, anche degli stabilimenti balneari 
con Balnearia, il salone nel salone. Un momento importante, ora più che mai, per il settore che 
coinvolge ristoranti, bar, alberghi, pizzerie, gelaterie, pasticcerie, stabilimenti balneari. «Il Covid-19 ci ha 
fatto rimandare per due volte questo appuntamento, ma il settore dell’ospitalità proprio nei momenti 
della crisi è uno dei primi a ripartire, perché il nostro Paese è un modello internazionale in questo senso 
ed ecco perché, nonostante le incertezze, non ci siamo mai fermati nel pensare e ripensare 
l’appuntamento di riferimento per tutto il comparto che ha voglia di rilancio, quest’anno più che mai», 
commenta, Paolo Caldana, fondatore di Tirreno Trade, società promotrice dell’evento.   

Punto di riferimento degli incontri B2B per il Centro Italia. La manifestazione in questi anni è 
diventata un vero e proprio punto di riferimento grazie alla continua crescita di consensi, sia in termini di 
offerta commerciale con oltre 430 espositori in rappresentanza di quasi 900 marchi, sia in termini di 
pubblico con 62mila presenze (la media delle ultime edizioni) che caratterizzano il successo della 
quattro giorni apuana. Tirreno CT ha il suo vero cuore nell’incontro qualificato fra domanda e offerta di 
questo settore che dà vita ad un importante uno scambio business-to-business tra gli operatori del 
Centro e Nord Italia. 

Confronto, dimostrazioni e competizioni. Nella quattro giorni del 2019, ultimo anno dell’evento prima 
della pandemia, si sono tenuti oltre 100 appuntamenti di approfondimento, tra seminari, cooking show, 
convegni, tavole rotonde che hanno fatto, e fanno, della fiera un grande momento di formazione e 
aggiornamento professionale per pasticceri, pizzaioli, ristoratori, barman. La fiera è un momento di 
confronto con i tanti eventi collaterali che ogni anno arricchiscono un programma denso di convegni, 
seminari e workshop, master gratuiti per professionisti, incontri con esperti di settore, campionati 
nazionali e internazionali di pasticceria, cucina, gelateria, pizzeria e barman promossi dalle relative 
associazioni di categoria, oltre a degustazioni e dimostrazioni per tutti gli operatori. Tra questi le 
proposte dello spazio “Fucina dei Saperi Sapori e Conoscenze”, con la presenza di personaggi e ricette 
della tradizione italiana, per dare visibilità alla manualità e ai racconti di questa professione.  

Le eccellenze del food&beverage in una unica fiera. A caratterizzare ogni edizione dell'evento, 
grandi marchi del food&beverage italiano ed estero propongono non soltanto la semplice esposizione 
delle novità e dei prodotti di punta, ma anche presentazioni e momenti di approfondimento. Dal pane 
alla pizza, dai prodotti lavorati e semilavorati per la cucina alle forniture alberghiere, passando per la 
gelateria e la pasticceria. Un’intera area dedicata al caffè e alle innovazioni del settore grandi impianti. 
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Inoltre tutto ciò che riguarda le attrezzature per la tavola, bar, gelateria e pasticceria fino all’arredo 
contract per interni ed esterni, compresi tappezzerie e arredo bagno. Ormai da qualche anno hanno 
preso sempre più piede operatori del settore wine and beverage. A partire dai migliori prodotti per il 
lavoro dei mixologist e dei barman, rappresentati dalle principali associazioni di categoria, passando 
per tutto il settore emergente delle birre artigianali. Presente un’ampia selezione poi di aziende 
vitivinicole, ma anche distillerie, rappresentate direttamente dai produttori. Le associazioni dei 
sommelier promuoveranno come sempre numerose degustazioni tematiche condotte da esperti del 
settore per fare dei focus sui vitigni e sui territori di provenienza. 

Balnearia, il meglio per l’ospitalità in spiaggia. Prosegue il legame con Balnearia, il salone 
professionale dell’outdoor design, benessere ed attrezzature balneari che fanno di Tirreno CT un unico 
grande evento di riferimento per il segmento dell'accoglienza, dalla ristorazione al wellness, dallo street 
food all'hotellerie per arrivare all’ospitalità in spiaggia. Giunta alla 21esima edizione, Balnearia, vede nei 
propri spazi rappresentato il meglio dei settori merceologici, oltre ad essere da sempre anche un 
importante momento di incontro per tutti gli operatori. Grazie al coinvolgimento delle associazioni e 
delle organizzazioni sindacali di categoria, ci saranno anche in questa edizione numerose opportunità 
di informazione e confronto sulle più sentite tematiche del settore.  

Tirreno Tecno Hospitality: a Genova un nuovo appuntamento in ottobre. Si svolgerà dal 23 al 26 
ottobre 2022 presso il complesso fieristico di Genova, al Porto Antico, la prima edizione di TTH - 
Tirreno Tecno Hospitality. La città di Genova, dopo i successi storici di Bibe e Technotel, torna quindi 
ad ospitare un evento dedicato all’ospitalità e al gusto, con uno sguardo verso il futuro di un settore che 
oggi più che mai ha bisogno di rilancio. Il motore di questa iniziativa è lo stesso di Tirreno C.T. e 
Balnearia: sarà infatti la Tirreno Trade, organizzatrice dell’evento, a proporre nei padiglioni della fiera di 
Genova la migliore offerta per quanto riguarda le eccellenze del food&beverage, dell’enologia e 
dell’arredo contract per tutti i settori dell’ospitalità e della balneazione.  
 

Tirreno C.T. e Balnearia sono organizzate da TirrenoTrade Srl con la collaborazione di enti regionali, 
provinciali e associazioni di categoria.Per informazioni sulla fiera e per poter partecipare come 
espositori o visitatori www.tirrenoct.it  

 

Massa (Ms), 24 gennaio 2022 C.s. 01 
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Dal 4 al 7 marzo a Carrara Fiere l’evento dedicato agli addetti dell’ospitalità italiana 
TIRRENO C.T. E BALNEARIA: DAL 4 AL 7 MARZO A CARRARA FIERE IL GRANDE 

APPUNTAMENTO DELL’OSPITALITÀ TORNA DOPO LA “PAUSA” DEL COVID-19 

Riparte dalla 42esima edizione uno degli appuntamenti di riferimento per l’ospitalità. A Carrara Fiere 

Tirreno C.T. insieme a Balnearia, i due grandi eventi che negli ultimi anni hanno rivoluzionato il modo di 

vivere l’ospitalità, anche nella spiaggia italiana 

Dopo il Covid-19 appuntamento sempre più strategico per la ripartenza dell’economia dell’ospitalità  

 
 

Carrara Fiere, 4-7 marzo 2022. Il luogo è sempre lo stesso, il polo fieristico di Carrara, le date 
leggermente spostate rispetto al solito, ma è tutto pronto per la quarantaduesima edizione di Tirreno 
C.T., la fiera di riferimento in Italia per l’ospitalità. Oltre quaranta anni di crescita del settore della 
ristorazione, dell'accoglienza in generale e, da ormai diverse edizioni, anche degli stabilimenti balneari 
con Balnearia, il salone nel salone. Un momento importante, ora più che mai, per il settore che 
coinvolge ristoranti, bar, alberghi, pizzerie, gelaterie, pasticcerie, stabilimenti balneari. «Il Covid-19 ci ha 
fatto rimandare per due volte questo appuntamento, ma il settore dell’ospitalità proprio nei momenti 
della crisi è uno dei primi a ripartire, perché il nostro Paese è un modello internazionale in questo senso 
ed ecco perché, nonostante le incertezze, non ci siamo mai fermati nel pensare e ripensare 
l’appuntamento di riferimento per tutto il comparto che ha voglia di rilancio, quest’anno più che mai», 
commenta, Paolo Caldana, fondatore di Tirreno Trade, società promotrice dell’evento.   

Punto di riferimento degli incontri B2B per il Centro Italia. La manifestazione in questi anni è 
diventata un vero e proprio punto di riferimento grazie alla continua crescita di consensi, sia in termini di 
offerta commerciale con oltre 430 espositori in rappresentanza di quasi 900 marchi, sia in termini di 
pubblico con 62mila presenze (la media delle ultime edizioni) che caratterizzano il successo della 
quattro giorni apuana. Tirreno CT ha il suo vero cuore nell’incontro qualificato fra domanda e offerta di 
questo settore che dà vita ad un importante uno scambio business-to-business tra gli operatori del 
Centro e Nord Italia. 

Confronto, dimostrazioni e competizioni. Nella quattro giorni del 2019, ultimo anno dell’evento prima 
della pandemia, si sono tenuti oltre 100 appuntamenti di approfondimento, tra seminari, cooking show, 
convegni, tavole rotonde che hanno fatto, e fanno, della fiera un grande momento di formazione e 
aggiornamento professionale per pasticceri, pizzaioli, ristoratori, barman. La fiera è un momento di 
confronto con i tanti eventi collaterali che ogni anno arricchiscono un programma denso di convegni, 
seminari e workshop, master gratuiti per professionisti, incontri con esperti di settore, campionati 
nazionali e internazionali di pasticceria, cucina, gelateria, pizzeria e barman promossi dalle relative 
associazioni di categoria, oltre a degustazioni e dimostrazioni per tutti gli operatori. Tra questi le 
proposte dello spazio “Fucina dei Saperi Sapori e Conoscenze”, con la presenza di personaggi e ricette 
della tradizione italiana, per dare visibilità alla manualità e ai racconti di questa professione.  

Le eccellenze del food&beverage in una unica fiera. A caratterizzare ogni edizione dell'evento, 
grandi marchi del food&beverage italiano ed estero propongono non soltanto la semplice esposizione 
delle novità e dei prodotti di punta, ma anche presentazioni e momenti di approfondimento. Dal pane 
alla pizza, dai prodotti lavorati e semilavorati per la cucina alle forniture alberghiere, passando per la 
gelateria e la pasticceria. Un’intera area dedicata al caffè e alle innovazioni del settore grandi impianti. 
Inoltre tutto ciò che riguarda le attrezzature per la tavola, bar, gelateria e pasticceria fino all’arredo 
contract per interni ed esterni, compresi tappezzerie e arredo bagno. Ormai da qualche anno hanno 
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preso sempre più piede operatori del settore wine and beverage. A partire dai migliori prodotti per il 
lavoro dei mixologist e dei barman, rappresentati dalle principali associazioni di categoria, passando 
per tutto il settore emergente delle birre artigianali. Presente un’ampia selezione poi di aziende 
vitivinicole, ma anche distillerie, rappresentate direttamente dai produttori. Le associazioni dei 
sommelier promuoveranno come sempre numerose degustazioni tematiche condotte da esperti del 
settore per fare dei focus sui vitigni e sui territori di provenienza. 

Balnearia, il meglio per l’ospitalità in spiaggia. Prosegue il legame con Balnearia, il salone 
professionale dell’outdoor design, benessere ed attrezzature balneari che fanno di Tirreno CT un unico 
grande evento di riferimento per il segmento dell'accoglienza, dalla ristorazione al wellness, dallo street 
food all'hotellerie per arrivare all’ospitalità in spiaggia. La 23edizione di questa manifestazione, è rivolta 
soprattutto agli operatori del turismo balneare, settore che rappresenta una parte cospicua dell’offerta 
vacanziera nel nostro Paese. 

I settori merceologici. Balnearia presenterà, come di consueto, tutte le novità dei settori merceologici 
relativi agli stabilimenti balneari: attrezzature, arredi e impianti, prodotti e accessori per la vita all’aria 
aperta, tutto il comparto dell’outdoor design e dello SPA & Wellness, oltre alle ultime proposte per 
rendere lo stabilimento balneare sempre più 4.0. 

La competizione globale. Alle imprese balneari in particolare e a quelle turistiche in generale sono 
imposte sempre maggiori esigenze di innovazione e di crescita: la globalizzazione dell’offerta, la facilità 
degli spostamenti anche a lungo raggio, il progredire dell’informazione ha fatto sì che la competizione si 
sviluppi ormai a livello mondiale. Lo stabilimento balneare italiano non deve più confrontarsi con quello 
spagnolo o mediterraneo, ma con destinazioni turistiche all’altro capo del mondo. In questa situazione 
di mercato diventa sempre più importante che l’azienda balneare abbia possibilità di informarsi, 
aggiornarsi e attrezzarsi in tempo reale: Balnearia e Tirreno C.T. potranno rispondere a questa 
esigenza in modo organico e completo, con la soddisfazione di espositori e visitatori. 

 

Tirreno C.T. e Balnearia sono organizzate da TirrenoTrade Srl con la collaborazione di enti regionali, 
provinciali e associazioni di categoria.Per informazioni sulla fiera e per poter partecipare come 
espositori o visitatori www.tirrenoct.it  

 

Massa (Ms), 25 febbraio 2022 C.s. 02 
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Dal 4 al 7 marzo a Carrara Fiere l’evento dedicato agli addetti dell’ospitalità italiana 
OSPITALITÀ: IN ITALIA SI RIPARTE DA RISTORAZIONE E BALNEAZIONE CON TIRRENO C.T. 

INTANTO NEL 2021 DATI POSITIVI PER RISTORAZIONE (+20%, DATI FIPE) E +19% DI 

PRESENZE NELLE SPIAGGE ITALIANE (DATI ASSOTURISMO-CONFESERCENTI) 
Riparte dalla 42esima edizione uno degli appuntamenti di riferimento per l’ospitalità. A Carrara Fiere 

Tirreno C.T. insieme a Balnearia, i due grandi eventi che negli ultimi anni hanno rivoluzionato il modo di 

vivere l’ospitalità, anche nella spiaggia italiana 

 
 

Si riparte dalle fiere di settore e in particolare da Tirreno C.T. e Balnearia, in programma a Carrara 
Fiere dal 4 al 7 marzo 2022, per il rilancio dell’ospitalità italiana. Le due fiere in questi anni sono 
diventate un vero e proprio punto di riferimento grazie alla continua crescita di consensi, sia in termini di 
offerta commerciale con oltre 430 espositori in rappresentanza di quasi 900 marchi, sia in termini di 
pubblico con 62mila presenze (la media delle ultime edizioni) che caratterizzano il successo della 
quattro giorni apuana. Sarà l’occasione per fare il punto su due settori messi in ginocchio dalla crisi 
della Pandemia, ma che grazie a professionalità e impegno sono ripartiti con numeri importanti.  

A caratterizzare ogni edizione dell'evento grandi marchi del food&beverage italiano ed estero 
propongono non soltanto la semplice esposizione delle novità e dei prodotti di punta, ma anche 
presentazioni e momenti di approfondimento. Dal pane alla pizza, dai prodotti lavorati e semilavorati 
per la cucina alle forniture alberghiere, passando per la gelateria e la pasticceria. Un’intera area 
dedicata al caffè e alle innovazioni del settore grandi impianti. Inoltre tutto ciò che riguarda le 
attrezzature per la tavola, bar, gelateria e pasticceria fino all’arredo contract per interni ed esterni, 
compresi tappezzerie e arredo bagno. 

Prosegue anche quest’anno il legame con Balnearia, il salone professionale delle attrezzature balneari, 
dell’outdoor design e benessere, che fa, insieme a Tirreno CT, un unico grande evento di riferimento 
per il segmento dell'accoglienza, dalla ristorazione al wellness, dallo street food all'hotellerie per 
arrivare all’ospitalità in spiaggia. Giunta alla 21esima edizione, Balnearia vede nei propri spazi 
rappresentato il meglio dei settori merceologici, oltre ad essere da sempre anche un importante 
momento di incontro per tutti gli operatori. Grazie al coinvolgimento delle associazioni e delle 
organizzazioni sindacali di categoria, ci saranno anche in questa edizione numerose opportunità di 
informazione e confronto sulle più sentite tematiche del settore.  

Il programma di venerdì 4 marzo.  
Alle ore 10.30 taglio del nastro all’ingresso dei padiglioni alla presenza delle autorità. La Federazione 
italiana Pasticceria (Fip) promuove il concorso per artisti decoratori  e nella stessa giornata darà vita a 
un’opera scultorea in onore dei 42 anni di Tirreno C.T. La Scuola Italiana Pizzaioli promuove nella 
giornata un corso per pizza gourmet. La Federazione italiana barman (FIB) propone il percorso 
formativo sul Gin Tonic oltre a corsi di avvicinamento alla Mixology. Amira propone il campionato 
Maitres sezione mare con sfida alla lampada. La Compagnia Amici del Vino Apuolunensi (CAVA) 
propone una masterclass dedicate al Candia. Nello spazio della Fucina dei Sapori incontri dalle 10 alle 
18 (venerdì si parlerà di olio extravergine Toscano IGP, Scuola Tessieri e vari show cooking).  
Spazio Balnearia, alle ore 10.30 - presso Sala Michelangelo - Assobalneari Italia – C.N.A. Balneari – 
La Base Balneare con Donne Damare: Assemblea delle Imprese Balneari: Spiagge, Scatto D’orgoglio! 
Tutelare le attuali Imprese Balneari, Eccellenza Italiana. Effetti negativi dell’applicabilità della Bolkestein 
– Valorizzazione del Sistema Balneare Italiano. È della massima urgenza mettere al riparo le attuali 
imprese del demanio marittimo per scongiurare il dispiegarsi di effetti estremamente dannosi sulla 
tenuta economica e sociale del Paese. 
ore 14.30 presso Sala Canova - S.I.B. Sindacato Balneari Italiano - Consiglio Direttivo S.I.B. 
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ore 15.30 presso Sala Pietro Tacca - C.N.A. Turismo e Commercio di Massa Carrara - Convegno 
dedicato alle imprese del turismo sul tema: “Gli incentivi a sostegno degli investimenti nel settore 
turismo: imprese ricettive, agrituristiche e del comparto turistico, fieristico, congressuale, agenzie di 
viaggio e tour operator” 
 

Tirreno C.T. e Balnearia sono organizzate da TirrenoTrade Srl con la collaborazione di enti regionali, 
provinciali e associazioni di categoria.Per informazioni sulla fiera e per poter partecipare come 
espositori o visitatori www.tirrenoct.it  

In allegato il programma ufficiale.  

Marina di Carrara (Ms) 3 marzo 2022 C.s. 03 
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Al via fino al 7 marzo a Carrara Fiere Tirreno C.T. e Balnearia, appuntamenti di riferimento  
RISTORAZIONE POST COVID: LA RIPRESA È LUNGA, MA SI VEDONO SPIRAGLI. CON LA 

PANDEMIA CHIUSI OLTRE 22 MILA LOCALI (TRA BAR E RISTORANTI). LA SPIAGGIA 

ITALIANA TORNA INVECE A SORRIDERE (+19% DI PRESENZE NEL 2021). 
CONCESSIONI DEMANIALI: BALNEARI A CONVEGNO. 

Riparte dalla 42esima edizione uno degli appuntamenti di riferimento per l’ospitalità. A Carrara Fiere 

Tirreno C.T. insieme a Balnearia, i due grandi eventi che negli ultimi anni hanno rivoluzionato il modo di 

vivere l’ospitalità, anche nella spiaggia italiana, con il comparto che sta ripartendo dopo la pandemia 

 
Tiziana Nisini, Sottosegretario al Ministero del Lavoro e delle politiche Sociali ha tagliato oggi il nastro 
inaugurale della Tirreno CT e Balnearia, alla presenza di autorità della Regione Toscana e della 
Provincia di Massa Carrara. 

Sono oltre 22 mila (tra bar e ristoranti) i locali che dal 2020 hanno chiuso, soprattutto a causa della 
pandemia. A fronte di 9 mila aperture il saldo in negativo è -13mila strutture in Italia. Un conto salato, 
quello che il mondo dell’ospitalità ha pagato a causa del Covid-19, che tuttavia vede uno spiraglio. 
Parte con questo dato la 42esima edizione di Tirreno C.T., insieme a Balnearia, in corso a Carrara 
Fiere fino al 7 marzo e di nuovo operativa dopo lo stop della pandemia. Nei padiglioni il meglio 
dell’ospitalità italiana, dal ristorante all’albergo, dal bar agli stabilimenti balneari. «Un segnale di una 
ripartenza che finalmente, lo dicono i dati, può confortare il settore dell’ospitalità che tanto ha sofferto in 
questi due anni – spiega Paolo Caldana, patron della manifestazione – i tanti espositori che anche 
quest’anno hanno dato fiducia alla manifestazione confermano la voglia di investire e di migliorare la 
propria struttura». 

I numeri del settore. Secondo i dati della Fipe, iI I trimestre 2021 lo scenario di mercato, nella visione 
delle imprese, resta negativo. Il confronto con le valutazioni rilevate in occasione del primo trimestre 
2020, già di per sé negative perché segnate dall’inizio del lockdown, indica un significativo 
peggioramento. Il saldo tra valutazioni positive e valutazioni negative sulla dinamica del fatturato 
dell’intero settore segna -68,3% in peggioramento di 13 punti rispetto ad un anno fa. Ancor più 
negativo, il saldo sulle performance delle singole imprese (- 88,2%). L’input di lavoro, misurato in unità 
di lavoro standard, del settore dei pubblici esercizi contava fino al 2019 oltre un milione e duecentomila 
unità, nel 2020 sono scese a 850 mila, Un dato significativamente inferiore a quello registrato durante 
la crisi del 2008-2009. A partire dal 2013 e fino al 2019 la crescita è stata progressiva con un +20% nel 
complesso del periodo, la variazione percentuale tra il 2020 e il 2019 è stata di – 29,6%. La pandemia 
ha colpito duramente il settore della ristorazione: il 2020 ha visto una flessione del 37% del fatturato di 
bar e ristoranti rispetto al 2019. Per far fronte a questo periodo di crisi, gli attori della filiera hanno 
attivato diverse leve. Le azioni principali hanno riguardato una maggiore efficienza di costi (23% degli 
intervistati), supporto ai distributori (18%) e ai punti vendita (18%) da parte dell’industria. 
 
Le spiagge salvate dal turismo locale e nazionale. Nel 2021 c’è stata una ripresa del turismo italiano 
in generale e di quello balneare in particolare. La crescita sul 2020 è del +21%, con l’arrivo di oltre 33 
milioni di turisti per 140 milioni di pernottamenti. Le località balneari e montane, che nell’estate 2020 
avevano registrato un discreto recupero dei mercati, hanno registrato valori di crescita più contenuti, 
rispettivamente +19% e +13,1%. Nei mesi di giugno, luglio e agosto nelle località marine le presenze 
degli italiani sono stimate al +18,8% e quelle degli stranieri al +20%, per un aumento medio del +19%. 
(Fonte: Consuntivo-turismo-estate-2021_Assoturismo-Confesercenti). 
Infatti il 64% delle destinazioni scelte come luoghi per le vacanze sono mete balneari. Pochi i turisti 
stranieri, causa, ancora una volta, della pandemia, anche se si sono registrati flussi tedeschi sulle 
spiagge di Veneto e Friuli. Nel 2021, secondo i risultati dell’Osservatorio mensile di Confturismo-
Confcommercio, 6 italiani su 10 preferiscono il mare e scelgono agosto per le vacanze e ancora una 
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volta la Toscana si conferma tra le prime regioni italiane per flussi turistici balneari insieme alla Puglia e 
alla Sicilia. Interessante sottolineare che nell’estate 2021, in base alle indagini realizzate da ISNART, 
c’è stata una crescita del turismo delle donne. Nell’attuale contesto pandemico, il 23% delle donne, 
italiane e straniere, hanno orientato la loro scelta verso l’Italia, anche grazie alla sicurezza 

Covid percepita riguardo il nostro Paese. Inoltre, il 56% delle donne intervistate ha dichiarato di essere 
state influenzate direttamente dalle misure di sicurezza Covid nella scelta del soggiorno. Quindi l’Italia è  
stata percepita come meta sicura dove trascorrere le vacanze.  
 
CNA Balneari, Assobalneari Confidustria e Base Balneare con Donnedamare hanno dato vita ad 
una partecipatissima assemblea sull’annoso problema delle concessioni demaniali marittime, da anni in 
attesa di conferme sul loro futuro. Nel corso del dibattito sono state evidenziate le criticità e le possibili 
soluzioni per dare certezze alle 30.000 concessioni, che pur in queste non favorevoli condizioni 
determinate dal Covid, sono state comunque in grado di rispondere positivamente alle aspettative della 
clientela, permettendo anche all’indotto turistico di contenere i gravi danni economici e sociali indotti 
dalla pandemia. 
 

Il programma di Tirreno C.T. e Balnearia per sabato 5 marzo. La Fip designerà nella giornata i 
partecipanti dell’Equipe Eccellenze Cake Design. Nella giornata la Scuola Italiana Pizzaioli promuove 
dimostrazioni Arte Bianca in pizzeria. La Fib presenta corsi di miscelazione. Cava propone una 
masterclass dedicata ai Colli di Luni Doc. Concorso internazionale Oscar del Gelato gusto caffè. Nello 
spazio della Fucina, Saperi, Sapori e conoscenze appuntamento con l’Olio Extravergine Toscano IGP, 
poi ancora spazio alla Scuola Tessieri. Le birre artigianali d’Italia e del mondo, poi show cooking con 
degustazioni.  
Per quanto riguarda il mondo delle spiagge alle ore 10.30 presso la Sala Michelangelo un Convegno 
organizzato da SIB e FIPE “Protagonisti del nostro futuro!”. Alle ore 15 il “Direttivo nazionale di 
Confartigianato Imprese Demaniali”.  
 

Tirreno C.T. e Balnearia sono organizzate da TirrenoTrade Srl con la collaborazione di enti regionali, 
provinciali e associazioni di categoria.Per informazioni sulla fiera e per poter partecipare come 
espositori o visitatori www.tirrenoct.it  

Marina di Carrara (Ms) 4 marzo 2022 C.s. 04 
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A Tirreno CT e Balnearia, nel complesso fieristico di Carrara fino al 7 marzo 
Assemblea dei balneari di CNA, Confindustria e Donnedamare per ribadire con forza 

il no alle aste 
 
Un convegno animato quello di Cna Balneari, Assobalneari Confindustria e la base di Donne 
Damare. La linea del No alle aste è stata più volte ribadita dai relatori del convegno e dagli oltre 
800 imprenditori balneari presenti nella sala Michelangelo di Carrara Fiere, durante la prima 
giornata della rassegna Tirreno Ct Balnearia. Ha moderato il convegno Diego Pistacchi, capo 
servizio de Il Giornale della Liguria. «Puntiamo sul legittimo affidamento, sulla continuità aziendale 
e sul riconoscimento del valore materiale e immateriale delle imprese». Così Cristiano Tomei, 
coordinatore nazionale di Cna Balneari ha subito dichiarato durante l’assemblea. Posizione 
condivisa con Confindustria Assobalneari Italia e la base balneare con Donne Damare. «Oggi 
abbiamo chiamato le imprese balneari – prosegue Tomei – per poter rivolgere alle istituzioni 
regionali e nazionali le istanze per tutelare il modello balneare italiano che è costituito da 30mila 
aziende che da anni non hanno più certezze sul loro futuro. Tutto è nato con la direttiva servizi sul 
problema ipotizzato a livello europeo della scarsità della risorsa bene demaniale, che riteniamo 
non sia attuale. C’è ancora spazio per nuove iniziative territoriali su aree disponibili, senza 
mandare in liquidazione le imprese. Riteniamo che il disegno di legge concorrenza debba essere 
ancora discusso, per questo è importante il confronto in questa sede con i parlamentari per sancire 
il principio della mappatura per certificare che c’è la possibilità di spazi per nuove imprese in 
aderenza ai principi comunitari». Ospite del convegno anche Paolo Taglioli direttore generale di 
Assoidroelettrica perché anche le concessioni idroelettriche vivono la stessa situazione delle 
concessioni demaniali. «Chiediamo alle forze politiche – ha detto Taglioli – di prendere in 
considerazione le nostre istanze, per il bene del paese e delle generazioni future». In collegamento 
anche gli assessori regionali Leonardo Marras per la Toscana e Marco Scajola per la Liguria. «La 
compattezza tra le regioni – ha spiegato Leonardo Marras, assessore al turismo della regione 
Toscana – e la posizione unitaria con i comuni è l’unica forza che abbiamo. Pretendiamo di essere 
coinvolti nel processo legislativo del governo». «Sono profondamente deluso e arrabbiato – ha 
esordito l’assessore della Liguria Marco Scajola, coordinatore del tavolo del demanio delle regioni 
–, perché quello che sta accadendo in Italia è la morte della politica. Il governo deve tutelare le 
nostre microaziende, perché il rischio è che arrivino le multinazionali ad accaparrarsi le 
concessioni demaniali. Sono fiero e orgoglioso del sistema italiano balneare, perché rappresenta 
una storia, una tradizione, un mondo economico che non può essere messo a rischio. Le regioni 
hanno già fornito da mesi al governo la mappatura delle 15 regioni competenti per il demanio 
marittimo, che non è stata ancora resa pubblica». Per la mappatura della costa italiana è stato 
fondamentale l’intervento del dottor Umberto De Angelis, ideatore e creatore del SID ( sistema 
informativo demanio). «Per quanto riguarda le concessioni demaniali marittime  – ha spiegato il 
dottor De Angelis – il Sid fornisce un’elevata accuratezza, un'elevata precisione, è aggiornato al 
momento ed è probatorio. Il sistema quindi è in grado di fornire al legislatore materiale su cui 
intervenire». «La Bolkestein non si deve applicare alle concessioni marittime – è intervenuto 
Fabrizio Licordari, presidente di Assobalneari –. Questa è l’assemblea di chi da anni urla No alle 
aste. L’emendamento fatto dal governo di Mario Draghi non è accettabile. E’ in corso 
un’ingiustizia». 
 
«Un applauso alle nostre microimprese balneari – ha esordito così Sabina Cardinali, presidente 
Cna Balneari – perché sono fatte di persone che lavorano e si sporcano le mani. Non possiamo 
accontentarci di un indennizzo, noi vogliamo continuare ad esistere  e a lavorare come abbiamo 
fatto fino ad oggi. Molti di noi hanno acceso finanziamenti, abbiamo investito sulla base della legge 
Centinaio che ci garantiva i 15 anni. Pretendo da chi ci governa un atto di responsabilità».  
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«Saremo in audizione al Senato – ha detto Bettina Bolla, presidente di Donne Damare –. 
L’avvocato Danilo Lorenzo ci rappresenterà. Abbiamo un documento unitario che abbiamo 
mandato a tutte le commissioni. La sentenza del Consiglio di Stato è stata una porta in faccia. 
Chiedo ai nostri rappresentanti parlamentari del centro destra di restare uniti. Per noi 
l’emendamento è da stracciare». Tra i politici presenti in sala c’erano Massimo Mallegni, Riccardo 
Zucconi, Carlo Fidanza e Umberto Buratti, ai quali è stato più volte lanciato l’appello affinché il 
governo non ignori più le istanze dei balneari.  
 
Marina di Carrara, 04.03.2022   C.s. 05 
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Fino al 7 marzo a Carrara Fiere Tirreno C.T. e Balnearia, appuntamenti di riferimento  
PIZZA: UN INDOTTO DA 30 MILIARDI DI EURO ALL’ANNO, SIMBOLO DELL’ITALIA, MA SONO 

GLI STATI UNITI IL PAESE CHE NE CONSUMA DI PIÙ. IMPIEGATI OLTRE 200 MILA PIZZAIOLI 
BALNEARIA: SI SCOPRE LA SPIAGGIA 4.0 

A Tirreno C.T. e Balnearia tante associazioni di categoria del settore, con concorsi, dimostrazioni e 

seminari su uno dei prodotti più apprezzati al mondo, la pizza. Intanto si scopre la “spiaggia 4.0” anche 

se bicicletta e pedalò restano i must del mare italiano, in mostra negli spazi di Balnearia 

 
Acqua, farina, pomodoro e mozzarella. Pochi ingredienti per fare una pizza “Margherita”, la regina delle 
pizze, quella più conosciuta al mondo, anche la più consumata. A Tirreno C.T., in corso a Carrara Fiere 
fino al 7 marzo, si sono dati appuntamenti i mastri pizzaioli da tutta Italia, per raccontare questo 
prodotto, esaltarne gli ingredienti, presso i tanti stand delle farine, o dei forni da cottura, e per sfidarsi, 
anche con le tecniche di una volta, come la pala. Un comparto, quello della pizza, che nonostante la 
crisi ha saputo tenere proprio per la sua versatilità. Patrimonio dell'Unesco, la pizza ha un fatturato 
annuale di 15 miliardi per 8 milioni di pizze sfornate al giorno, quasi tre miliardi in un anno. Secondo 
Cna il comparto segna un movimento economico superiore ai 30 miliardi all’anno compreso l’indotto.  
Questo grazie al lavoro quotidiano di 110mila pizzaioli numero che nel fine settimana arriva addirittura a 
200mila. 

Pizza, gli Usa battono l’Italia per consumo. Prodotto simbolo della tradizione alimentare italiana nel 
mondo raggiunge, nel nostro paese, circa 8 kg all'anno pro capite, un quantitativo significativo ma 
comunque largamente inferiore al consumo, 13 kg circa, registrato negli Stati Uniti. Le imprese del 
settore sono 130mila. Dal report di Cna si evidenzia che dal 2015 le imprese con attività di pizzeria 
sono cresciute da 125.300 a 127mila. A livello regionale è la Campania a farla da padrona in termini 
assoluti, con il 16% delle attività. Seguono Sicilia (13%), Lazio (12%), Lombardia e Puglia (10%). A 
primeggiare sotto il profilo del rapporto pizzerie/abitanti l'Abruzzo, con un'attività ogni 267 residenti. Poi 
Sardegna (un'attività ogni 273 abitanti), Calabria (285), Molise (307) e Campania (335). Al consumo la 
quasi totalità delle pizze tonde «da piatto» costa tra cinque e dieci euro, il 55% tra cinque e sette euro, 
il 37% tra sette e dieci euro. Sotto i cinque euro costa il 4% delle pizze. Il 4% vale la fetta di mercato 
delle pizze oltre i dieci euro. La tonda raccoglie il 93,9% delle preferenze, seguita da pinsa romana 
(3,1%) e pizza a metro (3%).  
 
La spiaggia 4.0. L’accoglienza degli stabilimenti balneari italiani poggia su di una tradizione ormai 
secolare, ma questo non limita l’innovazione che, anche sulle nostre spiagge, si mette al servizio degli 
imprenditori e della clientela, per rendere più agevole il servizio e più gradevole il soggiorno al mare. 
Tra i prodotti più interessanti in questo campo segnaliamo, da parte di Smart Touch Menu, delle 
soluzioni, utilizzabili da smartphone, con o senza app, per presentare menù informatici, facilmente 
consultabili e aggiornabili, eliminando listini cartacei e le relative procedure di sanificazione anti Covid. 
Attenzione per l’ambiente e assenza di contatto fisico con la macchina si riscontra anche nei distributori 
d’acqua Witway, che erogano acqua filtrata attivandoli con il qr code della borraccia e che si può 
pagare direttamente da smartphone. L’utilizzo di borracce riutilizzabili inoltre riduce drasticamente il 
numero di bottigliette in plastica monouso. Spiagge.it presenta un software gestionale che gestisce 
anche le prenotazioni e ottimizza l’occupazione degli ombrelloni tramite una mappa interattiva ed è 
compatibile con tutti i sistemi di pagamento. Chi ha aree di sosta e deve controllare gli ingressi può 
rivolgersi a “4xp”, servizio in cloud di controllo accessi veicolari: il sistema consente al cliente di 
prenotare il suo posteggio, pagare e accedere in totale autonomia, grazie a una semplice app. 
Soluzione “trasversale” per numerose situazione è Digichip, “moneta elettronica” che permette di 
attivare docce, lavapiedi, soffiatori, parcheggi e altro ancora tramite microchip, gettoni e trasponder.  
 
Il programma di Tirreno C.T. e Balnearia per domenica 6 marzo. Durante la giornata la Fip 
promuove il Campionato italiano di panificazione che decreterà il campione italiano. Sempre nella 
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giornata prenderà il via il Campionato italiano per migliore colomba artigianale. La Scuola Italiana 
Pizzaioli riporta la pizza alle tradizioni con esibizioni su Pizza in Teglia, focaccia Genovese e Cecina. 
La Fib ha in programma nella giornata il campionato italiano barman professionisti (la selezione dei 
rappresentanti toscani al campionato nazionale). Cava propone una masterclass dedicate alle Doc 
Cinqueterre e Levanto. Nella giornata avrà luogo la prima tappa italiana del campionato per macinatura 
di caffè. Dalle 13.30 alle 15.00 per tutti i visitatori, in area gare, sarà possibile degustare un espresso 
specialty proposto dalla micro torrefazione La Sosta Specialty Coffee, parlando direttamente con il 
mastro tostatore per scoprire le caratteristiche di un caffè specialty, e farsi raccontare oltre alla storia 
del suo caffè lo svolgimento della competizione. 
 
Tirreno C.T. e Balnearia sono organizzate da TirrenoTrade Srl con la collaborazione di enti regionali, 
provinciali e associazioni di categoria.Per informazioni sulla fiera e per poter partecipare come 
espositori o visitatori www.tirrenoct.it  

Marina di Carrara (Ms) 5 marzo 2022 C.s. 06 
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Alla fiera Balnearia, con Tirreno CT aperta fino al 7 marzo nel complesso fieristico di 
Carrara 

LA DIRETTIVA BOLKESTEIN ANCORA AL CENTRO DELL’ATTENZIONE 
Oggi assemblea dei balneari della FIBA-Confesercenti e di SIB-Confcommercio 

 
Tema accesso quello sulle concessioni demaniali marittime di cui si è discusso anche sabato 
mattina alle 10,30 nella sala Michelangelo di Carrarafiere all’interno della rassegna Tirreno Ct 
Balnearia. Si sono riunite le sigle sindacali Fiba Confesercenti e Sib l’associazione dei balneari di 
Confcommercio, che seguono una linea diametralmente opposta a quella dei sindacati balneari 
che venerdì mattina hanno portato scompiglio in sala. Più moderato, ma sempre appassionato, il 
convegno di sabato mattina, che è stato coordinato da Alex Giuzio caporedattore di Mondo 
Balneare. Presente l’assessore al commercio del comune di Carrara Daniele Del Nero, che ha 
portato i saluti istituzionali. «Sono qui oggi – ha detto l’assessore Del Nero – per ascoltare il grido 
di allarme della categoria. Come comune non possiamo dare risposte ma possiamo ascoltare ed 
essere portavoce ai livelli istituzionali superiori». «E’ una questione che va avanti da 12 anni – ha 
esordito Antonio Capacchione, presidente nazionale del Sib – che la politica non riesce a risolvere. 
Abbiamo avuto solo delle proroghe travolte dalla Corte di Giustizia Europea e dal Consiglio di 
Stato. E’ necessaria una legge che impedisca i sequestri e i bandi che i comuni potrebbero già 
emanare. La politica deve dare soluzioni efficaci e non slogan vuoti e inconcludenti che illudono i 
balneari e dividono la categoria. Il 10 marzo saremo a Roma per far capire al governo che siamo 
tanti e che chiediamo di essere ascoltati». «Dobbiamo avere una visione della gestione delle 
spiagge più vicina alle imprese – ha detto Maurizio Rustignoli, presidente delle imprese balneari di 
Fiba Confesercenti –. La spiaggia deve essere vista come un bene produttivo: più lavoro equivale 
a maggiore benessere anche per le tante maestranze coinvolte a livello professionale. Il taglio 
della norma è da modificare secondo il nostro avviso, non è la soluzione corretta. Dobbiamo 
puntare a una riforma strutturale del demanio che abbia più equilibrio su tematiche anche vecchie. 
Dobbiamo intervenire sulla mappatura delle coste e a valutare l'interesse transfrontaliero. La 
categoria non può andare avanti con slogan, ma uscire meno peggio di come è entrata. L'augurio 
è che si possa ritrovare un comune punto di equilibrio tra pubblico e privato ricordando quanto gli 
imprenditori hanno fatto per i territori di mare, creando occupazione, indotto economico, traino 
turistico e soprattutto gestione sostenibile delle coste». Interessante l’intervento di Sandra 
Scarpellini, sindaco di Castagneto Carducci e responsabile demanio Anci Toscana che ha 
spiegato quanto sia stata preziosa la valorizzazione territoriale fatta dagli imprenditori balneari del 
suo comune. «Castagneto Carducci – ha detto Sandra Scarpellini – ha un litorale di circa 14 
chilometri e solo in meno di 5 chilometri insistono le concessioni balneari. E’ un luogo dove 
l’interesse pubblico è garantito perché c’è abbondanza di spiagge libere. Per un comune fare le 
gare significa determinare il futuro di quel territorio». Presenti in sala anche alcuni esponenti del 
mondo della politica, tra cui Umberto Buratti e Riccardo Zucconi. 
 
Marina di Carrara, 05 marzo 2022 – c.s. 07 
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Ultima giornata di esposizione lunedì 7 marzo a Carrara Fiere per Tirreno C.T. e Balnearia  

SPIAGGIA 2022 TRA PREVENZIONE, SALVATAGGI E DIVERTIMENTO A MISURA DI FAMIGLIE  
CON L’OPERAZIONE MARE SICURO NEL 2021 SOCCORSI QUASI 3 MILA BAGNANTI 

Nel programma dell’ultima giornata la miglior “Colomba” d’Italia con i campionati nazionali della 

Federazione italiana Pasticceria. Inoltre i migliori barman della Fib si sfideranno in un contest a 

eliminazione (King). Presenti in fiera le campionesse mondiale e italiana di Latte Art  

 
Sta per calare il sipario a Carrara Fiere sull’edizione della ripresa per i due appuntamenti di riferimento, 
Tirreno C.T. e Balnearia, che lunedì 7 marzo si chiuderanno nei padiglioni della fiera segnando già un 
successo quanto a generale soddisfazione degli espositori, che ripartono proprio da questo 
appuntamento, il primo del settore dall’inizio della pandemia. «La voglia di ripartire e il fermento di 
innovazione sono i sentimenti che si sono respirati già in questi primi tre giorni di fiera – spiega Paolo 
Caldana, patron dell’evento – da parte delle aziende c’è voglia di investire, in promozione da un lato, 
ma anche in innovazione e questo evento è da sempre il luogo ideale per far incontrare domanda e 
offerta».  

Prevenzione, sicurezza e divertimento al mare. A Balnearia sono presenti gli ausili di salvataggio in 
mare, grazie ai bagnini formati dalla Società Nazionale Salvamento di Genova con le sezioni di Massa, 
Carrara e Montignoso. In Italia l’incidenza e il rischio di annegamento è fortemente legata ai luoghi. 
Lungo le coste, soprattutto nelle spiagge attrezzate c’è l’obbligo della sorveglianza in mare e dunque è 
garantita la presenza dei bagnini. La percentuale più alta di annegamento è in prossimità di fiumi, laghi, 
corsi d’acqua o in spiagge libere incustodite dove c’è solo la cartellonistica a segnalare i rischi per il 
bagnante. Stessa cosa per le piscine di strutture ricettive o piscine condominiali dove non è obbligatoria 
la presenza di un assistente bagnante. Nella maggior parte dei casi gli interventi dei bagnini hanno 
riguardato persone che hanno avuto malori in acqua. Nelle ordinanze delle Capitanerie di Porto, da 
qualche anno, è stato introdotto come mezzo integrativo di salvataggio la tavola Sup (stand up 
paddle), presente anche nella fiera di quest’anno. La tavola Sup è simile ad una tavola da surf e 
consente una grande rapidità di intervento. Le società di Salvamento ne consigliano l’utilizzo a bagnini 
debitamente formati. La Società Nazionale di Salvamento è stata la prima associazione al mondo 
a qualificare professionalmente i bagnini di salvataggio ed è attiva dal 1871, conta 230 sezioni diffuse in 
tutta Italia con oltre 75 mila soci. Sulla costa apuana i bagnini del salvamento sono formati anche per le 
manovre di blsd (Basic Life Support Defibrillation), ovvero le manovre di primo soccorso con l'impiego 
di defibrillatore, ausilio garantito nelle spiagge della provincia dai balneari che in accordo con il 118 
hanno mappato la costa posizionando i defibrillatori, così da essere accessibili per i bagnanti in arresto 
cardiaco. Altro ausilio presente sul litorale apuano è la moto d’acqua del Salvamento che si aggiunge a 
quelle utilizzate dalle unità acquatiche dei Vigili del Fuoco della provincia di Massa Carrara, sotto il 
coordinamento della Capitaneria di Porto Guardia Costiera.  

Divertimento per grandi e piccini tra le proposte di Balnearia. Le tavole Sup sono molto numerose 
nella fiera di quest’anno. Ce ne sono di tutte le misure, fino a 5 metri di lunghezza per pagaiare in 
gruppo su un’unica tavola! Tra le proposte anche la bicicletta pedalò, per provare l’esperienza di 
pedalare su una bicicletta in acqua! Tantissime poi le offerte per le aree bambini negli stabilimenti 
balneari. Tanti i giochi per l’intrattenimento in spiaggia dei più piccoli: casine a forma di fragola, piccole 
palestre per l’arrampicata, altalene e scivoli di ogni forma e misura; il tutto per rendere sempre più 
fruibile gli stabilimenti balneari da parte delle famiglie.  

Salvataggi in costa con l’operazione “Mare Sicuro” della Capitaneria di Porto - Guardia Costiera: 
nel 2021 meno soccorsi grazie alla prevenzione. L’operazione, iniziata lo scorso 19 giugno e conclusa 
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a fine settembre 2021, ha visto impegnati quotidianamente 3.000 militari del corpo, 300 mezzi navali e 
15 mezzi aerei dislocati lungo gli 8.000 km di coste del paese, sul Lago di Garda e sul Lago Maggiore. 
Un’attività costante, questa, che la Guardia Costiera svolge in favore di tutti coloro i quali si trovano in 
mare per vari motivi – dalle attività diportistiche a quelle professionali – per garantire la loro sicurezza, 
compito affidato al corpo dalle leggi dello Stato. In tutto sono stati salvati 2.715 bagnanti (soprattutto 
per malore), soccorse 583 unità di diporto (la maggior parte per avarie al motore) inoltre 293.000 mq di 
coste e specchi d’acqua restituite alla libera fruzione dei cittadini. In tutto l’operazione ha portato a 
termine oltre 300 mila controlli in mare. 

Il programma di Tirreno C.T. e Balnearia per lunedì 7 marzo. Anche per tutta la giornata di lunedì 
resteranno in fiera, presso la Cittadella del Caffè, Manuela Fensore (campionaessa mondiale in carica 
di Latte Art) e Carmen Clemente (campionessa italiana in carica di Latte Art) con dimostrazioni e art 
show sul tema. La Fip premierà la miglior colomba artigianale. Scuola Italiana Pizzaioli promuove 
dimostrazioni su La Pizza in Pala. La Fib propone nella giornata “King” il concorso a eliminazione 
per barman professionisti. Cava propone una masterclass dedicate alla IGT Val di Magra e IGT 
Toscana. La Federazione italiana gelatieri promuove alle 11 un seminario dal titolo “I Costi del 
Gelato”.  
 
Tirreno C.T. e Balnearia sono organizzate da TirrenoTrade Srl con la collaborazione di enti regionali, 
provinciali e associazioni di categoria.Per informazioni sulla fiera e per poter partecipare come 
espositori o visitatori www.tirrenoct.it  
 
Marina di Carrara (Ms) 6 marzo 2022 C.s. 08 
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Si è conclusa a Carrara Fiere l’edizione 40+2 di Tirreno C.T. e la 23esima di Balnearia 
TIRRENO C.T. E BALNEARIA: DOPO LA PANDEMIA SUCCESSO PER LA PRIMA FIERA DI SETTORE 

Successo sotto tutti i punti di vista per il primo evento del settore dopo il Covid.19. Confermata la 

prossima edizione dal 26 febbraio al 1° marzo 2023. Paolo Caldana, patron di Tirreno C.T.: «La 

macchina ha funzionato, domanda e offerta sono tornati finalmente a mettersi in contatto in forma 

diretta, ora puntiamo a Genova con la prima di TTH».  

Intanto già in programma Tirreno Tecno Hospitality (TTH), un’edizione genovese dal 23 al 26 
ottobre 2022 nel padiglione Jean Nouvel dell’area fieristica del Porto Antico di Genova 

 
 

Grande successo per Tirreno C.T. e Balnearia, le due manifestazioni dedicate all’ospitalità appena 
terminate a Carrara Fiere. Nonostante le difficoltà dovute dalle linee guida anti contagio, si registra una 
buona affluenza e la domanda e l’offerta, per la prima volta in Italia dopo la pandemia, si sono 
incontrate di nuovo. Un segno positivo anche per quanto riguarda le presenze che, rispetto anche alle 
edizioni passate,  in epoca pre covid, hanno tenuto il ritmo. «Una scommessa fin dall’inizio – commenta 
Paolo Caldana, fondatore di Tirreno Trade, società promotrice dell’evento –, tanto più con gli occhi di 
tutti puntati, perché siamo la prima fiera di riferimento a riaprire dopo la pandemia; eppure possiamo 
dire che il mondo dell’ospitalità ha vinto, grazie alla voglia di ripresa che non si arresta nonostante la 
crisi e che anzi, è in cerca di novità e di investimenti per migliorare uno dei settori trainanti della nostra 
economia: il turismo e l’accoglienza». 

Balnearia. C’è stato grande entusiasmo tra gli operatori del settore della balneazione, eccellenza del 
turismo italiano. A ridosso della primavera gli imprenditori balneari iniziano a spolverare le attrezzature 
e Balnearia è stata fondamentale per chi ricerca per la stagione 2022 novità per rendere il soggiorno 
sempre più all’avanguardia in un settore così competitivo. Tecnologia e tradizione quindi si sposano in 
una fiera dedicata all’incontro tra domanda e offerta.   

Tirreno CT e Balnearia, binomio di successo. Queste manifestazioni, pur con le difficoltà create 
dalla pandemia, hanno dato vita ad un evento di assoluta rilevanza nazionale, come è dimostrato dalla 
provenienza degli espositori, giunti nel complesso fieristico di Carrara da 63 province appartenenti a 
16 regioni italiane. La parte del leone spetta ovviamente alla Toscana, che ha occupato un terzo della 
Fiera (il 33%); secondo posto per la Lombardia, con il 17% degli espositori; a seguire l’Emilia 
Romagna, con il 14%, il Veneto, con il 10,5%, la Liguria (5,5%) e il Piemonte (5,5%). Per quanto 
riguarda la provenienza divisa per province, al primo posto troviamo Lucca (8,5% del totale degli 
espositori), Milano (7,5%), Massa Carrara (7%), Pisa (5,5%), e poi Firenze, Modena e Treviso, 
ciascuna con il 3,5% del totale. Percentuali ovviamente minori, ma sempre importanti, per le altre aree 
del Paese: dal Meridione complessivamente arriva poco meno del 10% delle aziende espositrici. 

Associazioni di Categoria e Stampa Specializzata. Cospicua la presenza in Fiera della stampa di 
settore e delle associazioni di categoria, che hanno arricchito sia Tirreno Ct che Balnearia con 
numerosi eventi dedicati alla formazione professionale e all’informazione, in tutti i variegati settori che 
compongono il panorama merceologico degli espositori e visitatori. 

Si guarda al futuro: Tirreno Tecno Hospitality sarà il nuovo format firmato Tirreno Trade in 
programma a Genova. Si svolgerà dal 23 al 26 ottobre 2022 presso il complesso fieristico di Genova, 
al Porto Antico, la prima edizione di TTH - Tirreno Tecno Hospitality. La città di Genova, dopo i 
successi storici di Bibe e Technotel, torna quindi ad ospitare un evento dedicato all’ospitalità e al gusto, 
con uno sguardo verso il futuro di un settore che oggi più che mai ha bisogno di rilancio. Il motore di 
questa iniziativa è lo stesso di Tirreno Ct e Balnearia: sarà infatti la Tirreno Trade, organizzatrice 
dell’evento, a proporre nei padiglioni della fiera di Genova la migliore offerta per quanto riguarda le 
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eccellenze del food&beverage, dell’enologia e dell’arredo contract per tutti i settori dell’ospitalità e della 
balneazione.  
 

Tirreno C.T. e Balnearia sono organizzate da TirrenoTrade Srl con la collaborazione di enti regionali, 
provinciali e associazioni di categoria. Per informazioni sulla fiera e per poter partecipare come 
espositori o visitatori www.tirrenoct.it  

 

Massa (Ms), 7 marzo 2022 C.s. 09 
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PRINCIPALI PASSAGGI RADIO E TV NAZIONALI E LOCALI 
 

Testata Regione Data servizi 
Gr1 Rai Economia Nazionale 28 febbraio 
Gr1 Rai Mary Pop Nazionale 5 marzo 

Radio2 Rai – Decanter Nazionale 3 marzo 
Gr Rai Regionale Toscana 6 marzo 

Lady Radio Toscana Vari passaggi 
Radio Montecarlo Nazionale 4 marzo 

Radio Subasio Interregionale Vari passaggi  
Radio Italia 5 Toscana Vari passaggi  
Radio Bruno Nazionale 4 marzo 

Antenna Radio Esse Toscana Vari passaggi 
Radio Toscana Network Toscana Vari passaggi  

Radio Firenze Toscana Vari Passaggi 
Radio Massa Toscana Vari passaggi 

Radio Massa Rosa Toscana Vari passaggi 
 

 
Testata Copertura Data servizi 

Rai 2 – Tg2 Eat Parade Nazionale 4 marzo e repliche 
Rai Tg3 Toscana Toscana 6 marzo 

Teletruria Toscana Vari passaggi  
Toscana Channel Interregionale Vari Passaggi 

Rtv 38 – Idea Toscana 3 marzo  
NTI  Toscana 4 marzo 

TGT – Italia7 Toscana 6 marzo  
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IL TIRRENO Lucca

MONSUM MANO

Oscar del Gelato, Luca Alderighi
conquista la medaglia di bronzo
MONSUM MANO. LucaAlderi-
ghi, 34 anni da Lamporec-
chio, ha vinto il terzo pre-
mio alla manifestazione
"Oscar del Gelato", a Carra-
ra, con la sua leccornia al gu-
sto caffè, facendo letteral-
mente leccare i baffi alla
giuria composta da vari
membri della Federazione
italiana gelatieri, tutti rino-
mati maestri del settotre.
Titolare — in società con

Andrea Benedetto — della

gelateria "Stragoloso" di
Monsummano in piazza
Giusti, Luca Alderighi esten-
de il suo raggio d'azione an-
che ad Altopascio, con un'al-

tra gelateria che porta lo
stesso nome.
«Amo profondamente il

mio lavoro — dice con soddi-
sfazione — e nei laboratori
delle mie gelaterie mi sento
veramente realizzato. Que-
sto tipo di concorsi si svolgo-
no nell'assoluta trasparen-
za, nel senso che i giurati
non sanno chi ha realizzato
il prodotto che sono chiama-
ti a valutare. A Carrara c'era-
no i migliori maestri gelatie-
ri di tutta Italia e aver ricevu-
to da loro un simile ricono-
scimento vuol dire che il
mio lavoro è stato ricono-
sciuto come valido».

« Adesso — prosegue — de-
vo continuare su questa
strada che, mi auguro, sa-
prà darmi tante soddisfazio-
ni».
La medaglia di bronzo

conquistata all'ombra delle
Apuane, nella kermesse
che si è svolta nell'ambito di
"Tirreno C.T.", fiera del set-
tore ristorazione e ospitali-
tà, ha reso Luca Alderighi
particolarmente goloso di
altri riconoscimenti.
«Nei prossimi giorni — in-

forma con tono speranzoso
— parteciperò di nuovo a
una manifestazione simile,
questa volta però sulla Ri-

Luca Alderighi, insieme alla fidanzata, mentre riceve il premio

viera romagnola. A Rimini,
nei locali permanenti della
mostra Siget, ci sarà la"Cop-
pa del mondo del gelato". I
concorrenti non vengono
informati in anticipo sul gu-
sto che dovranno prepara-
re. Questo è un dettaglio
che viene svelato solo all'ul-
timo momento, un po' co-
me i titoli dei temi di italia-
no in un esame di maturità.
Spero di potermi fare onore
anche in questa occasione,
anche se il riconoscimento
più grande lo ricevo quan-
do i miei clienti ritornano
soddisfatti a negozio, facen-
domi i complimenti per la
qualità del prodotto che
hanno gustato».

Giancarlo Fioretti

Pilansmemairo
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IL TIRRENO
PISTOIA
PRATO
MONTECATINI

MONSUM MANO

Oscar del Gelato, Luca Alderighi
conquista la medaglia di bronzo

MONSUM MANO. LucaAlderi-
ghi, 34 anni da Lamporec-
chio, ha vinto il terzo pre-
mio alla manifestazione
"Oscar del Gelato", a Carra-
ra, con la sua leccornia al gu-
sto caffè, facendo letteral-
mente leccare i baffi alla
giuria composta da vari
membri della Federazione
italiana gelatieri, tutti rino-
mati maestri del settotre.
Titolare — in società con

Andrea Benedetto — della
gelateria "Stragoloso" di
Monsummano in piazza
Giusti, Luca Alderighi esten-
de il suo raggio d'azione an-
che ad Altopascio, con un'al-
tra gelateria che porta lo

stesso nome.
«Amo profondamente il

mio lavoro — dice con soddi-
sfazione — e nei laboratori
delle mie gelaterie mi sento
veramente realizzato. Que-
sto tipo di concorsi si svolgo-
no nell'assoluta trasparen-
za, nel senso che i giurati
non sanno chi ha realizzato
il prodotto che sono chiama-
ti a valutare. A Carrara c'era-
no i migliori maestri gelatie-
ri di tutta Italia e aver ricevu-
to da loro un simile ricono-
scimento vuol dire che il
mio lavoro è stato ricono-
sciuto come valido».

« Adesso — prosegue — de-
vo continuare su questa

Luca Alderighi, insieme alla fidanzata, mentre riceve il premio

strada che, mi auguro, sa-
prà darmi tante soddisfazio-
ni».
La medaglia di bronzo

conquistata all'ombra delle
Apuane, nella kermesse
che si è svolta nell'ambito di
"Tirreno C.T.", fiera del set-
tore ristorazione e ospitali-
tà, ha reso Luca Alderighi
particolarmente goloso di
altri riconoscimenti.
«Nei prossimi giorni — in-

forma con tono speranzoso
— parteciperò di nuovo a
una manifestazione simile,
questa volta però sulla Ri-
viera romagnola. A Rimini,
nei locali permanenti della
mostra Siget, ci sarà la"Cop-

pa del mondo del gelato". I
concorrenti non vengono
informati in anticipo sul gu-
sto che dovranno prepara-
re. Questo è un dettaglio
che viene svelato solo all'ul-
timo momento, un po' co-
me i titoli dei temi di italia-
no in un esame di maturità.
Spero di potermi fare onore
anche in questa occasione,
anche se il riconoscimento
più grande lo ricevo quan-
do i miei clienti ritornano
soddisfatti a negozio, facen-
domi i complimenti per la
qualità del prodotto che
hanno gustato».

Giancarlo Fioretti
© RIPRODUZIONE RISERVATA
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IL TIRRENO Massa Carrara

LA GIORNATA

Il programma
di oggi
fra gelati
e colombe
CARRARA. Questo il pro-
gramma di Tirreno C.T. e
Balnearia per la giornata
di oggi che segna la chiu-
sura della kermesse.
Resteranno in fiera,

presso la Cittadella del
Caffè, Manuela Fensore
(campionessa mondiale
in carica di Latte Art) e
Carmen Clemente (cam-
pionessa italiana in cari-
ca di Latte Art) con dimo-
strazioni e art show sul te-
ma. La Fip premierà la mi-
glior colomba artigiana-
le. La scuola italiana Piz-
zaioli promuoverà dimo-
strazioni su La Pizza in
Pala.
La Fib propone nella

giornata "King" il concor-
so a eliminazione per bar-
man professionisti. Cava
propone una master-
class dedicate alla IGT
Val di Magra e IGT Tosca-
na.
La Federazione italia-

na gelatieri promuove al-
le 11 un seminario dal ti-
tolo "I Costi del Gelato".

Ÿt5 RIPRODUZiON E RISERVATA

Carrara
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Parlali L'area denti fiere-
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IL SECOLO XIX LA SPEZ

DA OGGI A LUNEDÌ

Carrarafiere riapre,
in mostra i grandi marchi
del settore ospitalità
SARZANA

Riapre i battenti a Marina di
Carrara lo spazio di Carrara-
fiere con Tirreno C.T. (com-
mercio e turismo) e Balnea-
ria, in programma da oggi al
prossimo lunedì 7 marzo, per
ilrilancio dell'ospitalità italia-
na. Grandi marchi del food &
beverage italiano ed estero
propongono non soltanto la
semplice esposizione delle no-

vità e dei prodotti di punta,
ma anche presentazioni e mo-
menti di approfondimento.
Dal pane alla pizza, dai pro-
dotti lavorati e semilavorati
perla cucina alle forniture al-
berghiere, passando perla ge-
lateria e la pasticceria.

Un'intera area dedicata al
caffè e alle innovazioni del
settore grandi impianti. Inol-
tre tutto ciò che riguarda le at-
trezzature per la tavola, bar,

A

Un allestimento di un'edizione pa

gelateria e pasticceria fino
all'arredo contract per interni
ed esterni, compresi tappez-
zerie e arredo bagno. Inoltre,
grande spazio al salone pro-
fessionale delle attrezzature

sata dellamostra

balneari, dell'outdoor design
e benessere, insieme a tutto
ciò che riguarda 'accoglienza,
ristorazione, wellness,
street-food hotellerie, per ar-
rivare all'ospitalità in spiag-

gia. Dopo il taglio del nastro
delle 10,30, la federazione
italiana pasticceria (Fip) pro-
muove un concorso per artisti
decoratori con la creazione di
un'opera scultorea in onore
del ritorno della manifesta-
zione. Quindi la scuola italia-
napizzaioli promuove un cor-
so per pizza gourmet, la fede-
razione italiana barman
(Fib), offre il percorso forma-
tivo sul Gin Tonic, oltre a cor-
si di avvicinamento alla Mixo-
logy. Sempre alle 10, 30, i bal-
neari si riuniscono con asso-
ciazioni e delegati, per discu-
tere dei nuovi effetti della leg-
ge recentemente varata dal
Consiglio dei Ministri che pre-
vede perii  2024 il rinnovo del-
le concessioni demaniali con
le aste pubbliche.

A.G.P.

Limi. si profila tuta corsa a tre "-
SII, csi ri cerekerB la codici-ridi'-...

Sala della Repukklica.gewtlone ok
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IL TIRRENO Massa Carrara

Una passata edizione della Fiera
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A cura

della redazione

il

eGELVTIERE

COPPA DEL MONDO DEL PANETTONE

LE PRESELEZIONI
ITALIANE: TUTTI OLI
APPUNTAMENTI

0.33'13;t, DEI. 11
br1ON1)E41/H.
l'1''.,,l I - a

Tutto pronto per le preselezioni italiane della Coppa del Mondo del Panettone che, dopo il successo

della seconda edizione (Lugano, 2021), riparte ora con eventi in tutto il mondo. Non a caso si parte

dall'Italia, patria del grande lievitato per eccellenza, unica nazione ad ospitare tre momenti di presele-

zione. Il primo è il 19 marzo perle selezioni del Centro Italia, presso Gustar Pistoia. Seconda tappa il 2

aprile a Villa Terzaghi, presso l'Associazione Maestro Martino di Robecco sul Naviglio, per le selezioni

del Nord e ultimo appuntamento il 30 aprile a Reggio Calabria, per il Sud Italia. A valutare i panettoni,

1 una giuria di grandi professionisti ed esperti nel mondo della pasticceria e della ristorazione.

Per ciascun evento sono ammessi al massimo 30 partecipanti: solo i migliori 10 per ciascuna selezione

passeranno successivamente alla Finale Italia prevista a maggio a Brescia, nella quale verranno decre-

tati i finalisti che accederanno al concorso internazionale, in programma a Milano dal 4 al 6 novembre

2021. coppadelmondodelpanettone.ch

WORLD CHOCOLATE MASTER

IL PODIO PER, IL CIOCCOLATO
DEL FUTURO E ROSA
World Chocolate íMastersm è la principale competizione

internazionale, ideata da Cacao Barry e dedicata agli arti-

giani, agli chef e alla loro creatività applicata al cioccolato

nella pasticceria, cioccolateria e gastronomia del futuro.

-Un palcoscenico mondiale dove i candidati conquistano

i fan e la giuria attraverso talento e mestiere, ma anche

presentando la propria visione. 11 prossimo ottobre, a

Parigi, la bandiera tricolore nella finale in-

ternazionale sarà tenuta alta da _Anna

Gerasi. È lei, infatti la vincitrice del-

la selezione italiana che si è tenuta

a Pollenzo, nella nuova splendida

sede di Selmi Chocolate Machine-

ryr. 43 anni, di Brescia, Anna è nata

e cresciuta nel mondo della pa-

sticceria, da sempre la sua grande

passione. Dopo la vittoria è già al

lavoro per sfidare gli altri 21 pro-

fessionisti provenienti da tutto il

mondo, nella finale mondiale di

ottobre.

worldchocolatemasters. com

Nelle due immagini, Anna Gerasi e una delle
sue creazioni presentate alla finale italiana.

18

CE
!P

Sphotö per Freepik

SAVENCIA GOURMET

INSIEME A PARIANI,
PER INGREDIENTI SENZA
COMPROMESSI
Savencia Gourmet, gruppo alimentare familiare indipen-

dente, annuncia l'integrazione di Pariani Srl nel suo por-

tafoglio di marchi. per professionisti della gastronomia. Il

tutto ufficialmente a partire dal 21 gennaio 2022. Pariani è

un'azienda familiare italiana con esperienza nell'approv-

vigionamento e nella lavorazione di frutta secca italiana

di alta qualità. La sua sede storica è a Givoletto, vicino a

Torino. verrà mantenuta. Anche il ruolo di Mattia Pariani,

fondatore e attuale Ceo dell'azienda che rimarrà partner,

sarà lo stesso. L'acquisizione di Pariani completa perfet-

tamente il portafoglio ingredienti di Savencia. Rafforzan-

do la sua presenza come operatore di riferimento di una

gastronomia responsabile, equa e sostenibile. L'investi-

mento e il sostegno nella "filiera Pariani"', che coinvolge

territori e produttori di eccellenze italiane, è uno dei prin-

cipali impegni di questa acquisizione.

savencia.com

2/2022 IL PASTI:CERE E GELATIERE ITALIANO
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IL TIRRENO Massa Carrara

Un momento della kermesse nelle edizioni passate (F OTo oi ARCI uvIO)
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PASTICCERIA
INTERNAZIONALE

mostre saloni & co  

Ci si doveva ritrovare a Sigep in gennaio per aprire il 2022 con nuovo entu-

siasmo, proprio come succedeva prima della pandemia. E invece, proprio

lei, ha portato allo slittamento delle date dal 12 al 16 marzo. Una decisione

sofferta, come raccontano Flavia Morelli, group exhibition manager di IEG

Expo, e Giorgia Maioli, senior brand manager di Sigep, "condivisa con

espositori, associazioni, media e partner, trovando assieme la data funzio-

nale alle esigenze del mercato, per una ripresa che sia volano del rinnovato

sviluppo del settore, tutelando salute e sicurezza di tutti gli operatori".

Come sarà il Sigep in versione marzo?

"Il format si mantiene inalterato rispetto a quanto previsto, giusto con lo

slittamento di sei settimane, e quasi tutte le aziende hanno confermato la

presenza. Ciò che si potenzia è l'estensione digitale già in essere, per am-

plificare i contenuti e dare la possibilità a buyer ed espositori di prolungare

in forma di networking le esperienze e i contatti. Dal 10 febbraio è attiva la

piattaforma nella quale gli espositori possono inserire video, immagini ed

informazioni nella propria vetrina, per dare forma ad un grande catalo-

go interattivo e consultabile nel tempo, per scoprire contenuti e novità

presentati in fiera, prima, durante e dopo", rispondono all'unisono le nostre

intervistate.

Quali sono i plus di questa piattaforma?

Avendo più tempo a disposizione, serve per scaldare i motori, per promuo-

vere bene gli eventi e solleticare la curiosità dei visitatori che poi potranno

testare di persona in fiera.

E dal 12 al 16 marzo la piattaforma offrirà dirette streaming?

Certo, i contenuti della Vision Plaza e delle varie arene saranno diffusi in di-

retta e poi rivedibili nelle settimane successive, insieme a tutto il palinsesto

creato dagli espositori. Poi, fino al 18 marzo l'estensione digitale sarà ancora

attiva per favorire i networking internazionali.

Gli eventi previsti in gennaio sono confermati?

Sì, l'intero programma nelle varie arene e in Vision Plaza è confermato.

Nello specifico, le varie competizioni per il caffè e le selezioni del gelatiere

e del pasticciere che faranno parte della squadra italiana in gara alla Coppa

del Mondo della Gelateria 2024.

Quali tendenze andrete a raccontare?

In questi due anni il cambiamento del mercato è stato notevole e nei tanti

stand si riprodurrà il clima rinnovato su più fronti, fra ambiente, economia
circolare, delivery ed esperienze sensoriali, in una visione allargata di espe-

rienza di consumo e degustazione. In fiera tutte le novità vengono messe

a sistema, partendo dai contenuti offerti in Vision Plaza e nelle arene, per

approfondire i temi cari alle varie filiere.

SIIRH~~
COUPE DU MONDE
DE LA PVTISSERIE•;
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Su quali tematiche state investendo di più?

L'education è per noi cruciale: stiamo potenziando i collegamenti con il

Politecnico di Milano, l'Università di Pollenze e altre realtà per sancire incroci

costruttivi con il mercato. Quest'anno sono previsti più talk e andremo poi a

valorizzare progetti specifici per fare sistema fra imprese e università.

Grazie a SigepGiovani la formazione è al centro di Sigep sin dagli anni

90, vero?

Nel 2021 avremmo infatti dovuto festeggiare i 30 anni di SigepGiovani,

evento che iniziamo a celebrare in marzo e confidiamo di farlo poi in pre-

senza nel 2023. Sigep è molto rivolto ai ragazzi, alle future generazioni, e la

formazione viene diffusamente offerta anche dalle attività proposte in fiera

da Cast Alimenti.

Riguardo alla visita in presenza, quali saranno le regole?

Applichiamo in maniera rigorosa tutti i protocolli. In fiera si entra solo con

Super Green Pass, non con tampone, Negli stand, le regole sono quelle

di bara pasticcerie: si può degustare seduti ai tavolini e poi rimettere la

mascherina.

Oltretutto, il quartiere di Rimini è molto ampio e l'aria nei padiglioni viene

immessa dall'esterno e non riciclata.

E intanto state lavorando anche sull'internazionalità: in quale forma?

I trend futuri vanno verso la continentalizzazione delle fiere e noi desideria-

mo essere alleati degli espositori per esportare e sviluppare il loro business,

in presenza, in digitale e anche in viaggio, muovendoci sul fronte internazio-

nale, con i nostri referenti e insieme all'agenzia ICE del Ministero Affari Este-

ri. L'obiettivo è replicare il format di Sigep nel mondo, andando nei mercati

di sbocco ed esportando il sistema, grazie ad alleanze strategiche.

Vi riferite alla recente intesa stretta con Anuga?

Certo, IEG Italian Exhibition Group e Koelnmesse hanno firmato un memo-

randum di intesa per l'organizzazione congiunta di nuove edizioni di Sigep,

laddove già sono organizzati gli eventi di Anuga. Ed affiancarci a loro non

significa organizzare collettive di nostri espositori, ma esportare The Dolce

World Expo quale format del meglio del dolce, essendo complementari con

Anuga, sempre puntando sull'eccellenza per fare sistema insieme, in mercati

con logiche e dinamiche differenti.

Un invito finale per tutti i lettori?

Vi aspettiamo a Sigep per vivere insieme la grande ripartenza, con nuova

energia e una nuova veste estetica, che noterete ovunque in fiera, grazie al

rebranding della grafica e a contenuti aggiornati. E anche Rimini vi aspetta

in tutto il suo rinnovamento, dal lungomare al centro storico, con musei a

cielo aperto e l'accoglienza sempre calorosa! sigep,it

Dopo l'emozionante vittoria dello scorso settembre, il Club Italia della Coupe du Monde de la Pâtisserie è al lavoro per
l'edizione di gennaio 2023, ovviamente a Lione. Come noto, il nuovo Team Italy va direttamente in finale, insieme a Giap-
pone e Francia (avendo tutti raggiunto il podio), senza partecipare alla selezione europea, il 28 e 29 marzo, all'Europain
di Parigi.
Bilanciando fra tempi e situazione sanitaria, il Club ha definito la data per la selezione nazionale, il 2 aprile in Cast
Alimenti, a Brescia, che sarà a tema libero per tutte e tre le prove, ovvero entremets al cioccolato e pièce in zucchero,
torta gelato con blocco di cioccolato da scolpire, e dessert al piatto da ristorazione e pièce in cioccolato.
Il regolamento è consultabile su coppadelmondopasticceria.com
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LA NAZIONE
Massa Carrara

Lunigiana

Sandra Bianchi

44
Siamo felici
di ricominciare
e di farlo con due
manifestazioni
tanto importanti

L'IMPEGNO

«Stiamo lavorando
per la gestione diretta
delle kermesse
Seguiamo il nostro
piano industriale»
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Massa Carrara
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Flavia Morelli, Group Exhibition
Manager di IEG Expo.

Giancarlo Timballo, presidente della
Coppa del Mondo di Gelateria.

PASTICCERIA
INTERNAZIONALE

Ripartenza con slancio

TSTRE E SAL:

SIIGEP
TH E DOLCE'.Y3flLD ExPw 

II prossimo appuntamento con Sigep è previsto a Rimini dal 22 al 26 gennaio 2022. "Si ritorna in presenza con il suppor-

to importante di una piattaforma digitale — esordisce Flavia Morelli, Group Exhibition Manager di IEG Expo —, un'esten-

sione della fiera che dal 26 gennaio ne amplificherà i contenuti e darà la possibilità a buyer ed espositori di prolungare in

forma di networking le esperienze e i contatti stretti a Rimini. Dalle recenti fiere che abbiamo organizzato e ospitato,

abbiamo avuto segnali positivi e incoraggianti, in fatto di interesse e partecipazione di aziende e operatori italiani e
europei in prospettiva di Sigep, dove ci saranno eventi importanti. Prima fra tutti, ospitata nella Gelato Arena, si terrà la

selezione del gelatiere e del pasticciere che faranno parte della squadra italiana in gara alla pros-sima Coppa del Mondo

della Gelateria 2024". "Il pasticciere sarà scelto nella giornata di domenica fra 9 candidati — in-terviene Giancarlo

Timballo, presidente della Coppa del Mondo di Gelateria —, mentre il lunedì e il martedì ci saranno le preselezioni per il

gelatiere, con numero massimo di 40 candidati. Il mercoledì si terrà la finale, con 9 candidati, il tutto a cura del Club Italia.

Il programma proseguirà con le selezioni nazionali in Polonia, Francia, Spagna, Argentina, Singapore e Stati Uniti, e

stiamo contattando altri Paesi europei disposti a partecipare, nel 2023, alla prima semifinale europea". Tornando a Sigep

2022, al centro del quartiere fieristico, spiega Morelli, "una fonte di attrazione e interesse sarà la Vision Plaza, con un fitto

programma di incontri sui nuovi scenari del food, sui trend delle singole filiere e sui temi della soste-nibilità e le nuove

frontiere della digitalizzazione. La pasticceria avrà nella Pastry Arena il proprio punto d'interesse con talk, demo e case

history, in vista dell'appuntamento del 2023 con i campionati in presenza, fra Pastry Queen e Juniores". sigep.it

Appuntamento a febbraio  NUOVO MASTER SU MISURA 

iGELATISSIMO
Gelatissimo avrà luogo dal 5 al 9 febbraio 2022 in

Germania, a Stoccarda, fra moderne tecnologie,

materie prime ed attrezzature d'avanguardia, per

nuove idee di commercializzazione. Messe Stuttgart opera in accordo con le

normative del Land Baden-Wümemberg e fa sapere che, conformemente a

queste, si deciderà a tempo debito se continuare a seguire le regole del 3G

(vaccinato, guarito, testato) oppure se ammettere solo le persone guarite e

vaccinate.

E in contemporanea si svolgerà Intergastra, salone dedicato a gastronomia,

hotellerie e fuori casa, con il caffè al centro dello Stuttgart Coffee Summit e del

Coffee Symposium. Nell'ambito di Outdoor. Ambiente. Living, le aziende pre-

senteranno infine soluzioni per la ristorazione all'aperto. gelatissimo-expo.com

BLOCK NOTES

II 31 gennaio prende il via la nuova edizione del

Master of Pastry-Full Edition di hangar78. Un

percorso condensato in 5 mesi, incentrato su

formazione e consulenza su misura, articolato in

moduli assegnati a docenti di fama internazionale,

con un programma in presenza, full time, per una

formazione continua, con workshop in postazioni

autonome per un numero limitato di partecipanti.

"Il nuovo master partirà dalle nozioni fondamentali — spiega la responsa-

bile Valentina Bartolozzi — e ogni settimana sarà dedicata a una temati-

ca, per rendere gli allievi autonomi nella produzione e interpretazione".

hangar78.com

í-iangar78
,.,........ . , . , , ,

A fronte del crescente apprezzamento del lievitato festivo italiano all'estero, in dicembre negli Usa, si terrà nella Grande Mela il primo NY

Panettone Festival, che vedrà in scena le creazioni di numerosi professionisti. È Joseph Settepani (figlio di Biagio, nostro storico collabo-

ratore), coinvolto in prima persona, a dare l'annuncio: "Ci auguriamo che sia un successo, non solo quest'anno ma anche i prossimi", con

l'idea di ridefinirne l'esperienza gustativa e culturale anche oltreoceano. panettonenewyork.com

I~
1VY

II 4 e 5 dicembre torna a Torino Una Mole di Panettoni. Una location come l'Hotel Principi di Piemonte, oltre 35 professionisti da tutta Italia e più di

200 panettoni da scoprire (al prezzo unico di € 28 al kg). E continua la tradizione che lega la kermesse ad una causa di beneficenza: €1 di ogni ingres-

so è devoluto a lcaffe.org, la Onlus di Luca Argentero. Cesperienza prosegue online su unamoledi.it, che ospita le migliori proposte artigianali.

Torna l'appuntamento con Re Panettonee: prima Milano il 27 e 28 novembre e poi Napoli 1'11 e 12 dicembre celebrano il panettone nella ricetta

classica e in altre varianti. Esposizione, tasting e mercato per tutti i partecipanti all'evento, sponsorizzato da Molino Dallagiovanna ed organizzato da

Amphibia di Stanislao Porzio e Dipunto studio. La formula collaudata si arricchisce a Milano dell'offerta dei dolci natalizi della tradizione, mentre nella

città partenopea viene assegnato il Premio Re Panettone® Napoli. repanettone.it

II 27 e 28 novembre la nostra Pinerolo, To, accoglie al Teatro Sociale i grandi lievitati festivi: Panettone in Vetrina, organizzata dal Setto-

re Turismo e Manifestazioni del Comune, valorizza e promuove il panettone artigianale da 15 anni. manifestazioni@comune.pinerolo.to.it
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Lanazione.it

Parla pistoiese una

delle colombe più

buone d’Italia Merito della pasticceria quarratina "Come una volta"

La competizione si è svolta

a marzo alla Fiera Tirreno

CT di Carrara, in una due giorni con centinaia di professionisti provenienti da ogni...

1 settimana fa

Cinque gusti

Tirreno CT Carrara

2022 a Marzo con la

partecipazione FIPGC

Tirreno CT Carrara è un

importante evento del

mondo del food organizzato dalla Tirreno Trade SRL che si svolge solitamen…

9 gen 2022

Italia a Tavola

Tirreno Ct e Balnearia,

ritorno di successo. E

ci sono già le date per il 2023

Tirreno Ct e Balnearia,

ritorno di successo. E ci

sono già le date per il 2023. Si sono concluse a Carrara Fiere l'edizione 40+…

1 mese fa

La Gazzetta di Massa Carrara

Tirreno CT e

Balnearia: dal 4 al 7

marzo a Carrara Fiere il ...25 feb 2022

Firefox https://www.google.com/search?q=%22tirreno+c.t.%22&client=firefox-b-d&tbm=nws&sxsrf=APq-...

1 di 2 27/04/2022, 12:36



Prosegue il legame con

Balnearia, il salone

professionale dell'outdoor design, benessere ed attrezzature balneari che fanno di Tirreno CT un...

NoiTV

Tornano Tirreno Ct e

Balnearia: la rinascita

della grande ...

Accogliendo negli spazi di

Tirreno Ct, 42esima

edizione, circa 430 espositori in rappresentanza di quasi 900 marchi. Dopo d…

11 feb 2022

Mixer Planet

Caffarel porta diverse

novità a Tirreno CT

La 42° edizione di Tirreno

CT in programma a

Carrara Fiere dal 4 al 7 Marzo, vedrà nuovamente la partecipazione di Caffar…

2 mar 2022

Italia a Tavola

I pasticceri Fipgc a

Tirreno Ct: quattro

giorni di eventi e competizioni

La Federazione

Internazionale Pasticceria

Gelateria Cioccolateria presente alla Fiera Tirreno Ct che si svolgerà dal 4 al…

27 gen 2022

Firefox https://www.google.com/search?q=%22tirreno+c.t.%22&client=firefox-b-d&tbm=nws&sxsrf=APq-...

2 di 2 27/04/2022, 12:36



NoiTV

Al via Tirreno Ct e

Balnearia: ripartito il

settore fiere

CARRARA - Il settore

fieristico è ripartito. Dopo

due anni di stop causa pandemia, il polo di Carrara ha inaugurato Tirreno Ct e Balnearia,...

1 mese fa

La Voce Apuana

Taglio del nastro per

Tirreno Ct e Balnearia:

CarraraFiere ...

MARINA DI CARRARA –

Taglio del nastro, ieri

mattina nei padiglioni di Carrarafiere, per la 42esima edizione di Tirreno C.t e…

1 mese fa

La Gazzetta di Massa Carrara

Ultima giornata di

esposizione a Carrara

Fiere per Tirreno CT ...

Sta per calare il sipario a

Carrara Fiere sull'edizione

della ripresa per i due appuntamenti di riferimento, Tirreno C.T. e Balnearia,...

1 mese fa

NoiTV

Tutto pronto per

Tirreno CT e Balnearia

... ma è tutto pronto per la2 mar 2022

Firefox https://www.google.com/search?q=%22tirreno+c.t.%22&client=firefox-b-d&tbm=nws&sxsrf=APq...

1 di 3 27/04/2022, 12:38



quarantaduesima edizione

di Tirreno C.T., la fiera di riferimento in Italia per l'ospitalità...

Beverfood.com

Dal 4 al 7 Marzo a

Carrara ritorna Tirreno

C.T. il grande appuntamento dell'ospitalità

A Carrara Fiere Tirreno

C.T. insieme a Balnearia, i

due grandi eventi che negli ultimi anni hanno rivoluzionato il modo di vivere...

24 gen 2022

La Nazione

Tirreno Ct e Balnearia,

la vetrina Protagonisti

due settori trainanti

Tirreno Ct e Balnearia, la

vetrina Protagonisti due

settori trainanti. Alla Imm convegni sulla Bolkestein e sui sostegni al turismo,...

1 mese fa

Italia a Tavola

Pasticceri e

cioccolatieri, tanti gli

eventi in programma a Tirreno Ct

Diversi sono gli eventi che

saranno organizzati dalla

Fipgc (Federazione internazionale pasticceria gelateria cioccolateria). La Fip…

5 gen 2022

Italian Gourmet

1 mese fa

Firefox https://www.google.com/search?q=%22tirreno+c.t.%22&client=firefox-b-d&tbm=nws&sxsrf=APq...

2 di 3 27/04/2022, 12:38



Indietro 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11

Gruppo Eurovo a

Tirreno CT dal 4 al 7

marzo a Carrara

In vetrina a Tirreno C.T..

Tra le linee dedicate al

food service, alla pasticceria, gelateria e bakery, Gruppo Eurovo espone: Eur…

La Voce Apuana

Gli incentivi per il

settore turismo:

venerdì il convegno di Cna a ...

... Fieristico Imm di Marina

di Carrara (ingresso da Via

Maestri del Marmo) in occasione della rassegna fieristica Tirreno C.T. e Baln…

2 mar 2022

La Nazione

Imm, tutto pronto al

gran ritorno Si parte

con Tirreno Ct e Balnearia

Non solo le edizioni 2020

di Tirreno Ct e Balnearia

furono le prime a saltare a causa dello scoppio dell'emergenza Covid 19.

21 feb 2022

Firefox https://www.google.com/search?q=%22tirreno+c.t.%22&client=firefox-b-d&tbm=nws&sxsrf=APq...

3 di 3 27/04/2022, 12:38



Il Tirreno

Idee per turismo e

ristorazione

Al via domani fino a lunedì

la Tirreno Ct, la fiera che

promuove l'ospitalità, la ristorazione ed il turismo. Moltissimi gli espositori...

1 mese fa

Lanazione.it

Carrarafiere riparte e

apre le sue vetrine

Da Tirreno Ct a Balnearia

per poi passare e Seatec e

Compotec: tutto il meglio del mercato su accessori di nautica e ristorazione.

28 feb 2022

Il Tirreno

Tornano le fiere a

Carrara dopo due

anni. A marzo ecco la ...

Come Tirreno C.T. e

Balnearia che ora

annunciano il ritorno dal 4 al 7 marzo nei padiglioni di Marina di Carrara.

25 gen 2022

Lanazione.it

Gourmet, cibo,

accoglienza e turismo.

La Imm riparte dai suoi gioielli più preziosi

Tirreno Ct e Balnearia ai

nastri i primi di marzo per

superare la crisi dopo due anni di stop forzato. Due fiere di alto livello.

24 gen 2022

Mondo Balneare

Balnearia 2022 al via:

gli eventi in

programma dal 4 al 7 marzo

Il luogo è sempre lo stesso,

il polo fieristico di Carrara,

dove è tutto pronto per la quarantaduesima edizione di Tirreno CT e Balneari…

27 feb 2022

Mondo Balneare

Spiagge, le novità per

la prossima stagione

estiva a Balnearia ...

Le interviste agli espositori

della fiera di Carrara, che

si è conclusa ieri insieme alla Tirreno CT. di Mondo Balneare 8 Marzo 2022 …

1 mese fa

La Nazione

Paolo Caldana:

"Questo è un settore

pronto al rilancio immediato"

La Tirreno Ct ha ormai

raggiunto livelli record

come testimoniano i 430 espositori in rappresentanza di quasi 900 marchi e l…

24 gen 2022

Mondo Balneare

Rinviata al 2022 la

fiera Tirreno Tecno

Hospitality di Genova

Tirreno Trade, che da

quarant'anni organizza a

Carrara le storiche fiere Tirreno CT e Balnearia, dà quindi appuntamento alla…

8 ott 2021

Firefox https://www.google.com/search?q=%22tirreno+c.t.%22&client=firefox...

1 di 2 27/04/2022, 12:40



ANSA

Al via le sfide per

cercare il pane e la

colomba migliori d'Italia ...

L'appuntamento è per il 6 e

il 7 marzo presso la Fiera

Tirreno Ct di Carrara (Massa-Carrara). Alle gare è prevista la partecipazione …

23 feb 2022

Mondo Balneare

Nuova fiera sul settore

balneare: a Genova

nasce Tirreno ...

... ovvero Tirreno CT e

Balnearia: è infatti la

stessa società Tirreno Trade, organizzatrice dei due storici saloni di Carrara, …

13 set 2021

Firefox https://www.google.com/search?q=%22tirreno+c.t.%22&client=firefox...

2 di 2 27/04/2022, 12:40



WineNews

Tutti i numeri della

pizza, settore da 15

miliardi di fatturato: se ...

Non a caso i maestri

pizzaioli da tutta Italia si

sono dati appuntamento a “Tirreno C.T.”, a Carrara (anche oggi). I maestri (protagonista è...

1 mese fa

Il Tirreno

L'hub vaccinale di

CarraraFiere riduce

l'orario: ecco perché il ...

Dal 4 al 7 marzo la

struttura ospiterà Tirreno Ct

e Balnearia, fiere del settore turistico. Fissata, invece, per il 17 e il 18 marzo …

12 feb 2022

Mondo Balneare

Tirreno Tecno

Hospitality 2022 –

Mondo Balneare

La fiera Tirreno Tecno

Hospitality 2022 è

organizzata da Tirreno Trade, già organizzatrice delle storiche Tirreno CT e Balnearia a Carrara.

1 mese fa

Catanzaro Informa

La Fipgc fa il tutto

esaurito ai concorsi

che organizza presso la Fiera del Tirreno Ct a Massa Carrara

La Federazione

Internazionale Pasticceria

Gelateria Cioccolateria ha organizzato presso la Fiera del Tirreno Ct a Mass…

1 mese fa

ANSA.it

Proclamati i vincitori

campionati

panificazione e colomba ...

Gare concluse presso la

Fiera Tirreno Ct di

Carrara ... (ANSA) - ROMA, 08 MAR - Roberto Moreschi di Chiavenna, in pr…

1 mese fa

Mondo Balneare

Fiera Balnearia 2022,

le prime anticipazioni

sul programma

... 7 marzo a Carrara in

contemporanea con

Tirreno CT, salone nazionale ... Balnearia 2022 sarà ancora più integrata con…

4 feb 2022

Cronache Nuoresi

Alla fiera Tirreno 2022

c’è il dolce dedicato a

Grazia Deledda

... a rappresentare quello

che sono le tradizioni e

l'arte della pasticceria sarda per i 40+2 anni di attività della Fiera del Tirreno Ct.

1 mese fa

Italia a Tavola

Salta la fiera

dell'ospitalità: Tirreno

C.T. sarà a marzo 2022

Si dovrà ancora aspettare

a Carrara Fiere per

festeggiare i 40 anni di Tirreno C.T., la fiera di riferimento in Italia per il mond…
27 mar 2021
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La Nazione

"Carrarafiere volano di

economia Deve

restare in mani pubbliche"

... del marmo torneranno

ad aprirsi per la prima volta

dopo la pandemia per Tirreno Ct e Balnearia, ma lo sguardo del Prc va ben …

2 mar 2022

Ristorazione Italiana Magazine

Tra classico e

innovativo: ecco i

protagonisti della miglior ...

A inizio marzo si è tenuta

la Fiera Tirreno CT di

Carrara (MS) dove ha avuto luogo il Campionato Italiano Miglior Colomba d'I…

1 mese fa
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Il Mattino

Di chi sarà il miglior

pane e la migliore

colomba d'Italia? Al via la sfida del gusto: ecco dove e quando

L'appuntamento è per il 6 e

il 7 marzo 2022 presso la

Fiera Tirreno CT di Carrara, in una due giorni indimenticabile con centinaia di...

23 feb 2022

Italian Gourmet

A Carrara il

Campionato Italiano

Panificazione FIPGC 2022

Nell'ambito della fiere

Tirreno CT di Carrara, il 6 e

7 marzo si terrà il primo Campionato Italiano Panificazione FIPGC.

4 feb 2022

Il Tirreno

Oscar del Gelato, Luca

Alderighi conquista la

medaglia di bronzo

La medaglia di bronzo

conquistata all'ombra delle

Apuane, nella kermesse che si è svolta nell'ambito di “Tirreno C.T.”, fiera del …

1 mese fa

La Nazione

Carrara, al via le sfide

per cercare il pane e la

colomba migliori d’Italia

L'appuntamento è per il 6 e

il 7 marzo presso la Fiera

Tirreno CT di Carrara, in una due giorni con centinaia di professionisti prove…

28 feb 2022

GenovaToday

Andrea Lupis di Nervi

è il migliore

panificatore artistico d’Italia

... della Federazione

Internazionale Pasticceria

Gelateria Cioccolateria (Fipgc) andato in scena alla Fiera del Tirreno Ct a Ma…

1 mese fa

Italia a Tavola

Eventi, aggregazione,

formazione: le parole

chiave del 2022

a partire da Tirreno CT e i

Campionati di pasticceria e

di panificazione. La formazione sarà come sempre uno degli elementi su cui …

18 gen 2022

La Nazione

Due importanti

riconoscimenti per

Luca Alderighi, il ”re del gelato” di Altopascio

Primo alla Tirreno Ct di

Carrara e premiato al

Sigep di Rimini per la granita al caffè. Il plauso del Ccn di Confcommercio al …

1 mese fa
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AvellinoToday

Campionati FIPGC:

ecco i vincitori delle

migliori colombe

Si è svolto presso la Fiera

Tirreno CT il Campionato

Miglior Colomba organizzato dalla Federazione Internazionale di Pasticceria: medaglie...

1 mese fa
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Il Tirreno

Oscar del gelato a

Riccardo Ciaccio con

creazioni al caffè e cioccolato

Un passo alla volta.

Riccardo ha conquistato

l'Oscar del gelato, già vinto nel 2019, a Carrara, in occasione della fiera di settore “Tirreno Ct”...

1 mese fa

Vesuvio Live

Colomba innovativa, la

migliore è quella dello

chef campano ...

La premiazione si è svolta

alla Fiera Tirreno Ct di

Carrara. Miglior colomba d'Italia innovativa: vince il campano Luigi Conte. Tr…

1 mese fa

Il Mattino

La colomba classica e

il pane tradizionale più

buoni d'Italia? Ecco dove

... dalla Federazione

Internazionale di

Pasticceria, Gelateria e Cioccolateria appena conclusi presso la Fiera Tirren…

1 mese fa

Beverfood.com

Tirreno C.T.:

quarant'anni di

eccellenza nell'ospitalità e nella ristorazione

Tirreno C.T. (Carrara Fiere

1 – 4 marzo 2020) con

l'edizione 2020 tocca un traguardo che fa di questa una delle fiere più longev…

13 gen 2020

Italian Gourmet

Alla ricerca della

miglior colomba d'Italia

La competizione farà

coppia con la prima

edizione del Campionato Italiano di Panificazione, il 6 e 7 marzo 2022 alla Fi…

4 feb 2022

NoiTV

Riforma spiagge,

indennizzi esclusi:

balneari infuriati e delusi

21 Gennaio 2022. In

"Economia". Tirreno Ct: la

proroga delle concessioni spinge i balneari.

1 mese fa
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