I° CAMPIONATO DELLA FARINATA
3 MARZO 2004 » Marina di Carrara

CLASSIFICA FINALE
I° classificato Gianluca POZZI . 1 * : "
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I1° classificato Mirco TAMBALO
I1° classificato Paolo PALMIERI

L
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I* classificato Glanluca Pozzi.

Da =x: Davide Ragazzini (Consigliers
PizzaPlanet), Antonella Cheli (Presidente
: ; PizzaPlanet), Glanluca Pozzi (Pizzeria Il
Momento assaggio farnata dello Stand PizzaPianet Pozzo - 5F)

Ingredienti per & persane 15 q di amide di mso

600 g di pan ¢ bpagna 1 baccelbo di vanigha
fucchern a velo 30 g di cacn amam in pobvere
FEA LA CHEMA 10 g di scorza grattugiata

500 g lane fresca intemn 20 g di granella di amaresio
150 g di twoeh [uca 4) PER LO SCIROMM

150 q di ruccheng 70 g di abchegmes

15 q di amido di mais 00 g dv mcchera

Preparate la crema: fate bollire a fuscs basso il fatte 0 una cassesunla
capiente can il baccello ingiso 4 metd, nel senso della lunghersa; nel frattem
po montate i tuarh con lo fucchém, unite | due amidi @ la «orza di aranoa
graftugiala. Quando il latte armvera & bollore, toghiete la vaniglia ¢ incorpord
e il composto di wuorll, frustando energicamenté sul fuado, fina a far rappren
dere la crema. Allontanate dal calore. versatela in una teglid in uno stsato
umiforme e lasciatela raffreddare coperta con pellicela rasparente 2 contatto
dietta, per evitare che ossad. Una volta che la crema si sard raffreddana, divi
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fl ra "d{. cwerna dela in meta in due dotobe A wna meta icanparate || cacaa m palvese setac
Ogni uscita ti propanioma una ricetta focile ma di gronde cucing  Gato, aivtandovi con una frusta, per non farmare grumi ¢ tenete da parte ['al
per offrire qualcosa di pil af tuei clienti tra. Per lo scroppo: rivnite 200 g di acqua in un pertaling con lo zucchers,

portate a ebollizione ¢ tagliete dal fuoco; fate raffreddare e wnite | alchermes

chPA MuLTIcuLuRE nL EIUCEDLATU Distribuite in sei bicchien da whisky wno visato & pan di Spagna inzuppato
E SEOHZA D‘EMHEIA nello scerappa. una ds crema pasticeera, une di pan di Spagna inzuppata, crema

pasticcera al cioccolate, poce granella di amaretto @ pasequite allo stesso
TEMPO DI PREPARAZIOMNE 10" mieda, fine ad amvare all'orle dei bicheen. Decorate con broale di pan d
TEMPO DI COTTURA 20° Spagna otienute steofimandolo tra le mani e ruccheno a velo

REPORTAGE

I; CAMPIONATO
NAZIONALE

SCIENZA E .
CULTURA
DELLA
PIZZA

2 MARZO 2004
Marina di Carrara (MS)

CLASSIFICA
PIZZA TONDA

CRISTIANO GIUSEPPE 1030

SIMOME FERRARI 1020

DE ANGELIS PASQUALE 1015

GIOVANNI CICERD 1010

CRISTIANO ANGELO 1005

FABRIZIO CERCATORE 1000

MICHELE DE ROSA 1000

LEONE COFPOLA 994

MNATALE CALVO 980

AMDREA TIVEGNA, 975

TAMBALO MIRCO 965

MICHELA MOLINI 930

GALBIATI FABRIZIO 930

MARONGIU MANUELE 925

MARCHINI CLAUDIO 905

ASSUNTO GIUSEPPE B95 . e e e
BARCIO ANTONIO B8s  LAssociazione PizzaPlanet ringrazia per la colla-
EDDI MIKI geo  borazione le aziende cha hanno contribuito alla rea-
NACLERIO MASSIMO 875 lizzazione delle manifestazioni:
MUSSI MICHELE 860 —

ANTOGNOLI ROMINA 855

PRESTIMNICE MARIA B45

GAVARIN CHRISTIAN 845

POZZ| GIANLUCA BIO

TONIOLO ELENA BO5

ERHAIMINI TAHAR 795

PALMIERI PAOLO 780

KALID HAZOUMI 620



