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Per tutta la durata della fiera presso lo Stand Amira:

Esposizione permanente con degustazione dei “Italian Top Wine 2021”.
Esposizione di Gran Buffet per un Continental Breakfast e relativi prodotti.
Esposizione dei migliori prodotti nazionali “Oli ed Aceti in Tavola”.
Esposizione e degustazione delle migliori grappe italiane

Venerdi 04.03.2022 dalle ore 10.00 alle ore 16.30

* Parteciperanno i Maitres della Sez. Toscana Mare con piatti alla Lampada. La gara prevede la preparazione alla
lampada e la presentazione di un Piatto con abbinamento cibo-vino.

* Degustazioni delle bollicine del Territorio della Franciacorta

* Dimostrazione della Mise en Place Buffet per Breakfast.
Sabato 05.03.2022 ore 10.00

* Presentazione dei prodotti enologici della Toscana con un abbinamento gastronomico regionale.

* Degustazioni delle bollicine DOCG del Territorio del Prosecco Superiore di Valdobbiadene e Conegliano
Domenica 06.03.2022 alle ore 10.00 XVIII Trofeo Aspiranti Futuri Talenti Maitres A.M.L.R.A. 2022.

* Dal titolo “Futuri Talenti Maitre Amira”: Preparazione di piatti alla Lampada da parte degli alunni della 3° cl. di
Sala/Bar dell’ Ist. Alb. Di Viareggio e Marina di Massa.
* Presentazione dei vini bianchi e rossi della Toscana con abbinamenti gastronomico regionale.
* Esposizione etichette e degustazione delle migliori grappe italiane
Lunedi 07.03.2022 alle ore 10.00
* Presentazione dei prodotti enologici della Franciacorta con abbinamento gastronomico regionale. Degustazioni delle
eccellenze vitivinicole Friulani.
* Giornata dedicata agli alunni diversamente abili. “Insieme a Voi con un sorriso”. Pranzo elaborato e servito dai
ragazzi delle scuole alberghiere della Toscana.
Diplomi, coppe e contributo:

Contributo: € 1.600,00 per rimborso spese, viaggi (autostrada e carburante auto) allestimento stand, prodotti alimentari
per gare alla lampada e dimostrazioni giornaliere. Liquori, vini, frutta, fiori, biancheria, materiale e prodotti per pulizia,
piattini, bicchieri, posateria, tovagliolini monouso, etc. etc.

Per i dirigenti saranno messi a disposizione nr. 04 pasti al giorno presso il Ristorante in Fiera.

Coppe: 2 coppe saranno consegnate ai partecipanti al Concorso “Futuri Talenti Maitre Amira” Sezione Toscana Mare.
Pertanto la dicitura incisa sulle coppe dovra essere la seguente:
PARTECIPAZIONE CONCORSO Aspiranti Futuri Talenti Maitres A.M.LR.A. 2022




