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QARRARA
Tirreno Ct
ospitalita in fiera

- CARRARA — Al via
oggi, nel complesso
fieristico di Marina di
Carrara, la Mostra con-
vegno "Tirreno C.T.",
dedicata al settore del-
la  ristorazione e
dell’ospitalita  alber-
ghiera. Sono 280 le
aziende espositrici e ol-
tre 550 i marchi com-
merciali rappresentati
nell’esposizione, che
sard inaugurata dal pre-
sidente del consiglio
regionale toscano, Ric-
cardo Nencini.
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E con Onav
anche i vini
sono grandi
protagonisti

CARRARA — «L’ec-
cellenza dei vini sicilia-
ni» protagonista alla
ventiseiesima edizione
«Tirreno  Ct», nello
stand dell’Onav «Salot-
to delle anteprime», gra-
zie alla collaborazione
dell’Istituto  regionale
della vite e del vino.
Presentati dall’enologo
Gianni Giardina, vice
presidente Onav, che
guidera inoltre le degu-
stazioni, sfileranno vini
storici e nuovi, mentre
grande risalto avra il
Nero D’Avola, a cui sa-
ra dedicata un’intera
giornata. A seguire, dal
3 al 5 marzo, la delega-
zione Onav ospitera la
terza convention con-
vention nazionale dei
delegati Onav, certa-
mente uno dei momenti
pil importanti della vi-
ta associativa. Sar pre-
ceduta

da una

riunione Inprogramma
del neo
consi-
glio Na- - dj Colonnata
zionale ————
dell’On e alle cantine
av che T
s ar a delCan
chiama-

to a prendere decisioni
importanti per il prossi-
mo quadriennio. Tutti i
soci sono gia da tempo
preparati perché duran-
te la permanenza nel no-
stro territorio gli oltre
65 ospiti possano gode-
re del meglio che il no-
stro territorio propone.
Il programma prevede
una serata in Lunigia-
na, visite alle cave di
marmo e a Colonnata
per il lardo e alle canti-
ne del Candia. Provin-
cia, Comunita montana
della Lunigiana, Came-
ra di commercio di Mas-
sa Carrara, Associazio-
ne delle strade del vino
dei Colli di Candia e Lu-
nigiana hanno dato il lo-
ro patrocinio. Inoltre &
in programma un nuo-
VO corso per aspiranti
assaggiatori  di  vino,
che si svolgera in 18 le-
zioni, tenute da enologi
di grande levatura e ri-
guardanti il vino a
360°: viticoltura, enolo-
gia, analisi sensoriale,
salute, marketing, abbi-
namento cibo vino. In-
formazioni allo stand
Onav durante la «Tirre-
no Ct», oppure ai nume-
ri telefonici 0585/
634406, 328/ 9525594,
¢ al sito www.onav.it.

visite alle cave

TIRRENO C.T.
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Grande fantasia
per grandi sapori

ALL’'OPERA
Pizzaioli
impegnatissi-
mi nel
preparare il
piatto italiano
piti conosciuto
nel mondo. Ma
nel corso della
rassegna ce ne
sara davvero
per tutti i gusti

CARRARA — Saranno i sapori i
protagonisti assoluti di questa
ventiseiesima edizione della «Tirreno
C.T.», la fiera che come ogni anno apre
al pubb]lCO il suo vasto campionario in
fatto di ospitalita e ristorazione.
Concorsi, dcguslaznom happening,
que\lo il menu del piatto offerto da una
ra sempre pill ricca e varia, unica e
d ferenziata: si comincia con le
esibizioni dei maitre dell’ Amira (prevnsle
un po’ tutti i giorni) e si va avanti con le
degustazioni enologiche
dell’ Associazione italiana sommelier
«Istanti da sogno». Sotto i riflettori anche
il concorso «Gelatissimo 2006», che,
organizzato dall’ Associazione italiana
gelatieri per il 27 ¢ 28 febbraio, avra per
oggetto due sezioni: per la frulld il
limone e per le creme la nocciola. Inoltre
tutti i giorni sara possibile a:
diretta alla lavorazione delle
sculture in ghiaccio eseguite
dal maestro Graziano Re,
«King of ice»,
pluri-medagliato a concorsi
nazionali e mondiali. E
ancora, il forum di
pasticceria organizzato dalla
Scuola del molino in
collaborazione con D.M.P.
di Pistoia ¢ Richemont Club
Italia con un programma
vastissimo: esibizione della
squadra italiana
partecipante al campionato
mondiale di Parigi 2005.
esibizione della squadra
toscana del Richemont club.
ma soprattutto secondo

» sl

CUR|

TIRRENO C.T.

«GELATISSIMO»

Il concorso piti golo-
s0: i gelatai dovranno
cimentarsi per i gusti
alla frutta col limone e
per le creme con la
nocciola. Chi vincera?

PIZZAIOLI

In programma spetta-
coli Free Style con ma-
estri pizzaioli, il cam-
pionato di scienza e
cultura della pizza, e
una gara tra farinai.

pasticceria mignon e salata,
presentazione di ultime novita di

pasticceria mignon e salata. Insomma, tra
convegni, seminari, esibizioni,
dimostrazioni e concorsi, davvero una
serie di proposte importanti per maitre
d’hotel, panificatori, sommelier,
dlbergdlon barman, cuochi, pasticceri,
gelatieri e pizzaioli. Articolata sui tre
padiglioni della struttura di CarraraFMe,
la rassegna si presenta quest’anno
particolarmente ricca di novita, sia dal
punto di vista dell’esposizione che degli
eventi collaterali, come di consueto
molto numerosi e rivolti a tutti i vari e
articolati settori che compongono il
comparto dell’ospitalitd. Saranno infatti
presenti tutte le pid importanti aziende di
prodotti, attrezzature e servizi, a
conferma ulteriore del prestigio di questa
manifestazione che ha fatto
s" della qualita e della
concretezza la sua bandiera:

padiglioni espositivi dove
non solo si pud prendere
visione degli impianti e dei
prodotti, ma anche assistere
a dimostrazioni pratiche di
quanto di nuovo offre il
mercato. E questo per
soddisfare esigenze che
crescono di anno in anno,
data la necessita di fare
fronte a una concorrenza
che ¢ non pit solo interna,
ma anche ¢ soprattutto
estera. visto che il turismo ¢
Pospitalita italiana devono

| fare i conti con le nuove
* RE DEL GHIACCIO mete turistiche ¢ per questo
C I
- Tuttii giorni sara possi-
bile assistere in diretta
alle eSIb\zxom di Gra-
§

> Passoluta necessite di
stare al passo coi tempi ¢.
quando possibiie. addiritura
precederli sufla strada delia
novita, delia qualita, deli
Bt RYARVATS N
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&L RIR BT E =TS Domenica 26 febbraio si apre la 26° “Tirreno C.T.”

Il salone del gusto apre i hattenti

Appuntamento di grande
prestigio con I'edizione
numero 26 della Mostra
Convegno Tirreno C.T.: non
sono molte quelle che pos-
sono dire di aver compiuto
questa bella eta senza co-
noscere battute d’arresto,
anzi accrescendo di anno
in anno, di edizione in edi-
zione il successo qualitativo
e quantitativo, il consenso
tra le Aziende espositrici e
il vastissimo pubblico degli
operatori economici di tutti
i settori coinvolti.

Albergatori, ristoratori,
barmen, pizzaioli, gelatie-
ri, pasticceri, panificatori

avranno modo di valutare
attrezzature, prodotti e ser-
vizi in una delle pit grandi
rassegne specializzate che
si svolgono annualmente in
ltalia.

Nonostante il momento di
generalizzata crisi econo-
mica, che risparmia ben
pochi comparti, gli esposi-
tori della XXVI Tirreno C.T.
si presentano questanno
accresciuti di numero e so-
prattutto con una presenza
molto agguerrita e piu arti-
colata del consueto.

E’ infatti cresciuto di oltre il
10% il numero dei marchi
presenti direttamente o tra-
mite i distributori nazionali,
come ulteriore conferma di
un mercato vitale, attivo e
che guarda avanti con grin-
ta e fiducia.

Diciamo conferma ulterio-
re perché & cresciuto pure
il numero delle Aziende
espositrici, seppure in mi-
sura minore: anche que-
sto & dovuto alla validita in
termini assoluti della Ma-

EEEeleRelE] con 500 marchi
- - b\ |}
L'ospitalita e servita

Qualche numero, utile per
comprendere la portata del-
I'evento: 280 Aziende espo-
sitrici, oltre 500 marchi com-
merciali rappresentati, pil
di 25.000 metri quadrati di
superficie espositiva, decine
di seminari, concorsi, tavole
rotonde, dimostrazioni dal
vivo e convegni sono pronti
ad accogliere un pubblico
che, sulla base delle pre-
cedenti edizioni, & valutabi-
le in oltre 50.000 visitatori.
Numeri importanti per una
manifestazione veramente
importante.

Segnali  positivi  vengono
dagli stessi Espositori, che
anche quest'anno si presen-
tano con una nutrita serie di

novita, per andare sempre
pit incontro alle esigenze
dellaloro clientela, che opera
in un mercato dove & neces-
sario stare assolutamente
al passo con i tempi: anche
la pasticceria, la gelateria,
|

nifestazione, vista ormai
da anni come un momento
irrinunciabile di promozio-
ne, sicuramente, ma anche
prezioso per le opportunita
di confronto con il resto del
mercato, sia in termini di
domanda che di offerta.
Questa ventiseiesima edi-
zione si presenta quindi
con l'abito delle grandi oc-
casioni, per offrire a tutti
gli operatori del vastissimo
comparto dell'ospitalita e
della ristorazione una gran-
dissima carrellata su tutti i
prodotti, le attrezzature e i
servizi, da quelli tradizionali
ai piu innovativi, indispen-
sabili per rispondere ade-
guatamente alla domanda
di un pubblico sempre piu
attento ed esigente, in ter-
mini di costi, di qualita e di
efficienza nei servizi.

rappresentati

la ristorazione e in definitiva
tutti i soggetti economici in-
teressati hanno bisogno di
tecnologia e prodotti inno-
vativi, nelle cucine come nei
laboratori e nelle reception,
per restare competitivi.

TIRRENO C.T.

L’edizione 2005 della Tirreno C.T.

Associazioni

di categoria presenti in fiera

Notevole anche il numero
di Associazioni di categoria
presenti in Fiera. Diamo di
seguito un elenco, al quale
si stanno aggiungendo altre
adesioni: -
A.C.M.C.

Ass. Cuochi Massa Carra-
ra

A.lLS.

Associazione ltaliana Som-
melier

A.M.LLR.A.

Associazioni Maitres Italia-
ni Ristoranti ed Alberghi
A.P.Q.

Ass. Pizza di qualita
Assipan
Federazione
giani Gelatieri
F.L.B.

Italiana  Arti-

Federazione ltaliana Bar-
man

F.L.C. Federazione Italiana
Cuochi

Fisar

Fed. Italiana Sommelier -
Alberghi - Ristoranti
Forum della Panificazio-
ne e dell’Arte Bianca
Forum dell’Arte Pasticce-
ra

Pizza e Pasta

Pizza Planet

O.N.A.V.

Organiz. Naz. Assaggiatori
Vini

S.L.G.A.

Sindacato Italiano Gelatieri
Artigianali Strada del Vino
U.R.C.T.

Unione Reg. Cuochi Italiani

Tirreno C.T.
da leccarsi
i baffi

La XXVI Mostra Convegno
Tirreno C.T. si propone an-
cora una volta, con sempre
maggiore impegno e deter-
minazione, come una gran-
dissima vetrina di proposte e
soprattutto risposte per tutto
il comparto dell'Ospitalita.

La costante ricerca della
qualita espositiva, [I'utilizzo
di campagne di comunica-
zione sempre pil mirate, la
cura nella presentazione del-
I'esposizione e la completez-
za dei settori espositivi han-
no fatto si che la Tirreno C.T.
sia ormai da anni una Mostra
completa e matura, in grado
di presentare soluzioni ai pro-
blemi di tutti gli operatori del
vasto comparto dell’Ospita-
lita e Ristorazione, problemi
tanto pili pressanti in quanto
la concorrenza, diretta e in-
diretta, si presenta sempre
pit preparata ed agguerrita.
In questa situazione, tutti gli
imprenditori e i soggetti isti-
tuzionali sono chiamati a fare
la loro parte, per la difesa e
anzi lo sviluppo di un settore
economico che, nel nostro
Paese in particolare, significa
anche Storia, Tradizioni, Cul-
tura: un grande patrimonio
da tutelare con tutte i mezzi
a disposizione. Siamo certi
che anche la Tirreno C.T fara
la sua parte in questa sfida.
La Mostra restera aperta dal
26 Febbraio al Marzo, con
orario continuato dalle ore 10
alle 19 (il giorno 2 Febbraio
chiusura alle 17,30).



