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RIVISTA DELLE GRANDI SCUOLE E DEI GRANDI PASTICCIERI

26% Mostra
Convegno

Segnale positivo per la ventiseiesima edizione di Tirreno C. T,

una delle piic grandi rassegne specializzate attualmente in lralia.

280 aziende espositrici, oltre 500 mar-
chi commerciali rappresentati, piu di
25.000 metri quadrati di superficie
espositiva, decine di seminari, concor-
si, tavole rotonde, dimostrazioni dal
vivo e convegni; ecco il bilancio della
manifestazione.

La Mostra Convegno si ¢ presentata
con una nutrita serie di novitd, per
andare incontro alle esigenze di un
MErcalo in cui ¢ necessario stare asso-
lutamente al passo con i tempi.
Ottimo "aftlusso di pubblico profes-
sionale attento a tutti i particolari,
alla parte espositiva ¢ agli eventi col-
laterali, parte integrante ¢ imprescin-
dibile della manifestazione, che ha
avuto modo cost di conoscere e
novitd in fatto di prodotti e servizi per
la ristorazione, ospitalita ¢ tutte le
attivita connesse.

Tra gli eventi collaterali anche il 2°

Trofeo Tirreno C.T. sul tema “II
cioceolato in pasticceria” e il concor-

so internazionale  “Gelatissimo
2006”.

Il Trofeo CT Tirreno, organizzato da
La scuola del Molino in collaborazio-
ne con DMP di Pistoia e il Richemont
Club Italia ¢ nato con I'intento di pro-
muovere ¢ valorizzare la pasticceria
artigianale ¢ lo sviluppo delle nuove
leve, ¢ stato sponsorizzato da alcune
delle principali aziende del settore e
ha visto 'impegno di 9 concorrenti
che si sono misurati nella preparazio-
ne in diretta di biscotti al cioccolato,
due torte da forno, o semifreddi al
cioceolato, tre tipologie di praline ¢ un
lavoro artistico. La Giuria, ha decreta-
to la vittoria di Antonio Calosi  di
Empoli e assegnato il secondo premio
a Gandolfo Ferrara di Pisa e il terzo a
Salvatore La Spina di Pistoia.
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