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portanza degli interventi tecnologici di tra-
sformazione e di rigenerazione. Del resto
la Nic si avvale delle tecnologie Irinox, in-
dispensabili per i processi di lavorazioni ri-
storativi di qualita.
Una serie di performance gastronomiche,
sempre commentate da Tacchella, sono
state eseguite dai junior chef dell’'Under
23. Le foto dei piatti, danno una dimo-
strazione chiara delle combinazioni ali-
mentari proposte, mettendo insieme ali-
menti Dop del nord e del sud. Queste in-
tuizioni giovani e diremo anche innovati-
, che i giovani chef hanno potuto rea-
lizzare sono state possibili grazie al The
Cube, il forno tecnologico della Lainox,
che con i suoi sistemi integrati di trasfor-
mazione ha permesso di realizzare queste
sequenze gastronomiche d'alto livello.
[ commenti fatti ai piatti presentati dai ju-
nior chef, con le dovute correzioni, sono
stati realizzati non solo da Tacchella, ma
anche dal tutor dei Junior chef, Paolo An-
tinori noto chef della Marche, che ha tra-
scritto con puntualita quanto servira per
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migliorare i piatti che andranno alla pros-
sima prova generale.

Il programma svolto a Marina di Massa ¢
da intendersi come una prova generale
delle proposte alimentari che presentere-
mo alla Coppa del Mondo di Lussembur-
go; in questa occasione tutto serviva per
capire le ulteriori modifiche da fare per
giungere alla presentazione definitiva.

La sezione degli antipasti, realizzata dallo
chef Semeraro, ¢ stato un altro momento
della lezione pubblica, insieme a Tacchella
hanno commentato piatto dopo piatto, per
vedere quali erano le imprecisioni com-
messe nella realizzazione delle ricette. Co-
me sempre durante queste performance
il supporto delle aziende partner & indi-
spensabile, perché in qualsiasi momento,
le attrezzature
disposizione diventano essenziali per la
riuscita di ottimi prodotti.

La sezione della pasticceria, con la presen-
za del team chef pastry, Diego Corsara, ha
visto protagonista la pasta Zara nei dessert,
quattro esclusive

e le tecnologie messeci a

e preparazioni con la pasta



