
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

ASSIPAN Associazione Italiana  Panificatori e affin i Massa Carrara. 
 

PROGRAMMA DELLA MANIFESTAZIONE 
 
 
 

 
Domenica 22 ore 11-13: Presentazione dell’Associazione, dimostrazioni della lavorazione del 
“Filon del Nonno” e delle “Focacce Massesi”. 
ore 15: Dimostrazioni pratiche della produzione di “Biscotti per Vegani” e i “Cantuccini di 
Nazzano”. 
Lunedì 23 ore 11-13: Dimostrazioni di  produzione e cottura di tutte le tipologie di “panini ai 
cereali” e “pizza ai vari gusti”. 
ore 15: Dimostrazioni pratiche della produzione di “Biscotteria Mignon Integrale” 
Martedì 24 ore 11-13: Dimostrazione cottura e assaggio del “Pane Daniele”e della “Focaccia a 
lunga lievitazione”. 
ore 15: Dimostrazioni pratiche della produzione di “Biscotteria da The” 
Mercoledì 25 ore 11 -13: Dimostrazioni di  produzione di “Pane a lievitazione Naturale”. 
ore 15: Dimostrazioni pratiche della produzione di “Biscotteria Vegana”. 
Giovedì 26 ore 11-17:  “Il pane Toscano” dimostrazioni pratiche e lavorazioni. 
 


