.
PIZZA E PASTA ITALIANA

1 ROPRR=ET

T @ ‘

SBARCA IN FRANCIA

il nuovissimo

AIDADITTO NCIIDANRD
VIIWI 1Lt v Liwi i

Altre due tappe

 (Ganges
-Massa Carrara

TIRRENO C.T.



.
PIZZA E PASTA ITALIANA

Tre settimane pit tardi, il 1° Marzo,

il Giropizza torna in Italia con la

tappa di Massa Carrara, svoltasi al-

l'interno della fiera CT TIRRENQO; Non e un caso d’altronde che
la manifestazione ha decretato la  questa fiera, riscontra sempre
penultima magnifica decina di con- un maggiore consenso, non so-
correnti che partecipera alla finalis- lo fra i visitatori, ma fra gli stes-
sima di Parigi il 7 giugno 2005. si espositori.

Prima di passare ad elencare i pro-

mossi di questa tappa toscana - un-

dici, a seguito dei punteggi pari me-

rito -, vogliamo ringraziare gli orga-

nizzatori della fiera nelle persone

del Sig. Sergio Dati e
del Sig. Paolo Caldana
per 'efficienza organiz-
zativa e per l'aiuto co-
stante e preciso che
hanno sempre dimo-
strato nei nostri con-
fronti.

Ovviamente riteniamo
che lo stesso aiuto e col-
laborazione offerto a
noi sia stato fornito an-
che agli altri operatori,
ed in particolare a tutte
quelle Associazioni che
hanno dato luogo a
una grande quantita di
manifestazioni, dimo-
strazioni e degustazio-
ni.
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CORsI & CONCORSI

Il grande successo degli
Internazionali d’Italia

La 5° edizione del prestigioso concorso si & svolta nel complesso
fieristico di Marina di Carrara dal 27 febbraio al 2 marzo in occasione
della 25a edizione della Mostra Convegno “Tirreno CT”

di Mario Gasperetti

Oltre 220 gli iseritti totali, prove-
nienti da tutte le regioni italiane,
tra cui: [ squadre partecipant al
concorso i cucina fredda: 6
squadre partecipanti al concorso

-

di cucina calda. 97 concorrenti
singoli al concorso di cucina ¢
pasticeerizt fredda ed artistica, 53
concorrenti singoli al concorso di
cucina calda.

Una competizione che ha visto
impegnati veri professionist del-
Lo nostra gia rinomata cucingd, at-
traverso Fesposizione ¢ la pre-
sentazione d'incantevoli opere -
tistiche, curate in ogni minimo
dettaglio. accompagnate da co-
lorate ¢ corcografiche presenta-
zioni di piatti freddi. saporitissi-

me ¢ profumatissime portate: me-

diterranee ed eccelienti menu. in
grado di deliziare il palato degli
ospiti intervenuti nei due “risto-
ranti delle nazioni™ appositumente

allestiti per Foccasione.

1 utto di fronte o una selezionata
¢ integerrima giuria, presicduta da
Giorgio Nardelli ¢ da personaggi
noti del settore. cosi operanti:

- concorso cucina calda o squa-
dre: Cesare Chessortic Giorgio
Marchesan: Giovanni Claudio
Ruta.

concorso cucina calda singoli:

Michele D'Agostino: Graziano
Manzatto: Luca Angelici: Stefa-
no Accorsini.

concorso cucina fredda {cate-
gorie: A Bl Gianluca Tomasi:
Gabriella Costi: Paolo Antinori.
- CONCOISO drtistico ¢ pasticeeria
[categorie: C; D1 D2 Bernd
Siefert: Giuseppe Giuliano: Mat-
teo Galena.
1l lavoro oculato ¢ competente di
ogni singolo giudice, attento a va-
lutare con correttezza ¢ nel pie-
no rispetto del regolamento pre-
disposto. il pit piccolo particola-
re di ogni performance. ha indi-
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viduato. al termine della manife-

stazione, i vincitori assoluti della

competizione ¢ ha assegnato il ti-

tolo di Campione Nazionale 2003,

nel modo seguente:

- concorso o squadre: vincitore
con p.ti 750 "Apulia Culinary
Team™:




CORSI & CONCORSI

- concorso cucina calda indivi-
duale: vincitore con p.ti 71.73
Angelo Giovanni Di Lena:

- concorso cucina fredda indivi-
duale: vincitore con p.ti 73,41
Massimiliano Monaco:

- concorso artistico di cucina in-
dividuale: vincitore con p.ti
70.00 Umberto Borriello:

- concorso di pasticeeria indivi-
duale: vincitore con p.i 80.00
Ilario Fusco e Valentina
Vione.

Un ringraziamento va dunque a

tutti i partecipanti ¢ alle loro ca-

pacitd professionali. a quanto di

bello con sacrificio ¢ passione

hanno saputo realizzare, renden-
do la manifestazione viva, colo-
rata ¢ accattivante. Uin grazie pre-
zioso va anche a tutti coloro che
da tempo contribuendo con le lo-
ro energie, [a loro capacita ¢ la
loro esperienza, consentono alla
manifestazione di esistere ¢ di
crescere di anno in anno. tanto
che i consensi raceolti la rendo-
no una delle pitt prestigiose ¢
partecipate a livello nazionale.
Una nota di puntualizzazione va
alla Federazione Ttaliana Cuochi,
per Fimpegno istituzionale as-
sunto ¢ per il meticoloso lavoro
organizzativo svolto.
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