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scalda laltmosfera alla XXIV
Tirreno CT: record di 353mila vi-
sitatori nelle prime tre giorna-
te a Carrarafiere,
B.lenn ierd il migliar gelato
CONCOSH iomale

Eﬂlﬁﬁ
Gelatisslmu 2004 a cura del
indacato ltaliano Gelatier] Ar-
tigianali. Nel gusto “Caffe” (se-
znme creme) ore alla gelateria
7 i in Sicuro
l'r‘e! argento alla gelateria “Eu-

]

Record di visitatori alla Tirreno Ct, nei concorsi in evidenza la professionaliti apuana, domani la gara fra gli chef

ania o1 canmana, < Argento conquistato dalle gelaterie Eugenio e Bristol

0" di Marina di Massa; e
zo alla gelateria “La Don-

na" di Buenos Aires.
Ne] gusto “Banana” (sezione
tta) vi oro la gelateria
'I:I V Vizio” di Corciano (PG);
to alla gelateria %lol

ante.
Elelto anche il “Re” dei piz

#aioli nel I Concorso “Scienza
e Cllllum della Pizza™ a cura
| Pizza Planet. Oroa Simone
Ferrari della pizzeria “I1 Ba-
cio” di Lerici nella sezioni se-
nior”. wlcne}un:nra Cri-
stian De Rosa di Bologna.
Amira (Assoclazione maitre
italiana ristoranti e alberghi)
ha incoronato il miglior mal-
tre della Toscana: Antonio Rus-

so di Viareggio dell'Hotel
Esplanade; argentoa Dante Lu-
chi di Montecatini.

Domani finali e premiazioni
del Concorso Internazionalid'T-
talia per il miglior chef nelle se-
#iomi: cucina calda, fredda, arti-
stica e di pasticceria.

La_ Nazionale Italiana Cuo-
chi (NIC) domani alle 10 dard
una dimostrazione di abilita

culinaria nella preparazione di
appetitosi fingerfood da aperiti-
vo.

Sempre domani, “L'Accordo
dei Sapori” organizzato dall A-
CMC (Associazione  Cuochi
Masea e Carrara) in collabora-
dLiCoI]I.ﬁi(‘ StI dai v

“andia e Lunigiana
per la valorkzazione dei pro-
dotti tipici della provincia.



