Oggi gli ultimi concorsi
Tirreno Ct
di visitatori

MARINA DI CARRARA. «Ha
battuto il record di presenze de-

li scorsi anni la XXIV edizione

ella Tureno Ct+ lo afferma
una nota degli organizzatori
che, invita della conclusione
della kermesse - oggi ¢ I'ultimo
giorno della rassegna - fanno |
primi bilanci.

_Negliultimi 4 anni, la superfi-
cie espositiva & passata  dai
12mila, ai 25mila metri quadra-
ti al coperto, in cui sono stati
presentl oltre 340 espositori e
100 marchi commerciali cele-
bri: «Un successo di numeri per
gli espositori che risultano pia
che raddoppiati rispetto a quat-
tro edizioni or sono, a conferma
della leadership con cul la Tir-
reno CT si & imposta sul merca-
to italianos,

Oltre 10mila operatori al gior-
no hanno visitato la fera, an-
che grazie ai 100mila inviti spe-
diti agli addetti ai lavori di tutto
il centro Italia, a cui hanno ri-
sposto con favore B0mila visita-
tori: circa il triplo rispetto all'e-
dizione 2000, A cid va aggiunto
un pubblico eterogeneo che,
pur non essendo composto di-
rettamente da operatori del set-
tore, ha potuto dare un'occhia-
ta alla mostra acquistando Pap-
posito biglietto che da quest’an-
noera in vendita all'entrata del-
la Mera, Per il gran finale di og-
gi, la Tirreno Ct seodella la se-
conda  edizione del concorso
ene-gastronomico intitolato
“L'Accordo ded Sapori” che, na-
to dal sodalizio tra I'Aeme (As-
sociazione cuochi di Massa Car-
rara) e I'associazione strada del
vino di Colli di Candia e Luni-
giana, ha scelto Marina come
vetrina di prestigio in grado di
dare visibilitd anche ai prodotti
enogastronomici locali e per
mettere lo sviluppo del turismao
rurale cosi di moda nel territo-
rio toscano. 1 concorso enoga-
stronomico premiera il miglio
abbinamento tra un piatto e un
vino della Strada.

Ma in programma oggi i so-
no anche gli “Internazionali d'T-
talia Esposizione Culinaria™ a
cura della Fic (Federazione [ta-
liana Cuochi); 18 squadre prove-
nienti dall'ltalia intera, conti-
nueranno a sfidarsi fino ad oggi
pomeriggio, giornata conclusi-
va della Tirreno Ct, quando sa-
ranno incoronati i vincitord di
ciascuna sezione (cucina calda,
fl_‘[.'i:;ll.'l{-l. artisticn e di pasticee
ria)

Con la supervisione di Paolo
Caldana, Presidente nazionale
Fic la presidenza della giuria ¢
affidata a Giorgio Nardelli che,
a capo di 12 giudici internazio-
nali incoronerd i vincitori di
ogni sezione in concorso, Tra le
novita, la presenza in ogara di
due team di chef internazionali
provenienti dalla Romania e da-
gli Usa; e la possibilita per gli
ospiti di pranzare al Ristorante
delle Nagioni,

Ancora: stamani la squadra
nazionale di Cucina selezionata
fra i migliori cuochi professioni-
sti italiani, =i esibira dal vivo
nella creazione di finger-food
dolei e salati come spunto origi-
nale ed innovative per quanti
desiderino saperne di pin sulle
nuove tendenze gastronomiche
per 1" appuntamento con aperi-
tivio, oepl sempre pit di moda.



