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Programma della Manifestazione

Domenica 4 Marzo ore 11:30
Inaugurazione 32esima Mostra Convegno TirrenoCT

D A.C.M.C. Assodazione Cuochi Massa Carrara

> Pad. D / Corsie 27 /28

Tutti i giorni ore 15 - 18: I° Edizione del premio “Le Alpi Apuane si raccontano... A tavola” in collaborazione con Coldireti
Massa Carrara.

Giovedi 8 ore 16: “Le Alpi Apuane si raccontano... Afavola”, premiazione.

D A.LS. Assodazione ltaliana Sommeliers

> Pad. D / Corsia 30

Domenica 4 ore 10: Presentazione dello stand e degustazioni libere.

ore 15: Presentazione delle anteprime: "Benvenuto Candia 2011"-Resoconto dell'annata 2011; interverranno il Presidente

del Consorzio Aurelio Gima e il Direttore del Consorzio di futela Roberto Verzanini.

ore 16: “Premio A.LS ApuanaTirrenoCT”, gara di degustazione e di abilita aperta a Sommelier e Sommelier professionisti A.LS.
Lunedi 5 ore 10: Aperiura stand con banchi di degustazione.

ore 11: Presentazione “Il Vino & Cockiail” approfondimento del vino nellarte del cocktail.

ore 15: (ockiailwine show, gara a coppie di valore nazionale di preparazione di cockiail  base di vino.

Martedi 6 ore 10: Apertura stand con banchi di degustazione.

ore 10:30: Convocazione Commissione di degustazione A.LS. Regione Toscana e inizio delle degustazioni di futte le anteprime
2011 della Doc Candia dei Colli Apuani.

Mercoledi 7 ore 10: Apertura stand con banchi di degustazione.

ore 10:30: Ospite della TirrenoCT la Scuola Concorsi Regione Toscana alla presenza del responsabile i concorsi Leonardo Taddei.
ore 15: Le “Eccelenze della nostra Provincia” dalle guide Duemilavini ed. 2012 le aziende della Provincia di Massa Carrara

che si sono contraddistinte.

Giovedi 8 ore 10: Apertura stand con hanchi di degustazione.

ore 14: Omaggio alle donne dell’A.LS,, la storia delle sommeliere in rosa dalla costituzione dell'associazione ad oggi,

interverr la Responsabile alla didatiica Nazionale A.LS. Dott.ssa Romani.

D A.M.LR.A. Assodazione Maitre Haliani Ristoranti e Alberghi

> Pad. B / Corsia 15

Domenica 4 ore 10 - 18: Concorso Maitre dell'anno 2012 della sezione Toscana Mare; parteciperanno i Maitres della sez.
Toscana Mare con piatti alla lampada. La gara prevede la preparazione alla Lampada e la preparazione di un piatto.

Dimostrazione dal vivo col famoso maestro orientale“TOMESAN” direttamente dal Giappone. Come preparare, servire e abbinare

il Sushi, una raffinata arte legata all'estetica .

Lunedi 5 ore 15: Dimostrazione dal vivo col famoso maestro orientale“TOMI-SAN" diretiamente dal Giappone,

professionista del Sushi. Come preparare, servire e abbinare il Sushi, una raffinata arte legata all‘estefica. Carta delle Acque Minerali
argomentazione e suggerimenti sui possibili accostamenti fra “Acqua e Gibo”.

Martedi 6 ore 10: Dimostrazione dal vivo di come preparare, servire e abbinare il Sushi col maestro giapponese “TOMISAN".

ore 15: Dimosirazione di come bere un t& perfetto: come preparare l'infuso.

Mercoledi 7 ore 10: XI° Trofeo “Aspiranti Futuri Talenti Maitres AM.LR.A. 2012 dal fitolo “Futuri Talenti Maitres Amira”’.
Preparazione di piatti alla Lampada da parte degli alunni della 3° dlasse di sala/bar dellLp.s.s.0.r. di Marina di Massa e Viareggio.
Giovedi 8 ore 10 - 15: Dimostrazione dal vivo di come preparare e servire il Sushi col maestro giapponese “TOMSAN".
Abbinamento enogastronomico del vino con il Sushi.

D ACCADEMIA PIZZAIOLI - RISTORAZIONE ITALIANA MAGAZINE

> Pad. D / Corsia 30

Domenica 4 ore 10 -19: Lezioni gratuite di food markefing nella ristorazione

Lunedi 5 ore 10 - 19: Trofeo “La Pizza in pala (o metro)"; seguiranno dimostrazioni e lavorazioni in diretta.
Martedi 6 ore 10 - 19: Trofeo “La Pizza in rosa”; seguiranno dimostrazioni e lavorazioni in direfta.

Mercoledi 7 ore 10 - 19: Lezioni di focacceria e pizza in pala con forina scrocchiarella.

Giovedi 8 ore 10 - 16: Pizza o quatiro mani: dimostrazione di pizzaiolo e chef insieme per la pizza del futuro e cecina di
tradizione foscana.

D ARENA DEI FUTURI TALENTI

> Pad. D / Corsie 29/30
Tutii i giorni ore 10 - 17: Dimostrazioni, stage e percorsi formativi di geloteria in diretto.

D ASSIPAN Sindacato ltaliano Panificatori Massa Carrara.

In collaborazione con I'Associazione del Filon Del Nonno

> Pad. C / Corsia 24/25

Tutti i giorniz Dimosirazioni, preparazioni e lavorazioni delle diverse fipologie di Pane.

Domenica 4 ore 11 - 18: Presentazione dell’Associazione, dimostrazioni e preparazioni delle diverse fipologie di Pane.
Lunedi 5 ore 11 - 18 Presentazione dell’Associazione Filon del Nonno: assaggi e dimostrazioni di cottura di tutte le tipologie
di panini e dei diversi fipi di focacceria.

Martedi 6 ore 11 - 18: Dimostrazione cottura e assaggio Filon del Nonno: diverse tipologie di farcitura della focacia.
Mercoledi 7 ore 11-13: “Consiglio nazionale Assipan” presso la saletta del Centro servizi.

ore 15 - 17: “Consiglio regionale Assipan” presso la saletta del Centro servizi

Giovedi 8 ore 11 - 17 "Il pane di una volta” dimostrazioni della lavorazione del pane attraverso il tempo.

D C.C.I.A.A. E PROVINCIA DI MASSA-CARRARA, in colluborazione con la Strada

del Vino dei Colli di Candia e di Lunigiana.

> Pad. D / Corsia 30

Domenica 4 ore 10: Apertura dello stand e degustazioni libere.

ore 15: Presentazione delle aziende presenti e dei loro prodotti.

Lunedi 5 ore 10 - 18: "Show cooking” a cura delle rappresentanze dell’Associazione Cuochi di Massa Carrara e dei
ristoratori associati alla Strada del Vino dei Colli di Candia e Lunigiana; cuochi e ristoratori si alterneranno proponendo ricette
tradizionali e loro rivisitazioni utilizzando alcuni fra i prodott fipici presentati dalle aziende locali.

Martedi 6 ore 10 - 18: Show cooking” a cura delle rappresentanze dell’Associazione Cuochi di Massa Carrara e dei
ristoratori associati alla Strada del Vino dei Colli di Candia e Lunigiana; cuochi e ristoratori si alterneranno proponendo ricette
tradizionali e loro rivisitazioni utilizzando alcuni fra i prodotti fipici presentati dalle aziende locali.

Mercoledi 7 ore 10 - 18: Show cooking” a cura delle rappresentanze dell'Associazione Cuochi di Massa Carrara e dei
ristoratori associati alla Strada del Vino dei Colli di Candia e Lunigiana; cuochi e ristoratori si alterneranno proponendo ricette
tradizionali e loro rivisitazioni utilizzando alcuni fra i prodoti fipici presentati dalle aziende locali.

Giovedi 8 ore 10: Banchi d'assaggio dei vini e dei prodotti presenti con degustazioni guidate.

I F.1.B. Federazione ltaliana Barman

> Pad. B / Corsie 18/19

Domenica 4 ore 11: | “Pirati"alla TirrenoCT, aperitivo di benvenuto in sfile piratesco.

ore 15 - 17: Corso gratuito di Barman, per futti coloro che si vogliono awicinare a una nuova professione.

Lunedi 5 ore 10 - 12: (orso gratuito di Barman, per tut coloro che si vogliono awicinare @ una nuova professione.
ore 12 - 13: Aperifiveria-Cocktail e Bollicine in abbinamento con stuzzicheria.

ore 15 - 17: Decoration Day, corso gratuito di intaglio di frutta e verdura.

Martedi 6 ore 10: Breafing infroduttivo Campionati laliani Barman riservati agli Isituti Alberghieri.

ore 11 - 18: (ampionati laliani Barman, scontri direti dai 32° di finale fino agli 8° di finle.

Mercoledi 7 ore 10 - 17: Campionafi ttaliani Barman, scontri diretti dagli 8° di finale alla finalissima.

ore 17: Premiazioni Campionafi ltaliani Barman.

Giovedi 8 ore 10 - 12: (orso gratuito di Barman, per futti coloro che si vogliono awvicinare a una nuova professione.
ore 10: Dimostrazioni dal vivo dei Barman Professionisti F.1B.

ore 12 - 13: Aperitiveric-Cockiail e Bollicine in abbinamento con stuzzicheria.

I F.1.C. Federazione Haliana Cuochi - Internazionali d'ltalia

> Pad. E / Corsie 39/40/41

Tutti i giorni ore 10 - 17: XII° edizione Internazionali d'ltalia, concorso culinario di Alta Cucina a cura della F1.C. per Team
Nazionali e Internazionali. XII° Internazionali d'ltalia 2012 concorso culinario di Cucina calda per Team, concorrenti singoli

senior e under 23. XII° Internazionali d'ltalia 2012 concorso culinario di Cucina fredda per Team, concorrenti singoli senior e under 23
categorie AB-CD1-D2. X° Campionato Nazionale 2012 concorso culinario fitolo a squadre caldo e freddo - singolo cucina Calda

¢ Fredda - singolo pasficceria - singolo arfisfico.

Domenica 4 e lunedi 5 ore 10 - 17: Eliminatorie “3° Grand Junior Cooking Contest” concorso

Nazionale Maesfria Giovanile dedicato a Team composti da concorrenti under 25 a cura dei Maestri di Cucina.

Martedi 6 ore 10 - 17: Ottavi e quarti di finale “3° Grand Junior Cooking Contest”.

Mercoledi 7 ore 10 - 17: Semifinali e finale “3°Grand Junior Cooking Contest”.

ore 17: Premiazione “3°Grand Junior Cooking Contest”.

Totti i giorni ore 17: Premiazioni Concorso F..C. “Infernazionali d'ltalia 2012” presso Sala Convegni 1° piano Centro Servizi.

ore 10 - 17 |° Concorso “Sapienze e Sapori Regionali-Regional Team Live Cooking” concorso culinario di cucina Calda per Team
dedicato alla tradizione della cucina fipica regionale italiana.

ore 12 - 14: || Ristorante delle Nezioni (pad. ) e il Ristorante delle Sapienze e Sapori regionali (pad. D) saranno aperti

al pubblico per la Degustazione dei Mend.

F.LS.A.R. Federazione Italiana Sommelier Albergatori Ristoratori

> Pad. B / Corsie 15/16

Tutti i giorni ore 10 - 17: Piccole degustazioni e informazioni delle varie delegazioni presenti.

ore 15: Degustazioni fematiche guidate dei prodotti presenti (su prenotazione ¢/o stand FISAR).

Domenica 4 ore 10 - 18: Profumi e sapori della Val di Merse. “Cingue campioni per cinque eccellenze”:

Brunello di Montalcino, Vino Nobile di Montepulciano, Chianti Classico, Chianti, Vernaccia di San Gimignano.

Acura delle delegazioni FISAR Valdichiana e Valdelsa.

Lunedi 5 ore 17: Vignaioli di San Miniato a cura della delegazione FISAR di Pontedera.

Martedi 6 ore 10 - 17: Strada del vino Costa degli Etruschi, Bolgheri, Val di Comia, Elba e Terratico di Bibbona.

Acura delle delegazioni FISAR Costa Etruschi, Bolgheri, Due Valli e Livorno.

Mercoledi 7 ore 10 - 17: Le Eccellenze della D.0.C. di Montecarlo. A cura della delegazione di Montecarlo.

Giovedi 8 ore 10 - 17: | Binific artigianali del centro ltalia a cura della delegazione di Pisa.

Tutti i giorni ore 10 - 17: Piccole degustazioni e informazioni delle varie delegazioni presenti.

ore 15: Degustazioni fematiche guidate dei prodotti presenti (su prenotazione ¢/o stand FISAR).

FEDERAZIONE ITALIANA MAESTRI PIZZAIOLI

> Pad. B / Corsie 19/20

Domenica 4 ore 10: Presentazione dell/Associazione.

ore 11 - 13: Informative sul “Senza Glutine”, proiezioni e filmati.

ore 14: Sessione sul “Come superare la crisi analizzando i costi di gestione”.

ore 15: Presentazione del libro e videocorso “Impara un'arte” di Angelo Petrone. Degustazione e promozione della pizza
radizionale.

Lunedi 5 ore 11 - 17: Pizza da Chef, furciture di pizza proposte dagli chef.

ore 14 - 16: Corso di “Pizza e Focaccia Senza Glufine”. Produzione con assaggi.

ore 15: Seminario dal fitolo: “Come superare la crisi analizzando i costi di gestione”.

Martedi 6 ore 10 - 19: Degustazioni e lezioni sulla “Vera piza napoletana”’.

ore 11 - 17: Gare professionali di Pizza Acrobatica: larga, veloce, free - style.

ore 15: Seminario dal titolo: “Come superare la crisi analizzando i costi di gestione”’.

Mercoledi 7 ore 10 - 15: Gara professionale di pizza Senza Glutine.

ore 11 - 17: Gara di pizza fradizionale e premiazioni.

Giovedi 8 ore 10 - 17: Produzione pizza con assagg.

ore 12 - 17: Dolce Pizza: presentazioni di pizze dolc e salate.

ore 15: Seminario dal fitolo: “Come superare la crisi analizzando i costi di gesfione”.

FORUM DELLA CIOCCOLATERIA, PASTICCERIA E PANIFICAZIONE

> Pad. D / Corsie 27/28/29

Domenica 4 ore 10 - 18: Dimostrazioni, preparazioni ed esibizioni a cura dei pasticcieri, panificatori e coccolatieri

presso i forum.

ore 11 - 17: Innovazione nella tradizione "Percorso dimostrativo e degustativi di prodotti della tradizione toscana di pane e
pasticceria”. Cereali antichi lavorati secondo le tecniche moderne. | prodotii delle grandi occasioni, la Pasqua: metodi di produzioni
tradizionali con soluzioni innovative. | maestri toscani di Richemont Club Halia producono le specialité di pane e pasticceria.
Lunedi 5 ore 10 - 18: Dimosirazioni, preparazioni ed esibizioni a cura dei pasticceri, panificatori e cioccolatieri pressoi
forum. Laboratorio Pane “Innovazione nella Tradizione" ,“Pane al Farro e Miele”, “Pane all'Orzo”, “Pain Paillasse Rustik e Founcd”,
“Pani con tre malti”, “Le Focacce dolci Toscane e i Lievitati di Pasqua dei Maestri foscani della Scuola Richemont Club”.

Laboratorio Pasficceria: “Sinfonie dei dolci da Pasticceria”, “Frtastiche sfoglie al burro”, “Vienneserie dei grandi Maestri”. Laboratorio
Didattica e Scuolo: “Cake design e Wedding Cake di zucchero artisfico per forte moderne”, “Le nuove forme delle Uova di Gioccolato”,
“Sculture artistiche di pane” di David Bedu. “Futuri talenti”, stage e percorso di formazione di gelateria in diretta.

Martedi 6 ore 10 - 18: Dimostrazioni, preparazioni ed esibizioni a cura dei pasticceri, panificatori e cioccolatieri presso
iforum. Laboratorio Pane “Innovazione nella Tradizione *, “Dolci in Teglia e monoporzioni freschi  in linea con le tendenze del
momento”, “Pane comune e le sue nuove forme”, "Panini da Buffet e spuntini”, “Pani con tre malti”, “Pain Paillasse Bianco e fante
varietd con la stessa pasta”. Laboratorio Pasticceria “Sinfonie dei Dolci da Forno”, come sfornare un perfetio lievitato da colazione ,
“Specialitc delle Pasticceria Toscana”. Laboratorio Didattica e Scuola”, “Cake design e Wedding Cake di zucchero artistico per torte
modemne”, “Cioccolato, fecniche di abbinamento con altri ingredienti”, “Sculture Artistiche di Pane” di David Bedu. “Futuri talenti”,
stage e percorso di formazione di gelateria in diretta.

Mercoledi 7 ore 10 - 18: Dimostrazioni, preparazioni ed esibizioni  cura dei pasficcieri, panificatori e cioccolatieri presso
iforum. Laboratorio Pane “Innovazione nella Tradizione”, “Pani comuni della tradizione lievitati con tecniche moderne”, “Pani ai
cereali antichi di farro e orzo”, “Panini Buffet e Spuntini”’, “Pani con tre malti *, “Pain Paillasse, modeme tecniche di produzione del
pane sempre fresco”. Laboratorio Pasicceria:"Sinfonie della biscotteria”, “La Frolla, le migliori tecniche di impiego del Burro”,

“La cioccolata per fare ganache, ripieni e praline”. Laboratorio Didattica e Scuola: “Cake design e Wedding Cake di zucchero arfistico
perforte moderne”," Gioccolato mefodi della lavorazione tradizionale e moderna”, “Sculture Arfstiche di Pane” di David Bedu. “Futuri
talenti”, stage e percorso di formazione di gelateria i diretta.

Giovedi 8 ore 10 - 18: Dimostrazioni, preparazioni ed esibizioni a cura dei pasticceri, panificatori e cioccolafieri presso i
forum. Laboratorio Pane “Innovazione nella Tradizione”, “Preparazioni di Pani Gastronomici Tradizionali e da Buffet”, “Pane Toscano
con diversi imposti”, “Focaccia, Schiacciata e Pizza del Fonaio, prodotii della stessa pasta”’ “I lievitati dolci di Pain Paillasse”, varie
specialitd da forno con esibizione dei maestri foscani di Richemont Club Italia. Laboratorio Posticceria “Uova Pasquali e Decorazioni sul
Cioccolato”, “Farciture Gastronomiche per i pani da buffet”, “Mefodi tradizionali e innovativi per spianare la sfoglia e la posta dolce
ligvitata con il burro”. Laboratorio Didattica e Scuola: “Cake design e Wedding Cake di zucchero arfistico per torte
moderne”,"Cioccolato e le fecniche per corpi cavi e arfistici”, “Sculture Arfistiche di Pane” di David Bedu.

“Futuri talenti”, stage e percorso di formazione di gelateria in diretto.

Ogni lavorazione in diretta sarc seguita con spiegazioni e interventi coordinati dal presentatore F. Ghieti.

INTAGLI ARTISTICI ovvero I'arte dell’intaglio della frutta e degli ortuggi e non solo...

> Pad. D / Corsie 27 /28

Tutli i giorni ore 10 - 18: Esecuzione di sculture & composizioni di vegetali intagliati per rinfreschi e buffet a cura

del maestro Girolamo Brestia.

L’ARENA DI TIRRENO C.T.

> Pad. E / Corsia 38/39

Tutii i giorni ore 11 - 15:30: Presentazione delle ativitc: delle Associazioni presentiin Fiera.

ore 15:30 - 16:30: Presentazione e abbinamento dei prodoti tipici del ferritorio  cura della Provincia di Massa Carrara.
N.L.C. Nazionale ltaliana Cuochi

> Pad. E / Corsie 39/40/41

Tutti i giorni: Presentazione Team 2012: Tavolo e lezione sulla preparazione dei concorsi nazionali e internazionali.
0.N.A.V. Organizzazione Nazionale Assaggiatori di Vini

Delegazione apuo versiliese nel salotto delle anteprime

> Pad. B / Corsia 14

Domenica 4 ore 11 - 18: Presentazione dell'Associazione, banchi d'assaggio e presentazione dei vini.

Nei giorni 5, 6 e 7 ore 10 - 11:30: Lezioni riservate agli studenti riguardanti e tecniche della “degustazione del vino”,
in collaborazione con I'.p.s.s.a.r “G. Minuto” di Marina di Massa.

Tutli i giorni ore 10 - 12:30: Banchi d'assaggio dei vini presenti.

ore 14 - 16:30: Presentazione dei vini e dei produttori con degustazioni guidate.

ore 16:30 - 19: Banchi d'assaggio dei vini presenti.

ORDINE DEI MAESTRI DI CUCINA

> Pad. E /Corsie 39/40/41

Domenica 4 ore 10 - 16: Tavola Rotonda sui “Valori della Cucina ltaliana”.

PIANETA PANE Il portale italiano dedicato alla panificazione

> Centro Servizi

Domenica 4 ore 13: Seminario: “Come fare i soldi in panifici”, conferenza - favola rofonda di aggiomamento professionale
per itolari e gestori di forni, focaccerie, pasticcerie, professionisti e operatori del mondo della panificazione. Relatori: Dario Pierangel,
Armando Guida, Andrea Falcone e Fabrizio Nisti. Le tematiche trattate saranno: Fare i soldi in panificio si pud, e fi diciamo come;
Atteggiamento mentale per raggiungere il successo; Come uscire dalla erisi con le “proprie forze”; Il panificio € la posficceria stanno
cambiando; Conoscere e soprattutio comprendere il mercato del pane; Nuovi format di punto-vendita in risposta alla 6.D.0.
PIZZA E PASTA ITALIANA Scuola Italiana Pizzaioli

> Pad. C / Corsia 22

Domenica 4 ore 10 - 19: Presentazione della Scuola laliana Pizzaioli. Degustazioni e lezioni di Pizza gratuite per futi i
presenti. Impasti gioralieri, lezioni frontali e dimostrazioni.

Lunedi 5 ore 10 - 19: Giropizza d'Europa 2011 2012- La tappa di “Tirreno CT". Lo gara a fappe pit famosa d' Europa
ritorna anche quest'anno a Tirreno C.T, pit di 30 pizzaiol presenti valutati da una giuria competente che andrd a premiare |'estro,
lo fantasia e la bravura. | primi 10 dassificati accederanno alla finalissima che si terrd  Parigi.

Martedi 6 ore 10 - 19: La Cecing, i segrefi e  trucchi dei maestri. | segrefi della cecina, la preparazione dell'imposto,

i metodi della lavorazione e molto alro ancora per conoscere la famaosa golositd toscana.

Dimostrazioni e tecniche di un esperto pizzaiolo come Sandro Batzella.

Mercoledi 7 ore 10 - 19: Alezione dai maestri: lezioni  cura della Scuola taliana Pizzaioli;

imparare a realizzare gli impasti, i segrefi dei migliori pizzaioli d'Halia.

Giovedi 8 ore 10 - 16: “Pizzo...si declina ol femminile” 8 Marzo Festa della donne: una giomata dedicata alle donne.
Lezioni di pizza , degustazioni e un omaggio alle donne presenti.

I PIZZA PLANET

> Pad. C / Corsia 25

Domenica 4: Produzione e dimostrazione con assaggi di pizze durante |'infera giornata.

Lunedi 5: Durante |'infera giomata produzione e dimostrazione con assaggi di farinata.

ore 14 - 15: "La farinata”, corso gratuito.

Martedi 6 ore 10:30: Le migliori pizze e coreografie si incontrano insieme una volta sola nell‘anno al Campionato Scienza
¢ whtura della Pizza, categorie Junior,Senior e Master.

Unico storico appuntamento tra professionisf del settore per mostrare annualmente il meglio del proprio lavoro in un dima di
confronto e accrescimento professionale.

ore 15:30: Concorso per farinatai “Farinata in fantasia”’ i farinatai di futta Htalia si incontrano per esprimere tutta la loro
esperienza e fantasia in una gara dai foni tradizionali e fantasiosi.

ore 17: Premiazioni presso lo stand Pizza Planet.

Mercoledi 7 ore 10 - 17: Dimostrazione e produzione impasti per pizza; produzione con assaggi.

ore 14 - 15: Corso gratuito di manipolazione acrobatica.

Giovedi 8 ore 10 - 17: Pizza ol femminile, dimostrazione e assaggi.

ore 14 - 15: “Le pizze dold, innovazione e fradizione”, corso gratuito.

D SCUOLA NAZIONALE ITALIANA PIZZAIOLI

> Pad. E / Corsie 39/40

Domenica 4: Produzione e dimostrazione con assaggi di pizze durante |'intera giornata. Spettacoli di pizza acrobatica ogni 2 ore.
Lunedi 5: Durante I'infera giomata produzione e dimostrazione con assaggi di farinata.

ore 14: (orso gratuito di farinata, illustrazione delle varie fipologie di teglie in rame da farinata, produzione con assaggi, spettacoli
di pizza acrobafica.

Martedi 6 ore 10 - 16: Selezioni per il Campionato Pizza Sana Mondiale con finale  Milano.

ore 17:30: Premiazioni presso lo stand.

Mercoledi 7 ore 10 - 17 Presentazione “Pizza Sana” con la partecipazione del biologo-nufrizionista Francesco Pasqualoni
con spiegazioni nutrizionistiche e tecniche dei vari metodi di impasto.

Giovedi 8 ore 10 - 17: Giomata dedicata alla Celiachia: pizze Senza Glufine e nuovi metodi di impasto. Spettacoli di pizza
acrobatica.

D U.R.CT. Unione Regionale Cuochi Toscani

> Pad. D / Corsie 27 /28

Toutti i giorni ore 12 - 15 Pressoil point UR.CT, presentazione delle Associazioni Provinciali.

Lunedi 5 ore 15:30: Assemblea regionale Unione Regionale Cuochi Toscani presso la saletta del Centro Servizi.
Giovedi 8 ore 10: XII° Edizione del premio “Commis della Toscana”, concorso dedicato agli allievi degli Istituti Alberghieri
della Toscana. Tema di questa dodicesima edizione sard un argomento a cui la regione Toscana rivolge sempre pi atfenzione:
“Cuciniamo meglio”.

ore 16: Premiazione XII° Premio “Commis della Toscana”".
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ACQUA & AMBIENTE DI MASSIMO MAZZOCCHI B 15
AGRO FOOD SAS DI GABRIELE MALATO B 18
ALFRAM SRL B 15
ALIMENTIS SRL B 1617
ALMAR DRINK & FOOD SRL B 7
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S.G. IMPIANTI DI CASTE' SAS B 1516
STIMA.SRL B 20
SANREMO SRL B 16
SIREA SRL SOC. UNIPERSONALE B 18
SISTI ARREDAMENTI SRL B 7
STABILIMENTI CHIESA LIQUORI SRL B 15
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BOVO SRL D 30
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BRUCI CARLO D 7
CAFFE' KENON D 2728
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CIMA AURELIO D 30
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(OPACSOC. COOP.R.L. D 2829
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DISTILLERIA BONAVENTURA MASCHIO SRL
DEGLI INNOCENTI SIMONE
DISTILLERIA MAGNOBERTA
DORECA SRL

ESMACH SPA

EVERLASTING SRL

FLLI BALDASSINI SRL

FATTORIA RUSCHI NOCETI

FEUDI DI SAN GREGORIO SPA
FOGLI MASSIMO

FORMAT SRL

FORNI CEKY SRL

FORNITALIA SRL

FRANTOIO MORO SNC

GF1SRL

GELATITALIA

GIACOMO BIAGIONI DIREZIONE B&G
GIUNTOLI EDO

GROS F4 SNC- FLLI PANCONI

H. PIERRE SOLUZIONI SRL

613

INTERPACK SPA

IRCA SRL

IREKS [TALIANA

ITALMILL SRL

LARDO DI COLONNATA SRL

LIVIO FELLUGA SRL

LONGONI SRL

LUNICOFFEE SRL

LUNIGIANA PREZIOSA

LYRA'SRL

MEG3

MENZRGASSNER

MIXER SRL

MORELLO FORNI SAS
NATURALMENTE LUNIGIANA
NATALI SERVICE SRL

NENCI MAURO

NOVA SERVICE FIRENZE SRL
OSTALI SPA

PAIN PALLASSE

PAM FORNI SRL

PANCONI CATERING SRL
PERNIGOTTI SPA

PODERE SCURTAROLA

POLIN SPA

PROVINCIA DI MASSA CARRARA
PUNTOZERO SNC DI VALDAMBRINI SARA & C
REVIVA SRL

SELMI SRL

SOCIETA AGRICOLA CAPANNELLE AR.L
SOCIETA AGRICOLA SAN FELICE SPA
SOCIETA" COOPERATIVA DEL CASTAGNO
SOFTWARE SOLUTION SAS
STARLAB GROUP SRL

STRAPPER

TENUTA J. HOFSTATTER SRL
TERENZUOLA DI IVAN GIULIANI & C.
TECNOARREDAMENTI SRL
TESSIERI SPA

TONI KEISER - BAUERNLAND
TURBOLINE DI PACE DIEGO
VALLE REALE SRL

VIP CATERING SRL

WAFFELMAN & C. SAS

WOLF BUTTERBACK KG

TANOLLI SRL

EVAM

GARDEN FAIM DI TOMASI MARIO
GIOCHI FESTOPOLIS

GLAM CONTRACT SRL

LAMIEM DI DE MARTINO MARIA
M.PA. DI MAURIZIO CAVALLARO
STIMA.SRL

TECNOSEDIE SRL

TURBOLINE DI PACE DIEGO
ELENCO ASSOCIAZIONI
ACMC

AlS.

AMIRA.

ACCADEMIA PIZZAIOLI
ALBERGHIERO MARINA DI MASSA “G.MINUTO"
ARENA DEI FUTURI TALENTI
ASSIPAN.

ASSOCIAZIONE STRADA DELVINO “COLLI DI CANDIAE DI LUNIGIANA"

FIB.

FILC

FISAR.

FEDERAZIONE [TALIANA MAESTRI PIZZAIOLI
FORUM DELLA PASTICCERIA
FORUM DELLA CIOCCOLATERIA
FORUM DELLA PANIFICAZIONE
INTAGLI ARTISTICI

L'ARENA DI TIRRENO CT.

ONAV.

PIZZA E PASTA [TALIANA

PIZZA PLANET

SNIP.

URCT.

STAMPA SPECIALIZZATA
AGRA EDITRICE

GIROGUSTANDO

ILCUOCO

METEGUSTOSE E GOLAGUSTANDO
PIZZA & CORE

PIZZA & FOOD

PIZZA & PASTA TALIANA
RISTORAZIONE ITALIANA MAGAZINE
TERRITORIO IN FORMA

VINO E DINTORNI
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