PIZZA PLANET: Pad. C— Corsia 25

Dimostrazione ed impasti per |a pizza; produzione con assaggi
Lunedi 2 marzo ore 10.00;
Dimostrazione ed impasti per la pizza; produzione con assaggi

*II Pizzonauta 2009 sfida fra pizzaioli parficolarmente competenti
nel manipolare [a pasta

premiazioni all'interno dello stand

Campionato “Scienza e cultura della Pizza"” , pizze e coreografie

sl incontrano annualmente

Per il proprio lavoro in un clima di confronto e accrescimento professionale
premiazioni all'interno dello stand

Dimostrazione ed impasti per la pizza; produzione con assaggi

“I migliori farinatal 2009" rassegna a premi per le vie della farinata
premiazione all'interno dello stand

Dimostrazione ed impasti per la pizza; produzione con assaggi
TECHNOBAKERY: Pad. D — Corsia 27-28

eventi dimostrativi di ristorazione dal titolo "Come avere la massima
qualita in cucina oftimizzando | tempi, eliminando gli sprechi”

Dimostrazione di panificazione con tema:"Le nuove cotture in
panificaziona che aiutano ad Ottimizzare il lavoro

Dimostrazione di gelateria con tema "l Trittico:la macchina combinata
d'eccellenza per avere [a Massima qualita™

Assemblea Annuale dei Soci URCT presso Sala Convegni 1°
plano centro servizi

Convegno con tema:"ll cuoco & un medico? Rispettare |la
salute con gusto”™

presso il point U.R.C.T, “Osteria Toscana™ a cura delle associazioni
Provinciali Cuochi Toscani, i

meni di degustazione “Sapori di Toscana” aperto al pubblico solo
su prenotazione

“Osteria Toscana™ cucina elaborata dall'Associazione Cuochi di
Massa Camrara

“Osteria Toscana™ cucina elaborata dall'Associazione Cuochi di Siena
*Osteria Toscana™ cucina elaborata dall'Associazione Cuochi di Pisa
*“Osteria Toscana” cucina elaborata dall'Associazione Cuochi di Arezzo

*Ostaria Toscana™ cucina elaborata dall' Associazione
Cuochi di Montecatini e Pistoia

L'EVENTO:
futh | dalle ore 11 alle ore 18 nel Pad.E
LA GRANDE KERMESSE “COOKING FOR WINE TIRRENO"
Condotta e curata direttamente dal nofo enogastronomico
Esibizione di cucina in diretta con grandi chef

I uraziane di for Wine. L'evento ‘novita' di Tireno C.T. ospita nel proprio
azio esibizioni di ‘cucina in diretta con grandi chef. Importanti aziende e consorzi
Ma i miglioni prodotti secondao il binomio

Alessandro mmmmwhﬁ Giovani della F.I.C.,
propone una cucina creativa di termitorio

Flavio Costa — Ristorante
n:in'ﬂra _?majhmmwﬁaumdﬁiguﬂ
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Marco Stabile — Ora of Aria — Flmrm Cosmopolita senza mai dimenticare la fradizione.
modema, mente creativa

solida, tendenzialmente

della aziendsa, ustazione di vini e prodotti
{HHI?;I%FH [:]
intelligente del

La sua & una cucina

laudio Tonelli @ Lorenzo Barsotti-Locanda
thI'AnEln rstoratore, maitre & chef insieme, ricette storiche di
lamuhmpMMNpﬂﬁg gusti del pubblico

Itnhrnl'ln-ﬁ Ristorante La Torre — MmmrﬂhmﬁMI
mondo.Glapponese dalla sua genialita nasce una cucina creativa

lhmnulhm Ristorante Stella d'Oro -
suoi piatli s trovano | profumi dei grandi chef em nl i al culatello

Andrea Incerti Mezzani-Ristorante Ca’ Matilde — Quatiro Castella (RE)
Aftento al platti della tradizione emiliana, gloca su contrasti,

accostament alfinsegna del creativo

Saverio Sbaragli — Ristorante La Collegiata -
hmahﬂmmmﬂhmm inl'i.mzatu
dai suoi viaggi

momenti di animazione, aziende, dequstazions di
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la scucla & quella di Marchesi ed il
dﬂfémdlunaumwm-dnm

ma S 2 ala Romoors men, dors
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modema e curata

Barbara Cannarsa - Ristorante la Filanda — Marciano (GR)
autodidatta, miﬂmmmﬂﬂﬁhmhﬁmm
IMMWUMMMWWH teitonio.

Francesco Rizzati — Ristorante Dattilo —

mmuhduhmdnndﬂmd.mnnﬁﬁw' preparati con | miglior prodoi

Gilanluigi Alla — Ristorante Marconi 23 — Terrazina (LT)

in giro per 'Europa ha affinato il suo stile culinario; la sua & una cucina innovativa

momenti di animazione, presentazione delle aziende, degustazione di vini e prodolti
ici, Interverranno sti le alichette cha
vita alla “Carta H\W“wﬂw mighor

Claudio Mazzoni — Ristorante La Posta -
un nuovo fistorante spezzino, nuova fiduda di una cucina curata e modema

Riccardo Alachini-Andrea Ribaldone-Ristorante La Fermata- Spinetta (AL)

entrambi piemontesd, una cucina modema, fatta di contrasti bilanciati
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Giuuhnnlblg mg:fnwlindi.h Viareggio
locale semplice ma curaio, lovane, propone una mnlu
innovativa ma legata ai piatti deﬂtmdzlm&

ErrlnuFith Ristorante |l Circo di Enrico Pezzetti — Viterbo (VT)
esperianza nelle cucine de La Trota di Rivoduiri si ritrova nei suoi piatti nnovativi,
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Anfico Arco — Savona Una cucina crealiva, principalmente
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PR ’* GRAMMA DELLA
MANIFESTAZIONE 2009

EVENTI, DIBATTITI, CONVEGNI
INCONTRI, COMPETIZIONI:

giornate piene d'innovazione all'insegna
della professionalita e curate dalle
migliori Associazioni di categoria
Nazionali ed Internazionali

Organizzata da:

Tirreno Trade™

Centro Direzionale Olidor
Wia Dorsale, 9 scala B inlems 29 - 54100 Massa (M3)
tal. DEAS 1770 - fax 0585 71781
wvew limenoct il e-rmailinia@Erenolrade. i




PROGRAMMA
29° MOSTRA CONVEGNO TIRRENO CT 2009

Inaugurazione XXIX Mostra convegno Tirreno C.T. e Balnearia

Gloved| 5 marzo dalle 10-13:
VI* Concorso Gastronomico “L'Accordo dei Sapon”
A.l.S. Assoclazione ltallana Sommelier: Pad. E

Degustazioni libere

La Degustazione delle Bime-La tecnica di degustazione per apprezzare
al meglio la Birra Relatore Leonardo Taddei — Delegato Lucca

Seminario di approfondimento sulla tecnica di degustazione e di servizio del Vino
Relatore Lorenzo Chiappini

Degustare alla cieca — Relatore Monica Colombini — Degustatore Ufficiale AlS
Degustazioni libere

Dalla Guida AlS Duemilavini 2009 "Az.Cima"-Aurelio Cima,
La Storia e 'evoluzione dall’azienda

Degustazioni libere
Podere Terenzuola — Ivan Giuliani presenta i suoi gicielli
Degustazioni libere sino alle ore 17.00
AM.LR.A i M i n

Al i: Pad.D — ia 2
Esibizione alla Lampada dei Maitre Sezione Toscana Mare
Esibizione alla Lampada del Mailtre Sezione Toscana Mare

Concorso Maitre dell'anno 2009 con piatti alla lampada Tema
‘Lo Spinosino d"Ora"

VIII* Trofeo “Aspiranti Maitre AMIRA 2009"Maitre per un giomo”
| servizi speciali di sala “Il taglio della frutta”

Mercoladi 4 marzoore 10.00:

VIIF* Trofeo “Aspiranti Maitre AMIRA 2009"Maitre per un giomo™

La cucina di sala — | piatti alla Lampada del Maitre

esibizione alla lampada dei maitres della Sezione Toscana Mare

lavorazioni artistiche del pane —a cura dei Panificatori della Regione

Consiglic Nazionale ASSIPAN-CONFCOMMERCIO presso Saletta Centro Servizi
Presentazione Associazione Pan del Nonno con dimostrazioni ed assaggi

Dimostraziona Cottura Pan del Nonno, assaggi nei vari modi in
cul puo’ essera gustato

Dimostrazione cottura ed assaggio Pan del Nonno
preparazione a cottura a piastra
per risaltare il vero gusto della pizza artigianale con assaggi

dimostrazione, cottura ed assaggl Pan del Nonno — preparazione
& cottura delle varie qualitd in produzione nei panifici artigianali
del comprensorio aprano

dimostrazione cottura ed assaggl Pan del nonno sia salato e non,
come da tradizione toscana

Concorso Internazionale “Gelatissimo 2009
Trofeo C.T. 2008 — sezione Creme: Gusto Cloccolato
Concorso Intermazionale “Gelatissimo 2009
Trofeo C.T. 2009 - sezione Frutta: Gusto Mandarino

Concorso Intermazionale “Gelatissimo 2009"
Trofeo C.T. 2009 — sezione Creme: Gusto Clioccolato
Concorso Internazionale “Gelatissimo 2009
Trofeo C.T. 2009 — sezione Frutta: Gusto Mandarino

Premiazione del Concorso, in occasione dellincontro
Gelatier della Regione Toscana

F.l.B. - Federazione Italiana Barman: Pad. E — Corsia 40

presentazione della Federazione
Aperitiviamo”(degustazione)

1* Concorso lonale “Cappucinando” gara fra barman e gestori
di locali della ﬁmna 8 8

Premiazione concorso Cappuccinando

Concorso “Cockiall per I'estate” gara fra barman e gestori di
locali della Toscana

Premiazione concorso Cocktail per I'estate
Master sul distillati della Distilleria Poli
Degustazione guidata tra i vari whisky di malto

presentazione degli eventi FIB per 'anno 2009

IX* Edizione “Internazionall d’italla 2009" concorso culinario di Alta Cucina
a cura della F.I.C. per Team Internazionali e Nazionali

IX® “Internazionali d'ltalia 2009 concorso culinario di cucina calda
individuale per Categoria senior ed under 23

IX* “Internazionali d'ltalia 2009" concorso culinaro di cucing
fredda per Team, concorrenti Singoli senior ed under 23 cat A-B-C-D1-D2

ViII* “Campionato Nazionale 2008" concorso culinario tilolo a
squadre caldo e freddo-singolo cucina calda e fredda - singolo pasticcaria
singolo artistico

lazionl Concorso F.IL.C. “Internazionall d’italia 2009" prasso
ala Cornveqgni 1% piano Centro Servizi

il Ristorante delle Nazioni e I'Osteria Toscana saranno aperti
al pubblico per degustazioni Dei menu su prenotazione

FORUM DELLA PASTICCERIA E DELL'ARTE BIANCA: Pad. D — Corsia 27-28

* Richemont Truph? Under 20

IV* Trofeo Memorial “Luciano Mignani” riservato alla Scuole
Nazionali di Panificazione e

Pasticceria — Tema del concorso "Miti @ Leggende d'ltalia”

* Richemont Truph?' Under 20

IV* Trofeo Memorial “Luciano Mignani™ riservato alla Scuole
Mazionali di Panificazione &

Pasticceria — Tema del concorso “Miti & Leggende d'ltalia”

V* Trofeo Tirreno C.T.-“ll Cloccolato in Pasticceria” riservato

a Pasticceri'e e Cioccolatieri Professionisti — 1° premio: Temperatrice
Selmi mod.Color

N* Trofeo Tirreno C.T. - “LIE% Pasticceria™riservato alle Signore Pasticcera
Professioniste 1° premio: "La Vela d'Oro Magnoberta™

Professionisti dell'Arte Blanca - esibizioni riservate agli Artisti — Pasticceri
e panettieri Toscani con specialita di Cioccolato, Zucchero, Lievitati e Biscotteria.

| T i loqgj ra

“Mon solo bere” — informazioni, degustazioni

guidate sul " Sapere dei Vini Toscani”

LADY CHEF: Pad, D — Corsia 29

* Incontro * Un Tocco d'Amore in Cucina®

dimostrazioni ed assaggi, di una Cucina semplice a cura delle Lady Chef d'Italia

EQUIPE DIALTA CUCINADELLAFLC. . Pad E

esposizione Fredda dei team regionali che hanno
partecipato alle Olimpiadi di Erfurt

presentazioni di tavoli espositivi di cucina fredda
per i Concorsi Intermazionali delle con spiegazione di tecniche d'esecuzione

TEAM INTAGLIATORI A CURA DY ESPERT| NAZIONALLL: Pad. E

elaborazioni artistiche di sculture su vegetall, su
formaggi, su paneg & su ghiaccio seminar apertl al pubblico con lezion
sulle tecniche di esecuzione

tavola rotonda sul tema " Etilometro®
con rappresentanti della Questura, della Medicina,
del'OMAV, giomalisti e ristoratori — presso saletta Centro Senizi

banchi d'assaggio dei vini presenti gestiti dai produtton stessi
presentazione dei vini e dei produtton con degustazioni guidate
banchi d'assaggio dei vini presenti gestiti dai produtton stessi
presentazione dei vini e dei produtton con degustazioni guidate

PIZZA E PASTA ITALIANA — Scuola ltaliana Pizzaioli * Giropizza
d'Europa 2007-2008: Pad. C — Corsia 23-24

giornata dedicata alla Fizza con fanna di soia e pizza dessert-
A cura della Scuela ltaliana Pizzaioli, lezioni ed assaggi

WV* ad ultima Tappa del "Concorso Giropizza d'Europa”
par eleggere |a pizza pil buona

giornata dedicata alla Cecina ed alla Focaccia Toscana con lezioni a
cura dell'istruttore Sandro

Balzella della pizzeria Mané di \iareggio eed esibizione della Squadra
Acrobatica di Paolino Bucca

giornata dedicata ad una novita assoluta “ La pizza senza

sale per chi soffre di ipertensione”

A cura della tecnologia alimentare Dott.ssa Zadro in collaborazione
con la Scuola Italiana Pizzaiol

giornata interamente dedicata alla pizza in pala "alla romana”
con gli istruttori della Scuola |taliana
Pizzaioli, lezioni ed assaggi
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