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Piemonte a tavola

di Donaiello Rosso Chioso

“Piemonte a tavola”™ & il
nome, & dir poco accattivan-
te, della fera-evento in pro-
gramma a Casale NMonfer-
rato dal 2% al 3 maggio al
quartiere feristico La Cit-
tadella, ox magazzini Eter-
nit.

Gid da tempo era nell*aria
1"t vzn della struttura, ol-
tre che per la San Gluseppe,
per altre esposiziomi di li-
viello,

La prima di gueste & ap-
punto “Piemonte a tavola®™,
non una delle tante fere
enogastronomiche, che si-
glano il calendario in questo
perisdo, riceo di appunta-
mentl, ma una mostra di
qualita di eccellenza ¢ ser-
VEED e | ospatalita.

Con i suoi 35000 operatori
invitati da Liguria, Plemaon-
te, Lombardia & Valle d"Ao-
sta, il patrocinio del Comu-
ne i Casale Monferrato e
della Provincia di Alessan-
dria, 'appoggio dell'Unione
regionale Cuochi del Ple-
monte @ delle Associazioni
Provinciali di Alessandria,
Cuneo @ Movara, si impone
all"attenzione dogli addettd
al settore e del pubblico tutto
coime un evento, il primo in
ordine di tempo, che non
passe certo inosservato,

Mostra-convegno per tutti
coloro che gravitano nel set
tore dell’ospitalitd, come in
quello della produzions vi-
tivinicola & gastronomica
pemontese, si rivolpe anche
al fornitori di servizi, pro-
dotti ed attrezzature specia.
lizzate, con un file rouge: la
gqualita, im un momento in
cul la qualitd paga e fa la
differenza.

Una Mera di livello dun.
que, questa la caratteristica
COTY CULL 80 Prescrita, ch M-
ta la firma di Tirreno Trade,
Mondopi e Te&t, nomi con
alle spalle una ventennale
esperienza nell'organizza-
Zhone dl eventi.
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Ma perche proprio a Ca-
sale Monforrato, cf sl chie-
derd?

A Caszale, perché la citta
ha trovato tnitl concordi co-
me centro strategico dal
punto di vista enogastrono-
mico, vedesi in zona le ti-
piche produzioni di vino e la
commercializazione di tar-
tufi. Inoltre Casale occupa
una poesizione a dir poco in-
vidiabile: ad un'ora di mac-
china da Torine, come da
Milano, fornita i una oo
moda rete stradale, con
un'uscita posizionata poco
distante dal nuovo Palafic-
I,

Seppur contrassegnata
per motivi logistici da tempi
di allestimento decisamente
ristretti, con sforzl non In-
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Esposizione di qualita d'eccellenza e servizi
per lospitalita, oltre che delle tipicita locali
del Monferrato, accanto a quelle del Piemonte,
per le quali il nostro termitorio

non e davvero secondo a nessun altro,

"Piemonte a tavola” & un momento importante

per far conoscere ed apprezzare fufta la produzione

enogastronomica defla nostra regione

differenti per farla partire,
anche in eonsiderazione del
particolare momento crisi,
la fera si presenta al pub-
blico tutto, operatori & pentoe
COMuUNG, come un qualoosa
di “placevolmente partico

lare™, destinata a crescere
nei prossimi annf e a di-
venlare, proprio per le sue
peculiarita, un prodotto ap-
prizeato anche gqui da noi,
fiere similari si tenpono da
tempo ormal in varie regho

ilalla
all’Emilia, alla Sardegna,

ni d'Italia, Toscana

Ly scopo, per lo meno
quello injziale, & valorizeare
1 prodotti del Pliemonte,

Diverso, o meglio decisa-
rmente pit ampio, I'ohiettivo
future, che, pur tenendo
sempre al contro i prodotti
enogastronomici plemonte-
al, vede la fiera nelle edi
gloni del prossimi anni co-
me un appuntamento per
tutti gli altri settori che gra-
vitanoe attornoe a quello
dell’ospitalitia e non solo per
quanio concerne la nostra
reglone, ma per Mintero
pord lialia,

Liewentd non si tratterd
sobodi un semplice percorso
u*'\.]uhlri:'nl_ ST i Tiwiel]-
o, ma anche di un momenio

NASCE UNA NUO VAMOSTRA ENOGASIRONOMICA

s

LAMOSTRA
IN CIFRE

9.000
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Cluesia la suporficie
di “*Fiamonla a tavola®

39.000

GL EIPF_FIA.THHI I-I"I.I'ITATI
Provengono da tuble le parti
d'lkalia, alla ricerca

dalle lphcith kecak

dal 23 al 26

LE DATE DELL'EVENTD
L'asposizions si terrd
a Casala Monferralo

il peesnultiono weak o
dial méss di magic

importante per le dimostra-
gioni gastronomiche che =i
terranno, 'agglornamento
professionale, la valorizza-

#lone delle specialita locali o

la cono=scenza del territorio
TR
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QUATTRO GIORNATE DI ALTA CUCINA

“Piemonte a Tavola", mostra
enogasironomica deccellenza e
senvizi per 'ospilalita, patrocinalta
dal Comune di Casale Menferrato,
dalla Provincia di Alessandra e
organizzata da Tirreno Trade,
Mondopl @ Tc&t, sta per aprire i
battenti.

Linaugurazione, alla presenza
delle autorita locali e provinciali, &
prevista per sabato 23 maggio.

Esposizione settoriale di qualita,
si rivolge in primis ad un pubblico
fatto di operatori, ma anche a tutti
coloro che apprezzano la pil tipi-
ca enogastronomia ragionale.

L'obiettive & la valorizzazione del
“prodotto Monterrato™ e dei pro-
dotti piemontesi pil caratteristici,
che talvolta, magari proprio per-
ché non falti conoscere nella loro
pit profonda essenza, si stanno
perdendo nei gusti @ nel sapori pio
tradizionali. Farli scoprire o risco-
prire @d apprezzare & ancha una
questione oi cultura:; la cultura
della buona tavola & del buon
vino, una peculiarith che da sem-
pre conlraddistingue la nostra

regione.

Proprio in guest'ottica levento si
armcchisce nei quattro giomi che
scandiscono la sua durata, di una
“chicea”, lincontro con le cucine
piemontesi,

Quaftro differenti: una per gioma-
ta. A dare il la, il giomo dell'inau-
gurazione, sara la cucina di
Alessandria, che porta la firma
dell’Associaziona Cuochi
Alessandrina, cui spet-
terd preparare il pranzo
del 23 maggio. Sara
come essere in uno dei
tanti nostri ristoranti tipi-
ci, con lavoli apparec-
chiati di ttto punto,
niente bicchier di carta,
perche si sa, il vino quel-
lo di qualita deve esseare
assaporato & gustato
nel bicchiera giusto.

Poi sara la volta della
Cucina di MNovara, pre-
sente in mostra nella
giornata di domenica, seguita
lunedi dal Team della regione
Piemonte & martedi, giomata di
chiusura, dalla Cucina di Cuneo.
Quattro giomate dunque allinse-
gna non solo della buona cucina,
ma della cucina pil tipicamente
piemontese, quindi nostra, orga-
nizzate dall'Unicne Regionale
Cucchi del Piemonte, tramite e
associazioni provinciali appunto di
Alessandria, Cuneo, Movara e dal
team regionale di tutte le cucine.
Un trionfo di sapor, profumi e
colon tutto made in Piemonte, che
si basa su una cucina di livello,
che si serve nell'elaborazione
delle sue ricette di tufti quei pro-

dotti tipici del territorio.

Ne nasconc piatti @ menu, che
parteno dalla tradizione pid classi-
ca, per sposarsi alla creativita e
allinnovazione, senza perd
accoppiarmenti forzati, dove la
peculiarith del piatto in sé si evi-
denzia dalla bonta del prodotto e
dall'esaltazione dei suoi sapori,
Nulla dunque di troppo elaborato,
in maniera da poter gustare ed
apprezzare davvero lalimento
che sta alla base della ricetia,

Le cucine saranno funzionanti tutti
i giorni dalle 12,30 fino alle 15 ed
aperte nell'arco della giomnata per
pleeole saporite degustazioni, pre-
parate dalle associazioni cuochi di
umo nei quattro giomni dell'even-
to.

Previsti anche dei momenti di
incontro con maestri esperti di alta
cucina, che non solo saranno
pronti a rispondere ai quesiti culi-
nari del pubblico, a dare consigli e
svelare | piccoli @ grandl segreti
che stanno dielro a tutte le ricette,
ma che anche si esibiranno di
giomo in giomo nell'elaborazione
di scullure alimentari, fatte con
burro, con cioccolato, con vegeta-
li @ con ghiaccio.

Un motivo in pil, questo, come se
gia non ce ne fossero, per visitare
l'esposizione ed anche perché no,
la citta di Casale.

La mostra enogastronomica
“Plemonte a Tavola”, che si svol-
gera dal 23 al 26 Maggio al
Palafiere di Casale Monferrato,
sard aperta dalle ore 10,00 alle
19,00.



LA SESIA - 22 maggio 2009

PIEMONTEATAVOLA
COL MEGLIO DELLA REGIONE

“Piemonte aTavola’ mostra enogastronomica
d'eccellenza e servizi per I'ospitalita, patroci-
nata dal comune di Casale Monferrato e dalla
- . Provincia di Alessandria sta per aprire | batten-
ti. Linaugurazione & prevista per sabato 23
maggio. Esposizione settoriale di qualita, siri-
volge in primis ad un pubblico fatto di operato-
ri, ma anche a tutti che apprezzano la pil
tipica enogastronomia regionale. Lobiettivo &
la valorizzazione del "prodotto Monferrato” e
dei prodotti
piemontesi
 piu caratteri-
stici, che tal-
volta si stan-
no perdendo.
Proprio  in
quest'ottica
I'evento si ar-
ricchisce nei
quattro giorni
che scandi-
- scono la sua
durata, di una
“chicca’ I'in-
contro con le
cucine piemontesi. Quattro differenti: una per
giornata. A dare il la, il giorno dell'inaugurazio-
ne, sara Iaf;:ucma.dég Sgsandrig. r._:l_ui spettera
preparare il pranzo maggio. ia
recchiati e niente bicchieri di carta, pardﬁ
sa, il vino di qualita deve essere assaporato e
ggﬁﬂ!atu nel bicchiere giusto. Poi sara la volta
‘Cucina di Novara, presente in mostra do-
menica, seguita lunedi dal Team della regione
Piemonte e martedi, giornata di chiusura, dal-
la Cucina di Cuneo. Piatti e menu, che partono
dalla tradizione piu classica, per sposarsi alla
creativita e all'innovazione, senza perd accop-
piamenti forzati. Nulla dunque di troppo elabo-
rato, in maniera da poter gustare e apprezza-
mMm l'alimento -::htiu sta alla base della ri-
cetta. Le cucine saranno funzionanti tutti i gior-
Ei dalle 12,30 fino alle 15 e aperte nalf*armgdar-
- la giornata per piccole saporite degustazion.
Previsti anche dei momenti di ?qngnnm con
maestri esperti di alta cucina, che si esibiran-
no nell'elaborazione di sculture alimentari, fat-
te con burro, con cioccolato, con vegetali e con
ghiaccio. La mostra sara aperta nei quattro
giorni dalle 10 alle 19.




NOTIZIE OGGI VERCELLI - 25 maggio 2009

‘Oggi e domani la rassegna enogastronomica alla Cittadella

Peccati di gola a Casale
con “Piemonte a tavola”

Ha aperto 1 battenti sabato 23 maggio a Casale
Monferrato la 1* edizione della mostra enogastrono-
mica Piemonte a Tavola. L'inaugurazione € avvenuta
alla presenza delle autorita cittadine, del presidente
della Provincia di Alessandria, Paolo Filippi, del-
I"assessore Provinciale all’ Agricoltura, Davide San-
dalo e della stampa. [l lﬂﬁ%i:} del nastro € toccato al
sindaco uscente, Paolo , che insieme ai
presenti ha poi visitato la mostra, intrattenendosi nei
vari stand a parlare con gli espositori ¢ a degustare
alcune delle specialitd locali, accompagnate da as-
saggi vari di quelli che sono i classici vini della zona.
Unanimi | pareri positivi espressi agli organizzator,
Tirreno Trade, Mondopi e Te&t, dagli amministra-
tort cittadini per questa nuova realtd espositiva, che
nasce in Citta, in un momento non certo facile dal
punto di vista economico, come € appunto quello che

stiamo vivendo oggi. Organizzare e far decollare a - | |

Casale Monferrato un evento come questo decisa-
mente & uno sforzo non indifferente, che le tre socie-
L toscane hanno assunto con Monferrato Eventi, che
gestisce in prima persona il Palafiere, ¢ con I'ammi-
nistrazione locale. Uno sforzo che dovrebbe

la mostra a pieno regime nell’arco di tre edizioni. 11
tutto nell'ottica di una valorizzazione delle tipicita
del territorio, e non sono poche, e delle strutture di
cui esso dispone. Questo in un momento in cui il set-
tore della ristorazione, quella che punta sulla qualiti
e sul recupero dei prodotti tipici, & in piene sviluppo
nel nostro paese, con alle spalle un indotto non in-
differente, in quanto ad ampiezza e varietd, quindi
con delle grosse potenzialita, che potrebbero essere
sfruttate anche nella nostra zona. Chicca della mo-
stra, per altro molto apprezzata dai visitatori, il punto
di ristoro, che ¢ un vero ristorante, apparecchiato di
tutto punto e gestito a tumo dalle Associazioni Pro-
vinciali dei Cuochi del Piemonte. A dare il 13 nella
giomata di apertura € toccato ai Cuochi della Cucina
di Alessandnia, che dopo un ricco aperitivo si sono
proposti agli invitati con un oftimo pranzo, tutto pre-
parato sul momento, dove sono state riprese alcune
delle pil tipiche ricette piemontesi. Domenica é sta-
ta poi la volta della Cucina di Novara, che sara se-
guita oggi lunedi dal Team della regione Piemonte e
martedi, giomata di chiusura, dalla Cucina di Cuneo.
Quattro giornate dunque all’insegna non solo della
buona cucina, ma della cucina pil tipicamente pie-
montese, quindi nostra. Un trionfo di sapon, profu-
mi ¢ color, tutto made in Piemonte, che si basa su
una cucina di livello, che si serve nell’elaborazione

delle sue ricette di tuth quei prodotti tipici del terri-
torio. Ne nascono piatti e menu, che partono dal-
la tradizione pit classica, per sposarsi alla creativita

e all'innovazione, senza perd accoppiamenti forzati,
dove la peculiariti del piatto in sé s1 evidenzia dalla
bonti del prodotto e dall'esaltazione dei suoi sapor.
Le cucine sono funzionanti it i giormi dalle 12,30
fino alle 15 ed aperte nell"arco della giornata per pic-
cole saporite degustazioni, preparate dalle associa-
zioni cuochi di tumo, Accattivanti anche | momenti
di incontro con maestri esperti di alta cucina, pronti
a nispondere ai quesiti culinan del pubblico, a dare

- consigli e svelare i piccoli e grandi segreti che stan-

no dietro a tutte e ricette, ¢ che di giomo in giorno
sl esibiscono nell’elaborazione di sculture alimen-
tari, fatte con burro, con cioccolato, con vegetali e
con ghiaccio. Un motivo in pill, questo, per visitare
I"esposizione ed anche perché no, la citti di Casale.
La mostra sard aperta ancora oggi ¢ domani dalle 10
alle 19 con questi mendi: lunedi, Team regione Pie-
monte, battuta di fassone con grana, Tartrd con salsa
ai funghi, chicche Val Varaita al castelmagno, stinco
di vitellone al Pelaverga, contorne di stagione, dol-
ce tentazione, moka e %unee:ai; martedi, Associazio-
ne Cuochi Cuneo, rotolo di trota fumé, sformatine
d’erbette con salsa al raschera, ravioli agli spinaci
di montagna e ricotta con burro alle erbe profumate,
fassone alle nocciole, contorni, semifreddo al torron-
cino, moka e Cuneesi. :
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Nasce Piemonte a Tavola

Mostra enogastronomica d’eccellenza e servizi per I'ospitalita

Piemonte a Tavola & il nome, a
dir poco accattivante, della
fiera-evento in programma a
Casale Monferrato dal 23 al 26
maggio al quartiere fieristico La
Cittadella, ex magazzini
Etemnit. Gia da tempo era nel-
l'aria l'utilizzo della struttura,
oltre che per la San Giuseppe,
per altre esposizioni di livello.
La prima di queste & appunto
Fiemonte a Tavola, non una
delle tante fiere enogastrono-
miche, che siglano il calendario
in questo periodo, ricco di
appuntamenti, ma una moslira
di qualita di eccellenza e servi-
zi per l'ospitalita.

Con | suoi 35.000 operatori
invitali da Liguria, Piemonte,
Lombardia & Valle d'Aosta, il
patrocinio del Comune di
Casale Monferrato e della
Provincia di Alessandria, I'ap-
poggio dell'Unione regionale
Cuochi del Piemonte e delle
Associazioni Provinciali di
Alessandria, Cuneo e Movara,
si impone all'attenzione degli
addetti al settore e del pubblico
tutto come un evento, il primo
in ordine di tempo, che non
passera cero inosservato.
Mostra-convegno per tutli colo-
ro che gravilano nel setlore
dell'ospitalita, come in quello

della produzione vitivinicola e
gastronomica piemontese, si
rivolge anche ai fornitori di ser-
vizi, prodotti ed attrezzalure
specializzate, con un file
rouge: la qualita, in un momen-
to in cui la qualita paga e fa la
differenza. Una fiera di livello
dunque, questa la caratteristi-
ca con cui si presenta, che
porta la firma di Tirreno Trade,
Mondopi e Tc&t, nomi con alle
spalle una ventennale espe-
rienza nell'organizzazione di
evenli.

Ma perché propric a Casale
Monferrato, ci si chiedera?

A Casale, perche la citta ha tro-
vato tutti concordi come centro
strategico dal punto di vista
enogastronomico, vedesi in
zona le tipiche produzioni di
vino e la commercializzazione
di tartufi. Inoltre Casale occupa
una posizione a dir poco invi-
diabile: ad un'ora di macchina
da Torino, come da Milano, for-
nita di una comoda rete strada-
le, con un'uscita posizionata
poco distante dal Palafiere.
Seppur contrassegnata per
motivi logistici da tempi di alle-
stimento decisamente ristretti,
con sforzi non indifferenti per
farla partire, anche in conside-
razione del particolare momen-

to crisi, la fiera si presenta al
pubblico tulto, operatori e
gente comune, come un gual-
cosa di “piacevolmente parico-
lare”, destinata a crescere nei
prossimi anni e a diventare,
proprio per le sue peculiarita,
un prodotio apprezzato anche
qui da noi, fiere similari si ten-
gono da tempo ormai in varie
regioni d'ltala.

Lo scopo, per lo meno quello
iniziale, & valorizzare i prodotti
del Piemonte. Diverso, o
meglio decisamente piu ampio,
l'obiettivo futuro, che, pur
tenendo sempre al centro i pro-
dofti enogastronomici piemon-
tesi, vede la fiera nelle edizioni
dei prossimi anni come un
appunlamento per tutti gli altn
seftori che gravitano attormo a
quello dell'ospitalitad e non solo
per quanto conceme la nostra
regione, ma per lintero nord
ltalia.

L'evento non si traltera solo di
un semplice percorso esposili-
vo, seppure di livello, ma
anche di un momento impor-
tante per le dimostrazioni
gastronomiche che si terranno,
l'aggiomamento professionale,
la valorizzazione delle specia-
lita locali e la conoscenza del
terntorio tutto.
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CASALE OSPITA “PIEMONTE A TAVOLA"

“Piemonte a tavola®, mostra enogastronomica d'eccellen-
za e servizi per l'ospitalita, aprira i battenti sabato 23, a Ca-
sale Monferrato. Esposizione settoriale di qualita, si rivol-
ge in primis a un pubblico fatto di operatori, ma anche a tut-
ti coloro che apprezzano la pil tipica enogastronomia re-
gionale. L'obiettivo & la valorizzazione del “prodotto Mon-
ferrato” e dei prodotti piemontesi pill caratteristici. L'even-
to si arricchisce di un incontro tra le cucine piemontesi. ||
23 marzo tocchera all'Associazione cuochi alessandrina;
domenica 24 sara la volta della cucina di Novara, sequita
lunedi dal team dei cuochi della Regione Piemonte e mar-
tedi, giornata di chiusura, dalla cucina di Cuneo. Le cuci-
ne saranno funzionanti tutti i giorni dalle 12.30 fino alle 15
e saranno aperte nell'arco della giornata per piccole degu-
stazioni, preparate dalle associazioni cuochi di turno. La
maostra sara aperta nei quattro giorni dalle 10 alle 19. [
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Il “Piemonte a tavola”

Mostra enogastronomica e dei servizi per [ospitalita

,é;r:{ R D I “Piemonte a Tavola® é il nome della nuova fiera-
g g LS 2o "ol - T evento in programma a Casale Monferrato dal
R By 23 al 26 maggio prossimi al quartiere fieristico La
- ¥ pa ol ey Cittadella, ex magazzini Eternit. Una rassegna che
- a detta degli organizzatori - promette di essere
piu di una semplice flera enogastronomica e che
presentera prodotti di qualiti e di eccellenza e

servizi di alto livello per I'ospitalita.
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Una mostra-convegno di alto livello, studiata
non solo per tutti coloro che gravitano intorno al
settore dell ospitalitd, ma anche a chi lavora in
quello della produzione vitivinicola e gastrono-
mica piemontese. Si rivolge ai fornitori di servi-
zi, prodotti ed attrezzature specializzate, nonche
a tutto il pubblico. con un unico denominatore
= comune: qualita ed eccellen-
QUALITA za. Si presenta dungue come
una fiera di grosso calibro, che
porta la firma di Tirreno Trade, Mondopi e Tckt,
nomi con alle spalle una ventennale esperienza
nell’'organizzazione di eventi.
E anche le cifre promettono bene: trentacingue-
mila operatori invitati da gran parte del Nord-
[talia (Liguria, Piemonte, Lombardia e Valle d"Ao-
stal, il patrocinio del Comune di Casale Monfer-
rato e della Provincia di Alessandria, 'appog-
gio dell'Unione regionale Cuochi del Piemonte
e dalle Associazioni Provinciali di Alessandria,
Cuneo e Novara.
Casale Monferrato & poi un centro strategico dal
punto di vista enogastronomico, con le sue tipi-
che produzioni di vino e la commercializzazione
di tartufi. <Lo scopo, per lo meno quello iniziale, -
dicono gli organizzatori - & quello di valorizzare |
prodotti del Piemonte. Diverso, o meglio decisa-
mente pil ampio, & |'obiettivo futuro che, pur te-
nendo sempre al centro le eccellenze enogastro-
nomiche piemontesi, vede le prossime edizioni
come un appuntamento per tutti gli altri settori
che gravitano attorno a quello dell'ospitalita, e
non solo per quanto concerne la nostra regione,
ma per l'intero nord Italia. Inoltre la fiera si pre-
senta a tutti, operatori e gente comune, come un
qualcosa di “piacevolmente particolare”, desti-
nato a crescere nei prossimi anni e a diventare,
proprio per le sue peculiarita,
TERRITORIO un prodotto apprezzatos,

MNon si trattera quindi di un
semplice percorso espositivo, seppure di livello,
ma anche di un momento importante per le di-
mostrazioni gastronomiche in agenda, |'aggior-
namento professionale, la valorizzazione delle
specialitd locali e la conoscenza dell'intero ter-
ritorio. "Piemonte a tavola® sara visitabile dalle
ore 10 alle ore 19.
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